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!ÈÒċ ı̪h r̪i                                                                                       Ɂƙɂ mart  2024-cü il  

 

Ɂ0ÐËÈ l̪av l̪ r̪in  ̪dair  sanitariya  norma v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕċÕ t s̪diq  edilm s̪i ÏÈØØċÕËÈ 

 

Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċÕċÕ Ɂ-ÖÙÔÈÛÐÝ hüquqi  aktlar  ÏÈØØċÕËÈɂ Konstitusiya  

Qanununun  20-ci madd s̪in  ̪ÜàĀÜÕ olaraq, Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Prezidentinin  2017-ci il  

13 noyabr tarixli  1681 nömr l̪i  F Ù̪ÔÈÕċ il  ̪t s̪diq ÌËÐÓÔÐı Ɂ á̪rbaycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċÕċÕ Qida 

T h̪lük s̪izliyi  Agentliyi  ÏÈØØċÕËÈ s̃asnam̪ ɂÕÐÕ 2.0.3-cü, 3.0.2-ci, 4.0.1-ci àÈÙċÔÉn̪dl r̪ini  v  ̪

5.10 ɬ 5.12-ci b n̪dl r̪ini  r h̪b r̪ tutaraq, Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċÕċÕ Qida T h̪lük s̪izliyi  

Agentliyinin  (bundan sonra ismin  müvafiq  ÏÈÓÓÈÙċÕËÈ ɬ Agentlik)  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċ 

 

0˜1 1  ALIR:  

 

1. Ɂ0ÐËÈ ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐÕ̪ dair  sanitariya norma Ý ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂ Û̪ÚËÐØ edilsin  (̪ÓÈÝ̪ olunur). 

2. Agentliyin   ×ÈÙÈÛċÕċÕ Hüquq,  kadr  Ý ̪ icraya Õ̪áÈÙ̪Û ıġÉ̪ÚÐÕ̪ ÛÈ×ıċÙċÓÚċÕ ki,  bu 

0̪ÙÈÙċÕ Ø̪ÉÜÓ edildiyi  ÎĹÕË̪Õ 3 (üç) gün ÔĹËË̪ÛÐÕË̪  á̪ÙÉÈàÊÈÕ 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċÕċÕ Hüquqi  

 ÒÛÓÈÙċÕ #ġÝÓ̪Û 1ÌàÌÚÛÙÐÕ̪ daxil  ÌËÐÓÔ̪ÚÐ üçün  á̪ÙÉÈàÊÈÕ 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċÕċÕ ˜ËÓÐàà̪ 

-ÈáÐÙÓÐàÐÕ̪ Û̪ØËÐÔ ÖÓÜÕÔÈÚċÕċ Û̪ÔÐÕ etsin. 

3. Agentliyin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ Ô̪ÚÜÓ katibi  Asif  ˜ÉËĹÓ̪áÐÔÖÝ bu 0̪ÙÈÙċÕ ÚÜÙ̪ÛÐÕÐÕ 

ÈÐËÐàà̪ÛÐ ĹáÙ̪ ÎġÕË̪ÙÐÓÔ̪ÚÐÕÐ Û̪ÔÐÕ etsin. 

4. Bu 0̪ÙÈÙċÕ ÐÊÙÈÚċÕÈ Õ̪áÈÙ̪ÛÐ öz Ĺá̪ÙÐÔË̪ ÚÈßÓÈàċÙÈÔȭ 

˜ÚÈÚȯ Agentliyin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 2024-cü il  5 mart  tarixli  36 ÕġÔÙ̪ÓÐ iclas protokolu.  

 

*ÖÓÓÌÎÐàÈÕċÕ Ú̪ËÙÐȮ 

 

 á̪ÙÉÈàÊÈÕ 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ  

Qida  3̪ÏÓĹÒ̪ÚÐáÓÐàÐ Agentliyinin  Ú̪ËÙÐ 

 

 

 

0ÖıØÈÙ 3̪ÏÔ̪áÓÐ 

 

  



  



  á̪ÙÉÈàÊÈÕɯ1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċɯ0ÐËÈ 

3̪ÏÓĹÒ̪ÚÐáÓÐàÐɯ ÎÌÕÛÓÐàÐÕÐÕɯ*ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 

ɁƙɂɯÔÈÙÛɯƖƔƖƘ-ÊĹɯÐÓɯÛÈÙÐßÓÐɯƘƖɯÕġÔÙ̪ÓÐ 

0̪ÙÈÙċɯÐÓ̪ɯÛ̪ÚËÐØɯÌËÐÓÔÐıËÐÙȭ 

 

 

Qida  l̪av l̪ r̪in  ̪dair  sanitariya  norma v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċ 

 

1. Ümumi  müdd a̪lar 
 

1.1. Bu Qaydalar  h̪alinin  ÚÈĀÓÈÔÓċĀċÕċȮ ÐÚÛÌÏÓÈÒñċÓÈÙċÕ ÔÈÙÈØÓÈÙċÕċÕ v  ̪ÏĹØÜØÓÈÙċÕċÕ 

müdafi s̪ini t m̪in  etm k̪ m q̪s d̪il  ̪ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad s̪in  ̪ yol  veril n̪ qida 

l̪av l̪ r̪inin  ÚÐàÈÏċÚċÕċȮ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈȮ qida l̪av l̪ r̪ind ,̪ qida fermentl r̪ind  ̪v  ̪dad-

aromatik  madd l̪ r̪d  ̪qida l̪av l̪ r̪inin  istifad  ̪ı̪rtl r̪ini  v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ etiketl n̪m  ̪t l̪ b̪l r̪ini  

mü y̪y n̪ edir. 

1.2. Bu Qaydalar  Avropa  dÛÛÐÍÈØċÕċÕ 16 dekabr 2008-ci il  tarixli  1333/2008 nömr l̪i  

(Regulation (EU) ̿  1333/2008 of the European Parliament and of the Council  of 16 December 

2008) v  ̪Kodeks Alimentarius  *ÖÔÐÚÚÐàÈÚċÕċÕ 192-1995 nömr l̪i  Ɂ0ÐËÈ l̪av l̪ r̪inin  ümumi  

2ÛÈÕËÈÙÛċɂ (Codex Alimentarius  Comission Ɂ&ÌÕÌÙÈÓ Standard For Food Additives  CODEX 

STAN 192-ƕƝƝƙɂȺ s n̪ d̪l r̪i  Ú̪ÈÚċÕËÈ ÏÈáċÙÓÈÕÔċıËċÙȭ 

1.3. Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪ qida l̪av l̪ r̪i  h m̪in  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪ 

qida m h̪sulunda  istifad  ̪ı̪rtl r̪in  ̪ÜàĀÜÕ t t̪biq  edilm l̪idir.  

1.4. Bu Qaydalara 3 nömr l̪i  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪ qida l̪av l̪ r̪i  dig r̪ qida l̪av l̪ r̪ind ,̪ 

qida fermentl r̪ind  ̪ v  ̪ dad-aromatik  madd l̪ r̪d ,̪ h m̪in  l̪av d̪  ̪ göst r̪il n̪ istifad  ̪

ı̪rtl r̪in  ̪ÜàĀÜÕ t t̪biq  edilm l̪idir.  

1.5. Bu Qaydalar  qida l̪av l̪ r̪i  qismind  ̪ istifad  ̪ ÖÓÜÕÔÈËċĀċ halda emal 

àÈÙËċÔñċÓÈÙċÕÈȮ bitki  v  ̪ bitkiçilik  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ mühafiz s̪ind  ̪ t t̪biq  olunan madd l̪ r̪ ,̪ 

qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ nutriyent  qismind  ̪ l̪av  ̪ edil n̪ madd l̪ r̪ ,̪ içm l̪i  ÚÜÓÈÙċÕ 

t m̪izl n̪m s̪ind  ̪istifad  ̪olunan madd l̪ r̪ ,̪ dad-aromatik  madd l̪ r̪  ̪v  ̪qida fermentl r̪in  ̪

ıÈÔÐÓ olunmur.  

1.6.  ıÈĀċËÈ sadalananlar qida l̪av s̪i hesab edilmir:  

1.6.1. monosaxaridl r̪, disaxaridl r̪ v  ̪ya oliqosaxaridl r̪ v  ̪ t r̪kibind  ̪bu madd l̪ r̪i  

ehtiva etm s̪i s b̪ b̪ind n̪ ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ m q̪s d̪l r̪ üçün istifad  ̪olunan qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȰ 

1.6.2. ØÜÙÜËÜÓÔÜı v  ̪ya ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕȮ o cüml d̪ n̪, mür k̪k b̪ qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÐÚÛÌÏÚÈÓċ áÈÔÈÕċ istifad  ̪ olunan ÈÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÊċȮ ËÈËÓÈÕËċÙċÊċ v  ̪ ya 

ØÐËÈÓÈÕËċÙċÊċ xüsusiyy t̪l r̪i  il  ̪ àÈÕÈıċ ikincili  r n̪gl y̪ici  t s̪ir  ̪ malik  olan dad-aromatik  

madd l̪ r̪; 

1.6.3. qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ örtük  ÔÈÛÌÙÐÈÓċ kimi  istifad  ̪edil n̪, qida m h̪sulunun  t r̪kib  

hiss s̪i olmayan v  ̪onunla  birg  ̪istehlak edilm s̪i n z̪ r̪d  ̪tutulmayan  madd l̪ r̪; 

1.6.4. t r̪kibind  ̪pektin  olan m h̪sullar  v  ̪ØÜÙÜËÜÓÔÜı alma cec̪ si, sitrus meyv l̪ r̪i  v  ̪

ya ÏÌàÝÈÕċÕ ØÈÉċĀċÕËÈÕ v  ̪ya ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċĀċÕÈ ÛÜÙıÜ l̪av  ̪edilm s̪i, daha sonra natrium  

v  ̪ ya kalium  ËÜáÓÈÙċ il  ̪ qism n̪ ÕÌàÛÙÈÓÓÈıÔÈÚċ n t̪ic s̪ind  ̪ l̪d  ̪ edil n̪ madd l̪ r̪ (maye 

pektin);  



1.6.5. ÚÈØØċá ÔÈàÈÚċȰ 

1.6.6. qan ×ÓÈáÔÈÚċȮ yeyil  ̪bil n̪ jelatin, zülal  ÏÐËÙÖÓÐáÈÛÓÈÙċ v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ ËÜáÓÈÙċȮ süd áĹÓÈÓċ 

v  ̪qlüten; 

1.6.7. qlütamin  ÛÜÙıÜÚÜȮ qlisin,  sistein, sistin v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ texnoloji  ÍÜÕÒÚÐàÈÚċ olmayan 

ËÜáÓÈÙċ istisna olmaqla, ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ ËÜáÓÈÙċȰ 

1.6.8. kazeinatlar  v  ̪kazein; 

1.6.9. inulin.  

1.7. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ h̪at  ̪ dair s̪in  ̪ aid edilm y̪ n̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ ya h m̪in  qida 

l̪av l̪ r̪inin  istifad  ̪edildiyi  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ dövriyy s̪in  ̪yol  verilmir.  

 

2. s̃as ÈÕÓÈàċıÓÈÙ 
 

2.1. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ m q̪s d̪l r̪i  üçün istifad  ̪edil n̪ s̪as ÈÕÓÈàċıÓÈÙ ÈıÈĀċËÈÒċ m Õ̪ÈÓÈÙċ 

ifad  ̪edir:  

2.1.1. funksional  sinif  - qida l̪av s̪inin  malik  ÖÓËÜĀÜ texnoloji  funksiyaya  

(antioksidl ı̪ËÐÙÐÊÐȮ dad v  ̪ aroma gücl n̪dirici,  ØÈÛċÓÈıËċÙċÊċ v  ̪ s.) s̪as̪ n bu Qaydalara 1 

nömr l̪i  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪l r̪d n̪ h r̪ ÏÈÕÚċ birin  ̪aid edildiyi  kateqoriya ; 

2.1.2. emal àÈÙËċÔñċÓÈÙċɬ ÈàÙċÓċØËÈ qida m h̪sulu  kimi  istifad  ̪edilm y̪ n̪, mü y̪y n̪ 

texnoloji  m q̪s d̪l r̪  ̪ nail  olmaq üçün m q̪s d̪li  ı̪kild  ̪ßÈÔÔÈÓċÕȮ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ya 

ÖÕÓÈÙċÕ inqredientl r̪inin  ÌÔÈÓċÕËÈ istifad  ̪ olunan, son m h̪sulda ÔġÝÊÜËÓÜĀÜ ØÈñċÓÔÈá 

olan, lakin  ØÈÓċØÓÈÙċ insan ÚÈĀÓÈÔÓċĀċ ÉÈßċÔċÕËÈÕ risk  yaratmayan v  ̪son m h̪sulda texnoloji  

t s̪iri  olmayan madd l̪ r̪; 

2.1.2. emal ÖÓÜÕÔÈÔċı qida  m h̪sulu  ɬ ilkin  ÏÈÓċÕËÈ Ú̪ÈÚÓċ d à̪ÐıÐÒÓÐà ̪s b̪ b̪ olan h r̪ 

ÏÈÕÚċ bir  emala m r̪uz  qalmayan qida m h̪sulu.  Bölünm ,̪ parçalanma, d r̪inin  ÚÖàÜÓÔÈÚċȮ 

sümükd n̪ ÈàÙċÓÔÈȮ t m̪izl n̪m ,̪ ØÈÉċĀċÕ ÚÖàÜÓÔÈÚċȮ üyüdülm ,̪ ßċÙËÈÓÈÕÔÈȮ k s̪ilm ,̪ 

dondurulma,  d r̪in  dondurulma,  soyudulma,  ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔÈ v  ̪ya ØÈÉÓÈıËċÙÔÈËÈÕ ñċßÈÙċÓÔÈ 

kimi  prosedurlar  qida m h̪sulunun  ilkin  ÏÈÓċÕËÈ Ú̪ÈÚÓċ d à̪ÐıÐÒÓÐà ̪ s b̪ b̪ olmayan 

prosedurlar  hesab edilir;  

2.1.3. ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida  m h̪sulu  ɬ h r̪ ÏÈÕÚċ monosaxarid v  ̪ ya disaxarid,  o 

cüml d̪ n̪, ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ m q̪s d̪l r̪ üçün istifad  ̪olunan monosaxarid v  ̪ya disaxarid  t r̪kibli  

h r̪ ÏÈÕÚċ qida m h̪sulu  l̪av  ̪edilm Ô̪Ðı m h̪sul; 

2.1.4. enerji  d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı qida  m h̪sulu  ɬ qida m h̪sulunun  t b̪ii  ÏÈÓċ il  ̪

müqayis d̪  ̪enerji d y̪ r̪i  n̪ az 30% ÈáÈÓËċÓÔċı qida m h̪sulu;  

2.1.5. mür k̪k b̪ qida  m h̪sulu  ɬ iki  v  ̪ya daha çox qida m h̪sulundan  ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida 

m h̪sulu;  

2.1.6. süfr  ̪ ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐÓr̪i  - t r̪kibind  ̪ dig r̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ (v  ̪ ya) qida 

inqrediyentl r̪i  olan v  ̪ ı̪k r̪ v̪ z̪edicisi kimi  ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ t q̪dim  edilm s̪i n z̪ r̪d  ̪

ÛÜÛÜÓÔÜıȮ istifad s̪in  ̪yol  veril n̪ ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ 

2.1.7. E-kod  ɬ Avropa  dÛÛÐÍÈØċ t r̪ f̪ind n̪ qida l̪av l̪ r̪inin  ÈËÓÈÕËċÙċÓËċĀċ xüsusi r q̪ m̪ 

v  ̪ya h r̪f -r q̪ m̪ ÒÖÔÉÐÕÈÚÐàÈÚċȰ 

2.1.8. mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪Ðı miqdar  (MM)  ɬ qida ̪ lav l̪ r̪inin  istifad s̪in  ̪maksimum  

ÔÐØËÈÙċÕ mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔm̪ s̪i v  ̪ØÈÉÈØÊċÓ istehsal t c̪rüb s̪i (GMP) n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÔÈØÓÈ 



h d̪ f̪l n̪ n̪ texnoloji  m q̪s d̪  ̪ nail  olmaq üçün ÓÈáċÔ olan miqdardan  çox olmayan 

miqdarda,  ÐÚÛÌÏÓÈÒñċÓÈÙċÕ ñÈıËċÙċÓÔÈÚċÕÈ yol  verilm d̪ n̪ istifad s̪i; 

2.1.9. ËÈıċÕÔÈ prinsip i ɬ qida l̪av s̪inin  qida m h̪suluna ÉÐÙÉÈıÈ l̪av  ̪edilm s̪i il  ̪

deyil,  qida m h̪sulunda  h r̪ ÏÈÕÚċ dig r̪ qida m h̪sulu,  dig r̪ qida l̪av s̪i, qida fermenti  v  ̪

ya dad-aromatik  madd  ̪vasit s̪il  ̪ËÈıċÕÔÈÚċ n t̪ic s̪ind  ̪ÔġÝÊÜËÓÜĀÜȰ 

2.1.10. xüsusi  t à̪ÐÕÈÛÓċ qida  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ ɬ bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ m q̪s d̪l r̪i  üçün 

ÈıÈĀċËÈÒċÓÈÙ aiddir:  

- ÜıÈØ orqanizminin  fizioloji  t l̪ É̪ÈÛÓÈÙċÕÈ cavab ver n̪ v  ̪üç àÈıċÕÈ q d̪ r̪ ÜıÈØÓÈÙċÕ 

ØÐËÈÓÈÕÔÈÚċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȰ 

- günd l̪ik  qida rasionunun  tam d à̪ÐıËÐÙÐÓÔs̪ini t m̪in  ed n̪, b d̪ n̪ kütl s̪inin  

ÈáÈÓËċÓÔÈÚċ ÉÈßċÔċÕËÈÕ enerjinin  m Ï̪ËÜËÓÈıËċÙċÓÔÈÚċ üçün istifad  ̪ edil n̪ diyetik  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȰ 

- insan orqanizmind  ̪ z r̪ r̪li  amill r̪in  xroniki  t s̪iri  il  ̪ ı̪rtl n̪ n̪ ×ÖáÜÕÛÜÓÈÙċÕ 

ØÈÙıċÚċÕċÕ ÈÓċÕÔÈÚċ m q̪s d̪il  ̪xüsusi qida ÙÈÚÐÖÕÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪olunan, h k̪im  göst Ù̪ÐıÐ il  ̪

q b̪ul  edil n̪, tibbi  m q̪s d̪l r̪  üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȭ 

 

3. Qida  l̪av l̪ r̪in  ̪dair  t l̪ b̪l r̪ 

 

3.1. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 2 v  ̪3 nömr l̪i  ̪ lav s̪ind  ̪n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida ̪ lav l̪ r̪i  ÈıÈĀċËÈÒċ 

t l̪ b̪l r̪  ̪cavab verm l̪idir:   

3.1.1. mövcud  elmi  sübutlara s̪aslanaraq, mü y̪y n̪ ÌËÐÓÔÐı maksimum  istifad  ̪

ÔÐØËÈÙċ insan ÚÈĀÓÈÔÓċĀċ üçün t h̪lük  ̪àÈÙÈÛÔÈÔÈÓċËċÙȰ 

3.1.2. iqtisadi  v  ̪ texnoloji  yolla  t t̪biq  edil  ̪ bil c̪ k̪ ÉÈıØÈ üsullarla  h y̪ata keçiril  ̪

bilm y̪ n̪ mütl q̪ texnoloji  ÌÏÛÐàÈÊċ ØÈÙıċÓÈÔÈÓċËċÙȰ 

3.1.3. qida m h̪sulunun  istehlak xüsusiyy t̪in  ̪ v  ̪ ya keyfiyy t̪in  ̪ dair  ÐÚÛÌÏÓÈÒñċÕċ 

ÈÓËÈÛÔÈÔÈÓċËċÙȭ 

3.2. Bu Qaydalara 2 v  ̪3 nömr l̪i  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪ qida l̪av l̪ r̪i  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

aıÈĀċËÈ sadalanan bir  v  ̪ya bir  neç̪  m q̪s d̪ üçün istifad  ̪edilir:  

3.2.1. qida m h̪sulunun  ØÐËÈÓċÓċØ d y̪ r̪inin  ØÖÙÜÕÔÈÚċȰ 

3.2.2. xüsusi t à̪ÐÕÈÛÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ z r̪uri  inqrediyentl r̪i  t m̪in  etm s̪i; 

3.2.3. qida m h̪sulunun  t b̪ii  xüsusiyy t̪l r̪ini,  t r̪kibini  v  ̪ keyfiyy t̪ini  ÐÚÛÌÏÓÈÒñċÓÈÙċ 

ñÈıËċÙÈÊÈØ d r̪ c̪ d̪  ̪ d à̪ÐıËÐÙÔm̪ s̪i ı̪rtil ,̪ onun keyfiyy t̪i  v  ̪ àÈÙÈÙÓċÓċĀċÕċÕ 

ÚÈßÓÈÕċÓÔÈÚċÕċÕ t m̪in  edilm s̪i v  ̪ya orqanoleptik  xüsusiyy t̪l r̪ini  àÈßıċÓÈıËċÙÔÈÚċȭ 

3.3. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 3.2.1-ci b n̪din  ̪istisna olaraq, qida m h̪sulunun  ØÐËÈÓċÓċØ d y̪ r̪ini  

azaldan qida l̪av l̪ r̪inin  àÈÓÕċá ÈıÈĀċËÈÒċ hallarda  istifad s̪i mümkündür:  

3.3.1. qida l̪av s̪inin  l̪av  ̪ edildiyi  qida m h̪sulu  günd l̪ik  rasionun h̪ m̪iyy t̪li  

hiss s̪ini ehtiva ed n̪ m h̪sul deyils ;̪ 

3.3.2. xüsusi t à̪ÐÕÈÛÓċ qida m h̪sulunun  ÌÔÈÓċ áÈÔÈÕċ l̪av  ̪ edilm s̪i z r̪uri  hesab 

edilirs .̪ 

3.4. ©ÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ qida l̪av l̪ r̪i  àÈÓÕċá bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 3.2-ci b n̪dind  ̪ göst r̪il n̪ 

t l̪ b̪l r̪d n̪ biri  v  ̪ya bir  neç̪ sin  ̪cavab verm s̪i ı̪rtil  ̪ÈıÈĀċËÈÒċ m q̪s d̪l r̪d n̪ biri  v  ̪ya 

bir  neç̪ sin  ̪nail  olmaq üçün qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ l̪av  ̪edilir:  



3.4.1. enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċȮ kariogen olmayan ȹËÐıË ̪karies m̪ l̪  ̪

g t̪irm y̪ n̪) qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċ v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċ ÏÈáċÙÓÈÔÈØ üçün 

ı̪k r̪in  v̪ z̪ edilm s̪i; 

3.4.2. qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ àÈÙÈÙÓċÓċØ müdd t̪ini  ÈÙÛċÙÔÈØ üçün ı̪k r̪in  v̪ z̪ edilm s̪i; 

3.4.3. xüsusi t à̪ÐÕÈÛÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċȭ 

3.5. R n̪gl y̪ici  xüsusiyy t̪  ̪malik  qida l̪av l̪ r̪i  àÈÓÕċá bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 3.2-ci b n̪dind  ̪

göst r̪il n̪ t l̪ b̪l r̪d n̪ biri  v  ̪ya bir  neç̪ sin  ̪cavab verm s̪i ı̪rtil  ̪ÈıÈĀċËÈÒċ m q̪s d̪l r̪d n̪ 

biri  v  ̪ya bir  neç̪ sin  ̪nail  olmaq üçün qida m h̪suluna l̪av  ̪edilir:  

3.5.1. emal, saxlanma, ØÈÉÓÈıËċÙÔÈ v  ̪paylanma ı̪raiti  s b̪ b̪ind n̪ r n̪g d à̪ÐıÐÒÓÐàÐÕ ̪

m r̪uz  qalan qida m h̪sulunun  ilkin  ÎġÙĹÕĹıĹÕĹÕ b r̪pa edilm s̪i; 

3.5.2. qida m h̪sulunun  ÎġÙĹÕĹı ÉÈßċÔċÕËÈÕ daha c l̪b edici göst r̪ilm s̪i; 

3.5.3. r n̪gsiz qida m h̪suluna r n̪g verilm s̪i. 

  

4. Qida  l̪av l̪ r̪inin  funksional  sinifl r̪i  

 

4.1. Bu Qaydalara 2 v  ̪ 3 nömr l̪i  l̪av l̪ r̪d  ̪ göst r̪il n̪ qida l̪av l̪ r̪i  s̪as texnoloji  

xass̪ l r̪i  n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ bu Qaydalara 1 nömr l̪i  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪ funksional  sinifl r̪d n̪ 

h r̪ ÏÈÕÚċ birin  ̪aid edilir.  

4.2. Qida l̪av s̪inin  bir  funksional  sinf  ̪aid edilm s̪i onun bir  neç̪  texnoloji  funksiya  

m q̪s d̪il  ̪istifad s̪ini m Ï̪ËÜËÓÈıËċÙÔċÙȭ 

 

5. dÚÛÐÍÈËs̪in  ̪yol  veril n̪ qida  l̪av l̪ r̪inin  ÚÐàÈÏċÚċ 

 

5.1. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 3-cü hiss s̪ind  ̪göst r̪il n̪ t l̪ b̪l r̪  ̪cavab ver n̪ qida l̪av l̪ r̪i  bu 

Qaydalara 2 v  ̪ya 3 nömr l̪i  l̪av l̪ r̪d k̪i  ÚÐàÈÏċÓÈÙËÈ göst Ù̪ÐÓÔÐıËÐÙȭ 

5.2. Bu Qaydalara 2 v  ̪ 3 nömr l̪i  l̪av l̪ r̪d k̪i  c d̪v l̪l r̪d  ̪ qida l̪av l̪ r̪in  ̪ dair  

ÈıÈĀċËÈÒċ m l̪umatlar  göst Ù̪ÐÓÔÐıËÐÙȯ 

5.2.1. qida l̪av s̪inin  ÈËċ v  ̪E-kodu;  

5.2.2. qida l̪av s̪inin  istifad s̪in  ̪yol  veril n̪ qida m h̪sulu  ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċȰ 

5.2.3. qida l̪av s̪iinin  istifad  ̪ı̪rtl r̪i;  

5.2.4. qida l̪av s̪inin  istifad s̪i áÈÔÈÕċ mövcud  ÖÓËÜĀÜ halda istisna v  ̪ya h r̪ ÏÈÕÚċ 

m h̪dudiyy t̪. 

  

6. Qida  l̪av l̪ r̪inin  qida  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪ÔÐØËÈÙċ 
 

6.1. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 5.2.3-cü àÈÙċÔÉn̪dind  ̪göst r̪il n̪ istifad  ̪ı̪rtl r̪i  mü y̪y l̪ ı̪ËÐÙÐÓn̪ 

zaman qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ qida l̪av l̪ r̪inin  istifad  ̪ÔÐØËÈÙċ ÈıÈĀċËÈÒċÓÈÙ n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ 

t y̪in  edilir:  

6.1.1. qida l̪av s̪i üçün mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı yolveril n̪ günd l̪ik  q b̪ul  ÔÐØËÈÙċ1 v  ̪ya 

buna b r̪ab r̪ qiym t̪l n̪dirm  ̪v  ̪h m̪in  qida l̪av s̪inin  bütün  dig r̪ m n̪b l̪ r̪d n̪ q b̪ulu;  

                                                           
1 mü₳yy₳nl₳ǒŘƛǊƛƭƳƛǒ yolveril₳n günd₳lik q₳bul ƳƛǉŘŀǊƤ FAO/ÜST-Ƥƴ Qida ʐ lav₳l₳ri üzr₳ Birg₳ Ekspert Komit₳sinin (JECFA) 
qiym₳tl₳ndirm₳l₳rind₳ mü₳yy₳ƴ ŜŘƛƭƳƛǒŘƛǊΦ https://apps.who.int/food-additives-contaminants-jecfa-database/  

https://apps.who.int/food-additives-contaminants-jecfa-database/


6.1.2. xüsusi t à̪ÐÕÈÛÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad s̪i n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida l̪av l̪ r̪i  

üçün qida m h̪sulunun  n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓËÜĀÜ ÐÚÛÌÏÓÈÒñċ qrupu  üçün yolveril n̪ günd l̪ik  q b̪ul  

ÔÐØËÈÙċȭ 

6.2. Qida l̪av l̪ r̪i  üçün maksimum  istifad  ̪ h d̪di  konkret  r q̪ m̪l  ̪

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔd̪iyi  hallarda  qida l̪av l̪ r̪i  ɁÔĹ̪yy n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪Ðı ÔÐØËÈÙɂ prinsipin  ̪

ÜàĀÜÕ olaraq istifad  ̪edilir.  

6.3. Bu Qaydalarla  h r̪ ÏÈÕÚċ ÉÈıØÈ bir  hal mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪ÐıËÐÙÚ,̪ bu Qaydalara 2 

nömr l̪i  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪ qida l̪av l̪ r̪inin  müvafiq  qida m h̪sulunda  maksimum  istifad  ̪

h d̪di,  m h̪sulun  ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ t q̪dim  olunan ÍÖÙÔÈÚċ üçün mü y̪y n̪ edilir.  

6.4. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 6.3-cü b n̪di  n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØȮ h l̪ledilm s̪i n z̪ r̪d  ̪tutulan  toz v  ̪(v  ̪

ya) ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ üçün maksimum  istifad  ̪h d̪di  etiketd  ̪b y̪an ÌËÐÓÔÐı 

istifad  ̪t Ó̪ÐÔÈÛċÕÈ ÜàĀÜÕ n̪ ÈıÈĀċ ËÜÙÜÓÈıËċÙÔÈ faktoru  n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ mü y̪y n̪ edilir.  

6.5. Bu Qaydalarla  h r̪ ÏÈÕÚċ ÉÈıØÈ bir  hal mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪ÐıËÐÙÚ,̪ bu Qaydalara 2 

nömr l̪i  l̪av d̪  ̪ göst r̪il n̪ qida r n̪gl y̪icil r̪inin  maksimum  istifad  ̪ h d̪di  r n̪gl y̪ici  

×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕ t r̪kibind k̪i  r n̪gl y̪ici  madd  ̪üçün t t̪biq  olunur . 

 

7. Qida  l̪av l̪ r̪inin  qida  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad s̪in  ̪dair  t l̪ b̪l r̪ 

 

7.1. Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av d̪  ̪h r̪ ÏÈÕÚċ ÉÈıØÈ hal mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪ÐıËÐÙÚ,̪ 

emal ÖÓÜÕÔÈÔċı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ qida l̪av l̪ r̪inin  istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

7.2. 4ıÈØ orqanizminin  fizioloji  t l̪ É̪ÈÛÓÈÙċÕÈ cavab ver n̪ v  ̪üç àÈıċÕÈ q d̪ r̪ ÜıÈØÓÈÙċÕ 

ØÐËÈÓÈÕÔÈÚċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ o cüml d̪ n̪, körp  ̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ tutulan  tibbi  m q̪s d̪li  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ bu Qaydalara 2 nömr l̪i  

l̪av n̪in  E bölm s̪ind  ̪ xüsusi olaraq qeyd ÖÓÜÕÔÈËċĀċ halda h m̪in  m h̪sullarda  qida 

l̪av l̪ r̪inin  t t̪biqin  ̪yol  verilmir.  

7.3. Çiy  t̪in  ÕÐıÈÕÓÈÕÔÈÚċÕËÈȮ yumurta  ØÈÉċØÓÈÙċ da daxil  olmaqla, heyvan m Õ̪ı̪li  

m h̪sullara ÉÐÙÉÈıÈ t t̪biq  edil n̪ identifikasiya  ÐıÈÙl̪ r̪inin  ÝÜÙÜÓÔÈÚċÕËÈ v  ̪ yumurta  

ØÈÉċØÓÈÙċÕċÕ b z̪ d̪ilm s̪i m q̪s d̪il  ̪ÉÖàÈËċÓÔÈÚċÕËÈ àÈÓÕċá bu Qaydalara 2 nömr l̪i  ̪ lav n̪in  

B bölm s̪ind  ̪göst r̪il n̪ qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ istifad  ̪edilm s̪in  ̪yol  verilir.  

7.4. Bir qida l̪av s̪inin  qida m h̪sulunda  ËÈıċÕÔÈ prinsipi  say s̪ind  ̪ÔġÝÊÜËÓÜĀÜÕÈ 

ÈıÈĀċËÈÒċ hallarda  yol  verilir:  

7.4.1. bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av n̪in  A  Bölm s̪inin  1-ci v  ̪ 2-ci c d̪v l̪l r̪ind  ̪

göst r̪il n̪ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, t r̪kibin  ̪daxil  olan qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈÕ birind  ̪

istifad s̪in  ̪yol  verilirs  ̪mür k̪k b̪ qida m h̪sulunun  t r̪kibind ;̪ 

7.4.2. qida l̪av s̪i, qida fermenti  v  ̪ ya dad-aromatik  madd n̪in  l̪av  ̪ edildiyi  qida 

m h̪sulunda,  bu qida m h̪sulu  ÈıÈĀċËÈÒċ t l̪ b̪l r̪  ̪cavab verdikd :̪ 

7.4.2.1. bu Qaydalara 3 nömr l̪i  l̪av n̪in  t l̪ b̪l r̪in  ̪ s̪as̪ n qida l̪av s̪inin  dig r̪ qida 

l̪av s̪i, qida fermenti  v  ̪dad-aromatik  madd l̪ r̪d  ̪istifad s̪in  ̪yol  verildikd ;̪ 

7.4.2.2. qida l̪av s̪i qida m h̪suluna l̪av  ̪edil n̪ dig r̪ qida l̪av s̪i, qida fermenti  v  ̪

dad-aromatik  madd l̪ r̪ vasit s̪il  ̪ËÈıċÕÔÈ yolu  il  ̪g l̪dikd ;̪ 

7.4.2.3. qida l̪av s̪inin  son m h̪sulda heç bir  texnoloji  ÍÜÕÒÚÐàÈÚċ ÖÓÔÈËċØËÈȭ 

7.4.3. bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ t l̪ b̪l r̪in  ̪ÜàĀÜÕ mür k̪k b̪ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċÕËÈ 

istifad  ̪olunan qida m h̪sulunun  t r̪kibind .̪ 



7.5. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 7.4-cü b n̪dind  ̪ göst r̪il n̪ t l̪ b̪l r̪  ÜıÈØ orqanizminin  fizioloji  

t l̪ É̪ÈÛÓÈÙċÕÈ cavab ver n̪ v  ̪üç àÈıċÕÈ q d̪ r̪ ÜıÈØÓÈÙċÕ ØÐËÈÓÈÕÔÈÚċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı 

qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈȮ habel  ̪ körp l̪ r̪  v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün tibbi  m q̪s d̪li  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ ıÈÔÐÓ edilmir.  

7.6. Bir qida l̪av s̪i dig r̪ bir  qida l̪av s̪inin,  qida fermentinin  v  ̪ ya dad-aromatik  

madd n̪in  t r̪kibind  ̪ qida m h̪suluna l̪av  ̪ edildikd  ̪ v  ̪ h m̪in  l̪av  ̪ edildiyi  qida 

m h̪sulunda  texnoloji funksiya  yerin  ̪ yetirdikd ,̪ bu hal m h̪sulun  t r̪kibind  ̪ olan qida 

l̪av s̪i hesab edildiyind n̪ h m̪in  qida m Ï̪ÚÜÓÜÕËÈÒċ istifad  ̪ ı̪rtl r̪in  ̪ ÜàĀÜÕ t t̪biq  

ÖÓÜÕÔÈÓċËċÙȭ 

7.7. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 7.4-cü b n̪dinin  t l̪ b̪l r̪i  n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÔÈØÓÈȮ ı̪k r̪ l̪av  ̪edilm Ô̪ÐıȮ 

enerjisi ÈáÈÓËċÓÔċıȮ b d̪ n̪ kütl s̪inin  ÈáÈÓËċÓÔÈÚċ ÉÈßċÔċÕËÈÕ enerjinin  m Ï̪ËÜËÓÈıËċÙċÓÔÈÚċ 

üçün istifad  ̪edil n̪ diyetik,  kariogen olmayan ȹËÐıË ̪karies m̪ l̪  ̪g t̪im y̪ n̪) mür k̪k b̪ 

qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ t r̪kibind  ̪ ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ qida l̪av l̪ r̪i,  àÈÓÕċá h m̪in  mür k̪k b̪ qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ t r̪kibin  ̪ daxil  olan qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈÕ (inqrediyent  qismind )̪ birind  ̪

istifad s̪in  ̪yol  verildiyi  halda aıÒÈÙÓÈÕÔÈÚċ yol  veril n̪dir.   

  

8. Qida  l̪av l̪ r̪inin  etiketl n̪m s̪i 
 

8.1. dÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÉÐÙÉÈıÈ ÚÈÛċıċ n z̪ r̪d  ̪ tutulmayan,  ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ yaxud  dig r̪ qida 

l̪av l̪ r̪i  v  ̪ya qida inqrediyentl r̪i  il  ̪birg  ̪ØÈÙċıËċÙċÓÔċı halda dövriyy y̪  ̪ÉÜÙÈßċÓÈÕ qida 

l̪av l̪ r̪inin  ØÈÉÓÈıËċÙÔÈÚċ üz r̪ind  ̪ göst r̪il n̪ ÈıÈĀċËÈÒċ m l̪umatlar  ÈÚÈÕÓċØÓÈ görün n̪ 

ÖÓÔÈÓċȮ ÈàËċÕ ÖßÜÕÔÈÓċ v  ̪silinm y̪ c̪ k̪ ı̪kild  ̪yerl ı̪ËÐÙÐÓÔl̪idir:  

8.1.1. h r̪ bir  qida l̪av s̪inin  bu Qaydalarda göst r̪il n̪ ÈËċ v  ̪(v  ̪ya) nömr s̪i (E-kodu);  

8.1.2. ɁØÐËÈ m h̪sulunda  istifad  ̪ ĹñĹÕɂ v  ̪ ya ɁØÐËÈ m h̪sulunda  istifad s̪i 

m Ï̪ËÜËÓÈıËċÙċÓċÙɂ v  ̪ya qida l̪av s̪inin  istifad s̪inin  n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓËÜĀÜ qida m h̪sulunu  

ÝÜÙĀÜÓÈàÈÕ xüsusi ifad ;̪ 

8.1.3. mövcud  ÖÓËÜĀÜ halda xüsusi saxlanma v  ̪(v  ̪ya) istifad  ̪ı̪rtl r̪i;  

8.1.4. partiya  v  ̪ya seriya nömr s̪i; 

8.1.5. istifad  ̪ t Ó̪ÐÔÈÛċÕċÕ ÖÓÔÈÔÈÔÈÚċ qida l̪av s̪inin  düzgün  formada istifad s̪ini  

qeyri -mümkün  ed c̪ y̪i  halda, qida l̪av s̪inin  istifad  ̪t Ó̪ÐÔÈÛċ; 

8.1.6. ÐÚÛÌÏÚÈÓñċ v  ̪ mövcud  ÖÓËÜĀÜ halda ØÈÉÓÈıËċÙċÊċ v  ̪ (v  ̪ ya) ÐËßÈÓñċ v  ̪ (v  ̪ ya) 

distribyutor  mü s̪sis̪ nin  ÈËċ v  ̪ya hüquqi  ÈËċȮ faktiki  ĹÕÝÈÕċȰ 

8.1.7. qida m h̪sulunda  istifad  ̪ ÔÐØËÈÙċÕÈ m h̪dudiyy t̪ t t̪biq  edil n̪ h r̪ bir  qida 

l̪av s̪i v  ̪ ya qida l̪av s̪i qrupunun  qida m h̪sulunda  ÈıÒÈÙ ÖÓÜÕÔÈÚċÕÈ yolveril n̪ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċÕċ göst r̪ n̪ h r̪ ÏÈÕÚċ ifad .̪ Eyni ÍÜÕÒÚÐàÈÕċ h y̪ata keçir n̪ qida l̪av s̪i 

qrupuna  daxil  edil n̪ komponentl r̪in  ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg  ̪ istifad s̪i áÈÔÈÕċ eyni 

istifad  ̪ h d̪di  t t̪biq  edildikd  ̪ bir  maksimum  miqdar  àÈáċÓċÙ (r q̪ m̪l  ̪ v  ̪ ya 

ɁÔĹ̪yy n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪Ðı ÔÐØËÈÙɂ prin sipi  il  ̪ifad  ̪edil  ̪bil r̪); 

8.1.8. xalis ç k̪isi;  

8.1.9. istehsal tarixi  v  ̪àÈÙÈÙÓċÓċØ müdd t̪i  v  ̪ya son istifad  ̪tarixi;  

8.1.10. mövcud  ÖÓËÜĀÜ halda t r̪kibind  ̪olan allergenl r̪  ̪dair  m l̪umat;  

8.1.11. Ɂ×̪rak n̪d  ̪ ÚÈÛċı üçün ËÌàÐÓɂ ifad s̪i. Bu ifad  ̪ ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÉÐÙÉÈıÈ t q̪dim  

ÖÓÜÕÔÈÚċ n z̪ r̪d  ̪tutulmayan  qida l̪av s̪inin  ØÈÉÓÈıËċÙÔÈÚċ üz r̪ind  ̪ÈàËċÕ görün n̪ yerd  ̪



àÈáċÓËċĀċ halda, bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 8.1.5 - 8.1.7-ci àÈÙċÔÉn̪dl r̪i  v  ̪ 8.2-8.3-cü b n̪dl r̪ind k̪i  

m l̪umatlar  ÔĹıÈÐàt̪edici  s n̪ d̪d  ̪göst r̪ilir;  

8.1.12. qida l̪av s̪inin  l̪d  ̪edildiyi  m n̪b n̪in  ÈËċȰ 

8.1.13. qida l̪av s̪i heyvan m Õ̪ı̪li  olduqda  l̪d  ̪edildiyi  ÏÌàÝÈÕċÕ növü.  

8.2. Bir-biri  il  ̪v  ̪ya dig r̪ qida inqrediyentl r̪i  il  ̪ØÈÙċıËċÙċÓÈÙÈØ ÚÈÛċıÈ ñċßÈÙċÓÈÕ qida 

l̪av l̪ r̪inin  ØÈÉÓÈıËċÙÔÈÚċ üz r̪ind  ̪t r̪kibind  ̪olan bütün  madd l̪ r̪in  faizl  ̪ÔÐØËÈÙċ azalan 

ÚċÙÈ il  ̪göst r̪ilir.  

8.3. Qida l̪av s̪in  ̪ onun ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÚÐàÈÚċÕċÕ ÈáÈÓËċÓÔÈÚċÕċȮ h l̪l  edilm s̪ini, standart 

formaya ÚÈÓċÕÔÈÚċÕċȮ ÚÈÛċıċÕċ v  ̪ÚÈßÓÈÕċÓÔÈÚċÕċ ÈÚÈÕÓÈıËċÙÔÈØ m q̪s d̪il  ̪ l̪av  ̪edil n̪ dig r̪ 

qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ya madd l̪ r̪in  faizl  ̪ÔÐØËÈÙċ azalan ÚċÙÈ il  ̪göst r̪ilir.  

8.4. Qida l̪av l̪ r̪i  sisternl r̪ vasit s̪il  ̪ ËÈıċÕËċĀċ halda bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 8.1-8.3-cü 

b n̪dl r̪ind  ̪qeyd olunan m l̪umatlar  ÔĹıÈàÐt̪edici  s n̪ d̪l r̪d  ̪göst r̪ilir  

8.5. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 8.1-8.3-cü b n̪dind  ̪qeyd olunan m l̪umatlar  Az r̪baycan dilind  ̪

àÈáċÓÔÈÓċËċÙȭ Az r̪baycan dilind  ̪ àÈáċÓÔÈÚċ ı̪rtil ,̪ m Ó̪ÜÔÈÛÓÈÙċÕ dig r̪ dill r̪d  ̪ d  ̪

àÈáċÓÔÈÚċÕÈ yol  verilir.  

8.6. (ÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÉÐÙÉÈıÈ ÚÈÛċıċ n z̪ r̪d  ̪tutulan,  ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ yaxud  dig r̪ qida ̪ lav l̪ r̪i  

v  ̪ ya qida inqrediyentl r̪i  il  ̪ birg  ̪ ØÈÙċıËċÙċÓÔċı halda dövriyy y̪  ̪ ÉÜÙÈßċÓÈÕ qida 

l̪av l̪ r̪inin  ØÈÉÓÈıËċÙÔÈÚċ üz r̪ind  ̪ Ɂ0ÐËÈ t h̪lük s̪izliyi  ÏÈØØċÕËÈɂ Az r̪baycan 

1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qanununun  17-ci madd s̪i n z̪ r̪  ̪ ÈÓċÕÔÈØÓÈȮ ÈıÈĀċËÈÒċ m l̪umatlar  

göst r̪ilm l̪idir:  

8.6.1. h r̪ bir  qida l̪av s̪inin  bu Qaydalarda göst r̪il n̪ ÈËċ v  ̪(v  ̪ya) nömr s̪i (E-kodu);  

8.6.2. ɁØÐËÈ m h̪sulunda  istifad  ̪ ĹñĹÕɂ v  ̪ ya ɁØÐËÈ m h̪sulunda  istifad s̪i 

m Ï̪ËÜËÓÈıËċÙċÓċÙɂ v  ̪ya qida l̪av s̪inin  istifad s̪inin  n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓËÜĀÜ qida m h̪sulunu  

ÝÜÙĀÜÓÈàÈÕ xüsusi ifad ;̪ 

8.6.3. qida l̪av s̪inin  l̪d  ̪edildiyi  m n̪b n̪in  ÈËċȰ 

8.6.4. qida l̪av s̪i heyvan m Õ̪ı̪li  olduqda  l̪d  ̪edildiyi  ÏÌàÝÈÕċÕ növü.  

8.7. Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 8.6.1-ci àÈÙċÔÉn̪din  ̪ istisna olaraq, t r̪kibind  ̪ olan 

ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐȹÓr̪)in  ÈËċÕËÈÕ istifad  ̪ edilm k̪l  ̪ süfr  ̪ ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐÓr̪inin  etiketind  ̪ Ɂȱȱ 

Ú̪ÈÚÓċ süfr  ̪ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐÚÐɂ ÈËċ da qeyd olunur.  

8.8. T r̪kibind  ̪poliollar  v  ̪(v  ̪ya) aspartam v  ̪(v  ̪ya) aspartam-asesulfam duzu  olan 

süfr  ̪ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐÓr̪inin  etiketind  ̪ÈıÈĀċËÈÒċ x b̪ Ù̪ËÈÙÓċØ àÈáċÓÈÙċ göst r̪ilm l̪idir:  

8.8.1. poliollar:  Ɂ'̪dd n̪ ÈÙÛċØ istifad s̪i ÉÈĀċÙÚÈØ ÐıÓd̪ici  t s̪ir göst r̪  ̪bil Ù̪ɂȰ 

8.8.2. aspartam (aspartam-asesulfam duzu):  Ɂ%ÌÕÐÓÈÓÈÕÐÕ m n̪b y̪i  ehtiva ÌËÐÙɂȭ 

8.9. Süfr  ̪ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐÓr̪inin  ÐÚÛÌÏÓÈÒñċÓÈÙ t r̪ f̪ind n̪ t h̪lük s̪iz istifad s̪ini t m̪in  ed n̪ 

m l̪umatlar  etiketd  ̪göst r̪ilm l̪idir.  

8.10. Bu Qaydalara 4 nömr l̪i  l̪av d̪  ̪göst Ù̪ÐÓÔÐı qida r n̪gl y̪icil r̪inin  etiketind ,̪ o 

cüml d̪ n̪ h m̪in  l̪av d̪  ̪göst r̪il n̪ m l̪umatlar  da qeyd edilm l̪idir.  

8.11. Ɂ0ÐËÈ m h̪sulunda  istifad  ̪ĹñĹÕɂ ifad s̪i il  ̪ etiketl Õ̪ÔÐı nitritl r̪  (E 249-250) 

àÈÓÕċá duz v  ̪ya duz v̪ z̪edicil r̪i  il  ̪ØÈÙċıċØ ı̪klind  ̪ÚÈÛċıÈ t q̪dim  olunur.  

 

  



Ɂ0ÐËÈ l̪av l̪ r̪in  ̪dair  sanitariya  

ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕÈ 

1 nömr l̪i  l̃av  ̪

 

Qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈȮ qida  ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐÕË̪ Ý ̪qida  ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ÙÐÕË̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪Õ 

qida  ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐÕÐÕ funksional  ÚÐÕÐÍÓ̪ÙÐ 

 

1. ɁıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪Ùɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕÈ Ý ̪ ya ÚĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐÕ̪ ıÐÙÐÕ dad 

ÝÌÙÔ̪Ò üçün ÐÚÛÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

2. ɁØÐËÈ Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÈ Ù̪ÕÎ ÝÌÙ̪Õ Ý ̪ ya Ù̪ÕÎÐÕÐ É̪Ù×È ÌË̪Õ 

ÔÈËË̪Ó̪ÙËÐÙȭ 3̪ÙÒÐÉÐÕ̪ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ Û̪ÉÐÐ ÒÖÔ×ÖÕÌÕÛÓ̪ÙÐ Ý ̪ÈàÙċÓċØËÈ qida Ô̪ÏÚÜÓÜ 

kimi  istehlak olunmayan,  bir  qayda olaraq qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ xarakterik  inqrediyenti  

olmayan Û̪ÉÐÐ Ô̪ÕÉ̪Ó̪Ù daxildir;  

2.1. ɁÙ̪ÕÎ ÚÈßÓÈàċÊċÓÈÙɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ Ù̪ÕÎÐÕÐ ÚÈÉÐÛÓ̪ıËÐÙ̪ÕȮ qoruyub  saxlayan Ý ̪

ya ÎĹÊÓ̪ÕËÐÙ̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

3. ɁØÖÙÜàÜÊÜÓÈÙɂ ɬ ÔÐÒÙÖÖÙØÈÕÐáÔÓ̪ÙÐÕ Û̪ÚÐÙÐ Õ̪ÛÐÊ̪ÚÐÕË̪ xarab ÖÓÔÈÚċÕċÕ Ý ̪ ya 

Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ olan patogen ÔÐÒÙÖÖÙØÈÕÐáÔÓ̪ÙÐÕ ÐÕÒÐıÈÍċÕċÕ ØÈÙıċÚċÕċ alaraq qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ 

àÈÙÈÙÓċÓċØ ÔĹËË̪ÛÐÕÐ ÈÙÛċÙÈÕ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

4. ɁÈÕÛÐÖÒÚÐËÈÕÛÓÈÙɂ ɬ àÈĀÓÈÙċÕ ÛÜÙıÜÔÈÚċ Ý ̪ Ù̪ÕÎ Ë̪àÐıÐÒÓÐàÐ kimi  ÖÒÚÐËÓ̪ıÔ̪ 

×ÙÖÚÌÚÓ̪ÙÐ Ú̪É̪ÉÐÕË̪Õ Ô̪ÏÚÜÓÜÕ xarab ÖÓÔÈÚċÕċÕ ØÈÙıċÚċÕċ almaqla, qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ 

àÈÙÈÙÓċÓċØ ÔĹËË̪ÛÐÕÐ ÈÙÛċÙÈÕ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

5. ɁËÈıċàċÊċÓÈÙɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÈ ØÐËÈÓÈÕËċÙċÊċ Ý ̪ya fizioloji  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪ÙÓ̪ ̪ ÓÈÝ̪ olunan 

qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐÕÐ Ý ̪ya dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙÐȮ qida ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ÙÐÕÐȮ ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù Ý ̪ȹÝ̪ ya) 

ËÐÎ̪Ù ÔÈËË̪Ó̪ÙÐ ÖÕÓÈÙċÕ texnoloji  ÍÜÕÒÚÐàÈÚċÕċ Ë̪àÐıËÐÙÔ̪Ë̪Õ ȹÝ̪ ya bir -ÉÐÙÐÕ̪ heç bir  

texnoloji  Û̪ÚÐÙ ÎġÚÛ̪ÙÔ̪Ë̪ÕȺ Ï̪ÓÓ ÌË̪Ù̪ÒȮ ËÜÙÜÓÈıËċÙÈÙÈØȮ ËÐÚ×ÌÙÚÓ̪ıËÐÙ̪Ù̪Ò ȹÏÐÚÚ̪ÊÐÒÓ̪ÙÐÕ 

maye ÔĹÏÐÛË̪ Ú̪×̪Ó̪Õ̪Ù̪Ò àÈàċÓÔÈÚċȺ Ý ̪ ya fiziki  yollarla  Ë̪àÐıËÐÙ̪Ù̪Ò bu ÔÈËË̪Ó̪ÙÐÕ 

ÌÔÈÓċÕċȮ Û̪ÛÉÐØÐÕÐ Ý ̪ya ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐÕÐ ÈÚÈÕÓÈıËċÙÈÕ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

6. ɁÛÜÙıÜÓÈÙɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ ÛÜÙıÜÓÜĀÜÕÜ ÈÙÛċÙÈÕ Ý ̪ȹÝ̪ ya) ona ÛÜÙı dad ÝÌÙ̪Õ 

ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

7. ɁÛÜÙıÜ Û̪ÕáÐÔÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ ÛÜÙıÜÓÜĀÜÕÜ Ý ̪ ya Ø̪Ó̪ÝÐÓÐàÐÕÐ 

Ë̪àÐıËÐÙ̪Õ Ý ̪ya Û̪ÕáÐÔÓ̪à̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

8. ɁàÈ×ÙċßÔÈ ̪ÓÌàÏÐÕ̪ ÔÈËË̪Ó̪Ùɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÈàÙċ-ÈàÙċ ÏÐÚÚ̪ÊÐÒÓ̪ÙÐÕÐÕ bir -

ÉÐÙÐÕ̪ àÈ×ċıÔÈÚċÕċ ȹàÈ×ċıÔÈ meylini)  azaldan ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

9. ɁÒġ×ĹÒÓ̪ÕÔ̪ ̪ÓÌàÏÐÕ̪ ÔÈËË̪Ó̪Ùɂ ɬ Òġ×ĹÒÓ̪ÕÔ̪ÕÐÕ ØÈÙıċÚċÕċ alan Ý ̪ya azaldan 

ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

10. ɁÏ̪ÊÔ ÈÙÛċÙċÊċÓÈÙɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ mövcud  enerji Ë̪à̪ÙÐÕÐ ̪ Ï̪ÔÐàà̪ÛÓÐ Ë̪Ù̪Ê̪Ë̪ 

ÈÙÛċÙÔÈËÈÕ onun Ï̪ÊÔÐÕÐ ÈÙÛċÙÈÕ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

11. ɁÌÔÜÓØÈÛÖÙÓÈÙɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ duru  àÈĀ Ý ̪su kimi  iki  Ý ̪ya daha çox bir -

biri  ÐÓ̪ ØÈÙċıÔÈàÈÕ ÍÈáÈÕċÕ homogen ØÈÙċıċØ ̪Ô̪Ó̪ Î̪ÛÐÙÔ̪ÚÐÕÐ Ý ̪ya ̪Ô̪Ó̪ Î̪Ó̪Õ homogen 

ØÈÙċıċĀċÕ ÖÓËÜĀÜ kimi  ØÈÓÔÈÚċÕċ Û̪ÔÐÕ ÌË̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

12. ɁÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÊċ ËÜáÓÈÙɂ - ×ÌÕËÐÙË̪ olan áĹÓÈÓÓÈÙċ dispers hala ñÌÝÐÙ̪Ù̪Ò àÈĀ Ý ̪

ËÐÎ̪Ù ÒÖÔ×ÖÕÌÕÛÓ̪ÙÐÕ homogen ×ÈàÓÈÕÔÈÚċÕċ Û̪ÔÐÕ ÌË̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 



13. ɁÉ̪ÙÒÐËÐÊÐÓ̪Ùɂ ɬ ÔÌàÝ̪ Ý ̪ya Û̪Ù̪Ý̪á ÛÖßÜÔÈÓÈÙċÕċ ÔġÏÒ̪Ô Ý ̪ya ßċÙñċÓËÈàÈÕ hala 

Î̪ÛÐÙ̪Õ Ý ̪ ya bu halda saxlayan yaxud  jele istehsal ÌÛÔ̪Ò Ý ̪ ya ÎĹÊÓ̪ÕËÐÙÔ̪Ò üçün 

ÎÌÓÓ̪ıËÐÙÐÊÐ (gel ̪Ô̪Ó̪ Î̪ÛÐÙ̪ÕȺ ÔÈËË̪Ó̪ÙÓ̪ ØÈÙıċÓċØÓċ Û̪ÚÐÙ ÎġÚÛ̪Ù̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

14. ɁËÈË Ý ̪aroma ÎĹÊÓ̪ÕËÐÙÐÊÐÓ̪Ùɂ ɭ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ mövcud  ËÈËċÕċ Ý ̪ȹÝ̪ ya) 

̪ÛÙÐÕÐ ÎĹÊÓ̪ÕËÐÙ̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

15. ɁÒġ×ĹÒÓ̪ÕËÐÙÐÊÐÓ̪Ùɂ ɬ maye Ý ̪ya É̪ÙÒ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ qaz ÍÈáÈÚċÕċÕ homogen 

àÈàċÓÔÈÚċÕÈ ȹ×ÈàÓÈÕÔÈÚċÕÈȺ ı̪ÙÈÐÛ yaradan ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

16. ɁÎÌÓ ̪Ô̪Ó̪ Î̪ÛÐÙ̪ÕÓ̪Ùɂ ɬ gel ̪Ô̪Ó̪ Î̪ÛÐÙÔ̪ÒÓ̪ qidaya Í̪ÙØÓÐ tekstura ÝÌÙ̪Õ 

ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

17. Ɂ×ÈÙÓÈËċÊċÓÈÙɂ ɬqida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ xarici  Ú̪ÛÏÐÕ̪ Û̪ÛÉÐØ olunduqda  Ô̪ÏÚÜÓÈ parlaq 

ÎġÙĹÕĹı ÝÌÙ̪Õ Ý ̪ya qoruyucu  Û̪É̪Ø̪ ÐÓ̪ Û̪ÔÐÕ ÌË̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

18. ɁÕ̪ÔÓ̪ÕËÐÙÐÊÐÓ̪Ùɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÈıÈĀċ ÙĹÛÜÉ̪ÛÓÐ mühitin  Û̪ÚÐÙÐ Õ̪ÛÐÊ̪ÚÐÕË̪ 

ØÜÙÜÔÈÚċÕċÕ ØÈÙıċÚċÕċ alan Ý ̪ya toz ı̪ÒÐÓÓÐ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ maye ÔĹÏÐÛË̪ Ï̪ÓÓ ÖÓÔÈÚċÕċ 

ÈÚÈÕÓÈıËċÙÈÕ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

19. ɁÔÖËÐÍÐÒÈÚÐàÈ ÖÓÜÕÔÜı ÕÐıÈÚÛÈɂ ɬ fiziki  Ý ̪ya fermentasiya yolu  ÐÓ̪ emala Ô̪ÙÜá 

qala ÉÐÓ̪ÕȮ ÛÜÙıÜ Ý ̪ya Ø̪Ó̪ÝÐË̪ Ï̪ÓÓ ÌËÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ Ý ̪ya ÈĀÈÙËċÓÈ ÉÐÓ̪Õ qida ÕÐıÈÚÛÈÚċÕċÕ bir  Ý ̪

ya bir  ÕÌñ̪ ÒÐÔà̪ÝÐ ÌÔÈÓċ Õ̪ÛÐÊ̪ÚÐÕË̪ ̪Ô̪Ó̪ Î̪Ó̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

20. ɁØÈÉÓÈıËċÙÔÈ ØÈáÓÈÙċɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔÈáËÈÕ ̪ÝÝ̪ÓȮ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÈÕ 

zaman Ý ̪ya sonra ØÈÉÓÈıËċÙÔÈ ÔÈÛÌÙÐÈÓċÕÈ doldurulan  qazlar (hava istisna olmaqla); 

21. Ɂ×ÙÖ×ÌÓÓÈÕÛÓÈÙɂ ɬ maye halda olan Ý ̪ya Ï̪Ù ÏÈÕÚċ ËÐÎ̪Ù qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜ Û̪áàÐØÓ̪ 

ÒÖÕÛÌàÕÌÙË̪Õ ñċßÈÙÔÈØ üçün tam Ý ̪ ya ØÐÚÔ̪Õ ÐÚÛÐÍÈË̪ olunan ÔÈàÌÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı Ý ̪ ya 

ÚċßċÓÔċı qaz (hava istisna olmaqla); 

22. ɁØÈÉÈÙËċÊċÓÈÙɂ ɬ qaz ̪Ô̪Ó̪ Î̪ÛÐÙÔ̪ÒÓ̪Ȯ ß̪ÔÐÙÐÕ Ý ̪ya àÜÔÜÙÛÈÓċ ß̪ÔÐÙÐÕ Ï̪ÊÔÐÕÐ 

ÈÙÛċÙÈÕ ÔÈËË̪ Ý ̪ya ÔÈËË̪ ØÈÙċıċØÓÈÙȰ 

23. ɁÚÌÒÝÌÚÛÙÈÕÛÓÈÙɂ (metal  ÉÐÙÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙȺ ɬ metal ÐÖÕÓÈÙċ ÐÓ̪ ÒÐÔà̪ÝÐ ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪Ù 

̪Ô̪Ó̪ Î̪ÛÐÙ̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

24. ɁÚÛÈÉÐÓÐáÈÛÖÙÓÈÙɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ fiziki -ÒÐÔà̪ÝÐ Ý̪áÐàà̪ÛÐÕÐ ÖÓËÜĀÜ kimi  

ÚÈßÓÈÔÈĀÈ ÒġÔ̪Ò ÌË̪ÕȮ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕËÈ olan iki  Ý ̪ya daha ÈÙÛċØ bir -ÉÐÙÐÕ̪ ØÈÙċıÔÈàÈÕ 

ÍÈáÈÕċÕ homogen ËÐÚ×ÌÙÚÐàÈÚċÕċ ÚÈßÓÈÔÈĀÈ ÒġÔ̪Ò ÌË̪ÕȮ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ Ù̪ÕÎÐÕÐÕ stabil 

ÚÈßÓÈÕÔÈÚċ Ý ̪ ya ÎĹÊÓ̪ÕÔ̪ÚÐÕ̪ ÒġÔ̪Ò ÌË̪ÕȮ zülallar  ÈÙÈÚċÕËÈ çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ ̪Ô̪Ó̪ 

Î̪ÛÐÙÔ̪ÒÓ̪ ÖÕÓÈÙċÕ bir -ÉÐÙÐÕ̪ ÉÈĀÓÈÕÔÈÚċÕċ Û̪ÔÐÕ ÌË̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

25. ɁØÈÛċÓÈıËċÙċÊċÓÈÙɂ ɬ qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ özlülüyünü  ÈÙÛċÙÈÕ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

26. ɁÜÕ àÈßıċÓÈıËċÙċÊċÓÈÙɂ ɬuna Ý ̪ya ß̪ÔÐÙ̪ ÉÐıÐÙÐÓÔ̪ ÒÌàÍÐàà̪ÛÐÕÐÕ ÈÙÛċÙċÓÔÈÚċ üçün 

̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓ̪Õ ÔÈËË̪Ó̪ÙȰ 

27. ɁÒÖÕÛÙÈÚÛ ÎĹÊÓ̪ÕËÐÙÐÊÐÓ̪Ùɂ ɬ ÔÌàÝ̪ Ý ̪ Û̪Ù̪Ý̪áÐÕ xarici  Ú̪ÛÏÐÕÐÕ ̪ÝÝ̪ÓÊ̪Ë̪Õ 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓÔÐı ÏÐÚÚ̪Ó̪ÙÐÕ̪ depiqmentasiya ×ÙÖÚÌÚÐÕË̪Õ sonra ȹÔ̪Ú̪Ó̪ÕȮ lazer ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐȺ 

Û̪ÛÉÐØ ÌËÐÓËÐÒË̪ epidermisin  ÔĹ̪àà̪Õ ÌÓÌÔÌÕÛÓ̪ÙÐ ÐÓ̪ ØÈÙıċÓċØÓċ Û̪ÚÐÙÐÕË̪Õ sonra ortaya 

ñċßÈÙËċĀċ Ù̪ÕÎÐ ÐÓ̪ bu ÉġÓÎ̪Ó̪ÙÐ ËÐÎ̪Ù ÏÐÚÚ̪Ó̪ÙË̪Õ Í̪ÙØÓ̪ÕËÐÙÔ̪à̪ ÒġÔ̪Ò ÌË̪Õ ÔÈËË̪Ó̪Ùȭ 

 

  



Ɂ0ÐËÈ l̪av l̪ r̪in  ̪dair  sanitariya  

ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕÈ 

2 nömr l̪i  l̃av  ̪

 

 

Qida  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad s̪in  ̪yol  veril n̪ qida  l̪av l̪ r̪inin  ÚÐàÈÏċÚċ  

v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ istifad  ̪ı̪rtl r̪i  

Bölm  ̪A 

 

C d̪v l̪  1 

Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 7.4-cu b n̪d l r̪ind  ̪göst r̪il n̪ ËÈıċÕÔÈ yolu  il  ̪t r̪kibin  ̪qida  l̪av l̪ r̪inin  

ËÈıċÕÔÈÚċÕÈ yol  verilm y̪ n̪ qida  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

 

1 
˜Û ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ istisna olmaqla, bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 2.1.2-ci É̪ÕËÐÕ̪ ÜàĀÜÕ olan emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

2 Bal 

3 Heyvan Ý ̪ya bitki  Ô̪Õı̪ÓÐ emulsiya ÌËÐÓÔ̪ÔÐı É̪ÙÒ Ý ̪duru  àÈĀÓÈÙ 

4 K r̪  ̪yaĀċ 

5 

Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ×ÈÚÛÌÙÐá̪ Ý ̪ÚÛÙÌÓÐá̪ ÌËÐÓÔÐı (UHT  Ë ̪daxil  

olmaqla) süd Ý ̪dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ÚÈË̪ qaymaq ȹàÈĀċ ÈáÈÓËċÓÔċı 

qaymaqlar istisna olmaqla) 

6 
FÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓËÐÒË̪Õ sonra termik  emal ÖÓÜÕÔÈÔċı, dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ 

ÌËÐÓÔ̪ÔÐı süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

7 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ayran ȹÚÛÌÙÐÓÐá̪ ÌËÐÓÔÐı ayran istisna olmaqla) 

8 3̪ÉÐÐ mineral  sular, bulaq suyu Ý ̪bütün  ËÐÎ̪Ù ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı sular 

9 
0̪ÏÝ̪ (dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı Ï̪ÓÓ olunan Ø̪ÏÝ̪ istisna olmaqla) Ý ̪

Ø̪ÏÝ̪ ÌÒÚÛÙÈÒÛÈÙċ 

10 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı çay àÈÙ×ÈØÓÈÙċ 

11 ©̪Ò̪Ù 

12 
Quru  makaron Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċȮ qlü tensiz Ý ̪(Ý ̪ya) àĹÒÚ̪Ò áĹÓÈÓÓċ ×̪ÏÙÐá üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı makaronlar  istisna olmaqla 

13 
*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ ÒġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓÐ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

 



C d̪v l̪  2  

Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 7.4-cu b n̪dl r̪ind  ̪göst r̪il n̪ ËÈıċÕÔÈ yolu  il  ̪t r̪kibin  ̪qida  

r n̪gl y̪icil r̪inin  ËÈıċÕÔÈÚċÕÈ yol  verilm y̪ n̪ qida  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

1 Bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ 2.1.2-ci É̪ÕËÐÕ̪ ÜàĀÜÕ olan emal ÖÓÜÕÔÈÔċı qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

2 Bütün ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı sular 

3 
Süd, tam àÈĀÓċȮ àÈÙċ àÈĀÓċ Ý ̪àÈĀÚċá süd, ×ÈÚÛÌÙÐá̪ Ý ̪ya ÚÛÌÙÐÓÐá̪ ÌËÐÓÔÐı (UHT  ÚÛÌÙÐÓÐá̪ 

ÌËÐÓÔÐı Ë ̪daxil  olmaqla) (dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı) 

4 ©ÖÒÖÓÈËÓċ süd 

5 %ÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı süd (dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı) 

6 
PreÚÌÙÝÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÚĹËÓ̪Ù (ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı süd, quru  süd) (dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ ÓÈÝ̪ 

ÌËÐÓÔ̪ÔÐı) 

7 Ayran  (dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı) 

8 Qaymaq Ý ̪qaymaq tozu (dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı) 

9 Heyvan Ý ̪ya bitki  Ô̪Õı̪ÓÐ É̪ÙÒ Ý ̪duru  àÈĀÓÈÙ 

10 8ÌÛÐıÔÐı Ý ̪àÌÛÐıÔ̪ÔÐı pendir  (dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı) 

11 Qoyun Ý ̪keçi ÚĹËĹÕË̪Õ ÈÓċÕÈÕ Ò̪Ù̪ àÈĀċ 

12 Yumurta  Ý ̪yumurta  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

13 Un Ý ̪ËÐÎ̪Ù ĹàĹËĹÓÔĹı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ Ý ̪ÕÐıÈÚÛÈÓÈÙ 

14 IġÙ̪Ò Ý ̪buna É̪Õá̪Ù Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

15 Makaron  Ý ̪kartof  qnoçisi ȹ̪Õ̪Õ̪ÝÐ dÛÈÓàÈÕ àÌÔ̪àÐȺ 

16 Bütün mono- Ý ̪di -ÚÈßÈÙÐËÓ̪Ù daxil  olmaqlar  ı̪Ò̪ÙÓ̪Ù 

17 Tomat ×ÈÚÛÈÚċ Ý ̪ÒÖÕÚÌÙÝÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı Ý ̪ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı pomidorlar  

18 Tomat ̪ÚÈÚÓċ souslar 

19 ,ÌàÝ̪ ıÐÙ̪Ó̪ÙÐ Ý ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċȮ Û̪Ù̪Ý̪á ıÐÙ̪Ó̪ÙÐ Ý ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 

20 

*ÖÕÚÌÙÝÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı Ý ̪ ya ıĹı̪Ë̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ yaxud ØÜÙÜËÜÓÔÜı ÔÌàÝ̪Ó̪ÙȮ 

Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù (kartof  da daxil  olmaqla) Ý ̪ÎġÉ̪Ó̪ÒȰ emal ÖÓÜÕÔÜı ÔÌàÝ̪Ó̪ÙȮ Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

(kartof  da daxil  olmaqla) Ý ̪ÎġÉ̪Ó̪Ò 

21 
Ekstra ÔĹÙ̪ÉÉ̪ȹÔÌàÝ̪ Û̪ÙÒÐÉÐ daha àĹÒÚ̪Ò olan ÔĹÙ̪ÉÉ̪Ⱥ, ekstra jeleȹÔÌàÝ̪ Û̪ÙÒÐÉÐ 

daha àĹÒÚ̪Ò olan jele) Ý ̪ıÈÉÈÓċË püresi, gavaÓċ cemi (crème de pruneaux)  



22 
!ÈÓċØȮ mollyusk  Ý ̪ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪ÙȮ ̪ÛȮ ØÜı ̪ÛÐ Ý ̪ ov ÏÌàÝÈÕÓÈÙċÕ ̪ÛÐȮ ÏÈÉÌÓ̪ ÖÕÓÈÙċÕ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ (bu ÐÕØÙÌËÐàÌÕÛÓ̪ÙÐ ehtiva ÌË̪Õ ÏÈáċÙ àÌÔ̪ÒÓ̪Ù istisna olmaqla)  

23 Kakao Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪ıÖÒÖÓÈË Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈÒċ ıÖÒÖÓÈË ÒÖÔ×ÖÕÌÕÛÓ̪ÙÐ 

24 

0ÖÝÙÜÓÔÜı Ø̪ÏÝ̪Ȯ çay, bitki  Ý ̪ÔÌàÝ̪ Ë̪ÔÓ̪Ô̪Ó̪ÙÐȰ çay, bitki  Ý ̪ÔÌàÝ̪ Ë̪ÔÓ̪Ô̪Ó̪ÙÐ 

Ý ̪ÒÈÚÕċ ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċȰ d̪ÔÓ̪Ô̪ üçün çay, bitki,  ÔÌàÝ̪ Ý ̪ÛÈßċÓ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ 

ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

25 Duz, duz ̪Ý̪áÌËÐÊÐÓ̪ÙÐȮ ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ Ý ̪̪ËÝÐààÈÛ ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

26 ©̪ÙÈÉÓÈÙ, üzüm  ıÐÙ̪ÚÐȮ üzüm  mustu  

27 

#ÐÚÛÐÓÓ̪ yolu  ÐÓ̪ ̪ÓË̪ olunan alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪ÙȮ maserasiya Ý ̪ËÐÚÛÐÓÓ̪ yolu  ÐÓ̪ ÈÓċÕÈÕ 

ȹÔÌàÝ̪ ÈËċÕÈ ÜàĀÜÕ ÈËÓÈÕËċÙċÓÔċıȺ ÐñÒÐÓ̪Ù, London  cin 

Sambuca, Maraschino, Marr asquino Ý ̪ya Maraskino  Ý ̪Mistrà  

28 
Sangria ȹı̪ÙÈÉËÈÕ ÈÓċÕÈÕ içki) , Clarea ȹÈĀ ı̪ÙÈÉËÈÕ ÈÓċÕÈÕ içki)  Ý ̪Zurra  (brendi  Ý ̪ı̪ÙÈÉ 

ËÐÚÛÐÓÓ̪ alkoqollu  ÐñÒÐË̪Õ ÈÓċÕÈÕ içki)  

29  ©̪ÙÈÉ ÚÐÙÒ̪ÚÐ 

30 
*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċ Ý ̪̪ÓÈÝ̪ qidalar , o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ 

ÒġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙa tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

31 Bal 

32 3ÈßċÓ ÊĹÊ̪ÙÛÐÚÐ ȹÚ̪Ô̪ÕÐȺ Ý ̪ÛÈßċÓ ÊĹÊ̪ÙÛÐÚÐ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

 

C d̪v l̪  3 

+ÈÒÓÈÙċÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċÕËÈ istifad  ̪edil n̪ qida  r n̪gl y̪ici l r̪i  

E-kod   Ëċ 

E 100 Kurkumin  

E 101 Riboflavinl r̪ 

E 102 Tartrazin  

E 104 2ÈÙċ xinolin  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ %"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  

E 122 Azorubin,  Karmauzin  

E 123 Amarant  



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ ÒÖıÐÕÌÈl A 

E 127 Eritrozin  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 

E 131 /ÈÛÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı mavi  V 

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  

E 133 Brilliant  mavi  FCF 

E 141 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ mis ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

E 142 8ÈıċÓ S 

E 151 Brilliant  Qara PN 

E 155 0̪ÏÝ̪àÐ HT 

E 163  ÕÛÖÚÐÈÕÐÕÓ̪Ù 

E 180 Litolrubin  BK 

 

Bölm  ̪B 

dÚÛÐÍÈËs̪in  ̪yol  veril n̪ qida  l̪av l̪ r̪inin  ÚÐàÈÏċÚċ 

Qida  r n̪gl y̪ici l r̪i  

 

E-kod   Ëċ 

E 100 Kurkumin  (Curcumin)  

E 101 Riboflavin Ó̪Ù (Riboflavins)  

E 102 Tartrazin  (Tartrazine) 

E 104 2ÈÙċ xinolin  (Quinoline  Yellow)  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ %"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S (Sunset Yellow  FCF/Orange Yellow  

S)  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  (Carminic  acid, Carmine) 

E 122 Azorubin,  Karmauzin  (Azorubine,  Carmoisine) 

E 123 Amarant (2) (Amaranth)  



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ ÒÖıÌÕÐÈÓ A (Ponceau 4R, Cochineal Red A)  

E 127 Eritrozin (2) (Erythrosine)  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG (Allura  Red AC) 

E 131 /ÈÛÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı mavi  V (Patent Blue V) 

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  (Indigotine,  Indigo  carmine) 

E 133 Brilliant  mavi  FCF (Brilliant  Blue FCF) 

E 140 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪Ù (Chlorophylls  and chlorophyllins)  

E 141 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪ ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ mis ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ (Copper complexes of 

chlorophylls,  chlorophyllins)  

E 142 8ÈıċÓ S (Green S) 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF (Fast green FCF) 

E 150a 2ÈË̪ karamel(1) (Plain caramel) 

E 150b Kaustik  sulfit  karamel (Caustic sulphite  caramel) 

E 150c Ammonyak  karamel (Ammonia  caramel) 

E 150d Ammonyak  sulfit  karamel (Sulphite ammonia caramel)  

E 151 Brilliant  Qara PN (Brilliant  Black PN) 

E 153 Bitki  kömürü  (Vegetable carbon) 

E 155 0̪ÏÝ̪àÐ HT (Brown  HT)  

E 160a *ÈÙÖÛÐÕÓ̪Ù (Carotenes) 

E 160a(i) Beta karotinl r̪, sintetik  (beta-Carotenes, synthetic) 

E 160a(iii) Beta karotinl r̪, Blakeslea trispora  (beta-Carotenes, Blakeslea trispora ) 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  (beta-Carotenes, vegetable) 

E 160e Beta-apo-Ɯɛ-karotenal (C 30) (Beta-apo-Ɯɛ-carotenal (C 30)) 

E 160b(i) Annato  biksin (2) (Annatto  bixin)  

E 160b(ii) Annato  norbiksin (2) (Annatto  norbixin)  

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ kapsantin, kapsorubin  (Paprika extract, capsanthin, 

capsorubin) 



E 160d Likopin  (Lycopene) 

E 161b Lutein  (Lutein)  

E 161g Kantaksantin (2) (Canthaxanthin)  

E 161h Zeaksantin, sintetik  (Zeaxanthin, synthetic) 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ betanin (Beetroot Red, betanin) 

E 163  ÕÛÖÚÐÈÕÐÕÓ̪Ù (Anthocyanins)  

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ (Grape skin extract) 

E 170 Kalsium  karbonat (Calcium carbonate) 

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ (Iron  oxides and hydroxides)  

E 173 Alüminium (2) (Aluminium)  

E 174 &ĹÔĹı (Silver) 

E 175 0ċáċÓ (Gold)  

E 180 Litolrubin  BK(2) (Litholrubine  BK) 

 

(1) Ɂ*ÈÙÈÔÌÓɂ termini  Ù̪ÕÎÓ̪ÕÔ̪ üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı daha az Ý ̪ya daha çox intensiv  

Ø̪ÏÝ̪àÐ Ù̪ÕÎË̪ olan Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙÈ aid edilir.  Bu termin  ı̪Ò̪Ù tozunun  termiki  ÌÔÈÓċ Õ̪ÛÐÊ̪ÚÐÕË̪ 

̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ Ý ̪qida Ô̪ÏÚÜÓÜÕËÈ dad-aromatik  madd  ̪kimi  ÐÚÛÐÍÈË̪ olunan ı̪Ò̪ÙÓÐ aromatik  

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ üçün ÜàĀÜÕ deyil  ȹÔ̪Úȭ Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċȮ ıÐÙÕÐààÈÛ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċȮ alkoqollu  

ÐñÒÐÓ̪ÙȺȭ 

(2) E 123, E 127, E 160b(i), E 160b(ii), E 161g, E 173, E 180 Ý ̪ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċØÓÈÙċ ÉÐÙÉÈıÈ 

ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÚÈÛċÓÈ ÉÐÓÔ̪áȭ 

 

R n̪g ÚÈßÓÈàċÊċ agentl r̪ 

 

E-kod   Ëċ 

E 523 Alüminium  ammonium  sulfat (Aluminium  ammonium  sulphate) 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ (Citric  acid) 

E 385 
Kalsium  dinatrium  etilen diamin  tetra-asetat (Calcium disodium  

ethylene diamine  tetra-acetate (Calcium disodium  EDTA))  

E 386 
Di -natrium  etilen di -amin tetra asetat (Disodium  

ethylenediaminetetraacetate) 



E 579 D m̪ir  qlükonat  (Ferrous gluconate) 

E 585 D m̪ir  laktat  (Ferrous lactate) 

E 504(i) Maqnezium  karbonat (Magnesium carbonate) 

E 511 Maqnezium  xlorid  (Magnesium chloride)  

E 528 Maqnezium  hidroksid  (Magnesium hydroxide)  

E 504(ii) Magnezim hidroksid  karbonat (Magnesium hydroxide  carbonate) 

E 251 Natrium  nitrat  (Sodium nitrate)  

E 252 Kalium  nitrat  (Potassium nitrate)  

E 249 Kalium  nitrit  (Potassium nitrite)  

E 250 Natrium  nitrit  (Sodium nitrite)  

E 512 Qalay xlorid  (Stannous chloride)  

E 1202 Polivinilpolipirrolidon  (Polyvinylpolypyrrolidone)  

 

©ÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪Ù 

 

E-kod   Ëċ 

E 420 Sorbitollar  (Sorbitols) 

E 421 Mannitol  (Mannitol)  

E 950 Asesulfam K (Acesulfame K) 

E 951 Aspartam (Aspartame) 

E 952 Tsiklamat  (Cyclamates) 

E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

E 954 2ÈßÈÙÐÕÓ̪Ù (Saccharins) 

E 955 Sukraloz (Sucralose) 

E 956 Alitam  (Alitame)  

E 957 Taumatin  (Thaumatin)  

E 959 Neohesperidin  DC (Neohesperidine DC) 

E 960a Steviadan ̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ (Steviol glycosides from  

Stevia) 

E 960b Fermentasiyadan ÈÓċÕÈÕ steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ (Steviol glycosides from  

fermentation)  



E 960c Fermentasiya yolu  ÐÓ̪ ÈÓċÕÈÕ steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ (Enzymatically  

produced  steviol glycosides) 

E 960d 0ÓÐÒÖáÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ (Glucosylated steviol glycosides) 

E 961 Neotam (Neotame) 

E 962 Aspartam - asesulfam duzu  (Salt of aspartame-acesulfame) 

E 964 Poliqlisitol  siropu  (Polyglycitol  syrup)   

E 965 Maltitollar  (Maltitols)  

E 966 Laktilol  (Lactitol)  

E 967 Ksilitol  (Xylitol)  

E 968 Eritritol  (Erythritol)  

E 969 Advantam  (Advantame)  

 

Qoruyucular  

 

E-kod   Ëċ 

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ (Acetic acid) 

E 210 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ (1) (Benzoic acid)  

E 211 Natrium  benzoat (1) (Sodium benzoate) 

E 212 Kalium  benzoat (1) (Potassium benzoate) 

E 213 Kalsium  benzoat (1) (Calcium benzoate) 

E 928 Benzoil peroksid  (Benzoyl peroxide) 

E 263 Kalsium  asetat (Calcium acetate) 

E 282 Kalsium  propionat  (Calcium propionate)  

E 290 Karbon dioksid  (Carbon dioxide)  

E 242 Dimetil  dikarbonat  (Dimethyl  dicarbonate) 

E 385 
Kalsium  dinatrium  etilen diamin  tetra-asetat (Calcium disodium  

ethylene diamine  tetra-acetate (Calcium disodium  EDTA))  

E 386 
Di-natrium  etilen di -amin tetra asetat (Disodium  

ethylenediaminetetraacetate) 

E 239 Heksametilen tetramin  (Hexamethylene tetramine) 



E 214 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efiri  (Ethyl -p-hydroxybenzoate)  

E 215 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium ethyl  p-

hydroxybenzoate)  

E 218 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efiri  (Methyl  p-hydroxybenzoate)  

E 219 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium methyl  

p-hydroxybenzoate)  

E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  (Isopropyl  citrates) 

E 243 Etil  lauroil  arginat (Ethyl  lauroyl  arginate) 

E 246 Qlikolipidl r̪ (Glycolipids)  

E 1105 Lizosim  (Lysozyme) 

E 235 Natamisin  (Natamycin)  

E 234 Nizin  (Nisin)  

E 251 Natrium  nitrat  (Sodium nitrate)  

E 252 Kalium  nitrat  (Potassium nitrate)  

E 249 Kalium  nitrit  (Potassium nitrite)  

E 250 Natrium  nitrit  (Sodium nitrite)  

E 339(iii) Tri -natrium  fosfat (Trisodium  phosphate) 

E 261(i) Kalium  asetat (Potassium acetate) 

E 280 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ (Propionic  acid) 

E 262(i) Natrium  asetat (Sodium acetate) 

E 262(ii) Natrium  di -asetat (Sodium diacetate) 

E 281 Natrium  propionat  (Sodium propionate)  

E 284 Bor ÛÜÙıÜÚÜ (Boric acid) 

E 285 Natrium  tetraborat (Sodium tetraborate (borax)) 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ (Sorbic acid) 

E 202 Kalium  sorbat (Potassium sorbate) 

E 203 Kalsium  sorbat (Calsium sorbate) 

E 220 Kükürd  dioksid  (Sulphur  dioxide)  

E 221 Natrium  sulfit  (Sodium sulphite)  



E 222 Natrium  hidrosulfit  (Sodium hydrogen  sulphite)  

E 223 Natrium  pirosulfit  (Sodium metabisulphite)  

E 224 Kalium  pirosulfit  (Potassium metabisulphite)  

E 225 Kalium  sulfit  (Potassium sulfite)  

E 226 Kalsium  sulfit  (Calcium sulphite)  

E 283 Kalium  propionat  (Potassium propionate)  

 

Emulqatorlar  

 

E-kod   Ëċ 

E 472a 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪diqliseridl r̪inin  sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Acetic 

acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ adipat  (Acetylated  distarch adipate) 

E 1414 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Acetylated  distarch phosphate) 

E 1451 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  oxidised starch) 

E 1401 3ÜÙıÜ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acid -treated starch) 

E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 1402 Q l̪ v̪i  il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Alkaline  treated starch) 

 E 1103 dÕÝÌÙÛÈáÈ (Invertase) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

 E 442 Ammonium  fosfatidl r̪ (Ammonium  phosphatides) 

 E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ (Beeswax, white  and yellow)  

 E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ (Bleached starch) 

 E 902 Kandelila  mumu  (Candelilla  wax) 

 E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i (Locust bean gum) 

 E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

 E 1503 G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ (Castor oil)  



 E 472c 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Citric  acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

 E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı ÕÐıÈÚÛÈ (Dextrins, roasted starch) 

 E 472e 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  mono- v  ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Mono- and diacetyl  tartaric  acid esters of mono- and 

diglycerides  of fatty  acids) 

 E 480 Natrium  dioktilsulfosuksinat  (Dioktyl  sodium  sulphosuccinate) 

 E 1412 Di-ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Distarch phosphate) 

 E 445  ĀÈÊ q Û̪ÙÈÕÓÈÙċÕċÕ qliserin  efiri  (Glycerol  ester of wood  rosin) 

 E 412 Quar kitr s̪i (Guar gum) 

 E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum)) 

 E 463 Hidroksipropil  sellüloza (Hydroxypropyl  cellulose) 

 E 1442 Hidroksi  propil  di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Hydroxy  propyl  distarch phosphate) 

 E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza (Hydroxypropyl  methyl  cellulose) 

 E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ (Hydroxy  propyl  starch) 

 E 416 Karayi  kitr s̪i (Karaya gum) 

 E 425 Konjak (Konjac) 

 E 426 Soya ÏÌÔÐÚÌÓÓĹÓÖáÈÚċ (Soybean hemicellulose) 

 E 472b 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  süd ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Lactic 

acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

 E 322(i) Lesitin  (Lecithin)  

 E 470(iii) Maqnezium  stearate (Magnesium stearate) 

 E 965(i) Maltitol  (Maltitol)  

 E 965(ii) Maltitol  siropu  (Maltitol  syrup)  

 E 461 Metil  sellüloza (Methyl  cellulose) 

 E 465 Etil  metil  sellüloza (Ethyl  methyl  cellulose) 

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 471 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪diqliseridl r̪i  (Mono-and diglycerides  of 

fatty  acids) 

 E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Monostarch phosphate) 

 E 1404 Oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Oxidised  starch) 



 E 440 Pektinl r̪ (Pectins) 

 E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Phosphated distarch phosphate) 

 E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

 E 339(ii) Di-natrium  hidrogen  fosfat (Disodium  hydrogen  phosphate) 

 E 339(iii) Tri -natrium  fosfat (Trisodium  phosphate) 

 E 340(i) Kalium  dihydrogen  fosfat (Potassium dihydrogen  phosphate) 

 E 340(ii) Di-kalium  hydrogen  fosfat (Dipotassium  hydrogen  phosphate) 

 E 340(iii) Tri -kalium  fosfat (Tripotassium  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 450(i) Di-natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate) 

 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate) 

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate) 

 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vi) Di-kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate) 

 E 450(vii) Kalsium  di -hidrogen  di -fosfat (Calcium dihydrogen  diphosphate)  

 E 451(i) Penta-natrium  tri -fosfat (Pentasodium triphosphate)  

 E 451(ii) Penta-kalium  tri -fosfat (Pentapotassium triphosphate)  

 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

 E 452(iii) Natrium  kalsium  polifosfat  (Sodium calcium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 452(v) Ammonium  polifosfat  (Ammonium  polyphosphate)  

 E 542 Sümük ÍÖÚÍÈÛċ (Bone phosphate) 

 E 900a Polidimetil  siloksan (Polydimethylsiloxane)  

 E 1519 Benzil spirti  (Benzyl alcohol) 

 E 1521 Polietilen  qlikol  (Polyethylene glycol)  

 E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ poliqliserin  efirl r̪i  (Polyglycerol  esters of fatty  acids) 

 E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  (Polyglycerol  polyricinoleate)  



 E 430 Polioksietilen  (8) stearat (Polyoxyethylene (8) stearate) 

 E 431 Polioksietilen  (40) stearat (Polyoxyethylene (40) stearate) 

 E 432 
Polioksietilen  sorbitan monolaurat  (Polyoxyethylene sorbitan 

monolaurate (polysorbate 20)) 

 E 433 
Polioksietilen  sorbitan monooleat (Polyoxyethylene sorbitan 

monooleate (polysorbate 80)) 

 E 434 
Polioksietilen  sorbitan monopalmitat  (Polyoxyethylene sorbitan 

monopalmitate  (polysorbate 40)) 

 E 435 
Polioksietilen  sorbitan monostearat (Polyoxyethylene sorbitan 

monostearate (polysorbate 60)) 

 E 436 
Polioksietilen  sorbitan tristearat (Polyoxyethylene sorbitan tristearate 

(polysorbate 65)) 

E 1201 Polivinilpirrolidon  (Polyvinylpyrrolidone)  

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 326 Kalium  laktat  (Potassium lactate) 

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  qlikol)  (Propane-1, 2-diol  (propylene  glycol))  

 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  (Propane-1, 2-diol  alginate) 

 E 477 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-1,2-diol  efirl r̪i  (Propane-1,2-diol  esters of 

fatty  acids) 

 E 999(i) Kbillay  ÌÒÚÛÙÈÒÛċ I növ (Quillaia  extract type I) 

 E 999(ii) Kbillay  ÌÒÚÛÙÈÒÛċ II  növ (Quillaia  extract type II)  

 E 470(i) 

Miristin,  palmitin  v  ̪stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ ammonium,  kalsium,  kalium  

v  ̪natrium  ËÜáÓÈÙċ (Salts of myristic,  palmitic  and stearic acids with  

ammonia, calcium, potassium and sodium)  

 E 470(ii) 
Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ kalsium,  kalium  v  ̪natrium  ËÜáÓÈÙċ (Salts of oleic 

acid with  calcium, potassium and sodium)  

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 541(i) 
Natrium  alüminium  fosfat, ÛÜÙıÜÓÜ (Sodium aluminium  phosphate, 

acidic) 

 E 541(ii) 
Natrium  alüminium  fosfat, Ú̪ÈÚÓċ (Sodium aluminium  phosphate, 

basic) 

 E 466 
Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum) 



 E 331(i) Natrium  dih idrogen sitrat  (Sodium dihydrogen  citrate) 

 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 491 Sorbitan monostearat (Sorbitan monostearate) 

 E 492 Sorbitan tristearat (Sorbitan tristearate) 

 E 493 Sorbitan monolaurat  (Sorbitan monolaurate) 

 E 494 Sorbitan monooleat (Sorbitan monooleate) 

 E 495 Sorbitan monopalmitat  (Sorbitan monopalmitate)  

E 499 Stiqmasterolla z n̪gin  bitki  ÚÛÌÙÖÓÓÈÙċ (Stigmasterol-rich plant  sterols) 

 E 1420 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  starch) 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  suksinat (Starch sodium octenyl succinate) 

E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Starches, enzyme treated) 

E 481 Natrium  stearol laktilat  (Sodium stearoyl lactylate) 

E 482 Kalsium  stearol laktilat  (Calcium stearoyl lactylate) 

E 483 Stearil tartrat  (Stearyl tartrate) 

E 484 Stearil sitrat  (Stearyl citrate) 

E 444 Asetat izobutirat  saxarozalar (Sucrose acetate isobutyrate)  

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ saxaroza efirl r̪i  (Sucrose esters of fatty  acids) 

E 473a 
Sukroza oliqoefirl r̪i  I v  ̪II  növ (Sucrose Oligoesters, Type I and Type 

II)  

E 474 Saxaroqliseridl r̪ (Sucroglycerides) 

E 479b 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪i  il  ̪ØÈÙıċÓċØÓċ t s̪iri  il  ̪termal 

oksidl ı̪ÔÐı soya (Thermally  oxidized  soya bean oil  interacted with  

mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

E 413 Traqakant (Tragacanth) 

E 1505 Trietil  sitrat  (Triethyl  citrate) 

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  (Trisodium  citrate) 

E 415 Ksantan kitr s̪i (Xanthan gum) 

E 427 Kassia kitr s̪i (Cassia gum) 

E 467 Etil  hidroksietil  sellüloza (Ethyl  hydroxyethyl  cellulose) 



E 419 Gum ghatti  (Gum ghatti)  

E 966 Laktilol  (Lactitol)  

E 322(ii) Qism n̪ hidroliz  ÖÓÜÕÔÜı Lesitin  (Lecithin,  partially  hydrolysed)  

E 423 
Oktenil  k h̪r b̪a ÛÜÙıÜÚÜ il  ̪modifikasiya  ÖÓÜÕÔÜı qummiarabik  

(Octenyl succinic acid modified  gum arabic) 

E 1518 Qliseril  triasetat (Glyceryl  triacetate (triacetin))  

E 353 Metatartar  ÛÜÙıÜÚÜ (Metatartaric  acid) 

E 967 Ksilitol  (Xylitol)  

 

Dad v  ̪aroma gücl n̪diricil r̪ 

 

E-kod   Ëċ 

E 950 Asesulfam K (Acesulfame K) 

E 969 Advantam  (Advantame)  

E 951 Aspartam (Aspartame) 

E 1101(iii) Bromelayn (Bromelain) 

E 629 Kalsium  quanilat  (Calcium guanylate) 

E 633 Kalsium  inozinat  (Calcium inosinate) 

E 634 Kalsium  ƙɛ-ribonukleotidl r̪ (Calcium ƙɛ-ribonucleotides)  

E 623 Kalsium  diqlütamat  (Calcium diglutamate)  

E 628 Dikalium  quanilat  (Dipotassium  guanylate) 

E 627 Dinatrium  quanilat  (Disodium  guanylate) 

E 631 Dinatrium  inozinat  (Disodium  inosinate) 

E 635 Dinatrium  ƙɛ-ribonukleotidl r̪ (Disodium  ƙɛ-ribonucleotides)  

E 641 L-leysin (L-leucine) 

E 968 Eritritol  (Erythritol)  

E 637 Etilmaltol  (Ethyl  maltol  ) 

E 620 0ÓĹÛÈÔÐÕÛÜÙıÜÚÜ (Glutamic  acid) 



E 626 Quanil  ÛÜÙıÜÚÜ (Guanylic  acid) 

E 630 dÕÖáÐÕ ÛÜÙıÜÚÜ (Inosinic acid) 

E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

E 625 Maqnezium  diqlütamat  (Magnesium diglutamate)  

E 518 Maqnezium  sulfatlar  (Magnesium sulphates) 

E 636 Maltol  (Maltol)  

E 640 Qlisin  v  ̪onun natrium  ËÜáÓÈÙċ (Glycine and its sodium salt) 

E 624 Monoammonium  qlütamat  (Monoammonium  glutamate) 

E 622 Monokalium  qlütamat  (Monopotassium  glutamate) 

E 621 Mononatrium  qlütamat  (Monosodium  glutamate) 

E 961 Neotam (Neotame) 

E 632 Dikalium  inozinat  (Dipotassium  inosinate) 

E 650 Sink asetat (Zinc acetate) 

E 508 Kalium  xlorid  (Potassium chloride)  

E 1101(i) Proteaza (protease from  Aspergillus Orizae var) 

E 955 Sukraloz (Sucralose) 

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) (Tartaric acid (L(+)-)) 

E 957 Taumatin  (Thaumatin)  

E 1104 Lipazalar  (Lipases) 

E 580 Maqnezium  qlükonat  (Magnesium gluconate) 

 E 1101(ii) Papain (Papain) 

 

Sekvestrantlar  

 

E-kod   Ëċ 

E 472a 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪diqliseridl r̪inin  sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Acetic acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

E 400  Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 



E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ (Ascorbic acid) 

E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 516 Kalsium  sulfat (Calcium sulphate) 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ (Citric  acid) 

E 472c 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Citric  acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

E 472e 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  mono- v  ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Mono- and diacetyl  tartaric  acid esters of mono- and 

diglycerides  of fatty  acids) 

 E 385 
Kalsium  dinatrium  etilen diamin  tetra-asetat (Calcium disodium  

ethylene diamine  tetra-acetate (Calcium disodium  EDTA))  

 E 386 
Di -natrium  etilen di -amin tetra asetat (Disodium  

ethylenediaminetetraacetate) 

 E 575 Qlükon -delta-lakton  (Glucono-delta-lactone) 

 E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  (Isopropyl  citrates) 

 E 472b 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  süd ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Lactic 

acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

 E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ (Malic  acid) 

 E 336 Kalium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ (Potassium tartrates) 

 E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ (Phosphoric acid) 

 E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

 E 339(ii) Di -natrium  hidrogen  fosfat (Disodium  hydrogen  phosphate) 

 E 339(iii) Tri -natrium  fosfat (Trisodium  phosphate) 

 E 340(i) Kalium  dihidrogen  fosfat (Potassium dihydrogen  phosphate) 

 E 340(ii) Di -kalium  hydrogen  fosfat (Dipotassium  hydrogen  phosphate) 

 E 340(iii) Tri -kalium  fosfat (Tripotassium  phosphate) 

 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 450(i) Di -natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate)  

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate)  

 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate)  



 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vi) Di -kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate)  

 E 450(vii) Kalsium  di -hidrogen  di -fosfat (Calcium dihydrogen  diphosphate)  

 E 451(i) Penta-natrium  tri -fosfat (Pentasodium triphosphate)  

 E 451(ii) Penta-kalium  tri -fosfat (Pentapotassium triphosphate)  

 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

 E 452(iii) Natrium  kalsium  polifosfat  (Sodium calcium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 452(v) Ammonium  polifosfat  (Ammonium  polyphosphate)  

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  (Potassium dihydrogen  citrate) 

 E 262(i) Natrium  asetat (Sodium acetate) 

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 262(ii)  Natrium  di -asetat (Sodium diacetate) 

 E 331(i) Natrium  dihydrogen  sitrat  (Sodium dihydrogen  citrate) 

 E 576 Natrium  qlükonat (Sodium gluconate) 

 E 484 Stearil sitrat  (Stearyl citrate) 

 E 539 Natrium  tiosulfat  (Sodium thiosulfate)  

 E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) (Tartaric acid (L(+)-)) 

 E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  (Sodium L(+)-tartrate) 

 E 337 Natrium  kalium  tartrat  (Sodium potassium tartrate) 

E 333(iii) Trikalsium  sitrat  (Tricalcium  citrate) 

 E 1505 Trietil  sitrat  (Triethyl  citrate) 

 E 332(ii) Trikalium  sitrat  (Tripotassium  citrate) 

 E 331(iii) Trinatrium  sitrat  (Trisodium  citrate) 

 E 578 Kalsium  qlükonat (Calcium gluconate) 

 E 577 Kalium  qlükonat  (Potassium gluconate) 



 E 420(i) Sorbitol (Sorbitol) 

 E 420(ii) Sorbitol siropu  (Sorbitol syrop) 

 

Stabilizatorlar  

 

E-kod   Ëċ 

E 472a 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪diqliseridl r̪inin  sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Acetic acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ adipat  (Acetylated  distarch adipate) 

E 1414 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Acetylated  distarch phosphate) 

E 1451 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  oxidised starch) 

E 1401 3ÜÙıÜ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acid -treated starch) 

E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 463a 
L-hidroksipropil  sellüloza (Low -substituted  hydroxypropyl  cellulose 

(L-HPC)) 

E 1402 Q l̪ v̪i  il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Alkaline  treated starch) 

E 522 Alüminium  kalium  sulfat (Aluminium  potassium sulphate) 

E 523 Alüminium  ammonium  sulfat (Aluminium  ammonium  sulphate) 

 E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

 E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ (Beeswax, white  and yellow)  

 E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ (Bleached starch) 

 E 1101(iii) Bromelayn (Bromelain) 

 E 1103 dÕÝÌÙÛÈáÈ (Invertase) 

 E 263 Kalsium  asetat (Calcium acetate) 

 E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

 E 170 Kalsium  karbonat (Calcium carbonate) 

 E 509 Kalsium  xlorid  (Calcium chloride)  

 E 516  Kalsium  sulfat (Calcium sulphate) 



E 517 Ammonium  sulfat (Ammonium  sulphate) 

 E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i (Locust bean gum)  

 E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

 E 472c 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Citric  acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

 E 424 Kurdlan  (Curdlan)  

 E 426 Soya ÏÌÔÐÚÌÓÓĹÓÖáÈÚċ (Soybean hemicellulose) 

 E 456 Kalium  poliaspartat  (Potassium polyaspartate) 

 E 459 Beta-tsiklodekstrin  (Beta-cyclodextrin)  

E 499 Stiqmasterolla z n̪gin  bitki  ÚÛÌÙÖÓÓÈÙċ (Stigmasterol-rich plant  sterols) 

 E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı ÕÐıÈÚÛÈ (Dextrins, roasted starch) 

 E 472e 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  mono- v  ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Mono- and diacetyl  tartaric  acid esters of mono- and 

diglycerides  of fatty  acids) 

 E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Distarch phosphate) 

 E 386 
Di -natrium  etilen di -amin tetra asetat (Disodium  

ethylenediaminetetraacetate) 

 E 418 Qellan kitr s̪i (Gellan gum) 

 E 445  ĀÈÊ q Û̪ÙÈÕÓÈÙċÕċÕ qliserin  efiri  (Glycerol  ester of wood  rosin) 

 E 412 Quar kitr s̪i (Guar gum)  

 E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum))  

 E 463  Hidroksipropil  sellüloza (Hydroxypropyl  cellulose) 

E 463a 
L-hidroksipropil  sellüloza (Low -substituted  hydroxypropyl  cellulose 

(L-HPC)) 

 E 1442 Hidroksi  propil  di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Hydroxy  propyl  distarch phosphate) 

 E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza (Hydroxypropyl  methyl  cellulose) 

 E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ (Hydroxy  propyl  starch) 

 E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

 E 416 Karayi  kitr s̪i (Karaya gum)  

 E 425 Konjak (Konjac) 

 E 472b 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  süd ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Lactic 

acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 



E 472d 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  üzüm ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Tartaric acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

E 472f 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  sirk  ̪v  ̪üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 

efirl r̪inin  ØÈÙċıċĀċ (Mixed  acetic and tartaric  acid esters of mono- and 

diglycerides  of fatty  acids) 

 E 511 Maqnezium  xlorid  (Magnesium chloride)  

 E 965(i) Maltitol  (Maltitol)  

 E 965(ii) Maltitol  siropu  (Maltitol  syrup)  

 E 421 Mannitol  (Mannitol)  

 E 461 Metil  sellüloza (Methyl  cellulose) 

 E 465 Etil  metil  sellüloza (Ethyl  methyl  cellulose) 

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 471 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪diqliseridl r̪i  (Mono-and diglycerides  of 

fatty  acids) 

 E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Monostarch phosphate) 

 E 1404 Oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Oxidised  starch) 

 E 440  Pektinl r̪ (Pectins) 

 E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Phosphated distarch phosphate) 

 E 336 Kalium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ (Potassium tartrates) 

 E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

 E 339(ii) Di -natrium  hidrogen  fosfat (Disodium  hydrogen  phosphate) 

 E 339(iii) Tri -natrium  fosfat (Trisodium  phosphate) 

 E 340(i) Kalium  dihydrogen  fosfat (Potassium dihydrogen  phosphate) 

 E 340(ii) Di -kalium  hydrogen  fosfat (Dipotassium  hydrogen  phosphate) 

 E 340(iii) Tri -kalium  fosfat (Tripotassium  phosphate) 

 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 342(i) Ammonium  dihidrogen  fosfat (Ammonium  dihydrogen  phosphate) 



 E 342(ii) 
Diammonium  dihidrogen  fosfat (Diammonium  dihydrogen  

phosphate) 

 E 343(i) Maqnezium  dihidrogen  fosfat (Magnesium dihydrogen  phosphate) 

 E 343(ii) Maqnezium  hidrogen  fosfat (Magnesium hydrogen  phosphate) 

 E 343(iii) Trimaqnezium  fosfat (Trimagnesium  phosphate) 

 E 353 Metatartar  ÛÜÙıÜÚÜ (Metatartaric  acid) 

 E 450(i) Di -natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate)  

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate)  

 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate)  

 E 450(ix) 
Maqnezium  dihidrogen  difosfat  (Magnesium dihydrogen  

diphosphate)  

 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vi) Di -kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate)  

 E 450(vii) Kalsium  di -hidrogen  di -fosfat (Calcium dihydrogen  diphosphate)  

 E 451(i) Penta-natrium  tri -fosfat (Pentasodium triphosphate)  

 E 451(ii) Penta-kalium  tri -fosfat (Pentapotassium triphosphate)  

 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

E 452(iii) Natrium  kalsium  polifosfat  (Sodium calcium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 452(v) Ammonium  polifosfat  (Ammonium  polyphosphate)  

 E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) 

 E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ poliqliserin  efirl r̪i  (Polyglycerol  esters of fatty  acids) 

 E 432 
Polioksietilen  sorbitan monolaurat  (Polyoxyethylene sorbitan 

monolaurate (polysorbate 20)) 

 E 433 
Polioksietilen  sorbitan monooleat (Polyoxyethylene sorbitan 

monooleate (polysorbate 80)) 

 E 435 
Polioksietilen  sorbitan monostearat (Polyoxyethylene sorbitan 

monostearate (polysorbate 60)) 

 E 436 
Polioksietilen  sorbitan tristearat (Polyoxyethylene sorbitan tristearate 

(polysorbate 65)) 



 E 1209 
Polivinil  spirt  - polietilen  qlikol  -qraft -kopolimer  (Polyvinyl  alcohol-

polyethylene  glycol -graft-co-polymer)  

E 1210 Karbomer (Carbomer) 

 E 1201 Polivinilpirrolidon  (Polyvinylpyrrolidone)  

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 501(i) Kalium  karbonat (Potassium carbonate) 

 E 508 Kalium  xlorid  (Potassium chloride)  

 E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  (Potassium dihydrogen  citrate) 

 E 501(ii) Kalium  hidrokarbonat  (Potassium hydrogen  carbonate) 

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  (Propane-1, 2-diol  alginate) 

 E 1101(i) Proteaza (protease from  Aspergillus Orizae var) 

E 470a 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ natrium,  kalium  v  ̪kalsium  ËÜáÓÈÙċ (Sodium, 

potassium and calcium salts of fatty  acids) 

E 470b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ maqnezium ËÜáÓÈÙċ (Magnesium salts of fatty  acids) 

 E 470(i) 

Miristin,  palmitin  v  ̪stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ ammonium,  kalsium,  kalium  

v  ̪natrium  ËÜáÓÈÙċ (Salts of myristic,  palmitic  and stearic acids with  

ammonia, calcium, potassium and sodium)  

 E 470(ii) 
Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ kalsium,  kalium  v  ̪natrium  ËÜáÓÈÙċ (Salts of oleic 

acid with  calcium, potassium and sodium)  

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

E 541(i) 
Natrium  alüminium  fosfat, ÛÜÙıÜÓÜ (Sodium aluminium  phosphate, 

acidic) 

E 541(ii) 
Natrium  alüminium  fosfat, Ú̪ÈÚÓċ (Sodium aluminium  phosphate, 

basic) 

E 500(i) Natrium  karbonat (Sodium carbonate) 

E 466 
Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum)  

E 331(i) Natrium  dihydrogen  sitrat  (Sodium dihydrogen  citrate) 

E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ (Fatty acids) 

E 576 Natrium  qlükonat (Sodium gluconate) 

E 500(ii) Natrium  hidrokarbonat  (Sodium hydrogen  carbonate) 



E 491 Sorbitan monostearat (Sorbitan monostearate) 

E 492 Sorbitan tristearat (Sorbitan tristearate) 

E 493 Sorbitan monolaurat  (Sorbitan monolaurate) 

E 494 Sorbitan monooleat (Sorbitan monooleate) 

E 1420 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  starch) 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  suksinat (Starch sodium octenyl succinate) 

E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Starches, enzyme treated) 

E 481 Natrium  stearol laktilat  (Sodium stearoyl lactylate) 

E 482 Kalsium  stearol laktilat  (Calcium stearoyl lactylate) 

E 444 Asetat izobutirat  saxarozalar (Sucrose acetate isobutyrate)  

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ saxaroza efirl r̪i  (Sucrose esters of fatty  acids) 

E 473a 
Sukroza oliqoefirl r̪i  I v  ̪II  növ (Sucrose Oligoesters, Type I and Type 

II)  

E 437 Tamarind  toxumu  polisaxaridi  (Tamarind  seed polysaccharide) 

E 417 Tara kitr s̪i (Tara gum) 

E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  (Sodium L(+)-tartrate) 

E 337 Natrium  kalium  tartrat  (Sodium potassium tartrate) 

E 413 Traqakant (Tragacanth) 

E 333(iii) Trikalsium  sitrat  (Tricalcium  citrate) 

E 1505 Trietil  sitrat  (Triethyl  citrate) 

E 332(ii) Trikalium  sitrat  (Tripotassium  citrate) 

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  (Trisodium  citrate) 

E 415 Ksantan kitr s̪i (Xanthan gum)  

E 427 Kassia kitr s̪i (Cassia gum)  

E 468 

Çarpaz rabit l̪i  natrium  karboksimetil  sellüloza, çarpaz rabit l̪i  

sellüloza kitr s̪i (Cross-linked  sodium carboxy methyl  cellulose, cross 

linked  cellulose gum)  

E 457 Alfa -tsiklodekstrin  (Alpha -cyclodextrin)  

E 458 Qamma-tsiklodekstrin  (Gamma-cyclodextrin)  



E 467 Etil  hidroksietil  sellüloza (Ethyl  hydroxyethyl  cellulose) 

E 419 Gum ghatti  (Gum ghatti)  

E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) 

E 1202 Polivinilpolipirrolidon  (Polyvinylpolypyrrolidone)  

E 469 

Fermentasiya il  ̪hidroliz  ÌËÐÓÔÐı karboksimetil  sellüloza, 

Fermentasiya il  ̪hidroliz  ÌËÐÓÔÐı sellüloza kitr s̪i (Enzymatically  

hydrolysed  carboxy methyl  cellulose, Enzymatically  hydrolysed  

cellulose gum)  

E 420(i) Sorbitol (Sorbitol) 

E 420(ii) Sorbitol siropu  (Sorbitol syrop) 

E 967 Ksilitol  (Xylitol)  

 

0ÈÉÈÙËċÊċÓÈÙ 

 

E-kod   Ëċ 

E 523 Alüminium  ammonium  sulfat (Aluminium  ammonium  sulphate) 

E 503(i) Ammonium  karbonat (Ammonium  carbonate) 

E 503(ii) Ammonium  hidrokarbonat  (Ammonium  hydrogen  carbonate) 

E 574 Qlükon  ÛÜÙıÜÚÜ (Gluconic acid) 

E 575 Qlükon -delta-lakton  (Glucono-delta-lactone) 

E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

E 342(i) Ammonium  dihidrogen  fosfat (Ammonium  dihydrogen  phosphate) 

E 342(ii) 
Diammonium  dihidrogen  fosfat (Diammonium  dihydrogen  

phosphate) 

E 343(ii) Maqnezium  hidrogen  fosfat (Magnesium hydrogen  phosphate) 

E 450(i) Di -natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate)  

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate)  



 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate)  

 E 450(ix) 
Maqnezium  dihidrogen  difosfat  (Magnesium dihydrogen  

diphosphate)  

 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vi) Di -kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate)  

 E 450(vii) Kalsium  di -hidrogen  di -fosfat (Calcium dihydrogen  diphosphate)  

 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

 E 452(iii) Natrium  kalsium  polifosfat  (Sodium calcium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 501(ii) Kalium  hidrokarbonat  (Potassium hydrogen  carbonate) 

 E 541(i) 
Natrium  alüminium  fosfat, ÛÜÙıÜÓÜ (Sodium aluminium  phosphate, 

acidic) 

 E 500(i) Natrium  karbonat (Sodium carbonate) 

 E 500(ii) Natrium  hidrokarbonat  (Sodium hydrogen  carbonate) 

 E 500(iii) Trinatrium  hidrokarbonat  (Sodium sesquicarbonate) 

 

Un àÈßıċÓÈıËċÙċÊċÓÈÙ 

 

E-kod   Ëċ 

E 1100(i) 
Aspergillus Orizae var.-dan l̪d  ̪edil n̪ alfa amilaza (Alpha  amilase 

from  Aspergillus orizae var.) 

E 1100(iii) 
Bacillus subtilis-d n̪ l̪d  ̪edil n̪ alfa amilaza (Alpha  amilase from  

Bacillus subtilis.) 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ (Ascorbic acid) 

E 927a Azodikarbonamid  (Azodicarbonamide)  

E 927b Karbamid  (Carbamide) 

E 928 Benzoil peroksid  (Benzoyl peroxide) 

E 1101(iii) Bromelayn (Bromelain) 

E 170 Kalsium  karbonat (Calcium carbonate) 



E 327 Kalsium  laktat  (Calcium lactate) 

E 529 Kalsium  oksid (Calcium oxide) 

 E 516 Kalsium  sulfat (Calcium sulphate) 

E 517 Ammonium  sulfat (Ammonium  sulphate) 

 E 1100(vi) 
Bacillus licheniformis-d n̪ l̪d  ̪edil n̪ karbohidraza  (Carbohydrase 

from  Bacillus licheniformis) 

 E 920 L-sistein (L-cysteine) 

 E 925 Xlorin  (Chlorine)  

 E 472c 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Citric  acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

 E 322(i) Lesitin  (Lecithin)  

 E 504(i) Maqnezium  karbonat (Magnesium carbonate) 

 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 342(i) Ammonium  dihidrogen  fosfat (Ammonium  dihydrogen  phosphate) 

 E 342(ii) 
Diammonium  dihidrogen  fosfat (Diammonium  dihydrogen  

phosphate) 

 E 1101(i) Proteaza (protease from  Aspergillus Orizae var) 

 E 301 Natrium  askorbat (Sodium ascorbate) 

 E 481 Natrium  stearol laktilat  (Sodium stearoyl lactylate) 

 E 482 Kalsium  stearol laktilat  (Calcium stearoyl lactylate) 

E 483 Stearil tartrat  (Stearyl tartrate) 

 E 220 Kükürd  dioksid  (Sulphur  dioxide)  

 E 221 Natrium  sulfit  (Sodium sulphite)  

 E 223 Natrium  pirosulfit  (Sodium metabisulphite)  

 E 224 Kalium  pirosulfit  (Potassium metabisulphite)  

 E 1100(iv) 
Bacillus licheniformis-d n̪ l̪d  ̪edil n̪ karbohidraza  (Carbohydrase 

from  Bacillus licheniformis) 

 E 1100(ii) 
Bacillus stearothermophilus-d n̪ l̪d  ̪edil n̪ alfa amilaza (Alpha  amilase 

from  Bacillus stearothermophilus.) 



 E 1100(v) 

Bacillus subtilis kimi  ifad  ̪olunan  Bacillus stearothermophilus-d n̪ l̪d  ̪

edil n̪ alfa amilaza (Alpha  amilase from  Bacillus stearothermophilus. 

expressed in Bacillus subtilis) 

 E 510  Ammonium  xlorid  (Ammonium  chloride)  

 E 1100(iii) 
Bacillus subtilis-d n̪ l̪d  ̪edil n̪ alfa amilaza (Alpha  amilase from  

Bacillus subtilis.) 

 E 329 Maqnezium  laktat  DL (Magnesium lactate, DL)  

 

0ÈÛċÓÈıËċÙċÊċÓÈÙ 

 

E-kod   Ëċ 

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ adipat  (Acetylated  distarch adipate) 

E 1414 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Acetylated  distarch phosphate) 

E 1451 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  oxidised starch) 

E 1401 3ÜÙıÜ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acid -treated starch) 

E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 1402 Q l̪ v̪i  il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Alkaline  treated starch) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ (Beeswax, white  and yellow)  

 E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ (Bleached starch) 

 E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

 E 509 Kalsium  xlorid  (Calcium chloride)  

 E 327 Kalsium  laktat  (Calcium lactate) 

 E 902 Kandelila  mumu  (Candelilla  wax) 

 E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i (Locust bean gum)  

 E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

 E 424 Kurdlan  (Curdlan)  

 E 426 Soya ÏÌÔÐÚÌÓÓĹÓÖáÈÚċ (Soybean hemicellulose) 



 E 459 Beta-tsiklodekstrin  (Beta-cyclodextrin)  

 E 463a 
L-hidroksipropil  sellüloza (Low -substituted  hydroxypropyl  cellulose 

(L-HPC)) 

 E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı ÕÐıÈÚÛÈ (Dextrins, roasted starch) 

 E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Distarch phosphate) 

 E 418 Qellan kitr s̪i (Gellan gum) 

 E 422 Qliserin  (Glycerol)  

 E 412 Quar kitr s̪i (Guar gum)  

 E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum))  

 E 463 Hidroksipropil  sellüloza (Hydroxypropyl  cellulose) 

E 463a 
L-hidroksipropil  sellüloza (Low -substituted  hydroxypropyl  cellulose 

(L-HPC)) 

 E 1442 Hidroksi  propil  di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Hydroxy  propyl  distarch phosphate) 

 E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza (Hydroxypropyl  methyl  cellulose) 

 E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ (Hydroxy  propyl  starch) 

 E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

 E 416 Karayi  kitr s̪i (Karaya gum)  

 E 425 Konjak (Konjac) 

 E 470(iii) Maqnezium  stearate (Magnesium stearate) 

 E 965(i) Maltitol  (Maltitol)  

 E 965(ii) Maltitol  siropu  (Maltitol  syrup)  

 E 421 Mannitol  (Mannitol)  

 E 461 Metil  sellüloza (Methyl  cellulose) 

 E 465 Etil  metil  sellüloza (Ethyl  methyl  cellulose) 

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Monostarch phosphate) 

 E 1404 Oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Oxidised  starch) 

 E 440 Pektinl r̪ (Pectins) 

 E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Phosphated distarch phosphate) 



 E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

 E 339(ii) Di -natrium  hydrogen  fosfat (Disodium  hydrogen  phosphate) 

 E 339(iii) Tri -natrium  fosfat (Trisodium  phosphate) 

 E 340(i) Kalium  dihydrogen  fosfat (Potassium dihydrogen  phosphate) 

 E 340(ii) Di -kalium  hydrogen  fosfat (Dipotassium  hydrogen  phosphate) 

 E 340(iii) Tri -kalium  fosfat (Tripotassium  phosphate) 

 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 342(i) Ammonium  dihidrogen  fosfat (Ammonium  dihydrogen  phosphate) 

 E 342(ii) 
Diammonium  dihidrogen  fosfat (Diammonium  dihydrogen  

phosphate) 

 E 343(i) Maqnezium  dihidrogen  fosfat (Magnesium dihydrogen  phosphate) 

 E 343(ii) Maqnezium  hidrogen  fosfat (Magnesium hydrogen  phosphate) 

 E 343(iii) Trimaqnezium  fosfat (Trimagnesium  phosphate) 

 E 353 Metatartar  ÛÜÙıÜÚÜ (Metatartaric  acid) 

 E 450(i) Di -natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate)  

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate)  

 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate)  

 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vi) Di -kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate)  

 E 451(i) Penta-natrium  tri -fosfat (Pentasodium triphosphate)  

 E 451(ii) Penta-kalium  tri -fosfat (Pentapotassium triphosphate)  

 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 452(v) Ammonium  polifosfat  (Ammonium  polyphosphate)  

 E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) 



 E 1521 Polietilen  qlikol  (Polyethylene glycol)  

 E 1203 Polivinil  spirti  (Polyvinyl  alcohol (PVA))  

E 1210 Karbomer (Carbomer) 

 E 1201 Polivinilpirrolidon  (Polyvinylpyrrolidone)  

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 508 Kalium  xlorid  (Potassium chloride)  

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  (Propane-1, 2-diol  alginate) 

 E 1204 Pullulan  (Pullulan)  

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 541(i) 
Natrium  alüminium  fosfat, ÛÜÙıÜÓÜ (Sodium aluminium  phosphate, 

acidic) 

 E 541(ii)  
Natrium  alüminium  fosfat, Ú̪ÈÚÓċ (Sodium aluminium  phosphate, 

basic) 

 E 500(i) Natrium  karbonat (Sodium carbonate) 

 E 466 
Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum)  

 E 576 Natrium  qlükonat (Sodium gluconate) 

 E 500(ii) Natrium  hidrokarbonat  (Sodium hydrogen  carbonate) 

 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 1420 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  starch) 

 E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  suksinat (Starch sodium octenyl succinate) 

 E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Starches, enzyme treated) 

 E 553b Talk (Talc) 

 E 437 Tamarind  toxumu  polisaxaridi  (Tamarind  seed polysaccharide) 

 E 417 Tara kitr s̪i (Tara gum)  

 E 413 Traqakant (Tragacanth) 

 E 415 Ksantan kitr s̪i (Xanthan gum)  

 E 427 Kassia kitr s̪i (Cassia gum)  



 E 468 

Çarpaz rabit l̪i  natrium  karboksimetil  sellüloza, çarpaz rabit l̪i  

sellüloza kitr s̪i (Cross-linked  sodium carboxy methyl  cellulose, cross 

linked  cellulose gum)  

 E 457 Alfa -tsiklodekstrin  (Alpha -cyclodextrin)  

 E 458 Qamma-tsiklodekstrin  (Gamma-cyclodextrin)  

 E 462 Etil  sellüloza (Ethyl  cellulose) 

 E 467 Etil  hidroksietil  sellüloza (Ethyl  hydroxyethyl  cellulose) 

 E 419 Gum ghatti  (Gum ghatti)  

E 966 Laktilol  (Lactitol)  

E 469 

Fermentasiya il  ̪hidroliz  ÌËÐÓÔÐı karboksimetil  sellüloza, 

Fermentasiya il  ̪hidroliz  ÌËÐÓÔÐı sellüloza kitr s̪i (Enzymatically  

hydrolysed  carboxy methyl  cellulose, Enzymatically  hydrolysed  

cellulose gum)  

E 420(i) Sorbitol (Sorbitol) 

E 420(ii) Sorbitol siropu  (Sorbitol syrop) 

E 967 Ksilitol  (Xylitol)  

 

B r̪kidicil r̪ 

E-kod   Ëċ 

E 523 Alüminium  ammonium  sulfat (Aluminium  ammonium  sulphate) 

E 170 Kalsium  karbonat (Calcium carbonate) 

E 509 Kalsium  xlorid  (Calcium chloride)  

E 526 Kalsium  hidroksid  (Calcium hydroxide)  

E 327 Kalsium  laktat  (Calcium lactate) 

E 516 Kalsium  sulfat (Calcium sulphate) 

E 424 Kurdlan  (Curdlan)  

E 511 Maqnezium  xlorid  (Magnesium chloride)  

E 518 Maqnezium  sulfatlar  (Magnesium sulphates) 

E 520 Alüminium  sulfat (Aluminium  sulphate) 

E 521 Alüminium  natrium  sulfat (Aluminium  sodium sulphate) 



 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 450(vi) Di -kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate)  

 E 508 Kalium  xlorid  (Potassium chloride)  

 E 466 
Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum)  

 E 333(iii) Trikalsium  sitrat  (Tricalcium  citrate) 

 E 578 Kalsium  qlükonat (Calcium gluconate) 

 E 580 Maqnezium  qlükonat  (Magnesium gluconate) 

 

Köpükl n̪diricil r̪ 

E-kod   Ëċ 

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 290 Karbon dioksid  (Carbon dioxide)  

E 463 Hidroksipropil  sellüloza (Hydroxypropyl  cellulose) 

E 465 Etil  metil  sellüloza (Ethyl  methyl  cellulose) 

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

E 941 Azot  (Nitrogen)  

E 942 Azot  oksid (Nitrous  oxide) 

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  (Propane-1, 2-diol  alginate) 

 E 999(i) Kbillay  ÌÒÚÛÙÈÒÛċ I növ (Quillaia  extract type I) 

 E 999(ii) Kbillay  ÌÒÚÛÙÈÒÛċ II  növ (Quillaia  extract type II)  

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 481 Natrium  stearol laktilat  (Sodium stearoyl lactylate) 



 E 482 Kalsium  stearol laktilat  (Calcium stearoyl lactylate) 

 E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ saxaroza efirl r̪i  (Sucrose esters of fatty  acids) 

 E 415 Ksantan kitr s̪i (Xanthan gum)  

 

Köpükl n̪m  ̪ l̪eyhin  ̪madd l̪ r̪ 

E-kod   Ëċ 

E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 905c(i) Mikrokristallik  mum  (Microcrystalline  wax) 

E 905d Mineral  yaĀȮ yüks k̪ özlülüklü  (Mineral  oil,  High  viscosity) 

E 471 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪diqliseridl r̪i  (Mono-and diglycerides  of 

fatty  acids) 

E 900a Polidimetil  siloksan (Polydimethylsiloxane)  

E 1521 Polietilen  qlikol  (Polyethylene glycol)  

E 551 Silisium  dioksid  (Silicon dioxide)  

 

H c̪m ÈÙÛċÙċÊċÓÈÙ 

E-kod   Ëċ 

E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 903 Karnauba mumu  (Carnauba wax) 

E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum))  

E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza (Hydroxypropyl  methyl  cellulose) 

E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

 E 965(i) Maltitol  (Maltitol)  

 E 965(ii) Maltitol  siropu  (Maltitol  syrup)  

 E 421 Mannitol  (Mannitol)  



 E 461 Metil  sellüloza (Methyl  cellulose) 

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) 

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  (Propane-1, 2-diol  alginate) 

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

 E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

 E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

 E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

 E 462 Etil  sellüloza (Ethyl  cellulose) 

 E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum))  

 E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza (Hydroxypropyl  methyl  cellulose) 

 E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

 E 965(i) Maltitol  (Maltitol)  

 E 965(ii) Maltitol  siropu  (Maltitol  syrup)  

 E 421 Mannitol  (Mannitol)  

 E 461 Metil  sellüloza (Methyl  cellulose) 

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) 

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 466 
Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum)  



 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 420(i) Sorbitol (Sorbitol) 

 E 420(ii) Sorbitol siropu  (Sorbitol syrop) 

 

#ÈıċàċÊċÓÈÙ 

E-kod   Ëċ 

E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ (Beeswax, white  and yellow)  

E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 902 Kandelila  mumu  (Candelilla  wax) 

E 903 Karnauba mumu  (Carnauba wax) 

E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

E 1503 G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ (Castor oil)  

 E 459 Beta-tsiklodekstrin  (Beta-cyclodextrin)  

 E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı ÕÐıÈÚÛÈ (Dextrins, roasted starch) 

 E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum))  

 E 425 Konjak (Konjac) 

 E 504(ii) Maqnezium hidroksid  karbonat (Magnesium hydroxide  carbonate) 

 E 1205 s̃as metakrilat  kopolimeri  (Basic methacrylate copolymer)  

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 1521 Polietilen  qlikol  (Polyethylene glycol)  

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 1520 
Propan-1,2-diol  (propilen  qlikol)  (Propane-1, 2-diol  (propylene  

glycol))  

 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  (Propane-1, 2-diol  alginate) 



 E 551 Silisium  dioksid  (Silicon dioxide)  

 E 555 Kalium  alüminium  silikat  (Potassium aluminium  silicate) 

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 1505 Trietil  sitrat  (Triethyl  citrate) 

 E 1504(i) Tsiklotetraqlükoza  (Cyclotetraglucose) 

 E 1504(ii)  Tsiklotetraqlükoza  siropu  (Cyclotetraglucose syrup)  

 E 1519 Benzil spirti  (Benzyl alcohol) 

 E 462 Etil  sellüloza (Ethyl  cellulose) 

 E 419 Gum ghatti  (Gum ghatti)  

 E 1517 Qliseril  diasetat (Glyceryl  diacetate (diacetin)) 

 E 1518 Qliseril  triasetat (Glyceryl  triacetate (triacetin))  

 E 1452 
-ÐıÈÚÛÈ alüminium  oktenil  suksinat (Starch aluminium  octenyl 

succinate) 

 

8È×ÙċßÔÈ l̪eyhin  ̪madd l̪ r̪ 

 

E-kod   Ëċ 

E 170 Kalsium  karbonat (Calcium carbonate) 

E 552 Kalsium  silikat  (Calcium silicate) 

E 903 Karnauba mumu  (Carnauba wax) 

E 1503 G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ (Castor oil)  

E 381 D m̪ir  ammonium  sitrat  (Ferric ammonium  citrate) 

E 534 D m̪ir  tartrat  (Iron  tartrate) 

E 535 Natrium  d m̪ir  sianid (Sodium ferrocyanide)  

E 536 Kalium  d m̪ir  sianid (Potassium ferrocyanide)  

 E 538 Kalsium  d m̪ir  sianid (Calcium ferrocyanide)  

 E 1442 Hidroksi  propil  di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Hydroxy  propyl  distarch phosphate) 

 E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 



 E 504(i) Maqnezium  karbonat (Magnesium carbonate) 

 E 504(ii) Magnezim hidroksid  karbonat (Magnesium hydroxide  carbonate) 

 E 530 Maqnezium  oksid (Magnesium oxide) 

 E 553(i) Maqnezium  silikat,  sintetik  (Magnesium silicate, syntetic) 

 E 470(iii) Maqnezium  stearate (Magnesium stearate) 

 E 421 Mannitol  (Mannitol)  

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 343(i) Maqnezium  dihidrogen  fosfat (Magnesium dihydrogen  phosphate) 

 E 343(ii) Maqnezium  hidrogen  fosfat (Magnesium hydrogen  phosphate) 

 E 343(iii) Trimaqnezium  fosfat (Trimagnesium  phosphate) 

 E 542 Sümük ÍÖÚÍÈÛċ (Bone phosphate) 

 E 900a Polidimetil  siloksan (Polydimethylsiloxane)  

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

 E 470(i) 

Miristin,  palmitin  v  ̪stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ ammonium,  kalsium,  kalium  

v  ̪natrium  ËÜáÓÈÙċ (Salts of myristic,  palmitic  and stearic acids with  

ammonia, calcium, potassium and sodium)  

 E 470(ii) 
Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ kalsium,  kalium  v  ̪natrium  ËÜáÓÈÙċ (Salts of oleic 

acid with  calcium, potassium and sodium)  

 E 551 Silisium  dioksid  (Silicon dioxide)  

 E 553a Maqnezium  silikat  (Magnesium silicate) 

 E 554 Natrium  alüminium  silikat  (Sodium aluminium  silicate) 

 E 555 Kalium  alüminium  silikat  (Potassium aluminium  silicate) 

 E 500(i) Natrium  karbonat (Sodium carbonate) 

 E 500(ii) Natrium  hidrokarbonat  (Sodium hydrogen  carbonate) 

 E 500(iii) Trinatrium  hidrokarbonat  (Sodium sesquicarbonate) 

 E 553b Talk (Talc) 



E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ (Fatty acids) 

 

/ÈÙÓÈËċÊċÓÈÙ 

 

E-kod   Ëċ 

E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ (Beeswax, white  and yellow)  

E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 902 Kandelila  mumu  (Candelilla  wax) 

E 903 Karnauba mumu  (Carnauba wax) 

E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

E 1503 G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ (Castor oil)  

E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum))  

E 907 Hidrogenl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı poli -1-deken (Hydrogenated  poly -1-decene) 

E 914 Oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı polietilen  mumu  (Oxidised  polyethylene  wax) 

E 463 Hidroksipropil  sellüloza (Hydroxypropyl  cellulose) 

E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza (Hydroxypropyl  methyl  cellulose) 

E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

 E 425 Konjak (Konjac) 

 E 1205 s̃as metakrilat  kopolimeri  (Basic methacrylate copolymer)  

 E 461 Metil  sellüloza (Methyl  cellulose) 

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza (Microcrystalline  cellulose) 

 E 905c(i) Mikrokristallik  mum  (Microcrystalline  wax) 

 E 905d Mineral  yaĀȮ yüks k̪ özlülüklü  (Mineral  oil,  High  viscosity)  

 E 905e Mineral  yaĀȮ orta özlülüklü  (Mineral  oil,  Medium  viscosity)  



 E 471 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪diqliseridl r̪i  (Mono-and diglycerides  of 

fatty  acids) 

 E 440 Pektinl r̪ (Pectins) 

 E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) 

 E 1521 Polietilen  qlikol  (Polyethylene glycol)  

 E 1203 Polivinil  spirti  (Polyvinyl  alcohol (PVA))  

 E 1206 Neytral  metakrilat  kopolimeri  (Neutral  methacrylate copolymer)  

 E 1207 Anion  metakrilat  kopolimeri  (Anionic  methacrylate copolymer)  

 E 1208 
Polivinilpirrolidon -vinil -kopolimer  (Polyvinylpyrrolidone -vinyl  

acetate copolymer)  

 E 1209 
Polivinil  spirt  - polietilen  qlikol  -qraft -kopolimer  (Polyvinyl  alcohol-

polyethylene  glycol -graft-co-polymer)  

 E 1201 Polivinilpirrolidon  (Polyvinylpyrrolidone)  

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 1520 
Propan-1,2-diol  (propilen  qlikol)  (Propane-1, 2-diol  (propylene  

glycol))  

 E 1204 Pullulan  (Pullulan)  

 E 904 ©ÌÓÓÈÒ (Shellac) 

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 466 
Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum)  

 E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ saxaroza efirl r̪i  (Sucrose esters of fatty  acids) 

 E 473a 
Sukroza oliqoefirl r̪i  I v  ̪II  növ (Sucrose Oligoesters, Type I and Type 

II)  

 E 553b Talk (Talc) 

 E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ (Fatty acids) 

 

N m̪l n̪diricil r̪ 

 

E-kod   Ëċ 



E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

 E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 

E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

E 480 Natrium  dioktilsulfosuksinat  (Dioktyl  sodium  sulphosuccinate) 

E 968 Eritritol  (Erythritol)  

E 422 Qliserin  (Glycerol)  

E 425 Konjak (Konjac) 

 E 965(i) Maltitol  (Maltitol)  

 E 965(ii) Maltitol  siropu  (Maltitol  syrup)  

 E 421 Mannitol  (Mannitol)  

 E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

 E 339(ii) Di -natrium  hydrogen  fosfat (Disodium  hydrogen  phosphate) 

 E 339(iii) Tri -natrium  fosfat (Trisodium  phosphate) 

 E 340(i) Kalium  dihydrogen  fosfat (Potassium dihydrogen  phosphate) 

 E 340(ii) Di -kalium  hydrogen  fosfat (Dipotassium  hydrogen  phosphate) 

 E 340(iii) Tri -kalium  fosfat (Tripotassium  phosphate) 

 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 450(i) Di -natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate)  

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate)  

 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate)  

 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vii) Kalsium  di -hidrogen  di -fosfat (Calcium dihydrogen  diphosphate)  

 E 451(i) Penta-natrium  tri -fosfat (Pentasodium triphosphate)  

 E 451(ii) Penta-kalium  tri -fosfat (Pentapotassium triphosphate)  



 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

 E 452(iii) Natrium  kalsium  polifosfat  (Sodium calcium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 452(v) Ammonium  polifosfat  (Ammonium  polyphosphate)  

 E 542 Sümük ÍÖÚÍÈÛċ (Bone phosphate) 

 E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) 

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 326 Kalium  laktat  (Potassium lactate) 

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza (Powdered cellulose) 

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  qlikol)  (Propane-1, 2-diol  (propylene  

glycol))  

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 466 Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum)  

 E 350(ii) Natrium  DL-malat (Sodium DL-malate) 

 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 350(i) Natrium  hidrogen  DL-malat (Sodium hydrogen  DL-malate) 

 E 420(i) Sorbitol (Sorbitol) 

 E 420(ii) Sorbitol siropu  (Sorbitol syrop) 

 E 1518 Qliseril  triasetat (Glyceryl  triacetate (triacetin))  

 E 967 Ksilitol  (Xylitol)  

 

Gel  m̪ l̪  ̪g t̪ir n̪l r̪ 

E-kod   Ëċ 

E 406 Aqar  (Agar)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) 



E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) 

E 463a 
L-hidroksipropil  sellüloza (Low -substituted  hydroxypropyl  cellulose 

(L-HPC)) 

E 407 Karraginan  (Carrageenan) 

E 424 Kurdlan  (Curdlan)  

E 418 Qellan kitr s̪i (Gellan gum) 

E 425 Konjak (Konjac) 

E 426 Soya ÏÌÔÐÚÌÓÓĹÓÖáÈÚċ (Soybean hemicellulose) 

E 440 Pektinl r̪ (Pectins) 

 E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) 

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed euchema seaweed) 

 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  (Propane-1, 2-diol  alginate) 

 E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) 

 E 466 
Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza kitr s̪i (Sodium carboxy 

methyl  cellulose, Cellulose gum)  

 E 437 Tamarind  toxumu  polisaxaridi  (Tamarind  seed polysaccharide) 

 E 417 Tara kitr s̪i (Tara gum)  

 E 427 Kassia kitr s̪i (Cassia gum)  

 

Antioksidantlar  

 

E-kod   Ëċ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ (Ascorbic acid) 

E 304 
Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  (Fatty acid esters of ascorbic 

acid) 

E 305 Askorbil  stearate (Ascorbyl  stearate) 

E 320 Butilhidroksianizol  (Butylated  hydroxyanisole  (BHA))  

E 321 Butilhidroksitoluol  (Butylated  hydroxytoluene  (BHT)) 

E 302 Kalsium  askorbat (Calcium ascorbate) 

E 306 Tokoferolla  z n̪gin  ekstrakt (Tocopherol-rich extract) 



E 308 Qamma-tokoferol  (Gamma-tocopherol) 

E 309 Delta-tokoferol  (Delta-tocopherol) 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ (Citric  acid) 

E 472c 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

(Citric  acid esters of mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ (Erythorbic  acid) 

 E 385 
Kalsium  dinatrium  etilen diamin  tetra-asetat (Calcium disodium  

ethylene diamine  tetra-acetate (Calcium disodium  EDTA))  

 E 386 
Di -natrium  etilen di -amin tetra asetat (Disodium  

ethylenediaminetetraacetate) 

 E 314 Kviyak  q Û̪ÙÈÕċ (Guaiac resin) 

 E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  (Isopropyl  citrates) 

 E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ (Extracts of rosemary) 

 E 322(i) Lesitin  (Lecithin)  

 E 942 Azot  oksid (Nitrous  oxide) 

 E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ (Phosphoric acid) 

 E 326 Kalium  laktat  (Potassium lactate) 

 E 310 Propil  qallat (Propyl  gallate) 

 E 301 Natrium  askorbat (Sodium ascorbate) 

 E 316 Natrium  eritorbat  (Sodium erythorbate) 

 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 512 Qalay xlorid  (Stannous chloride ) 

 E 484 Stearil sitrat  (Stearyl citrate) 

E 219 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium methyl  

p-hydroxybenzoate)  

 E 220 Kükürd  dioksid  (Sulphur  dioxide)  

 E 221 Natrium  sulfit  (Sodium sulphite)  

 E 222 Natrium  hidrosulfit  (Sodium hydrogen  sulphite)  

 E 223 Natrium  pirosulfit  (Sodium metabisulphite)  

 E 224 Kalium  pirosulfit  (Potassium metabisulphite)  



 E 225 Kalium  sulfit  (Potassium sulfite)  

 E 226 Kalsium  sulfit  (Calcium sulphite)  

 E 539 Natrium  tiosulfat  (Sodium thiosulfate)  

E 586 4-Heksilresorsinol  (4-Hexylresorcinol)  

 E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) (Tartaric acid (L(+)-)) 

 E 319 Tret-butil  hidroxinon  (Tertiary -butyl  hydroquinone  (TBHQ)) 

 E 388 Tiopropan  ÛÜÙıÜÚÜ (Thiodipropionic  acid) 

 E 389 Dilauril  tiodipropionat  (Dilauryl  thiodipropionate)  

 E 307a D-alfa tokoferol  (d-alpha-tocopherol) 

 E 307b Tokoferol  ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛċ ØÈÙċıċĀċ (Tocopherol concentrate, mixed)  

 E 307c DL-alfa tokoferol  (dl -alpha-tocopherol)  

 E 333(iii) Trikalsium  sitrat  (Tricalcium  citrate) 

 E 332(ii) Trikalium  sitrat  (Tripotassium  citrate) 

 E 1102 Qlükoza oksidaza (Glucose oxidase) 

 E 322(ii) Qism n̪ hidroliz  ÖÓÜÕÔÜı Lesitin  (Lecithin,  partially  hydrolysed)  

E 483 Stearil tartrat  (Stearyl tartrate) 

 

$ÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÊċ duzlar  

 

E-kod   Ëċ 

E 327 Kalsium  laktat  (Calcium lactate) 

E 336 Kalium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ (Potassium tartrates) 

E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

E 339(ii) Di -natrium  hydrogen  fosfat (Disodium  hydrogen  phosphate) 

E 340(iii) Tri -kalium  fosfat (Tripotassium  phosphate) 

E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 



E 343(i) Maqnezium  dihidrogen  fosfat (Magnesium dihydrogen  phosphate) 

E 343(ii) Maqnezium  hidrogen  fosfat (Magnesium hydrogen  phosphate) 

 E 450(i) Di -natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate)  

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate)  

 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate)  

 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vi) Di -kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate)  

 E 450(vii) Kalsium  di -hidrogen  di -fosfat (Calcium dihydrogen  diphosphate)  

 E 451(i) Penta-natrium  tri -fosfat (Pentasodium triphosphate)  

 E 451(ii) Penta-kalium  tri -fosfat (Pentapotassium triphosphate)  

E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 452(v) Ammonium  polifosfat  (Ammonium  polyphosphate)  

 E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  (Potassium dihydrogen  citrate) 

 E 541(i) 
Natrium  alüminium  fosfat, ÛÜÙıÜÓÜ (Sodium aluminium  phosphate, 

acidic) 

 E 541(ii) 
Natrium  alüminium  fosfat, Ú̪ÈÚÓċ (Sodium aluminium  phosphate, 

basic) 

 E 500(i) Natrium  karbonat (Sodium carbonate) 

 E 331(i) Natrium  dihydrogen  sitrat  (Sodium dihydrogen  citrate) 

 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 437 Tamarind  toxumu  polisaxaridi  (Tamarind  seed polysaccharide) 

 E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  (Sodium L(+)-tartrate) 

 E 337 Natrium  kalium  tartrat  (Sodium potassium tartrate) 

 E 333(iii) Trikalsium  sitrat  (Tricalcium  citrate) 

 E 332(ii) Trikalium  sitrat  (Tripotassium  citrate) 

 E 331(iii) Trinatrium  sitrat  (Trisodium  citrate) 

 



0ÈÉÓÈıËċÙÔÈ ØÈáÓÈÙċ 

 

E-kod   Ëċ 

E 290 Karbon dioksid  (Carbon dioxide)  

E 938 Arqon  (Argon)  

E 939 Helium  (Helium)  

E 941 Azot  (Nitrogen)  

E 942 Azot  oksid (Nitrous  oxide) 

E 948 Oksigen (Oxygen) 

E 949 Hidrogen  (Hydrogen)  

 

Propellantlar  

 

E-kod   Ëċ 

E 290 Karbon dioksid  (Carbon dioxide)  

E 938 Arqon  (Argon)  

E 941 Azot  (Nitrogen)  

E 942 Azot  oksid (Nitrous  oxide) 

E 943a Butan (Butane) 

E 943b dáÖÉÜÛÈÕ (Isobutane) 

E 944 Propan (Propane) 

 

3ÜÙıÜÓÜØ t n̪ziml y̪icil r̪i  

 

E-kod   Ëċ 

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ (Acetic acid) 

E 351 Kalium  malat (Potassium malate) 



E 354 Kalsium  tartrat  (Calcium tartrate) 

E 355 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ (Adipic  acid) 

E 356 Natrium  adipat  (Sodium adipate) 

E 357 Kalium  adipat  (Potassium adipate) 

E 363 K h̪raba ÛÜÙıÜÚÜ (Succinic acid) 

E 523 Alüminium  ammonium  sulfat (Aluminium  ammonium  sulphate) 

E 503(i) Ammonium  karbonat (Ammonium  carbonate) 

E 503(ii) Ammonium  hidrokarbonat  (Ammonium  hydrogen  carbonate) 

E 527 Ammonium  hidroksid  (Ammonium  hydroxide)  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ (Ascorbic acid) 

E 263 Kalsium  asetat (Calcium acetate) 

E 170 Kalsium  karbonat (Calcium carbonate) 

E 521 Alüminium  natrium  sulfat (Aluminium  sodium sulphate) 

E 522 Alüminium  kalium  sulfat (Aluminium  potassium sulphate) 

 E 526 Kalsium  hidroksid  (Calcium hydroxide)  

 E 327 Kalsium  laktat  (Calcium lactate) 

 E 529 Kalsium  oksid (Calcium oxide) 

 E 516 Kalsium  sulfat (Calcium sulphate) 

 E 903 Karnauba mumu  (Carnauba wax) 

 E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ (Citric  acid) 

 E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ (Fumaric acid) 

 E 575 Qlükon -delta-lakton  (Glucono-delta-lactone) 

 E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ (Hydrochloric  acid) 

 E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ (Lactic acid) 



 E 504(i) Maqnezium  karbonat (Magnesium carbonate) 

 E 528 Maqnezium  hidroksid  (Magnesium hydroxide)  

 E 504(ii) Magnezim hidroksid  karbonat (Magnesium hydroxide  carbonate) 

 E 530  Maqnezium  oksid (Magnesium oxide) 

 E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ (Malic  acid) 

 E 336 Kalium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ (Potassium tartrates) 

 E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ (Phosphoric acid) 

 E 339(i) Natrium  di -hidrogen  fosfat (Sodium dihydrogen  phosphate) 

 E 339(ii) Di-natrium  hydrogen  fosfat (Disodium  hydrogen  phosphate) 

 E 339(iii) Tri -natrium  fosfat (Trisodium  phosphate) 

 E 340(i) Kalium  dihydrogen  fosfat (Potassium dihydrogen  phosphate) 

 E 340(ii) Di-kalium  hydrogen  fosfat (Dipotassium  hydrogen  phosphate) 

 E 340(iii) Tri -kalium  fosfat (Tripotassium  phosphate) 

 E 341(i) Kalsium  dihidrogen  fosfat (Calcium dihydrogen  phosphate) 

 E 341(ii) Kalsium  hidrogen  fosfat (Calcium hydrogen  phosphate) 

 E 341(iii) Tri -kalsium  fosfat (Tricalcium  phosphate) 

 E 342(i) Ammonium  dihidrogen  fosfat (Ammonium  dihydrogen  phosphate) 

 E 342(ii) 
Diammonium  dihidrogen  fosfat (Diammonium  dihydrogen  

phosphate) 

 E 343(i) Maqnezium  dihidrogen  fosfat (Magnesium dihydrogen  phosphate) 

 E 343(ii) Maqnezium  hidrogen  fosfat (Magnesium hydrogen  phosphate) 

 E 343(iii) Trimaqnezium  fosfat (Trimagnesium  phosphate) 

 E 450(i) Di-natrium  di -fosfat (Disodium  diphosphate)  

 E 450(ii) Tri -natrium  di -fosfat (Trisodium  diphosphate)  

 E 450(iii) Tetra-natrium  di -fosfat (Tetrasodium diphosphate)  



 E 450(ix) 
Maqnezium  dihidrogen  difosfat  (Magnesium dihydrogen  

diphosphate)  

 E 450(v) Tetra-kalium  di -fosfat (Tetrapotassium diphosphate)  

 E 450(vi) Di-kalsium  di -fosfat (Dicalcium  diphosphate)  

 E 450(vii) Kalsium  di -hidrogen  di -fosfat (Calcium dihydrogen  diphosphate)  

 E 451(i) Penta-natrium  tri -fosfat (Pentasodium triphosphate)  

 E 451(ii) Penta-kalium  tri -fosfat (Pentapotassium triphosphate)  

 E 452(i) Natrium  polifosfat  (Sodium polyphosphate)  

 E 452(ii) Kalium  polifosfat  (Potassium polyphosphate)  

 E 452(iii) Natrium  kalsium  polifosfat  (Sodium calcium polyphosphate)  

 E 452(iv) Kalsium  polifosfat  (Calcium polyphosphate)  

 E 452(v) Ammonium  polifosfat  (Ammonium  polyphosphate)  

 E 261(i) Kalium  asetat (Potassium acetate) 

 E 501(i) Kalium  karbonat (Potassium carbonate) 

 E 322(i) Lesitin  (Lecithin)  

 E 501(ii) Kalium  hidrokarbonat  (Potassium hydrogen  carbonate) 

 E 525 Kalium  hidroksid  (Potassium hydroxide)  

 E 326 Kalium  laktat  (Potassium lactate) 

 E 262(i) Natrium  asetat (Sodium acetate) 

 E 541(i) 
Natrium  alüminium  fosfat, ÛÜÙıÜÓÜ (Sodium aluminium  phosphate, 

acidic) 

 E 541(ii) 
Natrium  alüminium  fosfat, Ú̪ÈÚÓċ (Sodium aluminium  phosphate, 

basic) 

 E 500(i) Natrium  karbonat (Sodium carbonate) 

 E 262(ii) Natrium  di -asetat (Sodium diacetate) 

 E 331(i) Natrium  dihydrogen  sitrat  (Sodium dihydrogen  citrate) 

 E 350(ii) Natrium  DL-malat (Sodium DL-malate) 

 E 365 Natrium  fumaratlar  (Sodium fumarates) 



 E 500(ii) Natrium  hidrokarbonat  (Sodium hydrogen  carbonate) 

 E 524 Natrium  hidroksid  (Sodium hydroxide)  

 E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) 

 E 500(iii) Trinatrium  hidrokarbonat  (Sodium sesquicarbonate) 

 E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) (Tartaric acid (L(+)-)) 

 E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  (Sodium L(+)-tartrate) 

 E 337 Natrium  kalium  tartrat  (Sodium potassium tartrate) 

 E 333(iii) Trikalsium  sitrat  (Tricalcium  citrate) 

 E 332(ii) Trikalium  sitrat  (Tripotassium  citrate) 

 E 331(iii) Trinatrium  sitrat  (Trisodium  citrate) 

 E 574 Qlükon  ÛÜÙıÜÚÜ (Gluconic acid) 

 E 578 Kalsium  qlükonat (Calcium gluconate) 

 E 352(ii) Kalsium  malat D, L- (Calcium malate D, L-) 

 E 580 Maqnezium  qlükonat  (Magnesium gluconate) 

 E 329 Maqnezium  laktat  DL (Magnesium lactate, DL)  

 E 515(i) Kalium  sulfat (Potassium sulfate) 

 E 350(i) Natrium  hidrogen  DL-malat (Sodium hydrogen  DL-malate) 

 E 513 Sulfat ÛÜÙıÜÚÜ (Sulphuric  acid) 

 E 514(ii) Natrium  hidrosulfat  (Sodium hydrogen  sulfate) 

 E 514(i) Natrium  sulfat (Sodium sulfate) 

 E 380 Triammonium  sitrat  (Triammonium  citrate) 

 

Kontrast  gücl n̪diricil r̪ 

 



E-kod   Ëċ 

E 172 D m̪ir  oksidl r̪i  v  ̪hidroksidl r̪i  (Iron  oxides and hydroxides)  

 E 432 
Polioksietilen  sorbitan monolaurat  (Polyoxyethylene sorbitan 

monolaurate (polysorbate 20)) 

 E 433 
Polioksietilen  sorbitan monooleat (Polyoxyethylene sorbitan 

monooleate (polysorbate 80)) 

 E 434 
Polioksietilen  sorbitan monopalmitat  (Polyoxyethylene sorbitan 

monopalmitate  (polysorbate 40)) 

 E 435 
Polioksietilen  sorbitan monostearat (Polyoxyethylene sorbitan 

monostearate (polysorbate 60)) 

 E 436 
Polioksietilen  sorbitan tristearat (Polyoxyethylene sorbitan tristearate 

(polysorbate 65)) 

 

Modifikasiya  ÖÓÜÕÔÜı ÕÐıÈÚÛÈ 

 

E-kod   Ëċ 

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı ÕÐıÈÚÛÈ (Dextrins, roasted starch) 

E 1401 3ÜÙıÜ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acid -treated starch) 

E 1402 Q l̪ v̪i  il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Alkaline  treated starch) 

E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ (Bleached starch) 

E 1404 Oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Oxidised  starch) 

E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ il  ̪ÐıÓÕ̪ÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Starches, enzyme treated) 

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Monostarch phosphate) 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Distarch phosphate) 

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Phosphated distarch phosphate) 

E 1414 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Acetylated  distarch phosphate) 

E 1420 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  starch) 



E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ adipat  (Acetylated  distarch adipate) 

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ (Hydroxy  propyl  starch) 

E 1442 Hidroksi  propil  di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Hydroxy  propyl  distarch phosphate) 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  suksinat (Starch sodium octenyl succinate) 

E 1451 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  oxidised starch) 

E 1452 
-ÐıÈÚÛÈ alüminium  oktenil  suksinat (Starch aluminium  octenyl 

succinate) 

 

!ġÓÔ̪ C 

Qida  ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐÕÐÕ qruplara  ÉġÓĹÕÔ̪ÚÐ 

(1) Qrup  I  

 

E-kod   Ëċ Maksimum  miqdar  

E 170 Kalsium  karbonat (Calcium carbonate) MM * 

E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ (Acetic acid) MM  

E 261 Kalium  asetatlar (Potassium acetates)  MM  

E 262 Natrium  asetatlar (Sodium acetates) MM  

E 263 Kalsium  asetat (Calcium acetate) MM  

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ (Lactic acid) MM  

E 290 Karbon dioksid  (Carbon dioxide)  MM  

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ (Malic  acid) MM  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ (Ascorbic acid) MM  

E 301 Natrium  askorbat (Sodium ascorbate) MM  

E 302 Kalsium  askorbat (Calcium ascorbate) MM  

E 304 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (Fatty 

acid esters of ascorbic acid) 

MM  

E 305 Askorbil  stearat (Ascorbyl  stearate) MM  



E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ ekstrakt (Tocopherol-rich 

extract) 

MM  

E 307 Alfa -tokoferol  (Alpha -tocopherol) MM  

E 308 Qamma-tokoferol  (Gamma-tocopherol) MM  

E 309 Delta-tokoferol  (Delta-tocopherol) MM  

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù (Lecithins) MM  

E 325 Natrium  laktat  (Sodium lactate) MM  

E 326 Kalium  laktat  (Potassium lactate) MM  

E 327 Kalsium  laktat  (Calcium lactate) MM  

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ (Citric  acid) MM  

E 331 Natrium  sitratlar  (Sodium citrates) MM  

E 332 Kalium  sitratlar  (Potassium citrates) MM  

E 333 Kalsium  sitratlar  (Calcium citrates) MM  

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (Tartaric acid (L(+)-)) MM  

E 335 Natrium  tartratlar  (Sodium tartrates) MM  

E 336 Kalium  tartratlar  (Potassium tartrates) MM  

E 337 Natrium  kalium  tartratlar  (Sodium potassium 

tartrate) 

MM  

E 350 Natrium  malatlar  (Sodium malates) MM  

E 351 Kalium  malat (Potassium malate) MM  

E 352 Kalsium  malat (Calcium malates) MM  

E 354 Kalsium  tartrat  (Calcium tartrate) MM  

E 380 Triammonium  sitrat  (Triammonium  citrate) MM  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ (Alginic  acid) MM  (1) 

E 401 Natrium  alginat  (Sodium alginate) MM  (1) 

E 402 Kalium  alginat  (Potassium alginate) MM  (1) 

E 403 Ammonium  alginat  (Ammonium  alginate) MM  (1) 



E 404 Kalsium  alginat  (Calcium alginate) MM  (1) 

E 406 Aqar  (Agar)  MM  (1) 

E 407 Karraginan (Carrageenan) MM  (1) 

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu (Processed 

euchema seaweed) 

MM  (1) 

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Locust bean gum) MM  (1) (2) 

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Guar gum) MM  (1) (2) 

E 413 Traqakant (Tragacanth) MM  (1) 

E 414 Qummiarabik  (Gum arabic (acacia gum)) MM  (1) 

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Xanthan gum) MM  (1) (2) 

E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Tara gum) MM  (1) (2) 

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Gellan gum) MM  (1)  

E 422 Qliserin  (Glycerol)  MM  

E 425 Konjak (Konjac) 

(i) Konjak ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Konjac gum) 

(ii)  Konjak qlükomannan  (Konjac 

glucomannane) 

10 q/kq, ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ya 

ÉÐÙÎ̪ (1) (2) (3)  

E 426 Soya hemisellülozasċ (Soybean hemicellulose) MM  

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù (Pectins) MM  (1)  

E 460 Sellüloza (Cellulose) MM  

E 461 Metil  sellüloza (Methyl  cellulose) MM  

E 462 Etil  sellüloza (Ethyl  cellulose) MM  

E 463 Hidroksipropil  sellüloza (Hydroxypropyl  

cellulose) 

MM  

E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza (Hydroxypropyl  

methyl  cellulose) 

MM  

E 465 Etil  metil  sellüloza (Ethyl  methyl  cellulose) MM  



E 466 Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Sodium carboxy methyl  cellulose, 

Cellulose gum) 

MM  

E 469 Fermentasiya ÐÓ̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı karboksimetil  

sellüloza, Fermentasiya ÐÓ̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı 

sellüloza ÒÐÛÙ̪ÚÐ (Enzymatically  hydrolysed  

carboxy methyl  cellulose, Enzymatically  

hydrolysed  cellulose gum)  

MM  

E 470a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ natrium,  kalium  Ý ̪kalsium  

ËÜáÓÈÙċ (Sodium, potassium and calcium salts 

of fatty  acids) 

MM  

E 470b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ maqnezium ËÜáÓÈÙċ 

(Magnesium salts of fatty  acids) 

MM  

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ (Mono-

and diglycerides  of fatty  acids) 

MM  

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ÚÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (Acetic acid esters of 

mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

MM  

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ süd 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (Lactic acid esters of mono- and 

diglycerides  of fatty  acids) 

MM  

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (Citric  acid esters of 

mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

MM  

E 472d 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (Tartaric acid esters of 

mono- and diglycerides  of fatty  acids) 

MM  

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪diasetil  üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (Mono- 

and diacetyl  tartaric  acid esters of mono- and 

diglycerides  of fatty  acids) 

MM  

E 472f 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ÚÐÙÒ̪ Ý ̪üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐÕÐÕ ØÈÙċıċĀċ 

(Mixed  acetic and tartaric  acid esters of mono- 

and diglycerides  of fatty  acids) 

MM  

E 500 Natrium  karbonatlar  (Sodium carbonates) MM  



E 501 Kalium  karbonatlar  (Potassium carbonates) MM  

E 503 Ammonium  karbonatlar  (Ammonium  

carbonates) 

MM  

E 504 Maqnezium  karbonatlar  (Magnesium 

carbonates) 

MM  

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ (Hydrochloric  acid) MM  

E 508 Kalium  xlorid  (Potassium chloride)  MM  

E 509 Kalsium  xlorid  (Calcium chloride)  MM  

E 511 Maqnezium  xlorid  (Magnesium chloride)  MM  

E 513 Sulfat ÛÜÙıÜÚÜ (Sulphuric  acid) MM  

E 514 Natrium  sulfat (Sodium sulphates) MM  

E 515 Kalium  sulfat (Potassium sulphates) MM  

E 516 Kalsium  sulfat (Calcium sulphate) MM  

E 524 Natrium  hidroksid  (Sodium hydroxide)  MM  

E 525 Kalium  hidroksid  (Potassium hydroxide)  MM  

E 526 Kalsium  hidroksid  (Calcium hydroxide)  MM  

E 527 Ammonium  hidroksid  (Ammonium  

hydroxide)  

MM  

E 528 Maqnezium  hidroksid  (Magnesium hydroxide)  MM  

E 529 Kalsium  oksid (Calcium oxide) MM  

E 530 Maqnezium  oksid (Magnesium oxide) MM  

E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ (Fatty acids) MM  

E 574 Qlükon  ÛÜÙıÜÚÜ (Gluconic acid) MM  

E 575 Qlükon -delta-lakton  (Glucono-delta-lactone) MM  

E 576 Natrium  qlükonat  (Sodium gluconate) MM  

E 577 Kalium  qlükonat  (Potassium gluconate) MM  

E 578 Kalsium  qlükonat  (Calcium gluconate) MM  



E 640 Qlisin  Ý ̪onun natrium  ËÜáÓÈÙċ (Glycine and 

its sodium salt) 

MM  

E 920 L-sistein (L-cysteine) MM  

E 938 Arqon  (Argon)  MM  

E 939 Helium  (Helium)  MM  

E 941 Azot  (Nitrogen)  MM  

E 942 Azot  oksid (Nitrous  oxide) MM  

E 948 Oksigen (Oxygen) MM  

E 949 Hidrogen  (Hydrogen)  MM  

E 1103 dÕÝÌÙÛÈáÈ (Invertase) MM  

E 1200 Polidekstroza (Polydextrose) MM  

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Oxidised  starch) MM  

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Monostarch phosphate) MM  

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Distarch phosphate) MM  

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Phosphated 

distarch phosphate) 

MM  

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Acetylated  

distarch phosphate) 

MM  

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ (Acetylated  starch) MM  

E 1422  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ adipat  (Acetylated  

distarch adipate) 

MM  

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ (Hydroxy  propyl  

starch) 

MM  

E 1442 Hidroksi  propil  di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat (Hydroxy  

propyl  distarch phosphate) 

MM  

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  suksinat (Starch 

sodium octenyl succinate) 

MM  

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

(Acetylated  oxidised starch) 

MM  

E 620 QlütÈÔÐÕÛÜÙıÜsu (Glutamic  acid) 



E 621 Mononatrium  qlütamat  (Monosodium  

glutamate) 

10 q/kq, ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ya 

ÉÐÙÎ̪Ȯ QlütÈÔÐÕÛÜÙıÜsu 

kimi  ÐÍÈË̪ edilir  

E 622 Monokalium  qlütamat  (Monopotassium  

glutamate) 

E 623 Kalsium  diqlütamat  (Calcium diglutamate)  

E 624 Monoammonium  qlütamat  (Monoammonium  

glutamate) 

E 625 Maqnezium  diqlütamat  (Magnesium 

diglutamate)  

E 626 Quanil  ÛÜÙıÜÚÜ (Guanylic  acid) 500 mq/kq,  ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪

ya ÉÐÙÎ̪, quanil  ÛÜÙıÜÚÜ 

kimi  ÐÍÈË̪ edilir  
E 627 Dinatrium  quanilat  (Disodium  guanylate) 

E 628 Dikalium  quanilat  (Dipotassium  guanylate) 

E 629 Kalsium  quanilat  (Calcium guanylate) 

E 630 dÕÖáÐÕ ÛÜÙıÜÚÜ (Inosinic acid) 

E 631 Dinatrium  inozinat  (Disodium  inosinate) 

E 632 Dikalium  inozinat  (Dipotassium  inosinate) 

E 633 Kalsium  inozinat  (Calcium inosinate) 

E 634 Kalsium  ƙɛ-ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù (Calcium ƙɛ-

ribonucleotides)  

E 635 Dinatrium  ƙɛ-ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù (Disodium  ƙɛ-

ribonucleotides)  

E 420 Sorbitollar  (Sorbitols) MM  ȹıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙici 

Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù istisna 

olmaqla ËÐÎ̪Ù 

Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün) 

E 421 Mannitol  (Mannitol)  

E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

E 965 Maltitollar  (Maltitols)  

E 966 Laktilol  (Lactitol)  

E 967 Ksilitol  (Xylitol)  

E 968 Eritritol  (Erythritol)  

(1) Mini  qabda olan jelel r̪d  ̪istifad  ̪edil  ̪bilm z̪. 



(2) dÚÛÌÏÓÈÒ áÈÔÈÕċ rehidratasiya  edildikd n̪ sonra istifad s̪i n z̪ r̪d  ̪tutul an 

ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıÔċı qida m h̪sÜÓÓÈÙċÕċÕ emaÓċÕËÈ istifad  ̪edil  ̪bilm z̪. 

(3) Jele q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪edil  ̪bilm z̪.  

 

*MM  ɬ mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪Ðı miqdar  

(2) Qrup  II:  MM  ĹáÙ̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐÕ̪ yol  ÝÌÙÐÓ̪Õ qida  Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪Ùi 

 

E-kod   Ëċ 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù (Riboflavins)  

E 140 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪Ù (Chlorophylls  and chlorophyllins)  

E 141 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ mis ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ (Copper complexes of 

chlorophylls,  chlorophyllins)  

E 150a 2ÈË̪ karamel (Plain caramel) 

E 150b Kaustik  sulfit  karamel (Caustic sulphite  caramel) 

E 150c Ammonyak  karamel (Ammonia  caramel) 

E 150d Ammonyak  sulfit  karamel (Sulphite ammonia caramel)  

E 153 Bitki  kömürü  (Vegetable carbon) 

E 160a *ÈÙÖÛÐÕÓ̪Ù (Carotenes) 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ kapsantin, kapsorubin  (Paprika extract, 

capsanthin, capsorubin) 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ betanin (Beetroot Red, betanin) 

E 163  ÕÛÖÚÐÈÕÐÕÓ̪Ù (Anthocyanins)  

E 170 Kalsium  karbonat (calcium carbonate) 

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ (Iron  oxides and hydroxides)  

 

(3) Qrup  III:  !ÐÙÎ̪ maksimum  miqdar  Û̪àÐÕ ÌËÐÓ̪Õ qida  Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ 

 

E-kod   Ëċ 

E 100 Kurkumin  (Curcumin)  



E 102 Tartrazin  (Tartrazine) 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  (Carminic  acid, Carmine) 

E 122 Azorubin,  Karmauzin  (Azorubine,  Carmoisine) 

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG (Allura  Red AC) 

E 131 /ÈÛÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı mavi  V (Patent Blue V) 

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  (Indigotine,  Indigo  carmine) 

E 133 Brilliant  mavi  FCF (Brilliant  Blue FCF) 

E 142 8ÈıċÓ S (Green S) 

E 151 Brilliant  Qara PN (Brilliant  Black PN) 

E 155 0̪ÏÝ̪àÐ HT (Brown  HT)  

E 160e Beta-apo-Ɯɛ-karotenal (C 30) (Beta-apo-Ɯɛ-carotenal (C 30)) 

E 161b Lutein  (Lutein)  

 

(4) Qrup  IV:  Poliollar  

 

E-kod   Ëċ 

E 420 Sorbitollar  (Sorbitols) 

E 421 Mannitol  (Mannitol)  

E 953 dáÖÔÈÓÛ (Isomalt) 

E 965 Maltitollar  (Maltitols)  

E 966 Laktilol  (Lactitol)  

E 967 Ksilitol  (Xylitol)  

E 968 Eritritol  (Erythritol)  

(5) !ÐÙÎ̪ Û̪ÕáÐÔÓ̪Õ̪ ÉÐÓ̪Õ ËÐÎ̪Ù qida  ̪ÓÈÝ̪Ó̪Ùi. 

(a) E 200 ɬ 203: Sorbin  ÛÜÙıÜÚÜ ɬ kalium  sorbat, kalsium  sorbat (SA) 

E-kod   Ëċ 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ (Sorbic acid) 



E 202 Kalium  sorbat (Potassium sorbate) 

E 203 Kalsium  sorbat (Calsium sorbate) 

 

(b) E 210-213: Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - benzoatlar  (BA) 

E-kod   Ëċ 

E 210 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ (Benzoic acid) 

E 211 Natrium  benzoat (Sodium benzoate) 

E 212 Kalium  benzoat (Potassium benzoate) 

E 213 Kalsium  benzoat (Calcium benzoate) 

 

(c) E 200-213: Sorbin  ÛÜÙıÜÚÜ - sorbatlar;  Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - benzoatlar  (SA + BA)  

E-kod   Ëċ 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ (Sorbic acid) 

E 202 Kalium  sorbat (Potassium sorbate) 

E 210 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ (Benzoic acid) 

E 211 Natrium  benzoat (Sodium benzoate) 

E 212 Kalium  benzoat (Potassium benzoate) 

E 213 Kalsium  benzoat (Calcium benzoate) 

 

(d) E 200-219: Sorbin  ÛÜÙıÜÚÜ - sorbatlar;  benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - benzoatlar;  p-hidroksibenzoatlar  

(SA + BA + PHB) 

E-kod   Ëċ 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ (Sorbic acid) 

E 202 Kalium  sorbat (Potassium sorbate) 

E 210 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ (Benzoic acid) 

E 211 Natrium  benzoat (Sodium benzoate) 

E 212 Kalium  benzoat (Potassium benzoate) 



E 213 Kalsium  benzoat (Calcium benzoate) 

E 214 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efiri  (Ethyl -p-hydroxybenzoate)  

E 215 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium ethyl  

p-hydroxybenzoate)  

E 218 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efiri  (Methyl  p-hydroxybenzoate)  

E 219 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium 

methyl  p-hydroxybenzoate)  

 

(e) E 200 ɬ 203; 214 ɬ 219: Sorbin  ÛÜÙıÜÚÜ ɬ kalium  sorbat; p-hidroksibenzoatlar  (SA + PHB) 

E-kod   Ëċ 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ (Sorbic acid) 

E 202 Kalium  sorbat (Potassium sorbate) 

E 203 Kalsium  sorbat (Calsium sorbate) 

E 214 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efiri  (Ethyl -p-hydroxybenzoate)  

E 215 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium ethyl  

p-hydroxybenzoate)  

E 218 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efiri  (Methyl  p-hydroxybenzoate)  

E 219 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium 

methyl  p-hydroxybenzoate)  

 

(f)  E 214ɬ219: p-hidroksibenzoatlar  (PHB) 

E-kod   Ëċ 

E 214 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efiri  (Ethyl -p-hydroxybenzoate)  

E 215 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ etil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium ethyl  

p-hydroxybenzoate)  

E 218 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efiri  (Methyl  p-hydroxybenzoate)  

E 219 Para-Oksibenzoy ÛÜÙıÜÚÜ metil  efirinin  natrium  duzu  (Sodium 

methyl  p-hydroxybenzoate)  

 



(g) E 220-228: Kükürd  dioksidi  - ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

E-kod   Ëċ 

E 220 Kükürd  dioksid  (Sulphur  dioxide)  

E 221 Natrium  sulfit  (Sodium sulphite)  

E 222 Natrium  hidrosulfit  (Sodium hydrogen  sulphite)  

E 223 Natrium  pirosulfit  (Sodium metabisulphite)  

E 224 Kalium  pirosulfit  (Potassium metabisulphite)  

E 226 Kalsium  sulfit  (Calcium sulphite)  

E 227 Kalsium  hidrosulfit  (Calcium hydrogen  sulphite)  

E 228 Kalium  hidrosulfit  (Potassium hydrogen  sulphite)  

 

(h) E 249-250: -ÐÛÙÐÛÓ̪Ù 

E-kod   Ëċ 

E 249 Kalium  nitrit  (Potassium nitrite)  

E 250 Natrium  nitrit  (Sodium nitrite)  

 

(i)  E 251ɬ252: Nitratlar  

E-kod   Ëċ 

E 251 Natrium  nitrat  (Sodium nitrate)  

E 252 Kalium  nitrat  (Potassium nitrate)  

 

(j)  E 280-283: Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - propionatlar  

E-kod   Ëċ 

E 280 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ (Propionic  acid) 

E 281 Natrium  propionat  (Sodium propionate)  

E 282 Kalsium  propionat  (Calcium propionate)  

E 283 Kalium  propionat  (Potassium propionate)  



 

(k)  E 310 - 320: Propil  qallat,  TBHQ  Ý ̪BHA  

E-kod   Ëċ 

E 310 Propoil  qallat (Propyl  gallate) 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  (Tertiary -butyl  hydroquinone  (TBHQ)) 

E 320 Butilhidroksianizol  (Butylated  hydroxyanisole  (BHA))  

 

(l)  E 338 - 341, E 343 Ý ̪E 450 - 452: Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ - fosfatlar  - di -, tri - Ý ̪polifosfatlar  

E-kod   Ëċ 

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ (Phosphoric acid) 

E 339 Natrium  fosfatlar (Sodium phosphates) 

E 340 Kalium  fosfatlar (Potassium phosphates) 

E 341 Kalsium  fosfatlar (Calcium phosphates) 

E 342(i) Ammonium  fosfatlar (Ammonium  phosphates) 

E 343 Maqnezium  fosfatlar (Magnesium phosphates) 

E 450 Pirofosfatlar  (1) (Diphosphates) 

E 451 Trifosfatlar  (Triphosphates) 

E 452 Polifosfatlar  (Polyphosphates) 

E 542 Sümük ÍÖÚÍÈÛċ (Bone phosphate) 

(1) E 450 (ix) maqnezium dihidro  difosfat a aid deyil.   

 

(m) E 355 - 357: Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - adipatlar  

E-kod   Ëċ 

E 355 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ (Adipic  acid) 

E 356 Natrium  adipat  (Sodium adipate) 

E 357 Kalium  adipat  (Potassium adipate) 

 



(n) E 432 - 436: Polisorbatlar  

E-kod   Ëċ 

E 432 Polioksietilen  sorbitan monolaurat  (Polyoxyethylene sorbitan 

monolaurate (polysorbate 20)) 

E 433 Polioksietilen  sorbitan monooleat (Polyoxyethylene sorbitan 

monooleate (polysorbate 80)) 

E 434 Polioksietilen  sorbitan monopalmitat  (Polyoxyethylene sorbitan 

monopalmitate  (polysorbate 40)) 

E 435 Polioksietilen  sorbitan monostearat (Polyoxyethylene sorbitan 

monostearate (polysorbate 60)) 

E 436 Polioksietilen  sorbitan tristearat (Polyoxyethylene sorbitan 

tristearate (polysorbate 65)) 

 

(o) E 473-474: 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

E-kod   Ëċ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (Sucrose esters of fatty  acids) 

E 474 2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù (Sucroglycerides) 

(p) E 481-482: Stearol -2-laktilatlar  

E-kod   Ëċ 

E 481 Natrium  stearol-2-laktilat  (Sodium stearoyl-2-lactylate) 

E 482 Kalsium  stearol-2-laktilat  (Calcium stearoyl-2-lactylate) 

 

(q) E 491-495: Sorbitan  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E-kod   Ëċ 

E 491 Sorbitan monostearat (Sorbitan monostearate) 

E 492 Sorbitan tristearat (Sorbitan tristearate) 

E 493 Sorbitan monolaurat  (Sorbitan monolaurate) 

E 494 Sorbitan monooleat (Sorbitan monooleate) 



E 495 Sorbitan monopalmitat  (Sorbitan monopalmitate)  

 

(r) E 520ɬ523: Alüminium  sulfatlar  

E-kod   Ëċ 

E 520 Alüminium  sulfat (Aluminium  sulphate) 

E 521 Alüminium  natrium  sulfat (Aluminium  sodium sulphate) 

E 522 Alüminium  kalium  sulfat (Aluminium  potassium sulphate) 

E 523 Alüminium  ammonium  sulfat (Aluminium  ammonium  sulphate) 

 

(s) E 551 ɬ 553: Silisium  dioksid  ɬ silikatlar  (8) 

E-kod   Ëċ 

E 551 Silisium  dioksid  (Silicon dioxide)  

E 552 Kalsium  silikat  (Calcium silicate) 

E 553a Maqnezium  silikat  (Magnesium silicate) 

E 553b Talk (Talc) 

(t) E 620ɬ625: Qlüt ÈÔÐÕÛÜÙıÜsu ɭ qlü tamatlar  

E-kod   Ëċ 

E 620 QlütÈÔÐÕÛÜÙıÜsu (Glutamic  acid) 

E 621 Mononatrium  qlütamat  (Monosodium  glutamate) 

E 622 Monokalium  qlütamat  (Monopotassium  glutamate) 

E 623 Kalsium  diqlütamat  (Calcium diglutamate)  

E 624 Monoammonium  qlütamat  (Monoammonium  glutamate) 

E 625 Maqnezium  diqlütamat  (Magnesium diglutamate)  

 

(u) E 626ɬ635: 1ÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù 

E-kod   Ëċ 



E 626 Quanil  ÛÜÙıÜÚÜ (Guanylic  acid) 

E 627 Dinatrium  quanilat  (Disodium  guanylate) 

E 628 Dikalium  quanilat  (Dipotassium  guanylate) 

E 629 Kalsium  quanilat  (Calcium guanylate) 

E 630 dÕÖáÐÕ ÛÜÙıÜÚÜ (Inosinic acid) 

E 631 Dinatrium  inozinat  (Disodium  inosinate) 

E 632 Dikalium  inozinat  (Dipotassium  inosinate) 

E 633 Kalsium  inozinat  (Calcium inosinate) 

E 634 Kalsium  ƙɛ-ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù (Calcium ƙɛ-ribonucleotides)  

E 635 Dinatrium  ƙɛ-ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù (Disodium  ƙɛ-ribonucleotides)  

 

(v) E 960a ɬ 960d: Steviol  ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ 

E-kod   Ëċ 

E 960a Steviadan ̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ Steviol qlikozid Ó̪ÙÐ (Steviol glycosides from  

Stevia) 

E 960c Fermentasiya yolu  ÐÓ̪ istehsal olunan steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ 

(Enzymatically  produced steviol glycosides) 

E 960c Fermentasiya yolu  ÐÓ̪ ÈÓċÕÈÕ steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ (Enzymatically  

produced  steviol glycosides) 

E 960d 0ÓÐÒÖáÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ (Glucosylated steviol 

glycosides) 

 

!ġÓÔ̪ D 

Qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċ 

 

̿  Ëċ 

0. Qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ bütün  ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċ 

01. Süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 



01.1 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ×ÈÚÛÌÙÐá̪ Ý ̪ÚÛÌÙÐÓÐá̪ ÌËÐÓÔÐı (UHT  Ë ̪daxil  

olmaqla) süd 

01.2 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ o 

ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓËÐÒË̪Õ sonra termiki  emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ Û̪ÉÐÐ dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ayran ȹÚÛÌÙÐÓÐá̪ ÌËÐÓÔÐı ayran istisna olmaqla) 

01.3 Rennet edilmi ı süd ȹÚÈË̪Ⱥ 

01.4 %ÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓËÐÒË̪Õ sonra termiki  emal ÖÓÜÕÔÜıȮ dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ 

ÌËÐÓÔ̪ÔÐı süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

01.5 Termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ da daxil  olmaqla dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ 

ÌËÐÓÔÐı ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

01.6 2ÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı süd ȹØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı süd, quru  süd) 

01.7 Qaymaq Ý ̪qaymaq tozu 

01.7.1 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ×ÈÚÛÌÙÐá̪ ÌËÐÓÔÐı qaymaq ȹàÈĀċ ÈáÈÓËċÓÔċı 

qaymaq istisna olmaqla) 

01.7.2 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ıÔ̪ prosesi davam ÌË̪Õ qaymaq 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪àÈĀÓċÓċĀċ 20%-Ë̪Õ az olan ̪Ý̪áÌËÐÊÐ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

01.7.3 #ÐÎ̪Ù qaymaqlar 

01.8 Pendir Ý ̪pendir  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

01.8.1 16-Êċ kateqoriyaya daxil  olan Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ istisna olmaqla, àÌÛÐıÔ̪ÔÐı pendir  

01.8.2 8ÌÛÐıÔÐı pendir  

01.8.3 8ÌàÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ pendir  ØÈÉċØÓÈÙċ 

01.8.4 9̪ÙËÈÉËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı pendir  

01.8.5 Emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

01.8.5.1 Dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ ÌËÐÓÔÐıȮ emal ÖÓÜÕÔÜı pendirl r̪, o cüml d̪ n̪, 

t r̪kibind  ̪meyv ,̪ t r̪ v̪ z̪, t̪ v  ̪s. l̪av  ̪ÖÓÜÕÔÜı pendirl r̪ 

01.8.6 Pendir Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ (16-Êċ kateqoriyaya daxil  olan Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ istisna olmaqla) 

01.9 Süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ içki  ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙċ  

01.10 8ÌàÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ kazeinatlar 

01.11 Z r̪dab v  ̪z r̪dab m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ z r̪dab pendirl r̪i  istisna olmaqla 

01.11.1 Maye z r̪dab v  ̪z r̪dab m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ z r̪dab pendirl r̪i  istisna olmaqla 



01.11.2 Quru  z r̪dab v  ̪z r̪dab m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ z r̪dab pendirl r̪i  istisna olmaqla  

02. !̪ÙÒ Ý ̪duru  àÈĀÓÈÙ Ý ̪ÖÕÓÈÙċÕ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

02.1 Susuz ØÈÛċ àÈĀÓÈÙ Ý ̪duru  àÈĀÓÈÙ (susuz süd àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla) 

02.2 ˜ÚÈÚ̪Õ ɁàÈĀ ËÈßÐÓÐÕË̪ ÚÜɂ tipli  É̪ÙÒ Ý ̪duru  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

02.2.1 *̪Ù̪ àÈĀċȮ ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı Ò̪Ù̪ àÈĀċȮ duru  Ò̪Ù̪ àÈĀċȮ susuz süd àÈĀċ 

02.2.2 #ÐÎ̪Ù É̪ÙÒ Ý ̪ duru  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ àÈßċÓÈÉÐÓ̪Õ àÈĀÓÈÙ Ý ̪ maye 

emulsiyalar  

02.3 Tavaya ×ĹÚÒĹÙÛÔ̪Ò üçün bitki  àÈĀċ Ú×ÙÌàÓ̪ÙÐ  

02.4 s̃as̪ n suda àÈĀ tipli  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċȮ o cüml d̪ n̪ àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ Ú̪ÈÚċÕËÈ ØÈÙċıċØ 

v /̪v  ̪ya dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı m h̪sullar  

03. 8ÌàÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ buzlar,  o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ ı̪ÙÉ̪Û Ý ̪sorbet 

04. ,ÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù  

04.1.1 Bütöv halda olan Û̪á̪ ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.1.2 2ÖàÜÓÔÜıȮ Ò̪ÚÐÓÔÐı Ý ̪ËÖĀÙÈÕÔċı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.1.3 #ÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.2.1 0ÜÙÜËÜÓÔÜı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.2.2 2ÐÙÒ̪Ë̪Ȯ àÈĀËÈ Ý ̪ya duzlu  suda ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.2.3 *ÖÕÚÌÙÝÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı Ý ̪ya ıĹı̪Ë̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.2.4 5.4-cü kateqoriyada ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

04.2.4.1 Kompot  istisna olmaqla, ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

04.2.4.2 16-Êċ kateqoriyada ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪ÕÓ̪Ù istisna olmaqla, kompotlar  

04.2.5 ,ĹÙ̪ÉÉ̪Ȯ jele, cem Ý ̪ÖßıÈÙ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

04.2.5.1 Ekstra ÔĹÙ̪ÉÉ̪ ȹÔĹÙ̪ÉÉ̪à̪ ÕÐÚÉ̪Û̪Õ daha çox ÔÌàÝ̪ Ó̪ÛÐ olan) Ý ̪ekstra jele ȹÑÌÓÌà̪ 

ÕÐÚÉ̪Û̪Õ daha çox ÔÌàÝ̪ suyu olan) 

04.2.5.2 ,ĹÙ̪ÉÉ̪Ó̪ÙȮ ÑÌÓÌÓ̪ÙȮ cem Ý ̪ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ıÈÉÈÓċË püresi 



04.2.5.3 #ÐÎ̪Ù ÖßıÈÙ àÈßċÓÈÉÐÓ̪Õ ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

04.2.5.4 0̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪ÙË̪Õ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı àÈĀÓÈÙ Ý ̪Ú×ÙÌËÓ̪Ù 

04.2.6 Emal ÖÓÜÕÔÜı kartof  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

04.2.7 Fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı meyv  ̪Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

04.2.8 Unlu  Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ üçün ÔÌàÝ̪ ÐñÓÐÒÓ̪ÙÐ 

04.2.9 !ÐıÔÐı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

05. 0̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ 

05.1 Kakao Ý ̪ıÖÒÖÓÈË Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

05.2 #ÐÎ̪Ù Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ Õ̪Í̪Ú Û̪ÙÈÝ̪ÛÓ̪ÕËÐÙÐÊÐ mini  ÒÖÕÍÌÛÓ̪Ù 

05.3 2ÈØØċá 

05.4 4.2.4-cü kateqoriyada ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ ÔÌàÝ̪ ̪ÚÈÚÓċ ÐñÓÐÒÓ̪Ù istisna olmaqla, dekorasiya, 

örtük  Ý ̪ÐñÓÐÒÓ̪Ù 

06. 3ÈßċÓÓÈÙ Ý ̪ÛÈßċÓ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ 

06.1 Tam, ØċÙċØ ÛÈßċÓ Ý ̪ÛÈßċÓ ÓÖ×ÈÓÈÙċ  

06.2 Unlar,  ËÐÎ̪Ù ĹàĹËĹÓÔĹı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ Ý ̪ÕÐıÈÚÛÈ 

06.2.1 Unlar  

06.2.2 -ÐıÈÚÛÈÓÈÙ 

06.3 3ÈßċÓ ̪ÚÈÚÓċ Ú̪Ï̪Ù àÌÔ̪ÒÓ̪ÙÐ 

06.4 Makaron  

06.4.1 3̪á̪ makaron 

06.4.2 Quru  makaron 

06.4.3 8ÈÙċÉÐıÔÐı Û̪á̪ makaron 

06.4.4 Kartof  qnoçisi ȹ̪Õ̪Õ̪ÝÐ dÛÈÓàÈÕ àÌÔ̪àÐȺ 

06.4.5 dñÓÐÒÓÐ ÔÈÒÈÙÖÕÓÈÙċÕ içliyi  (ravioli  Ý ̪ya buna É̪Õá̪ÙÓ̪ÙÐȺ 

06.5 ˜ÙÐıÛ̪l̪Ù 

06.6 Duru  ß̪ÔÐÙÓ̪Ù 

06.7 !ÐıÐÙÐÓÔÐı Ý ̪ya emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓÓÈÙ 



06.8.1 Soya ̪ÚÈÚÓċ ÐñÒÐÓ̪Ù 

06.8.2 Soya pendiri(tofu)  

06.8.3 Soya áĹÓÈÓċÕËÈÕ olan ËÐÎ̪Ù Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

07. IġÙ̪Ò-bulka  Ý ̪unlu  Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ 

07.1 IġÙ̪Ò Ý ̪ñġÙ̪Ò ÕġÝÓ̪ÙÐ 

07.1.1 IġÙ̪Ò Ý ̪ñġÙ̪Ò ÕġÝÓ̪ÙÐÕ̪ dair  sanitariya norma Ý ̪ØÈàËÈÓÈÙċÕËÈ ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ ñġÙ̪ÒȮ tam 

ÉÜĀËÈ ñġÙ̪àÐȮ tam ÉÜĀËÈ unlu  ñġÙ̪Ò Ý ̪Ò̪×̪ÒÓÐ ñġÙ̪Ò  

07.1.2 Pain courant français (standart ÍÙÈÕÚċá ñġÙ̪àÐȺ; Friss búzakenyér ȹÛ̪á̪ ÉÜĀËÈ ñġÙ̪àÐȺȮ 

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ Ý ̪ØÐÚÔ̪Õ qara ñġÙ̪ÒȺ 

07.1.3 Dig r̪ sad  ̪çör k̪ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċȹÉÈÎÌÓ çör y̪i,  pita  çör y̪i,  ingilis  maffinl r̪i)  

07.1.4 IġÙ̪Ò ËÐÓÐÔÐÕË̪Õ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ àÌÔ̪Ò Ý ̪ĹàĹËĹÓÔĹı ñġÙ̪Ò suxarisi daxil  olmaqla, ñġÙ̪Ò 

tipli  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

07.1.5 Buxarda ÉÐıÐÙÐÓÔÐı çör k̪l r̪ v  ̪burger çör k̪l r̪i  

07.1.6 Çör k̪ v  ̪sad  ̪çör k̪ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕċÕ ØÈÙċıċÔÓÈÙċ 

07.2 9̪ÙÐÍ unlu -Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ 

08. ˜Û 

08.1 ˜Û ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ istisna olmaqla, Û̪á̪ ̪Û 

08.2 ˜Û ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

08.3 ˜Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  

08.3.1 Termiki  emala Ô̪ÙÜá ØÈÓÔÈÔċı emal ÖÓÜÕÔÜı ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

08.3.2 Termiki  emala Ô̪ÙÜá ØÈÓÔċı emal ÖÓÜÕÔÜı ̪Û 

08.3.3 ˜Û üçün örtük  ÔÈÛÌÙÐÈÓÓÈÙċ Ý ̪dekorativ  Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙ 

08.3.4 Nitratlar  Ý ̪ ÕÐÛÙÐÛÓ̪ÙÓ̪ ÉÈĀÓċ xüsusi ÔĹËË̪ÈÓÈÙÈ ̪Ô̪Ó ÌËÐÓÔ̪ÒÓ̪Ȯ ̪Õ̪Õ̪ÝÐ yolla  

ØÜÙÜËÜÓÔÜı ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

08.3.4.1 ˜Õ̪Õ̪ÝÐ islatma üsulu  ÐÓ̪ ØÜÙÜËÜÓÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ ȹÛ̪ÙÒÐÉÐÕË̪ ÕÐÛÙÐÛÓ̪Ù Ý ̪ ȹÝ̪ ya) 

nitratlar,  duz Ý ̪ ËÐÎ̪Ù ÒÖÔ×ÖÕÌÕÛÓ̪Ù olan qurudulma  Ô̪ÏÓÜÓÜÕËÈ ÐÚÓÈËċÓÔÈØÓÈ 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȺ  

08.3.4.2 ˜Õ̪Õ̪ÝÐ quru  üsulla  ØÜÙÜËÜÓÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈr (Quru  üsulla qurudulma  proseduru  nitrit  

Ý ̪ȹÝ̪ ya) nitrat,  duz Ý ̪ËÐÎ̪Ù ÒÖÔ×ÖÕÌÕÛÓ̪Ù olan qurutma  ØÈÙċıċĀċÕċÕ ̪ÛÐÕ Ú̪ÛÏÐÕ̪ 

quru  formada Û̪ÛÉÐØÐÕË̪Õ sonra ÚÛÈÉÐÓÓ̪ıËÐÙÔ̪ɤ àÌÛÐıËÐÙÔ̪à̪ qoyulur)   



08.3.4.3 #ÐÎ̪Ù ̪Õ̪Õ̪ÝÐ ØÜÙÜËÜÓÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ ȹdÚÓÈÛÔÈ Ý ̪quru  üsulla È×ÈÙċÓÈÕ qurudulma  

×ÙÖÚÌÚÓ̪ÙÐ ÉÐÙÎ̪ Û̪ÛÉÐØ olunur  Ý ̪ ya nitrit  Ý ̪ ȹÝ̪ ya) ÕÐÛÙÈÛċÕ ÔĹÙ̪ÒÒ̪É qida 

Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ ÖÓËÜĀÜ Ý ̪ ÉÐıÐÙÔ̪áË̪Õ ̪ÝÝ̪Ó qurudulma  Ô̪ÏÓÜÓÜÕÜÕ 

inyeksiya  edildiyi  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙȺ  

09. !ÈÓċØ Ý ̪ÉÈÓċØñċÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

09.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı ÉÈÓċØ Ý ̪ÉÈÓċØñċÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

09.1.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı ÉÈÓċØ 

09.1.2 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı molyusk  Ý ̪ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪Ù 

09.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı ÉÈÓċØ Ý ̪ÉÈÓċØñċÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ molyusk  Ý ̪ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪Ù 

09.3 !ÈÓċØ kürüsü  

10. Yumurta  Ý ̪yumurta  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

10.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı yumurta  

10.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı yumurta  Ý ̪yumurta  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  

10.3 Preservl̪ ıËÐÙÐÓÔÐı yumurtalar,  o cüml d̪ n̪ Ø̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐıȮ ËÜáÓÈÕÔċı Ý ̪

ÒÖÕÚÌÙÝÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

11. ©̪Ò̪Ù ÛÖáÓÈÙċȮ siroplar,  bal  Ý ̪ıĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

11.1 ©̪Ò̪Ù tozu Ý ̪siropu  

11.2 #ÐÎ̪Ù ı̪Ò̪ÙÓ̪Ù Ý ̪siroplar  

11.3 0̪ÏÝ̪àÐ ı̪Ò̪Ù 

11.4 Bal 

11.5 2ĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

11.5.1 Maye ÏÈÓċÕËÈ olan ÚĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

11.5.2 Toz ÏÈÓċÕËÈ olan ÚĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

11.5.3 Tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan ÚĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

12. Duzlar , ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙȮ ıÖÙÉÈÓÈÙȮ souslar, salatlar  Ý ̪áĹÓÈÓÓċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

12.1 Duz Ý ̪duz ̪Ý̪áÌËÐÊÐÓ̪ÙÐ 

12.1.1 Duz 

12.1.2 Duz ̪Ý̪áÌËÐÊÐÓ̪ÙÐ 



12.2 Otlar,  ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ Ý ̪̪ËÝÐààÈÛ ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

12.2.1 Otlar  Ý ̪̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ 

12.2.2 ˜ËÝÐààÈÛ ØÈÙċıċØÓÈÙċ Ý ̪maye ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ 

12.3 2ÐÙÒ̪ Ý ̪ËÜÙÜÓÈıËċÙċÓÔċı ÚÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ (4-30% Ï̪ÊÔ ÕÐÚÉ̪ÛÐÕË̪ su ÐÓ̪ ËÜÙÜÓÈıËċÙċÓÔċıȺ 

12.4 Xardal 

12.5 ©ÖÙÉÈÓÈÙ Ý ̪bulyonlar  

12.6 Souslar 

12.7 Salatlar Ý ̪sendviç üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı ØÈÙċıċÔÓÈÙ 

12.8 Maya Ý ̪maya Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

12.9 Soya ̪ÚÈÚÓċ ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ Ý ̪maye ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ 

12.10 1.8-ci kateqoriyada ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪ÕÓ̪Ù istisna olmaqla, zülalÓċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

13. Xüsusi  Û̪àÐÕÈÛÓċ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

13.1 *ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

13.1.1 1 ÕġÔÙ̪ÓÐ qida formulu  

13.1.2 2 ÕġÔÙ̪ÓÐ qida formulu  

13.1.3 *ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün ̪ÓÈÝ̪ qidalar  

13.1.4 $ÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün ËÐÎ̪Ù qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

13.1.5 *ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪ÒġÙ×̪Ó̪Ù üçün xüsusi formullar  

13.1.5.1 *ġÙ×̪Ó̪Ù üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪

xüsusi formullar  

13.1.5.2 $ÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ Ý ̪ÜıÈØÓÈÙ üçün tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

13.2 Tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ (13.1.5-ci kateqoriyada ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪ÕÓ̪Ù 

istisna olmaqla) 

13.3 &ĹÕË̪ÓÐÒ qida rasionunun  tam Ë̪àÐıËÐÙÐÓÔ̪ÚÐÕÐ Û̪ÔÐÕ ÌË̪ÕȮ É̪Ë̪Õ ÒĹÛÓ̪ÚÐÕÐÕ 

ÈáÈÓËċÓÔÈÚċ ÉÈßċÔċÕËÈÕ enerjinin  Ô̪ÏËÜËÓÈıËċÙċÓÔÈÚċ üçün ÐÚÛÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪Õ diyetik  

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ȹ!ĹÛĹÕÓĹÒÓ̪ ÎĹÕË̪ÓÐÒ diyetin  Ý ̪ya gün ̪ÙáÐÕË̪ bir  Ë̪Í̪ àÌÔ̪àÐÕ 

̪Ý̪áÐÕ̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ olunan É̪Ë̪Õ ÒĹÛÓ̪ÚÐÕÐ azaldan diyetik  qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȺ 

13.4 0ÓĹÛÌÕ̪ ØÈÙıċ dözümsüzlüyü  olan insanlar üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 



14. dñÒÐÓ̪Ù 

14.1 Alkoqolsuz  ÐñÒÐÓ̪Ù 

14.1.1 Su, Û̪ÉÐÐ mineral  su, bulaq suyu Ý ̪bütün  ËÐÎ̪Ù ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı sular 

14.1.2 ,ÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á ıÐÙ̪Ó̪ÙÐ 

14.1.3 ,ÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ Ý ̪bunlara É̪Õá̪Ù Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

14.1.4 Meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪ ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċÕċÕ ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ 

14.1.5 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı ÐñÒÐÓ̪Ù 

14.1.6 0̪ÏÝ̪Ȯ çay, bitki  Ý ̪ÔÌàÝ̪ Ë̪ÔÓ̪Ô̪Ó̪ÙÐȮ ÒÈÚÕċȰ 

Çay, bitki  Ý ̪ÔÌàÝ̪ Ë̪ÔÓ̪Ô̪Ó̪ÙÐ Ý ̪ÒÈÚÕċ ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċȰ 

#̪ÔÓ̪Ô̪ üçün çay, bitki,  ÔÌàÝ̪ Ý ̪ emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ 

ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

14.1.6.1 0̪ÏÝ̪Ȯ Ø̪ÏÝ̪ ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ 

14.1.6.2 #ÐÎ̪Ù 

14.2 Alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪ÙȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ alkoqolsuz Ý ̪az alkoqollu  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

14.2.1 /ÐÝ̪ Ý ̪ÛÈßċÓ ÊĹÊ̪ÙÛÐÚÐ (malt)  ÐñÒÐÓ̪ÙÐ 

14.2.2 ©̪ÙÈÉÓÈÙ Ý ̪ı̪ÙÈÉÈ É̪Õá̪Ù alkoqolsuz Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

14.2.3 Alma  ı̪ÙÈÉċ Ý ̪armud  ı̪ÙÈÉċ (sidr  Ý ̪perri)  

14.2.4 ,ÌàÝ̪ ı̪ÙÈÉċ Ý ̪ɁÔÈËÌ wineɂȹ×ÐÝ̪Ȯ ı̪ÙÈÉ Ý ̪ tündlüyü  maksimum  8,6% olan sidr  

istisna olmaqla, ÐÚÛ̪ÕÐÓ̪Õ Ô̪ÏÚÜÓÜÕ ÍÌÙÔÌÕÛÈÚÐàÈÚċ yolu  ÐÓ̪ ̪ÓË̪ olunan, tündlüyü  

1,2%-Ë̪Õ ÈÙÛċØ olan likyor)  

14.2.5 Bal likyoru  (mead) 

14.2.6 #ÐÚÛÐÓÓ̪ yolu  ÐÓ̪ ̪ÓË̪ olunan alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪Ù 

14.2.7  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ ̪ÚÈÚÓċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

14.2.7.1  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉÓÈÙ 

14.2.7.2  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ ̪ÚÈÚÓċ ÐñÒÐÓ̪Ù 

14.2.7.3  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ ̪ÚÈÚÓċ ÒÖÒÛÌàÓÓ̪Ù 

14.2.8 Alkoqolsuz  ÐñÒÐÓ̪ÙÓ̪ alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪ÙÐÕ ØÈÙċıċĀċÕËÈÕ ÐÉÈÙ̪Û ËÐÎ̪Ù alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪Ù Ý ̪

tündlüyü  15%-Ë̪Õ az olan ËÐÚÛÐÓÓ̪ yolu  ÐÓ̪ ̪ÓË̪ olunan alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪Ù 

15. dÚÛÌÏÓÈÒÈ ÏÈáċÙ duzlu/  ̪ËÝÐààÈÛÓċ Ø̪ÓàÈÕÈÓÛċÓÈÙ Ý ̪ñ̪Ù̪áÓ̪Ù 



15.1 Kartof -, ÛÈßċÓ-, un- Ý ̪ya ÕÐıÈÚÛÈ ̪ÚÈÚÓċ Ø̪ÓàÈÕÈÓÛċÓÈÙ 

15.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

15.3 !ÈÓċØ ̪ÚÈÚÓċ Ø̪ÓàÈÕÈÓÛċÓÈÙ 

16. 1, 3 Ý ̪4-cü kateqoriyalara  aid Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ istisna  olmaqla,  ËÌÚÌÙÛÓ̪Ù 

17. Bioloji  aktiv  qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

17.1 !̪ÙÒ halda olan bioloji  aktiv  qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ȹÒġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün 

Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı bioloji  aktiv  qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla)  

17.2 Maye halda olan bioloji  aktiv  qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ȹÒġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün 

Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı bioloji  aktiv  qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla)  

18. 1-17 kateqoriyalara  aid  ÌËÐÓÔ̪à̪Õ emal ÖÓÜÕÔÜı qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ȹÒġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün Õ̪á̪ÙË̪ tutulan  qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ istisna  olmaqla)  

 

 



!ġÓÔ̪ E 

Qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕËÈ iÚÛÐÍÈË̪ÚÐÕ̪ yol  veril ̪Õ qida  ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ Ý ̪ÖÕÓÈÙċÕ ÐÚÛÐÍÈË̪ ı̪ÙÛÓ̪ÙÐ 

 

 

̿  E-kod   Ëċ Maksimum  miqdar  

(mq/l  v  ̪ya mq/kq)  

Qeydl r̪ M h̪dudiyy t̪l r̪/istisnalar  

0 Xüsusi  hallar  istisna  olmaqla,  körp l̪ r̪ v  ̪erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċÕËÈÕ ÉÈıØÈȮ dig r̪ bütün  

qida  ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕËÈ istifad s̪in  ̪icaz  ̪veril n̪ qida  l̪av l̪ r̪i   

E 140 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪Ù 

MM    

E 150a 2ÈË̪ karamel MM    

E 160d Likopin  MM    

E 161b Lutein  MM    

E 161h Zeaksantin, sintetik  MM    

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin 

MM    

E 170 Kalsium  karbonat MM    

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 261(i) Kalium  asetat MM    



E 262(i)  Natrium  asetat MM    

E 263 Kalsium  asetat MM    

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 280 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 281 Natrium  propionat   MM    

E 282 Kalsium  propionat   MM    

E 283  Kalium  propionat  MM    

E 290 Karbon dioksid  MM    körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪oluna bil r̪ 

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 301 Natrium  askorbat MM    

E 302 Kalsium  askorbat MM    

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM    

E 325 Natrium  laktat  MM    

E 326 Kalium  laktat  MM    



E 327 Kalsium  laktat  MM    

E 329 Maqnezium  laktat  DL MM    

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM    

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM    

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM    

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM    

E 333(iii) Trikalsium  sitrat  MM    

E 350 Natrium  malatlar  MM    

E 352(ii) Kalsium  malat D, L- MM    

E 365 Natrium  fumaratlar  MM    

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 401 Natrium  alginat  MM    

E 402 Kalium  alginat   MM    

E 403 Ammonium  alginat   MM    

E 404 Kalsium  alginat   MM    

E 406 Aqar   MM    



E 407 Karraginan  MM    

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM    

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 413 Traqakant  MM    

E 414 Qummiarabik   MM    

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ  MM    

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ  MM    

E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ  MM    

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ  MM    

E 419 Qum qatti  MM    

E 420 Sorbitollar   MM    

E 421 Mannitol   MM    

E 422 Qliserin   MM    

E 424 Kurdlan  MM    

E 425 Konjak MM    

E 427 Kassia ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    



E 437 Tamarind  ÛÖßÜÔÓÈÙċÕċÕ 

polisaxaridl r̪i  

MM    

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM    

E 457 Alfa -tsiklodekstrin   MM    

E 458 Qamma-tsiklodekstrin  MM    

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM    

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM    

E 461 Metil  sellüloza MM    

E 462 Etil  sellüloza MM    

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM    

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza 

MM    

E 465 Etil  metil  sellüloza MM    

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza, Sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

MM    

E 467 Etil  hidroksietil  sellüloza MM    

E 469 Fermentasiya ÐÓ̪ hidroliz  

ÌËÐÓÔÐı karboksimetil  

MM    



sellüloza, Fermentasiya 

ÐÓ̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı 

sellüloza ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 468 Çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ natrium  

karboksimetil  sellüloza, 

çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

MM    

E 470(i) Miristin,  palmitin  Ý ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  Ý ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM    

E 470(ii) Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM    

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM    

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ süd 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    



E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    

E 500 Natrium  karbonatlar  MM    

E 501 Kalium  karbonatlar  MM    

E 503 Ammonium  karbonatlar  MM    

E 504 Maqnezium  karbonatlar  MM    

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ  MM    

E 508 Kalium  xlorid   MM    

E 509 Kalsium  xlorid   MM    

E 510 Ammonium  xlorid   MM    

E 511 Maqnezium  xlorid   MM    

E 514 Natrium  sulfat  MM    

E 515(i) Kalium  sulfat MM    

E 516 Kalsium  sulfat  MM    

E 518 Maqnezium  sulfatlar  MM    

E 524 Natrium  hidroksid   MM    

E 525 Kalium  hidroksid   MM    



E 526 Kalsium  hidroksid   MM    

E 527 Ammonium  hidroksid   MM    

E 528 Maqnezium  hidroksid   MM    

E 529 Kalsium  oksid  MM    

E 530 Maqnezium  oksid  MM    

E 551 Silisium  dioksid   MM    

E 552 Kalsium  silikat   MM    

E 553(i) Maqnezium  silikat,  

sintetik  

MM    

E 553b Talk MM    

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM    

E 576 Natrium  qlükonat   MM    

E 577 Kalium  qlükonat   MM    

E 578 Kalsium  qlükonat   MM    

E 580 Maqnezium  qlükonat  MM    

E 620 0ÓĹÛÈÔÐÕÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 621 Mononatrium  qlütamat   MM    

E 622 Monokalium  qlütamat   MM    



E 623 Kalsium  diqlütamat   MM    

E 624 Monoammonium  

qlütamat   

MM    

E 625 Maqnezium  diqlütamat   MM    

E 626 Quanil  ÛÜÙıÜÚÜ  MM    

E 627 Dinatrium  quanilat   MM    

E 628 Dikalium  quanilat   MM    

E 629 Kalsium  quanilat   MM    

E 630 dÕÖáÐÕ ÛÜÙıÜÚÜ  MM    

E 631 Dinatrium  inozinat   MM    

E 632 Dikalium  inozinat   MM    

E 633 Kalsium  inozinat   MM    

E 634 Kalsium  ƙɛ-

ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù  

MM    

E 635 Dinatrium  ƙɛ-

ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù  

MM    

E 938 Arqon  MM    körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪oluna bil r̪ 



E 939 Helium  MM    körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪oluna bil r̪ 

E 941 Azot  MM    körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪oluna bil r̪ 

E 942 Azot  oksid MM    körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪oluna bil r̪ 

E 948 Oksigen MM    körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪oluna bil r̪ 

E 949 Hidrogen  MM    körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪oluna bil r̪ 

E 953 dáÖÔÈÓÛ MM    

E 957 Taumatin  MM    

E 964 Poliqlisitol  siropu   MM    

E 965 Maltitollar   MM    

E 966 Laktilol   MM    

E 967 Ksilitol   MM    

E 968 Eritritol   MM    

E 1100(i) Aspergillus Orizae var.-

dan ̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ alfa 

amilaza 

MM    



E 1100(ii) Bacillus 

stearothermophilus-Ë̪Õ 

̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ alfa amilaza 

MM    

E 1100(iii) Bacillus subtilis-Ë̪Õ ̪ÓË̪ 

ÌËÐÓ̪Õ alfa amilaza 

MM    

E 1100(iv) Bacillus licheniformis-Ë̪Õ 

̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ karbohidraza  

MM    

E 1100(v) Bacillus subtilis kimi  ÐÍÈË̪ 

olunan  Bacillus 

stearothermophilus-Ë̪Õ 

̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ alfa amilaza 

MM    

E 1100(vi) Bacillus licheniformis-Ë̪Õ 

̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ karbohidraza  

MM    

E 1101(iii) Bromelayn MM    

E 1101(ii) Papain MM    

E 1101(i) Proteaza MM    

E 1102 Qlükoza oksidaza MM    

E 1104 Lipazalar  MM    

E 1200 Polidekstroza MM    

E 1202 Polivinilpolipirrolidon  MM    



E 1205 ˜ÚÈÚ metakrilat  

kopolimeri  

MM    

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM    

E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1402 0̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM    

E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ ÐÓ̪ 

ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

MM    

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM    

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM    

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

MM    

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

MM    



E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

MM    

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

MM    

E 1504(i) Tsiklotetraqlükoza  MM    

E 1504(ii) Tsiklotetraqlükoza  

siropu  

MM    

E 1518 Qliseril  triasetat MM    

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  10 000 (1) (4) (57) Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̃av n̪in  Bölm  ̪ A 

C d̪v l̪ 1-d k̪i  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, 

àÈÓÕċá quru  toz ı̪killi  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ (m s̪. 

istehsal prosesi áÈÔÈÕċ ØÜÙÜËÜÓÔÜı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċĀċȺ 

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000 (1) (57) Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̃av n̪in  Bölm  ̪ A 

C d̪v l̪ 1-d k̪i  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, 

àÈÓÕċá quru  toz ı̪killi  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ (m s̪. 

istehsal prosesi áÈÔÈÕċ ØÜÙÜËÜÓÔÜı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċĀċȺ 



E 459 Beta-tsiklodekstrin  MM    Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̃av n̪in  Bölm  ̪ A 

C d̪v l̪ 1-d k̪i  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, 

àÈÓÕċá tablet v  ̪örtüklü  tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan 

qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ  

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

MM  (1) Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̃av n̪in  Bölm  ̪ A 

C d̪v l̪ 1-d k̪i  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, 

àÈÓÕċá tablet v  ̪örtüklü  tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan 

qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

01 Süd m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

01.1 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ×ÈÚÛÌÙÐá̪ Ý ̪ÚÛÌÙÐÓÐá̪ ÌËÐÓÔÐı (UHT  Ë ̪daxil  olmaqla)  süd 

E 941 Azot  MM  (130)  

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (187)  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (188)  

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (187) (189)  

E 407 Karraginan  MM  (187) (189)  

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (187)  

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (187)  



E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

120 (187)  

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (187) (189)  

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (187) (189)  

E 414 Qummiarabik  MM  (187) (189)  

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM  (187) (189)  

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ süd 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (187)  

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  (188)  

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza  MM  (187) (189)  

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM  (188)  

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  (187) (189)  

E 1200 Polidekstroza MM  (187) (189)  

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

1000 (188)  

E 501(i) Kalium  karbonat MM  (187)  



E 525 Kalium  hidroksid  MM  (188)  

E 301 Natrium  askorbat MM  (188)  

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza kitr s̪i 

MM  (187) (189)  

E 524 Natrium  hidroksid  MM  (188)  

E 473,473a,474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

1000 (188)  

E 307a,b,c Tokoferollar  200 (188)  

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (187) (189)  

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM  (187) (189)  

E 331 Natrium  sitratlar  4 000   8ÈÓÕċá UHT  keçi südü 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 

 

(1)(4) 8ÈÓÕċá steriliz  ̪ÌËÐÓÔÐı v  ̪UHT  süd 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  2 200 

 

(1), (115)  steriliz  ̪ÌËÐÓÔÐı v  ̪UHT  süd istisna olmaqla 

dig r̪, Laktozu  ÈáÈÓËċÓÔċı südl r̪d  ̪500 mq/kq  

istifad s̪i istisna olmaqla 

01.2 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı fermentasiya  ÖÓÜÕÔÜı süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓËÐÒË̪Õ sonra 

termiki  emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ Û̪ÉÐÐ dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ayran ȹÚÛÌÙÐÓÐá̪ ÌËÐÓÔÐı ayran istisna  olmaqla)   

 E 338-452, 542 Fosfatlar 1 000 (115)  



 E 160b(i) Annato  biksin    10 (101) (253) 

(266) (297) 

(343) 

 

 E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

150 (104)  

 E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

MM  (173) (174)  

 E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  (173) (174)  

 E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (173) (174)  

 E 406 Aqar  MM  (173) (174)  

 E 1402 0̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (173) (174)  

 E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (173) (174)  

 E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (173) (174)  

 E 407 Karraginan  MM  (173) (174)  

 E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (173) (174)  

 E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM  (173) (174)  

 E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (173) (174)  



 E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (173) (174)  

 E 414 Qummiarabik  MM  (173) (174)  

 E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  (173) (174)  

 E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM  (173) (174)  

 E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ 200 (173) (174)  

 E 425 Konjak MM  (173) (174)  

 E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM  (173) (174)  

 E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM  (173) (174)  

 E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM  (173) (174)  

 E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (173) (174)  

 E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  (173) (174)  

 E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

MM  (173) (174)  

 E 1200 Polidekstroza MM  (173) (174)  

 E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM  (173) (174)  

 E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM  (173) (174)  



 E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5 000 (173) (174)  

 E 401 Natrium  alginat  MM  (173) (174)  

 E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza 

kitr s̪i 

MM  (173) (174)  

 E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (173) (174)  

 E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

MM  (173) (174)  

 E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ ÐÓ̪ 

ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (173) (174)  

 E 437 Tamarind  ÛÖßÜÔÓÈÙċÕċÕ 

polisaxaridl r̪i  

MM  (173) (174)  

 E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (173) (174)  

 E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (173) (174)  

01.3 Rennet ÌËÐÓÔÐı süd ȹÚÈË̪Ⱥ 

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

MM    



E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    

E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 406 Aqar  MM    

E 1402 0̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM    

E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 170 Kalsium  karbonat MM    

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

MM    

E 290 Karbon dioksid  MM  (130)  

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 407 Karraginan  MM    

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM    

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

5 000   



mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM    

E 422 Qliserin  MM    

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 414 Qummiarabik  MM    

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM    

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza 

MM    

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 425 Konjak MM    

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ süd 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM    

E 511 Maqnezium  xlorid  MM    

E 421 Mannitol  MM    



E 461 Metil  sellüloza MM    

E 465 Etil  metil  sellüloza MM    

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM    

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM    

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM    

E 941 Azot  MM  (130)  

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM    

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

MM    

E 1200 Polidekstroza MM    

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM    

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM    

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM    

E 470(i) Miristin,  palmitin  Ý ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

MM    



kalium  Ý ̪natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

E 470(ii) Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM    

E 401 Natrium  alginat  MM    

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza 

kitr s̪i 

MM    

E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM    

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120)  

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

MM    

E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 413 Traqakant MM    

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM    

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM    



E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  
1 000 

  

01.4 %ÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓËÐÒË̪Õ sonra termiki  emal ÖÓÜÕÔÜıȮ dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

Qrup  I  Qida  l̪av l̪ r̪i        

E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM   àÈÓÕċá termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı ayran 

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM   àÈÓÕċá termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı ayran 

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM   àÈÓÕċá termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı ayran 

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM   àÈÓÕċá termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı ayran 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  

1500 

(115) àÈÓÕċá sterilizasiya ÖÓÜÕÔÜı v  ̪UHT  südl r̪d  ̪

istifad  ̪üçün,  UHT  olmayan v  ̪sterilizasiya 

edilm y̪ n̪ ayranlarda 1000 mq/kq  istifad  ̪

üçün 

E 504(i) Maqnezium  karbonat MM   àÈÓÕċá termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı ayran 

E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (173)  

E 355 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ 1500 (97)  

E 1402 0̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (173)  

E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (173)  



E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (173)  

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (173)  

E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ ÐÓ̪ 

ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (173)  

E 437 Tamarind  ÛÖßÜÔÓÈÙċÕċÕ 

polisaxaridl r̪i  

MM  (173)  

E 200ɬ203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá k s̪mik  

01.5 Termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ da daxil  olmaqla  dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı süd 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM     

 

Qrup  II  MM -y  ̪ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (74)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

150    



Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

150 (74)  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 100 Kurkumin  150 (126) (234)   

E 104 Sarċ xinolin  10 (61)   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

5 (61)   

E 123 Amarant  50 (126)  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

5 (61)   

E 141(i), (ii)  Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪in  mis 

kompleksl r̪i  

50 (126) (165)    

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100 (126)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000 (126) (233)  

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 150 (126) (234)  

E 160b(i) Annato  biksin  15 (94)   



E 160b(ii) Annato  norbiksin  4 (94)   

E 160d Likopin  30     

E 161h(i) Zeaksantin, sintetik  100 (126) (232)  

E 161g Kantaksantin  15 (126) (303)  

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 100 (126) (160)  

(234) 

 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

300 (1) (2) àÈÓÕċá termik  emal ÖÓÜÕÔÈÔċı süd Ú̪ÈÚÓċ 

desertl r̪d  ̪

E 234 Nizin  12.5 (172)  fermentasiya olunduqdan  sonra termiki  emal 

edilm y̪ n̪ fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı südl r̪ v  ̪içkil r̪  

istisna olmaqla 

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 4 000  àÈÓÕċá meyv  ̪ÈÙÖÔÈÓċ desertl r̪d  ̪

E 307a,b,c Tokoferollar  200 (106)  

E 338-452, 542 Fosfatlar 3 000 (1) (4)   

E 355-357 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - 

adipatlar  

1 000   àÈÓÕċá meyv  ̪ÈÙÖÔÈÓċ desertl r̪d  ̪

E 363 K h̪raba ÛÜÙıÜÚÜ 6 000     

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1300 (303)  



E 416 Karayi  kitr s̪i 6 000     

E 427 Kassia kitr s̪i  2 500     

E 432-436 Polisorbatlar   1 000     

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000     

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

2 000     

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

5 000     

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000     

E 483 Stearil tartrat   5 000     

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000     

E 950 Asesulfam K 350   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 952 

(i), (ii),  (iv)  

Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

250 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 



E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

100 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 957 Taumatin  5   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  100 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

01.6 2ÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı süd ȹØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı  süd, quru  süd) 

Qrup  II  MM -y  ̪ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪edilm Ô̪Ðı qida 

m h̪sullar  istisna olmaqla 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      



E 304,305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

MM      

E 310-320, 321 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) àÈÓÕċá avtomat ÚÈÛċı ÔÈıċÕÓÈÙċ üçün süd tozu 

E 322 Lesitinl r̪ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 338-452, 542 Fosfatlar 1 000 (1) (4) àÈÓÕċá quru  madd  ̪ ×Èàċ 28%-d n̪ az olan 

qism n̪ ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı süd 

E 338-452, 542 Fosfatlar 1 500 (1) (4) àÈÓÕċá quru  madd  ̪ ×Èàċ 28%-d n̪ çox olan 

qism n̪ ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı süd 

E 338-452, 542 Fosfatlar 2 500 (1) (4) àÈÓÕċá quru  süd v  ̪quru  àÈĀÚċáÓÈıËċÙċÓÔċı süd 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (41) (46) àÈÓÕċá avtomat ÚÈÛċı ÔÈıċÕÓÈÙċ üçün süd tozu 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  30 (46) àÈÓÕċá dondurma  ÌÔÈÓċ üçün quru  süd 

E 900a Polidimetil  siloksan 10  àÈÓÕċá quru  süd 

E 407 Karraginan  MM      

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

10 000  àÈÓÕċá quru  süd 



E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

10 000 (194) (295) 

(326)  

àÈÓÕċá quru  süd 

E 500(ii) Natrium  hidrogen  

karbonat  

MM     

E 501(ii) Kalium  hidrogen  

karbonat 

MM     

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

265 (38)  àÈÓÕċá quru  süd,  T k̪ v  ̪ya kombinasiya  

ı̪klind :̪ E 554 v  ̪E 556 birg  ̪

E 509 Kalsium  xlorid  MM      

01.7 Qaymaq Ý ̪qaymaq tozu 

E 338-452, 542 Fosfatlar 2200   

E 304, 305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

500 (102) 8ÈÓÕċá ÚÈË̪ qaymaq tozu 

E 320 Butilhidroksianizol  100 (106) (168) 8ÈÓÕċá ÚÈË̪ qaymaq tozu 

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (168) 8ÈÓÕċá ÚÈË̪ qaymaq tozu 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

10 000  8ÈÓÕċá ÚÈË̪ qaymaq tozu 



E 900a Polidimetil  siloksan 10  8ÈÓÕċá ÚÈË̪ qaymaq tozu 

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

265 (38)  8ÈÓÕċá ÚÈË̪ qaymaq tozu, 3̪Ò Ý ̪ya 

kombinasiya  ı̪ÒÓÐÕË̪ȯ E 554 Ý ̪E 556 ÉÐÙÎ̪ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

10 000 (194) (295) 

(326) 

8ÈÓÕċá ÚÈË̪ qaymaq tozu 

01.7.1 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ×ÈÚÛÌÙÐá̪ ÌËÐÓÔÐı qaymaq ȹàÈĀċ ÈáÈÓËċÓÔċı qaymaq istisna  olmaqla)  

E 401 Natrium  alginat  MM      

E 402 Kalium  alginat  MM      

E 407 Karraginan  MM      

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza 

kitr s̪i 

MM      

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ süd 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    



E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 403 Ammonium  alginat   MM    

E 404 Kalsium  alginat  MM    

E 406 Aqar  MM    

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM    

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 414 Qummiarabik  MM    

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 413 Traqakant MM    

E 417 Tara kitr s̪i MM    

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 437 Tamarind  ÛÖßÜÔÓÈÙċÕċÕ 

polisaxaridl r̪i  

MM    

E 425 Konjak MM    



E 461 Metil  sellüloza MM    

E 465 Etil  metil  sellüloza MM    

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM    

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza 

MM    

E 460 Sellüloza MM    

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM    

E 432-436 Polisorbatlar   1 000   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

6 000   

E 170 Kalsium  karbonat MM    

E 509 Kalsium  xlorid  MM    

E 325 Natrium  laktat  MM    

E 327 Kalsium  laktat  MM    

E 516 Kalsium  sulfat  MM    

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM    



E 501(i) Kalium  karbonat MM    

E 501(ii) Kalium  hidrokarbonat  MM    

E 500 Natrium  karbonatlar  MM    

E 508 Kalium  xlorid  MM    

E 326 Kalium  laktat  MM    

E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM    

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM    

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM    

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM    

E 333(iii) Trikalsium  sitrat  MM    

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

MM    

E 1414 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM    

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM    



E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM    

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

MM    

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

MM    

01.7.2 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔ̪ÔÐı ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ıÔ̪ prosesi davam ÌË̪Õ qaymaq Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪àÈĀÓċÓċĀċ 20%-Ë̪Õ az 

olan ̪Ý̪áÌËÐÊÐ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

E 406 Aqar  MM      

E 407 Karraginan  MM      

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  MM      

E 412 Quar kitr s̪i MM      

E 415 Ksantan kitr s̪i MM      

E 440 Pektinl r̪ MM      

E 460 Sellüloza MM      

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza 

kitr s̪i 

MM      



E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM      

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM      

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM      

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

MM      

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM      

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM      

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat   

MM      

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM      

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM      

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

MM      

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

MM      

01.7.3 #ÐÎ̪Ù qaymaqlar  



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    8ÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

qaymaqlar 

Qrup  III  Birg  ̪istifad  ̪edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

150   8ÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

qaymaqlar 

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM    

E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ MM    

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61) 8ÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

qaymaqlar 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

5 (61) 8ÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

qaymaqlar 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

5 (61) 8ÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

qaymaqlar 

E 170 Kalsium  karbonat MM    

E 234 Nizin  10   àÈÓÕċá ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı qaymaq 

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM    



E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM    

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM    

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM    

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM    

E 333(iii) Trikalsium  sitrat  MM    

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) àÈÓÕċá steriliz ,̪ pasteriz  ̪ ÌËÐÓÔÐıȮ UHT  

qaymaq v  ̪ñċÙ×ċÓÔċı qaymaq 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5 000  àÈÓÕċá dig r̪ ñċÙ×ċÓÔċı qaymaqlar (sad )̪ 

E 432-436 Polisorbatlar  1 000   

E 437 Tamarind  ÛÖßÜÔÓÈÙċÕċÕ 

polisaxaridl r̪i  

MM    

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM    

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM    

E 473, 473a, 

474 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

5 000   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

6 000   



E 501(i) Kalium  karbonat MM    

E 501(ii) Kalium  hidrokarbonat  MM    

E 500(iii) Trinatrium  karbonat MM    

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1) 8ÈÓÕċá steriliz  ̪ ÌËÐÓÔÐı qaymaq v  ̪ àÈĀÓċlċĀċ 

azaldċlmċı steriliz  ̪ÌËÐÓÔÐı qaymaq 

01.8 Pendir  Ý ̪pendir  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

01.8.1 16-Êċ kateqoriyaya  daxil  olan Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ istisna  olmaqla,  àÌÛÐıÔ̪ÔÐı pendir   

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      ɁÔÖáÈÙÌÓÓÈɂ növü  istisna olmaqla 

Qrup  II  MM -y  ̪ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendir  

Qrup  III  Birg  ̪istifad  ̪edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

150   àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendir  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A 

100 (299) (320) 

(322)  

àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  25 (162) (242) 

(320)  

 



E 161g Kantaksantin  (1)  15 (170) (299) 

(320) (322) 

 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  600   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100 (246) (247) 

(320) 

 

E 200-203 

 

Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2)   

E 234 Nizin  10  8ÈÓÕċá ɁÔÈÚÊÈÙ×ÖÕÌɂ növü  

E 235 Natamisin  40 (243) (320) 

(322)  
àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün, maksimum  5 mm 

d r̪inliy  ̪ q d̪ r̪ üst s t̪h  ̪ 2mq/2 dm 2 t t̪biq  

edilir  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200 (299) (320) 

(322) 
 

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ  MM   8ÈÓÕċá ɁÔÖáÈÙÌÓÓÈɂ növü  

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM   8ÈÓÕċá ɁÔÖáÈÙÌÓÓÈɂ növü  

E 305 Askorbin  stearat 500 (102) (299) 

(320) 
 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    8ÈÓÕċá ɁÔÖáÈÙÌÓÓÈɂ növü  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar 2 000 

 

(1) (4) ɁÔÖáÈÙÌÓÓÈɂ növü  istisna olmaqla 



E 338-452, 542

  

Fosfatlar 4400 (115) (244) 

(248) (342) 

 

E432-436 Polisorbatlar  80 (200) (299) 

(320) (322) 

 

E 460(ii) 3Öáık̪illi  sellüloza MM   àÈÓÕċá r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı  v  ̪ diliml Õ̪ÔÐı 

ɁÔÖáÈÙÌÓÓÈɂ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5000 (309)  

E 551 Silisium  dioksid  MM  (245) (320) 

(322) 
àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 552 Kalsium  silikat  MM  (245) (320) 

(322) 
 

E 553(i) Maqnezium  silikat,  

sintetik  

MM  (245) (320) 

(322) 
 

E 951 Aspartam 1000 (166) (170) 

(299)  (309) 

(320) (322) 

 

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM    8ÈÓÕċá ɁÔÖáÈÙÌÓÓÈɂ növü  

01.8.2 8ÌÛÐıÔÐı pendir   

E 1105 Lizosim  MM      

E 100 Kurkumin  MM  (249) (296) 

(325) 

 



E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  125 (83) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ m r̪m r̪ v  ̪ØċÙÔċáċ pesto pendir  

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    àÈÓÕċá ɁÚÈÎÌ #ÌÙÉàɂ pendiri  

E 141 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪ÙÐÕȮ 

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

MM    àÈÓÕċá ɁÚÈÎÌ #ÌÙÉàɂ pendiri,  àÈıċÓ v  ̪ØċÙÔċáċ 

pesto pendiri,  vasabi v  ̪ Ë̪ÝÐààÈÛÓċ àÈıċÓ 

m r̪m r̪ pendiri  

E 153 Bitki  kömürü   MM    àÈÓÕċá ɁÔÖÙÉÐÌÙɂ pendiri  

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı ÕÈÙċÕÊċȮ ÚÈÙċ v  ̪ÈĀċÔÛċÓ pendir  

E 160b(i) Annato  biksin  15 (94) àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı ÕÈÙċÕÊċȮ ÚÈÙċ v  ̪ÈĀċÔÛċÓ pendir  

v  ̪ØċÙÔċáċ v  ̪àÈıċÓ pesto pendiri   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  15 (94) àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı ÕÈÙċÕÊċȮ ÚÈÙċ v  ̪ÈĀċÔÛċÓ pendir  

v  ̪ØċÙÔċáċ v  ̪àÈıċÓ pesto pendiri  

E 160b(ii) Annato  norbiksin  50   àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ Ɂ+ÌÐÊÌÚÛÌÙɂ pendiri  

E 160b(ii) Annato  norbiksin  35   àÈÓÕċá Ɂ,ÐÔÖÓÌÛÛÌɂ pendiri  

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı ÕÈÙċÕÊċȮ ÚÈÙċ v  ̪ÈĀċÔÛċÓ pendir  

v  ̪ØċÙÔċáċ pesto pendiri  

E 161g Kantaksantin  15 (170) (296) 

(299) (310) 

(311) (312) 

(313) (314) 

(315) (316) 

(317) (318) 

 



(319) (321) 

(323) (324)  

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ m r̪m r̪ pendiri  

E 170 Kalsium  karbonat MM      

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ 

diliml Õ̪ÔÐı v  ̪k Ú̪ÐÓÔÐı pendir;  

qat-qat pendir  v  ̪ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ l̪av  ̪

ÌËÐÓÔÐı pendir  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪in  s̪ thinin  ÌÔÈÓċ 

üçün 

E 234 Nizin  12,5 (29)   

E 235 Natamisin  1 mq/dm 2 s̪ thd  ̪ (5 mm 

d r̪inlikd n̪ ÈÙÛċØ yol  

verilmir)  

  àÈÓÕċá k s̪ilm Ô̪Ðı b r̪k, àÈÙċ-b r̪k  v  ̪ àÈÙċ-

àÜÔıÈØ pendirl r̪in  xarici  t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċ 

üçün 

E 239 Heksametilen tetramin  formaldehid  ı̪klind  ̪

ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 25 

mq/kq  ØÈÓċØ ÔÐØËÈÙċ 

  àÈÓÕċá Ɂ/ÙÖÝÖÓÖÕÌɂ pendiri  

E 251-252 Nitratlar  150 (30) àÈÓÕċá b r̪k, àÈÙċ-b r̪k  v  ̪ àÈÙċ-àÜÔıÈØ 

pendirl r̪ 

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

MM    àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 



E 460 3Öáık̪illi  sellüloza MM    àÈÓÕċá diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı  àÌÛÐıÔÐı 

pendirl r̪ 

E 500(ii) Natrium  hidrogen  

karbonat 

MM    àÈÓÕċá ÛÜÙı süd pendiri  

E 504 Maqnezium  karbonatlar  MM      

E 509 Kalsium  xlorid  MM      

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000 (1) 8ÈÓÕċá diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ya r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı  b r̪k  v  ̪

àÈÙċ-b r̪k  pendir  

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

01.8.3 8ÌàÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ pendir  ØÈÉċØÓÈÙċ  

Qrup  II  MM -y  ̪ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (67)  

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (62)   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300   



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

100   

E 160d Likopin  30     

E 180 Litolrubin  BK MM  (67)  

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94)  

E 304,305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

500 (102) (296) 

(310) (311) 

(312) (313) 

(314) (315) 

(316) (317) 

(318) (319) 

(321) (323) 

(324) (325)  

8ÈÓÕċá r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı pendird  ̪istifad  ̪üçün 

E 280 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (236) (251) 

(296) (316) 

(321) (323) 

(324) (325) 

àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 281 Natrium  propionat   MM  (236) (251) 

(296) (316) 

(321) (323) 

(324) (325)  

àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 



E 282 Kalsium  propionat   MM  (236) (251) 

(296) (316) 

(321) (323) 

(324) (325)   

àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 551 Silisium  dioksid  MM  (235) (237) 

(250) (296) 

(321) (323) 

(324) (325)  

 

E 552 Kalsium  silikat  MM  (235) (237) 

(250) (296) 

(321) (323)  

(324) 

 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

10 000 (296) (310) 

(311) (312) 

(313) (314) 

(315) (316) 

(317) (318) 

(319) (321) 

(323) (324) 

(325)  

 

E 239 Heksametilen tetramin  25 (133) (218) 

(296)  (310) 

(311) (312) 

(313) (314) 

(315) (316)  

 



(317) (318) 

(319)  (321)  

(323)  (324)  

(325) 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200 (296) 

(310) (311) 

(312) (313) 

(314) (315) 

(316)  (317) 

(318) (319) 

(321) (323) 

(324) (325)  

 

E 553(i) Maqnezium  silikat,  

sintetik  

MM  (235) (237) 

(250) (296) 

(321) (323) 

(324) (325) 

 

E 553b Talk MM    

E 905c(i) Mikrokristallik  mum  30 000   

01.8.4 9̪ÙËÈÉËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı pendir   

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ 

diliml Õ̪ÔÐı pendir;  



qat-qat pendir  v  ̪ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ l̪av  ̪

ÌËÐÓÔÐı pendir   

E 234 Nizin  12.5   

E 235 Natamisin  40   

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   

E 251-252 Nitratlar  150 (30) àÈÓÕċá b r̪k, àÈÙċ-b r̪k  v  ̪ àÈÙċ-àÜÔıÈØ 

pendirl r̪in  südünd  ̪

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 280 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ 3 000   

E 281 Natrium  propionat   3 000   

E 282 Kalsium  propionat   3 000   

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 460(ii) 3Öáık̪illi  sellüloza MM    àÈÓÕċá r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı  v  ̪diliml Õ̪ÔÐı pendirl r̪ 

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

01.8.5 Emal ÖÓÜÕÔÜı pendir   

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        



Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 100 Kurkumin  100 (33) àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 102 Tartrazin  100 (33) àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

200  (3)  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (33) (66) àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 122 Azorubin,  Karmauzin  100 (33) àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 100   

E 160e Beta-apo-Ɯɛ-karotenal (C 

30) 

100 (33) àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 161b Lutein  100 (33) àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 160d Likopin  5   àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  

E 160a Karotinl r̪ MM      



E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM      

E 160b(i) Annato  biksin  15 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  8 (94)   

E 160a(i),a(iii) *ÈÙÖÛÐÕÖÐËÓ̪Ù 100   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2)   

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

300   

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   

E 234 Nizin  12,5 (29)   

E 235 Natamisin  40  Maksimum  5 mm d r̪inliy  ̪q d̪ r̪ üst s̪ th  ̪

2mq/2 dm 2 t t̪biq  edilir  

E 338-452, 542 Fosfatlar 20 000 (1) (4)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  9000   

E 427 Kassia kitr s̪i  2 500     

E 473,473a,474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

3000   



E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5000   

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  500   

E 541 Natrium  alüminium  

fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 

1600 (38) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı Amerika  pendirind  ̪

istifad  ̪üçün 

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000 (1)  

01.8.5.1 Dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐıȮ emal ÖÓÜÕÔÜı pendirl r̪, o cüml d̪ n̪, t r̪kibind  ̪meyv ,̪ t r̪ v̪ z̪, t̪ v  ̪ s. l̪av  ̪

ÖÓÜÕÔÜı pendirl r̪ 

E 161g Kantaksantin  15   

E 150c Ammonyak  karamel 50 000   

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

50 000 (136)  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (158)  

E 141(i),(ii) 
7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

50   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 1 000   

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  100   



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

100   

01.8.6 Pendir  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ (16-Êċ kateqoriyaya  daxil  olan Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ istisna  olmaqla)   

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪ 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

100   àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪ 

E 1105 Lizosim  MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  125   àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ m r̪m r̪ pendirl r̪ 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı ÕÈÙċÕÊċȮ ÚÈÙċ v  ̪ ÈĀċÔÛċÓ 

pendirl r̪ 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  8   àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı ÕÈÙċÕÊċȮ ÚÈÙċ v  ̪ ÈĀċÔÛċÓ 

pendirl r̪ 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı ÕÈÙċÕÊċȮ ÚÈÙċ v  ̪ ÈĀċÔÛċÓ 

pendirl r̪ 

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ m r̪m r̪ pendirl r̪ 

E 170 Kalsium  karbonat MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪ 



E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪; àÌÛÐıÔÐı 

pendirl r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ 

diliml Õ̪ÔÐı àÌÛÐıËÐÙÐÓÔÐı pendirl r̪; 

àÌÛÐıÔÐı qat-qat pendirl r̪ v  ̪qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪in  s̪ thinin  ÌÔÈÓċ 

üçün 

E 234 Nizin  12,5 (29) àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı v  ̪emal ÖÓÜÕÔÜı pendirl r̪ 

E 235 Natamisin  1 mq/dm 2 s̪ thd (̪5 mm 

d r̪inlikd n̪ ÈÙÛċØ yol  

verilmir)  

  àÈÓÕċá k s̪ilm Ô̪Ðı b r̪k, àÈÙċ-b r̪k  v  ̪ àÈÙċ-

àÜÔıÈØ pendirl r̪in  xarici  t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċ 

üçün  

E 251-252 Nitratlar  150 (30) àÈÓÕċá b r̪k, àÈÙċ-b r̪k  v  ̪àÈÙċ-àÜÔıÈØ àÌÛÐıÔÐı 

pendirl r̪ 

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪in  s̪ thinin  ÌÔÈÓċ 

üçün 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  2 000 (1) (4) àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪ 

E 460 3Öáık̪illi  sellüloza MM    àÈÓÕċá r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı  v  ̪ diliml Õ̪ÔÐı àÌÛÐıÔÐı 

pendirl r̪ v  ̪àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  16 000  àÈÓÕċá pendir  tozu 

E 504 Maqnezium  karbonatlar  MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪ 



E 509 Kalsium  xlorid  MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪ 

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000 (1) àÈÓÕċá diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ya r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı  b r̪k  v  ̪

àÈÙċ-b r̪k  pendirl r̪ 

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM    àÈÓÕċá àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪ 

01.9 Süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ içki  ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙċ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (158) àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A  

100  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG  100  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  200  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 

E 133 Brilliant  mavi  FCF 100  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 

E 161g Kantaksantin  15   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá zülal  Ú̪ÈÚÓċ pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 



E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

MM  (1) (2) àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ ȹàÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ 

üçün) 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

500 (114) àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 234 Nizin  12,5  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 235 Natamisin  40  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ 

üçün, maksimum  5 mm d r̪inliy  ̪ q d̪ r̪ üst 

s̪ th  ̪2mq/2 dm 2 t t̪biq  edilir  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 251-252 Nitratlar  150 (30) àÈÓÕċá süd Ú̪ÈÚÓċ pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

MM    àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ ȹàÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ 

üçün) 

E 305 Askorbil  stearat 80  àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙȮ süd v  ̪qaymaq 

tozu ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

100   

E 320 Butilhidroksianizol  100  àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙȮ süd v  ̪qaymaq 

tozu ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 321 Butilhidroksitoluol  100  àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙȮ süd v  ̪qaymaq 

tozu ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 



E 338-452, 542 Fosfatlar 5 000 (1) (4) àÈÓÕċá ñċÙ×ċÓÔċı qaymaq ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 338-452, 542 Fosfatlar 20 000 (1) (4) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 338-452, 542 Fosfatlar 30 000 (1) (4) àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 338-452, 542 Fosfatlar 50 000 (1) (4) àÈÓÕċá avtomat ÚÈÛċı ÔÈıċÕÓÈÙċÕËÈÒċ içkil r̪ 

üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5000  àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  2500  àÈÓÕċá qaymaq ÈÕÈÓÖØÓÈÙċÕËÈ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  9 000  àÈÓÕċá pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 432-436 Polisorbatlar   5 000 (1) àÈÓÕċá süd v  ̪qaymaq ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1) àÈÓÕċá qaymaq v  ̪pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċÕËÈ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

20 000 (1) àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000    

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

500   àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  5 000   



E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

1 000   àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

5 000   àÈÓÕċá süd v  ̪qaymaq ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

3 000 (1) àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙȮ pendir  

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1) àÈÓÕċá süd v  ̪qaymaq ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȰ içkil r̪ üçün 

ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

570   

E 950 Asesulfam K 2000  àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 950 Asesulfam K 1000  8ÈÓÕċá qaymaq, süd v  ̪ qaymaq tozu 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 6000  àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

E 951 Aspartam 1 000  8ÈÓÕċá qaymaq, süd v  ̪ qaymaq tozu 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ  

E 955  Sukraloz 580  àÈÓÕċá içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙȮ qaymaq 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  330  8ÈÓÕċá süd v  ̪qaymaq tozu ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 961 Neotam 33   



E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000 (1) àÈÓÕċá diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ya r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı  pendir  

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ v  ̪emal ÖÓÜÕÔÜı pendir  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȰ 

içkil r̪ üçün ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙ 

01.10 8ÌàÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ kazeinatlar  

E 170 Kalsium  karbonat MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 380 Triammonium  sitrat  MM      

E 500 Natrium  karbonatlar   MM      

E 501 Kalium  karbonatlar  MM      

E 503 Ammonium  karbonatlar  MM      

E 504 Maqnezium  karbonatlar  MM      

E 524 Natrium  hidroksid   MM      

E 525 Kalium  hidroksid  MM      

E 526 Kalsium  hidroksid  MM      

E 527 Ammonium  hidroksid  MM      

E 528 Maqnezium  hidroksid  MM      



01.11 Z r̪dab v  ̪z r̪dab m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ z r̪dab pendirl r̪i  istisna  olmaqla  

E 307a,b,c Tokoferollar  200   

01.11.1 Maye z r̪dab v  ̪z r̪dab m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ z r̪dab pendirl r̪i  istisna  olmaqla  

E 338-452, 542

  

  

Fosfatlar  880 (115)  

2ÖÕÙÈÒċ emal n t̪ic s̪ind  ̪z r̪dab proteini  

ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ l̪d  ̪edil n̪ yüks k̪ proteinli  

maye z Ù̪ËÈÉċÕ ÚÛÈÉÐÓÐáÈÚÐàÈÚċ üçün 1320 

mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

E 928 Benzoil peroksid  100 

 1 nömr l̪i  qida formulunun  inqrediyenti  kimi  

istifad  ̪olunan maye z r̪dab v  ̪z r̪dab 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

01.11.2 Quru  z r̪dab v  ̪z r̪dab m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ z r̪dab pendirl r̪i  istisna  olmaqla    

E 928 Benzoil peroksid  100  
Körp  ̪qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ üçün z r̪dab tozu 

istisna olmaqla 

E 170 Kalsium  karbonat 10 000   

E 509 Kalsium  xlorid  MM    

E 526 Kalsium  hidroksid  MM    

E 552 Kalsium  silikat  10 000   

E 1442 
Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 
10 000   

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM    



E 504(i) Maqnezium  karbonat 10 000   

E 530 Maqnezium  oksid 10 000   

E 553(i) 
Maqnezium  silikat,  

sintetik  
10 000   

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza 10 000   

E 338-452, 542

  

  

Fosfatlar 4 400 (115)  

E 501(i) Kalium  karbonat MM    

E 508 Kalium  xlorid  MM    

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM    

E 501(ii) Kalium  hidrokarbonat  MM    

E 525 Kalium  hidroksid  MM    

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza 10 000   

E 551 Silisium  dioksid  10 000   

E 554 
Natrium  alüminium  

silikat  
1 140 (38)  

E 500(i) Natrium  karbonat MM    



E 331(i) 
Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM  
  

E 500(ii) 
Natrium  hidrogen  

karbonat 

MM  
  

E 524 Natrium  hidroksid  MM    

E 500(iii) Trinatrium  karbonat MM    

E 553b Talk 10 000   

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM    

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM    

02 !̪ÙÒ Ý ̪duru  àÈĀÓÈÙ Ý ̪ÖÕÓÈÙċÕ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

02.1 Susuz ØÈÛċ àÈĀÓÈÙ Ý ̪duru  àÈĀÓÈÙ (susuz süd àÈĀÓÈÙċ istisna  olmaqla)  

E 100 Kurkumin  MM    àÈÓÕċá b r̪k  àÈĀÓÈÙ 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300 (298) (341) 

(345) 
 

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300 (298) (341) 

(345) 
 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF MM  (298) (341) 

(345) 
 

E 160a Karotinl r̪ MM   àÈÓÕċá b r̪k  àÈĀÓÈÙ 



E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 25 (254) (341)  

E 160b(i) Annato  biksin  10   àÈÓÕċá b r̪k  àÈĀÓÈÙ 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪v  ̪(v  ̪ya) ØċáÈÙÛÔÈ üçün v  ̪ya 

ÚÖÜÚÓÈÙċÕ ( t̪ bulyonu  il  ̪ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ souslar) 

ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ m q̪s̪ dil  ̪ istifad  ̪ olunan 

àÈĀÓÈÙȮ soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ 

istisna olmaqla 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪v  ̪(v  ̪ya) ØċáÈÙÛÔÈ üçün v  ̪ya 

ÚÖÜÚÓÈÙċÕ ( t̪ bulyonu  il  ̪ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ souslar) 

ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ m q̪s̪ dil  ̪ istifad  ̪ olunan 

àÈĀÓÈÙȮ soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ 

istisna olmaqla 

E 304, 305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ 

ekstrakt 

MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 307 Alfa -tokoferol  MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 307 Alfa -tokoferol  200   àÈÓÕċá rafin  ̪ ÌËÐÓÔÐı zeytun àÈĀÓÈÙċȮ zeytun 

cec̪ si àÈĀċ da daxil  olmaqla 

E 308 Qamma tokoferol  MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 



E 309 Delta-tokoferol  MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 314 Kviyak  Ø̪ÛÙÈÕċ 1 000 (298) (345)  

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (41) àÈÓÕċá termik  emal ÖÓÜÕÔÜı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ×Ìı̪kar ÐÚÛÌÏÚÈÓċÕËÈ istifad  ̪

olunan b r̪k  v  ̪ duru  àÈĀÓÈÙȰ b r̪k  v  ̪ duru  

ØċáÈÙÛÔÈ àÈĀÓÈÙċ (zeytun cec̪ si àÈĀċ istisna 

olmaqla) v  ̪donuz àÈĀċȮ ÉÈÓċØ àÈĀċȮ mal, ØÜı v  ̪

qoyun àÈĀċ 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (150) 

(257) (266) 

(258) (344) 

 

E 321 Butilhidroksitoluol  

(BHT) 

100 (41) àÈÓÕċá termik  emal ÖÓÜÕÔÜı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ×Ìı̪kar ÐÚÛÌÏÚÈÓċÕËÈ istifad  ̪

olunan b r̪k  v  ̪ duru  àÈĀÓÈÙȰ b r̪k  v  ̪ duru  

ØċáÈÙÛÔÈ àÈĀÓÈÙċ (zeytun àÈĀċ v  ̪cec̪  àÈĀÓÈÙċ 

istisna olmaqla) v  ̪donuz àÈĀċȮ ÉÈÓċØ àÈĀċȮ mal, 

ØÜı v  ̪qoyun àÈĀċ 

E 322 Lesitinl r̪ 30 000   soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 



E 331 Natrium  sitratlar  MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 332 Kalium  sitratlar  MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 333 Kalsium  sitratlar  MM    soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  200 (259) (260) 

(266) (344)  
 

E 388, 389 Tiodipropionatlar  200 (123) (266) 

(298) (344)   
 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  30 (41) (46) àÈÓÕċá termik  emal ÖÓÜÕÔÈÔċı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı 

bitki  àÈĀÓÈÙċ (soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪ zeytun 

àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla) v  ̪ t r̪kibind  ̪ poli  

ËÖàÔÈÔċı àÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ ümumi  àÈĀ 

ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ ç k̪isin  ̪ nisb t̪d  ̪ 15%-d n̪ çox 

olan b r̪k  àÈĀÓÈÙ  

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  50 (41) (46) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ àÈĀċ v  ̪ d n̪iz yosunu àÈĀċȰ 

r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı donuz àÈĀċȮ mal, ØÜıȮ qoyun v  ̪

donuz àÈĀċȰ termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ×Ìı̪kar ÐÚÛÌÏÚÈÓċ üçün b r̪k  v  ̪

duru  àÈĀÓÈÙȰ zeytun àÈĀċ v  ̪cec̪  àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla, b r̪k  v  ̪duru  ØċáÈÙÛÔÈ àÈĀÓÈÙċ 



E 432-436 Polisorbatlar  5 000 (144) (266) 

(297) (298) 

(345)  

 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

10 000   soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i   

MM    àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪v  ̪(v  ̪ya) ØċáÈÙÛÔÈ üçün v  ̪ya 

ÚÖÜÚÓÈÙċÕ ( t̪ bulyonu  il  ̪ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ souslar) 

ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ m q̪s̪ dil  ̪ istifad  ̪ olunan 

àÈĀÓÈÙȮ soyuq ÚċßÔÈ àÈĀÓÈÙ v  ̪zeytun àÈĀÓÈÙċ 

istisna olmaqla 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

10 000 (266) (297) 

(298) (345) 
 

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

10 000 (266) (297) 

(298) (345) 
àÈÓÕċá bitki  àÈĀÓÈÙċ v  ̪piyl r̪i  

E 484 Stearil sitrat  MM  (266) (297) 

(298) (345) 
 

E 900a Polidimetil  siloksan 10 (261) (262) 

(266) (298) 

(344) 

 

E 900 Dimetil  polisiloksan   10   àÈÓÕċá ØċáÈÙÛÔÈ üçün b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙ 

02.2 ˜ÚÈÚ̪Õ ɁàÈĀ ËÈßÐÓÐÕË̪ ÚÜɂ tipli  É̪ÙÒ Ý ̪duru  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 



02.2.1 *̪Ù̪ àÈĀċȮ ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı Ò̪Ù̪ àÈĀċȮ  duru  Ò̪Ù̪ àÈĀċȮ susuz süd àÈĀċ  

E 160a Karotinl r̪ MM    qoyun v  ̪ keçi südünd n̪ l̪d  ̪ edil n̪ àÈĀÓÈÙ 

istisna olmaqla 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 25  àÈÓÕċá beta karotin  (sintetik)  (E 160a(i)) 

E 160b(i) Annato  biksin    10 (101) (253)  

E 304 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

500 (102) (157)  

E 305 Askorbil  stearat 500 (102) (157)  

E 307a, b, c Tokoferollar  500 (157) (255)   

E 310 Propil  qallat 100 (106) (152) 

(157) (256)  
 

E 320 Butilhidroksianizol  175 (106) (152) 

(157) (256) 
 

E 321 Butilhidroksitoluol  75 (106) (152) 

(157) (256) 
 

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  (252)  

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (157)  

E 331(i), (iii)  Natrium  dihidrogen  

sitrat  

Trinatrium  sitrat  

MM  (157)  

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM  (252)  



E 333(iii) Trikalsium  sitrat  MM  (252)  

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

120 (106) (157) 

(256)  
 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM  (252)  

E 500 Natrium  karbonatlar   MM    àÈÓÕċá xamadan ÈÓċÕÔċı àÈĀ 

E 524 Natrium  hidroksid  MM    

E 526 Kalsium  hidroksid  MM    

E 338-452, 542

  

  

Fosfatlar  2 000 (1) (4)  àÈÓÕċá xamadan ÈÓċÕÔċı àÈĀ 

02.2.2 #ÐÎ̪Ù É̪ÙÒ Ý ̪duru  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ àÈßċÓÈÉÐÓ̪Õ àÈĀÓÈÙ Ý ̪maye emulsiyalar   

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 100 Kurkumin  MM    àÈĀÓċÓċĀċ ÈáÈÓËċÓÔċı k r̪  ̪àÈĀċ istisna olmaqla 

E 101 Riboflavinl r̪ 300   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  500 (158)  

E 150b Kaustik  sulfit  karamel 500 (263)  

E 150c Ammonyak  karamel 500   



E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

500 (306)  

E 160a Karotinl r̪ MM     

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 35   

E 160b(i) Annato  biksin  10  àÈĀÓċÓċĀċ ÈáÈÓËċÓÔċı k r̪  ̪àÈĀċ istisna olmaqla 

E 161g Kantaksantin  15 (306) (346)  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60% v  ̪ya daha çox olan b r̪k  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ (k r̪  ̪àÈĀċ istisna olmaqla) 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60%-d n̪ az olan b r̪k  àÈĀ 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105) (264)   

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 300 (114) (346)  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200 (306) (346)  

E 262(ii) Natrium  di -asetat 1 000 (306)    

E 305 Askorbil  stearat 500 (102)  

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (2) àÈÓÕċá  ØċáÈÙÛÔÈ m q̪s d̪li  b r̪k  àÈĀÓÈÙ 



E 321 Butilhidroksitoluol  

(BHT) 

100   àÈÓÕċá  ØċáÈÙÛÔÈ m q̪s d̪li  b r̪k  àÈĀÓÈÙ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar 5 000 (1) (4) àÈÓÕċá àÈßċÓÈ bil n̪ àÈĀÓÈÙ 

E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  100   

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar 
100   àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 41% v  ̪ya daha az olan àÈßċÓÈ 

bil n̪ b r̪k  àÈĀÓÈÙ 

E 388, 389 Tiodipropionatlar  200 (123)  

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  100 (41) (46) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 80%-d n̪ az olan àÈßċÓÈ bil n̪ 

b r̪k  àÈĀÓÈÙ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  3 000     

E 432-436 Polisorbatlar   10 000 (1) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪üçün b r̪k  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

10 000 (1) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪üçün b r̪k  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000     

E 476 Poliqliserin  polirisinoleat   4000   àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 41% v  ̪ya daha az olan àÈßċÓÈ 

bil n̪ b r̪k  àÈĀÓÈÙ v  ̪àÈĀÓċÓċĀċ 10%-d n̪ az olan 

b n̪z r̪ àÈßċÓÈ bil n̪ m h̪sullar;  àÈĀÓċÓċĀċ 70% v  ̪



ya daha az olan, ÉÐÙÉÈıÈ ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÚÈÛċı üçün 

n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı duru  bitki  àÈĀċ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

10 000   àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪ m q̪s d̪l r̪i  üçün b r̪k  àÈĀ 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

 

E 479b Termiki  ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

soya àÈĀċ ÐÓ̪ àÈĀ 

ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

5 000   àÈÓÕċá ØċáÈÙÛÔÈ m q̪s d̪l r̪i  üçün b r̪k  àÈĀ 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

10 000 (1)   

E 484 Stearil sitrat  100 (106)  

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  10 000 (1)   

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

30 000 (1) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪ ØÈÉÓÈÙċÕ àÈĀÓÈÕÔÈÚċ üçün 

istifad  ̪olunan àÈĀÓÈÙ 

E 900 Dimetil  polisiloksan   10  àÈÓÕċá b r̪k  v  ̪duru  ØċáÈÙÛÔÈ àÈĀÓÈÙċ 

E 900a Polidimetil  siloksan 10   

E 959 Neohesperidin  DC 5   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi,  àÈÓÕċá 

marqarin  v  ̪spred àÈĀÓÈÙËÈ 

02.3 Tavaya ×ĹÚÒĹÙÛÔ̪Ò üçün bitki  àÈĀċ Ú×ÙÌàÓ̪ÙÐ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        



E 338-452, 542

   

Fosfatlar  30 000 (1) (4) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪ØÈÉÓÈÙċ üçün su- Ú̪ÈÚÓċ emulsiya 

spreyl r̪i   

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  50 (41) (46) àÈÓÕċá termik  emal ÖÓÜÕÔÜı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ×Ìı̪kar ÌÔÈÓċ üçün b r̪k  v  ̪

duru  àÈĀÓÈÙ 

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

30 000 (1) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪ ØÈÉÓÈÙċÕċÕ àÈĀÓÈÕÔÈÚċ üçün 

istifad  ̪olunan àÈĀÓÈÙ 

E 943a Butan MM    àÈÓÕċá tavalar üçün bitki  àÈĀċ spreyl r̪i  ȹàÈÓÕċá 

×Ìı̪kar istifad  ̪ üçün) v  ̪ su- Ú̪ÈÚÓċ emulsiya 

spreyl r̪i  

E 943b dáÖÉÜÛÈÕ MM    àÈÓÕċá tavalar üçün bitki  àÈĀċ spreyl r̪i  ȹàÈÓÕċá 

×Ìı̪kar istifad  ̪ üçün) v  ̪ su- Ú̪ÈÚÓċ emulsiya 

spreyl r̪ 

E 944 Propan MM    àÈÓÕċá tavalar üçün bitki  àÈĀċ spreyl r̪i  ȹàÈÓÕċá 

×Ìı̪kar istifad  ̪ üçün) v  ̪ su- Ú̪ÈÚÓċ emulsiya 

spreyl r̪ 

02.4 s̃as̪ n suda àÈĀ tipli  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċȮ o cüml d̪ n̪ àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ Ú̪ÈÚċÕËÈ ØÈÙċıċØ v /̪v  ̪ya dad-aromatik  madd l̪ r̪ 

l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı m h̪sullar  

E 304, 305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

500 (102)  

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  



E 133 Brilliant  mavi  FCF 100   

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (150)  

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150)  

E 161g Kantaksantin  15   

E 150c Ammonyak  karamel 20 000   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  500 (158)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 200   

E 472e 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

10 000   

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

300 (114)  

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300   

E 338-542 
Ortofosfat  ÛÜÙıÜÚÜ - 

fosfatlar - di -, tri - v  ̪

polifosfatlar  

2200 (115)  



E 475 
8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

20 000  àÈÓÕċá Ù̪ÐıËl̪ r̪ v  ̪ya çör k̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ 

ÐÚÛÌÏÚÈÓċÕËÈ istifad  ̪olunan emulsiya ÖÓÜÕÔÜı 

àÈĀÓÈÙ üçün 50 000 mq/kq  miqdarda  

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  10 000   

E 432-436 Polisorbatlar  5 000 (144)  

E 310 Propil  qallat 200 (106) (150)  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  3 000   

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

30 000   

E 101(i),(ii),(iii)  Riboflavinl r̪ 300   

E 262(ii) Natrium  di -asetat 1 000   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120)  

E 491-495 
Sorbitan efirl r̪i  5 000  àÈÓÕċá Ù̪ÐıËl̪ r̪ v  ̪ya çör k̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ 

ÐÚÛÌÏÚÈÓċÕËÈ istifad  ̪olunan emulsiya ÖÓÜÕÔÜı 

àÈĀÓÈÙ üçün 50 000 mq/kq  miqdarda  

E 481-482 Natrium  v  ̪Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

3 000   



E 334, 335(ii), 

337 
Tartratlar  100 (122)  

E 319 Tret-butil  hidroxinon  200 (106) (150)  

E 307a,b,c Tokoferollar  900   

03 8ÌàÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ buzlar,  o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ ı̪ÙÉ̪Û Ý ̪sorbet 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (75)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

150 (25)   

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20     

E 160d Likopin  40     

E 305 Askorbin  stearat 200 (102) (106)  

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (167)  

E 321 Butilhidroksitoluol  100 (106) (167)  



E 338-452, 542

  

Fosfatlar 1 000 (1) (4)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  3 000   àÈÓÕċá su- Ú̪ÈÚÓċ yeyil  ̪bil n̪ buzlar  

E 427 Kassia kitr s̪i  2 500     

E 432-436 Polisorbatlar   1 000 (1)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  4 000  sorbetl r̪ istisna olmaqla 

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

3 000     

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  500 (1)   

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ dondurma  olan ÚÈÛċıËÈÕ 

v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı vaflil r̪ 

E 950 Asesulfam K 800   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 800  àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 952 Tsiklomatlar  250   



E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

100 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 320   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 956 Alitam  100   

E 957 Taumatin  50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 961 Neotam 26   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1000 (11)b (49) 

(50) 

 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 964 Poliqlisitol  siropu  200 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

04 ,ÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 



04.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.1.1 Bütöv  halda olan Û̪á̪ ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù  

E 1201 Polivinilpirrolidon  MM   àÈÓÕċá meyv  ̪

E 1414 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  (190) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 1521 Polietilen  qlikol  MM   àÈÓÕċá meyv  ̪

E 101 Riboflavinl r̪ 300 (99) (107)  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300 (99) (107) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  500 (99) (107) 

(158) 
 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 500 (99) (107)  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 172 D m̪ir  oksidl r̪i  v  ̪

hidroksidl r̪i   

6  àÈÓÕċá sitrus meyv l̪ r̪inin,  àÌÔÐı v  ̪ÕÈÙċÕ 

ÐıÈÙl̪ n̪m s̪i üçün kontrast  gücl n̪dirici  kimi  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

20   àÈÓÕċá ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÈÔċı t z̪  ̪ sitrus 

meyv l̪ r̪in  s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

10 (3) àÈÓÕċá süfr  ̪üzümü,  t z̪  ̪ liçi  meyv s̪i (yeyil  ̪

bil n̪ hiss l̪ r̪i  il  ̪ ölçülür)  v  ̪ ØÈÙÈĀÈÛÓÈÙ 

(Vaccinium corymbosum) 



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá vakuumla  ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı ıÐÙÐÕ ØÈÙĀċËÈÓċ 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

30 (121) àÈÓÕċá meyv ,̪ lonqan v  ̪ liçi  meyv s̪ind  ̪ 50 

mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ MM  (179)  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪,  duzlu  göb l̪ k̪l r̪d  ̪ 20 000 

mq/kq  istifad  ̪istisna olmaqla 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM  (179) (180)  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 500 (179) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  (190) (191) 

(192) 

 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (179) (180) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 331(i),(iii)  Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM  (179) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar 1760 (107) (115) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá meyv  ̪

E 401 Natrium  alginat  MM  (190) (191) 

(192) 

Üst t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċÕÈ icaz  ̪ veril n̪ t z̪  ̪

meyv l̪ r̪d  ̪qlazur  kimi  istifad  ̪üçün 



E 403 Ammonium  alginat   MM  (190) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 404 Kalsium  alginat  MM  (190) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 406 Aqar  MM  (190) (191) 

(192) 

Üst t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċÕÈ icaz  ̪ veril n̪ t z̪  ̪

meyv l̪ r̪d  ̪qlazur  kimi  istifad  ̪üçün 

E 407 Karraginan  MM  (190) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 414 Qummiarabik  MM  (190) Üst t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċÕÈ icaz  ̪ veril n̪ t z̪  ̪

meyv l̪ r̪d  ̪qlazur  kimi  istifad  ̪üçün 

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  (190) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 445  ĀÈÊ Ø̪ÛÙÈÕÓÈÙċÕċÕ 

qliserin  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

50  àÈÓÕċá sitrus meyv l̪ r̪inin  v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  

s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM  (190) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza  

10  àÈÓÕċá sitrus meyv l̪ r̪i,  àÌÔÐı v  ̪nar  

istifad  ̪m q̪s̪ di:   

t z̪  ̪ meyv l̪ r̪in  s̪ thin  ̪ t t̪biq  etm k̪ üçün 

istifad  ̪ olunan mum,  örtük  v  ̪ ıÐÙl̪ r̪in  

t r̪kibin  ̪ØÈÛċÓÔÈÚċÕÈ icaz  ̪verilir.   

 

 

E 470(i) Miristin,  palmitin  Ý ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

MM  (135) (190)  



kalium  Ý ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM  (191) àÈÓÕċá sitrus meyv l̪ r̪i,  àÌÔÐıȮ ananas, banan, 

papaya, manqo, avokado v  ̪ ÕÈÙċÕ s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (190) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

MM  (1) àÈÓÕċá t z̪  ̪meyv l̪ r̪in  s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM   yÈÓÕċá Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪ÙË̪  ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM   yÈÓÕċá Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪ÙË̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi  

E 903 Karnauba mumu  200  yÈÓÕċá Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪ÙË̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi   

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM   yÈÓÕċá Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪ÙË̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi   

E 905 Mikrokristal  mum  MM    àÈÓÕċá àÌÔÐıȮ papaya, manqo, avokado v  ̪

ÈÕÈÕÈÚċÕ s̪ thinin  ÌÔÈÓċÕËÈ 



E 914 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

polietilen  mumu  

MM    àÈÓÕċá sitrus meyv l̪ r̪i,  àÌÔÐıȮ papaya, 

manqo, avokado v  ̪ ÈÕÈÕÈÚċÕ s̪ thinin  

ÌÔÈÓċÕËÈ 

04.1.2 2ÖàÜÓÔÜıȮ Ò̪ÚÐÓÔÐı Ý ̪ËÖĀÙÈÕÔċı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200  8ÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 338-452, 542 Fosfatlar 5600 (115) àÈÓÕċá kartofda  istifad  ̪üçün 

E 539 Natrium  tiosulfat  50 (121) àÈÓÕċá  kartofda,  r n̪ginin  ØÈÙÈÓÔÈÚċÕċÕ 

ØÈÙıċÚċÕċ almaq m q̪s̪ dil  ̪istifad  ̪üçün 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartoflar  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

300 (3) àÈÓÕċá ÚÖĀÈÕȮ ÚÈÙċÔÚÈØ v  ̪ıÈÓÖÛ ÚÖĀÈÕċ ×ÜÓ×ÈÚċ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

800 (3) àÈÓÕċá ØċÛċØÖÛÜ ×ÜÓ×ÈÚċ  

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartoflar   

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ ÚÖàÜËÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  v  ̪

ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlakdan 



v̪v l̪ termiki  emal da daxil  olmaqla, ÚÖÕÙÈÒċ 

emal üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı ÈĀ t r̪ v̪ z̪l r̪  

E 301 Natrium  askorbat  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜı  meyv  ̪

v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı 

emal ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  

E 302 Kalsium  askorbat  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  v  ̪

ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlakdan 

v̪v l̪ termiki  emal da daxil  olmaqla, ÚÖÕÙÈÒċ 

emal üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı ÈĀ t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 331 Natrium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  

E 332 Kalium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪



t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  

E 333 Kalsium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  

E 401 Natrium  alginat  2 400 (82) àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜıȮ 

ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÚÈÛċıċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı 

meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 501 Kalium  karbonat MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ istehlaka 

ÏÈáċÙ emal ÖÓÜÕÔÈÔċıȮ  ÚÖàÜËÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪, ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı emal 

ÖÓÜÕÔÈÔċı v  ̪ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÜı kartof  

4.1.3 #ÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù  

E 950 Asesulfam K 500 (164)  YÈÓÕċá ı̪rb t̪ v  ̪ ya ıÐÙ ̪ ı̪klind  ̪ olan 

meyv l̪ r̪d  ̪istifad  ̪üçün 

E 951 Aspartam 2000 (166)  YÈÓÕċá ı̪rb t̪ v  ̪ ya ıÐÙ ̪ ı̪klind  ̪ olan 

meyv l̪ r̪d  ̪istifad  ̪üçün 

E 955 Sukraloz 400  YÈÓÕċá ı̪rb t̪ v  ̪ ya ıÐÙ ̪ ı̪klind  ̪ olan 

meyv l̪ r̪d  ̪istifad  ̪üçün 



E 961 Neotam 100  YÈÓÕċá ı̪rb t̪ v  ̪ ya ıÐÙ ̪ ı̪klind  ̪ olan 

meyv l̪ r̪d  ̪istifad  ̪üçün 

E 539 Natrium  tiosulfat  500 (121) Yalnċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜıȮ diliml Õ̪ÔÐı almada 

istifad  ̪üçün 

E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ MM  (179)  8ÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪,  duzlu  göb l̪ k̪l r̪d  ̪ 20 000 

mq/kq  istifad  ̪istisna olmaqla 

E 509 Kalsium  xlorid  MM   8ÈÓÕċá  aloe verada , yÈÓÕċá b r̪kidici  kimi  

E 516 Kalsium  sulfat  MM   8ÈÓÕċá  aloe verada , yÈÓÕċá b r̪kidici  kimi  

E 385 Kalsium  dinatrium  etilen 

diamin  tetra-asetat   

(Kalsium  dinatrium  

EDTA)  

100 (110) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÍÙÈÕÚċáÚÈàÈĀċ ØċáÈÙËċÓÔċı 

kartofda  istifad  ̪üçün 

E 386 Di -natrium  etilen di -

amin tetra asetat 

100 (110) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÍÙÈÕÚċáÚÈàÈĀċ ØċáÈÙËċÓÔċı 

kartofda  istifad  ̪üçün 

E 270  Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM  (179) (180) 8ÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM   8ÈÓÕċá  sekvestrantlar kimi  d r̪hal  

ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı %ÙÈÕÚċá ØċáÈÙËċÓÔċı kartofunda  

istifad  ̪üçün 

E 621 Mononatrium  qlütamat  MM  (170) 8ÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5000 (115) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı t r̪ v̪ z̪l r̪, àÈÓÕċá 

kartofda  istifad  ̪üçün 



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) göb l̪ k̪ v  ̪ ÈĀ ×ÈßÓÈÓċÓÈÙ da daxil  olmaqla 

àÈÓÕċá ÈĀ t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

kartoflar  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 302 Kalsium  askorbat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

04.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 903 Karnauba mumu  400  8ÈÓÕċá ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

50 000 (138) 8ÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

04.2.1 0ÜÙÜËÜÓÔÜı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 410, E 412, E 415, E 417 qida l̪av l̪ r̪i  daxil  ̪

q b̪ul  edildiyind  ̪rehidratasiya  üçün n z̪ r̪d  ̪



ÛÜÛÜÓÔÜı ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ 

ÐÚÛÌÏÚÈÓċÕËÈ istifad  ̪oluna bilm z̪ 

E 338-542 Ortofosfat  ÛÜÙıÜÚÜ - 

fosfatlar - di -, tri - v  ̪

polifosfatlar  

5 000 (115)  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı  kartofda  istifad  ̪üçün 

E 305 Askorbil  stearat 80 (102)  

E 310 Propil  qallat 50 (106) (168) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı  kartofda  istifad  ̪üçün 

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (168) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı  kartofda  istifad  ̪üçün 

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (168) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı  kartofda  istifad  ̪üçün 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

265 (110) àÈÓÕċá quru  lobyalarda  istifad  ̪ üçün,  

istehlaka ÏÈáċÙ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı s̪asda ÔÐØËÈÙċ 200 mq/kq -i 

keçm m̪ l̪idir.  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

Para- 

800 (114) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪ 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪ 

E 481-482  Natrium  Ý ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı  kartofda  istifad  ̪üçün 

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı  kartofda  istifad  ̪üçün 



E 905d Mineral  yaĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

özlülüklü  

5 000  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪ 

E 905e Mineral  yaĀȮ orta 

özlülüklü  

5 000  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪ 

E 203 Kalsium  sorbat 500 (120) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪ 

E 539 Natrium  tiosulfat  1 000 (121) (210) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪,  ØÜÙÜËÜÓÔÜı 

r̪ikl r̪d  ̪2 000 mq/kq,  ÈĀÈÙËċÓÔċı ÒÐıÔÐıÓr̪d  ̪

1500 mq/kq,  ØÜÙÜËÜÓÔÜı kokosda 200 mq/kq  

v  ̪qism n̪ àÈĀċ ÈàÙċÓÔċı kokoslarda 50 mq/kq  

istifad s̪i istisna olmaqla 

E 951 Aspartam 1 000 (153) (166)  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı yosunlarda  ümumi  

istifad  ̪üçün 

E 954 Saxarin Ý ̪onun Na, K Ý ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (153) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı yosunlarda  ümumi  

istifad  ̪üçün 

E 955 Sukraloz 580 (153) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı yosunlarda  ümumi  

istifad  ̪üçün 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 122 Azorubin,  Karmauzin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  



E 131 /ÈÛÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı mavi  V 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 133 Brilliant  mavi  FCF 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 150c Ammonyak  karamel 50 000  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı  kartofda  istifad  ̪üçün 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  200  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 1 000  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 161g Kantaksantin  10  àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪ 



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı kokos 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÈĀ t r̪ v̪ z̪l r̪, o 

cüml d̪ n̪ ×ÈßÓÈÓċÓÈÙ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı göb l̪ k̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

150 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı z n̪c f̪il  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı pomidorlar  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

400 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı ÈĀ t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

500 (3) ØÜÙÜËÜÓÔÜı alma, armud,  banan, r̪ik,  ıÈÍÛÈÓċȮ 

üzüm,  ÎÈÝÈÓċ v  ̪ n̪cir  istisna olmaqla, àÈÓÕċá 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪ v  ̪ ØÈÉċØÓċ halda 

Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

600 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı alma v  ̪armud  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

1 000 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı banan 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

2 000 (3) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı r̪ik,  ıÈÍÛÈÓċȮ üzüm,  ÎÈÝÈÓċ 

v  ̪ n̪cir  



E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

500 (121) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı t r̪ v̪ z̪l r̪,  ØÜÙÜËÜÓÔÜı 

balqabaq ñÜÉÜØÓÈÙċÕËÈ (Kampyo)  5 000 mq/kq  

istifad s̪i istisna olmaqla 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  40 (113) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 961 Neotam 33 (153) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı yosunlarda  ümumi  

istifad  ̪üçün 

E 907 'ÐËÙÖÎÌÕÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

poli -1-deken 

2 000   àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv l̪ r̪d  ̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ 

madd  ̪kimi  

04.2.2 2ÐÙÒ̪Ë̪Ȯ àÈĀËÈ Ý ̪ya duzlu  suda ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 385 Kalsium  dinatrium  etilen 

diamin  tetra-asetat 

250 (110)  

E 386 Di -natrium  etilen di -

amin tetra asetat 

250 (110)  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para-  

250 (114) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

1 000 (114) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 338-452, 542 Fosfatlar 2200 (115)  



E 900a Polidimetil  siloksan 10   

E 203 Kalsium  sorbat 1000 (120) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 539 Natrium  tiosulfat  100 (121) àÈÓÕċá meyv  ̪

E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  1000 (122) (268) 

(282)  
 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  6 000 (228) (268) 

(308)  
àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i   v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 122 Azorubin,  Karmauzin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i   v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 131 /ÈÛÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı mavi  V 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  150  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 133 Brilliant  mavi  FCF 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i   v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  



E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 300  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 150c Ammonyak  karamel 500  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 50  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (o cüml d̪ n̪ göb l̪ k̪, 

gövd s̪i v  ̪ kökümeyv l̪il r̪, ×ÈßÓÈÓċÓÈÙȮ aloe 

vera) v  ̪yosunlar   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 1000  àÈÓÕċá meyv l̪ r̪ 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 1500   

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM   àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM   àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 



E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM   àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 141(i), (ii)  Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪, mis 

kompleksl r̪i  

100 (132)  

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá zeytunlar  v  ̪zeytun Ú̪ÈÚÓċ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá zeytunlar  v  ̪zeytun Ú̪ÈÚÓċ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙ 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá zeytunlar  v  ̪zeytun Ú̪ÈÚÓċ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙ 



E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

100 (121) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) duzlu  suda zeytunlar  v  ̪ÚÈÙċ bib r̪l r̪ istisna 

olmaqla 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

500 (3) àÈÓÕċá duzlu  suda ÚÈÙċ bib r̪l r̪ 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 523 Alüminium  ammonium  

sulfat  

520 (38) (270)  àÈÓÕċá  duza ØÖàÜÓÔÜı t r̪ v̪ z̪l r̪d  ̪ istifad  ̪

üçün,   duzlu  suda perillada  780 mq/kq  istifad  ̪

istisna olmaqla 

E 579 #̪ÔÐÙ qlükonat  150 (56) àÈÓÕċá oksidl ı̪Ô̪ yolu  il  ̪ ØÈÙÈÓËċÓÔċı 

zeytunlar   

E 585 #̪ÔÐÙ laktat  150 (56) àÈÓÕċá isveç qaraciy r̪ ×ÈÚÛÈÓÈÙċÕËÈ qida 

inqrediyenti  kimi  istifad  ̪olunan ɁAlbatrellus 

ÖÝÐÕÜÚɂ göb l̪ y̪i  v  ̪ oksidl ı̪Ô̪ yolu  il  ̪

ØÈÙÈÓËċÓÔċı zeytunlarda  

E 950 Asesulfam K 200   àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

E 951 Aspartam 300   àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  



E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

160 (52) àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

E 955 Sukraloz 180   àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

E 959 Neohesperidin  DC 100   àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  100 (1) (60) àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  100   

E 961 Neotam 10   àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

200 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

E 969 Advantam  3   àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪in  ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ 

preservl r̪i  

04.2.3 *ÖÕÚÌÙÝÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı Ý ̪ya ıĹı̪Ë̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù  

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 200 (213)  

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

300 (213) 8ÈÓÕċá meyv  ̪



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

300  8ÈÓÕċá meyv  ̪

E 960a-d Steviol qlikozidl r̪i  330 (113)   

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 122 Azorubin,  Karmauzin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 131 /ÈÛÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı mavi  V 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 133 Brilliant  mavi  FCF 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 150c Ammonyak  karamel 50 000 (213) 8ÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 200 (206)   



E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM   àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM   àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 

E 163 Antosianinl r̪ MM   àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 102 Tartrazin  100  àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı àÜÔıÈØ v  ̪t z̪  ̪noxudlar  

(konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȺ  

E 133 Brilliant  mavi  FCF 20  àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı àÜÔıÈØ v  ̪t z̪  ̪noxudlar  

(konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȺ  

E 142 8ÈıċÓ S 10  àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı àÜÔıÈØ v  ̪t z̪  ̪noxudlar  

(konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȺ  

E 127 Eritrozin  200  àÈÓÕċá kokteyl  ÈÓÉÈÓċ v  ̪ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı ÈÓÉÈÓċ 

E 127 Eritrozin  150  àÈÓÕċá sirop v  ̪kokteyl  ÏÈÓċÕËÈ bigarro  ÈÓÉÈÓċ 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

50 (121) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá ÈĀ t r̪ v̪ z̪l r̪, o cüml d̪ n̪ ×ÈßÓÈÓċÓÈÙ v  ̪

emal ÖÓÜÕÔÜı göb l̪ k̪l r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

250 (3) àÈÓÕċá diliml Õ̪ÔÐıȮ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı limon  



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı ÈĀ ÈÓÉÈÓċȰ vakuum  

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı ıÐÙÐÕ ØÈÙĀċËÈÓċ 

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 261 Kalium  asetatlar MM     

E 262 Natrium  asetatlar  MM      

E 263 Kalsium  asetat  MM      

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 302 Kalsium  askorbat  MM      

E 325 Natrium  laktat   MM      

E 326 Kalium  laktat   MM      

E 327 Kalsium  laktat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      



E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM      

E 335 Natrium  tartratlar  MM      

E 336 Kalium  tartratlar   MM      

E 337 Natrium  kalium  

tartratlar  

MM      

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  2 200 (115) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

250 (110) àÈÓÕċá ×ÈßÓÈÓċÓÈÙȮ göb l̪ k̪ v  ̪ n̪ginar  

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  MM    àÈÓÕċá maye iç r̪isind  ̪ıÈÉÈÓċË 

E 412 Quar kitr s̪i MM    àÈÓÕċá maye iç r̪isind  ̪ıÈÉÈÓċË 

E 415 Ksantan kitr s̪i MM    àÈÓÕċá maye iç r̪isind  ̪ıÈÉÈÓċË 

E 509 Kalsium  xlorid  MM      

E 512 Stannous chloride  25 (55)  àÈÓÕċá ÈĀ qulançar 

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

E 579 #̪ÔÐÙ qlükonat  150 (56) àÈÓÕċá oksidl ı̪Ô̪ yolu  il  ̪ ØÈÙÈÓËċÓÔċı 

zeytunlar  

E 585 #̪ÔÐÙ laktat  150 (56) àÈÓÕċá isveç qaraciy r̪ ×ÈÚÛÈÓÈÙċÕËÈ qida 

inqrediyenti  kimi  istifad  ̪ olunan Albatrellus 



ovinus göb l̪ y̪i  v  ̪ oksidl ı̪Ô̪ yolu  il  ̪

ØÈÙÈÓËċÓÔċı zeytunlarda  

E 900 Dimetil  polisiloksan   10     

E 900a Polidimetilsiloksan  10   

E 950 Asesulfam K 350   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 000 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪  v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪ 

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪  v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪ 



E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz meyv l̪ r̪ 

04.2.4 5.4-cü kateqoriyada  ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ istisna  olmaqla,  ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

04.2.4.1 Kompot  istisna  olmaqla,  ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    àÈÓÕċá ɁÔÖÚÛÈÙËÈ di ÍÙÜÛÛÈɂ (meyv l̪ r̪d n̪ v  ̪

italyan  Ë̪ÝÐààÈÛÓÈÙċÕËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı ©ÐÔÈÓÐ 

dÛÈÓÐàÈ m t̪b x̪in  ̪aid sous) 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200   àÈÓÕċá ɁÔÖÚÛÈÙËÈ di ÍÙÜÛÛÈɂ (meyv l̪ r̪d n̪ v  ̪

italyan  Ë̪ÝÐààÈÛÓÈÙċÕËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı ©ÐÔÈÓÐ 

dÛÈÓÐàÈ m t̪b x̪in  ̪aid sous) 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈȮ meyv  ̪ ıÐÙs̪i 

Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪in  ÐÚÛÌÏÚÈÓċ üçün n z̪ r̪d  ̪

ÛÜÛÜÓÔÜı istisna olmaqla 

E 100 Kurkumin  50   àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 



E 104 2ÈÙċ xinolin  30 (61) àÈÓÕċá ɁÔÖÚÛÈÙËÈ di ÍÙÜÛÛÈɂ (meyv l̪ r̪d n̪ v  ̪

italyan  Ë̪ÝÐààÈÛÓÈÙċÕËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı ©ÐÔÈÓÐ 

dÛÈÓÐàÈ m t̪b x̪in  ̪aid sous) 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

35 (61) àÈÓÕċá ɁÔÖÚÛÈÙËÈ di ÍÙÜÛÛÈɂ (meyv l̪ r̪d n̪ v  ̪

italyan  Ë̪ÝÐààÈÛÓÈÙċÕËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı ©ÐÔÈÓÐ 

dÛÈÓÐàÈ m t̪b x̪in  ̪aid sous) 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100   àÈÓÕċá d n̪iz  yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 122 Azorubin,  Karmauzin  200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

20 (61) àÈÓÕċá ɁÔÖÚÛÈÙËÈ di ÍÙÜÛÛÈɂ (meyv l̪ r̪d n̪ v  ̪

italyan  Ë̪ÝÐààÈÛÓÈÙċÕËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı ©ÐÔÈÓÐ 

dÛÈÓÐàÈ m t̪b x̪in  ̪aid sous) 

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 131 /ÈÛÌÕÛÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı mavi  V 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  200 (138)  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 133 Brilliant  mavi  FCF 200 (34) àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  v  ̪

t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  



E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   

E 150a Sad̪  karamel MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 153 Bitki  kömürü  MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 160e Beta-apo-Ɯɀ-carotenal (C 

30) 

100   àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ (zeytunlar  istisna olmaqla) 



E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØċÙÔċáċ meyv l̪ r̪in  preservl r̪i  

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 172 D m̪ir  oksidl r̪i  v  ̪

hidroksidl r̪i   

MM     

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá meyv  ̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ o 

cüml d̪ n̪ d n̪iz yosunu ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ meyv  ̪

Ú̪ÈÚÓċ souslar, t̪ v  ̪ ya t̪ suyundan  

ÏÈáċÙÓÈÕÔċı jele ( konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪ ya 

ıĹı̪ bankada püre, muss, kompot,  salat v  ̪

ÖßıÈÙ m h̪sullar  istisna olmaqla) 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá d n̪iz yosunu ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ zeytunlar  v  ̪

zeytun Ú̪ÈÚÓċ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá ÉÐıÔÐı ØċÙÔċáċ ñÜĀÜÕËÜÙ 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá zeytun Ú̪ÈÚÓċ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙ 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar  

,para- 

800 (114) àÈÓÕċá meyv  ̪ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 



E 214, 218 Hidroksibenzoatlar  

,para- 

1000 (114) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

100 (121) (209)  àÈÓÕċá meyv  ̪ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

300 (121) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ b z̪i ÈñċØ r n̪gli  

t r̪ v̪ z̪l r̪in  r n̪ginin  ØÈÙÈÓÔÈÚċÕċÕ ØÈÙıċÚċÕċÕ 

ÈÓċÕÔÈÚċ m q̪s̪ dil  ̪50 mq/kq  istifad s̪i istisna 

olmaqla 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÈĀ t r̪ v̪ z̪l r̪ v  ̪

göb l̪ k̪l r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá rehidratasiya  ÖÓÜÕÔÜı quru  meyv  ̪v  ̪

liçi  meyv s̪i, mostarda di frutta  (meyv l̪ r̪d n̪ 

v  ̪ italyan  Ë̪ÝÐààÈÛÓÈÙċÕËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı 

©ÐÔÈÓÐ dÛÈÓÐàÈ m t̪b x̪in  ̪aid sous) 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

300 (3) àÈÓÕċá ÚÖĀÈÕȮ ÚÈÙċÔÚÈØ v  ̪ıÈÓÖÛ ÚÖĀÈÕċ ×ÜÓ×ÈÚċ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

800 (3) àÈÓÕċá ØċÛċØÖÛÜ ×ÜÓ×ÈÚċ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

800 (3) àÈÓÕċá jelel ı̪ËÐÙÐÓÔÐı meyv  ̪ ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÚÈÛċÓÈÕ maye pektin  



E 338-452, 542

   

Fosfatlar  800 (1) (4) àÈÓÕċá meyv  ̪ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  1 000 (1) (4) àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  4 000 (1) (4) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ üçün ×ÈÙÓÈËċÊċ 

madd l̪ r̪ 

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

250 (110) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (46) àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5 000     

E 432-436 Polisorbatlar   500 (1) àÈÓÕċá kokos südü 

E 432-436 Polisorbatlar  3000  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 473, 473a,474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

5000 (194) (268) 

(269) (307) 

(330) (337)  

àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5000  àÈÓÕċá meyv  ̪ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

40000  àÈÓÕċá meyv  ̪ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 



E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

5000  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 481-482 Natrium  v  ̪ kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

2 000 (1) àÈÓÕċá ɁÔÖÚÛÈÙËÈ di ÍÙÜÛÛÈɂ (meyv l̪ r̪d n̪ v  ̪

italyan  Ë̪ÝÐààÈÛÓÈÙċÕËÈÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı ©ÐÔÈÓÐ 

dÛÈÓÐàÈ m t̪b x̪in  ̪aid sous) 

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5000 (302) (334)  àÈÓÕċá meyv  ̪ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 900a Polidimetil  siloksan 50  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 350 (164)   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 951 Aspartam 1 000 (166)  àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

250 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

50 (52) àÈÓÕċá d n̪iz yosunu m Õ̪ı̪li  kürü  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 



E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

2000 (302) (334)  àÈÓÕċá meyv  ̪ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

04.2.4.2 16-Êċ kateqoriyada  ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪ÕÓ̪Ù istisna  olmaqla,  kompotlar  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 302 Kalsium  askorbat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 440 Pektinl r̪ MM    àÈÓÕċá alma istisna olmaqla, dig r̪ meyv  ̪

ÒÖÔ×ÖÛÓÈÙċ 

E 509 Kalsium  xlorid  MM    àÈÓÕċá alma istisna olmaqla, dig r̪ meyv  ̪

ÒÖÔ×ÖÛÓÈÙċ 

04.2.5 ,ĹÙ̪ÉÉ̪Ȯ jele, cem Ý ̪ÖßıÈÙ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ  



04.2.5.1 Ekstra ÔĹÙ̪ÉÉ̪ ȹÔĹÙ̪ÉÉ̪à̪ ÕÐÚÉ̪Û̪Õ daha çox ÔÌàÝ̪ Ó̪ÛÐ olan)  Ý ̪ekstra jele  ȹÑÌÓÌà̪ ÕÐÚÉ̪Û̪Õ daha çox ÔÌàÝ̪ suyu olan)  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele, 

cem v  ̪ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz m h̪sullar  

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá az ı̪k r̪li  v  ̪ÖßıÈÙ ÈıÈĀċ kalorili  v  ̪ya 

ı̪k r̪siz m h̪sullar,  ceml r̪ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá az ı̪k r̪li  v  ̪ÖßıÈÙ ÈıÈĀċ kalorili  v  ̪ya 

ı̪k r̪siz m h̪sullar,  ceml r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá sulfitl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı meyv  ̪ il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ 

mür b̪b l̪ r̪, jelel r̪ v  ̪ceml r̪ 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 327 Kalsium  laktat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM      

E 335 Natrium  tartratlar  MM      



E 350 Natrium  malatlar  MM      

E 440 Pektinl r̪ MM      

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 950 Asesulfam K 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 955 Sukraloz 400 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 



E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪, dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 964 Poliqlisitol  siropu  500 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

04.2.5.2 ,ĹÙ̪ÉÉ̪Ó̪ÙȮ ÑÌÓÌÓ̪ÙȮ cem Ý ̪ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ıÈÉÈÓċË püresi   

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 100 Kurkumin  MM    ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 101 Riboflavinl r̪ 200  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (31) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (31) (66) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

100  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 



E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 100  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 133 Brilliant  mavi  FCF 100  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 142 8ÈıċÓ S 100 (31) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 400  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 150a-d Karamell r̪ MM    ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 160a Karotinl r̪ MM    ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 200  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 160d Likopin  10 (31) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 161b Lutein  100 (31) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 



E 161g Kantaksantin  200 (197)  

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM   ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 163 Antosianinl r̪ MM   ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

200   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000   

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; 

Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá az ı̪k r̪li  v  ̪ya ÖßıÈÙ ÈıÈĀċ kalorili  v  ̪

ya ı̪k r̪siz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar,  ceml r̪ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá az ı̪k r̪li  v  ̪ÖßıÈÙ ÈıÈĀċ kalorili  v  ̪ya 

ı̪k r̪siz m h̪sullar,  ceml r̪ 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

250 (114) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3)   

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

100 (3) àÈÓÕċá sulfitl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı meyv  ̪ il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ 

mür b̪b l̪ r̪, jelel r̪ v  ̪ceml r̪ 



E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 327 Kalsium  laktat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM      

E 335 Natrium  tartratlar  MM      

E 337 Natrium  kalium  tartrat  3 000 (122) ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 350 Natrium  malatlar  MM     

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

130  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 400-404 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ - alginatlar  10 000 (32)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5 000  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 406 Aqar  10 000 (32)   

E 407 Karraginan  10 000 (32)   

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  10 000 (32)   



E 412 Quar kitr s̪i 10 000 (32)   

E 415 Ksantan kitr s̪i 10 000 (32)   

E 418 Qellan kitr s̪i 10 000 (32)   

E 440 Pektinl r̪ MM      

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 493 Sorbitan ÔÖÕÖÓÈÜÙÈÛċ 25   àÈÓÕċá ÑÌÓÌık̪illi  ceml r̪ 

E 509 Kalsium  xlorid  MM      

E 524 Natrium  hidroksid   MM      

E 900 Dimetil  polisiloksan   10     

E 900a Polidimetil  siloksan 30  ıÈÉÈÓċË püresi istisna olmaqla 

E 950 Asesulfam K 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 000 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 



E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 959 Neohesperidin  DC 5   àÈÓÕċá meyv  ̪ jelel r̪ind  ̪ dad v  ̪ aroma 

gücl n̪dirici  kimi  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪, dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

E 964 Poliqlisitol  siropu  500 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı mür b̪b ,̪ jele 

v  ̪ceml r̪ 

04.2.5.3 #ÐÎ̪Ù ÖßıÈÙ àÈßċÓÈÉÐÓ̪Õ ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

    ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna olmaqla 



Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 100 Kurkumin  MM    ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna 

olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (31) ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna 

olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

500   

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300   

E 133 Brilliant  mavi  FCF 100   

E 142 8ÈıċÓ S 100 (31) ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna 

olmaqla 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 500   

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94) ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna 

olmaqla 



E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94) ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna 

olmaqla 

E 160d Likopin  10 (31) ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna 

olmaqla 

E 161b Lutein  100 (31) ÎÈÝÈÓċ cemi (crème de pruneaux) istisna 

olmaqla 

E 161g Kantaksantin  15   

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

500   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120)  

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) dig r̪ meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar,  

ceml r̪ 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 500 (1) (2) àÈÓÕċá ceml r̪ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) dig r̪ meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar,  

ceml r̪ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá heyva cemi (dulce de membrillo) 



E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 1 000 (114)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3)   

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 307a, b, c Tokoferollar  200 (286)  

E 327 Kalsium  laktat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM      

E 335 Natrium  tartratlar  MM      

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  1 100 (115)  

E 350 Natrium  malatlar  MM     

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

100 (110)  



E 400-404 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ - alginatlar  10 000 (32)   

E 406 Aqar  10 000 (32)   

E 407 Karraginan  10 000 (32)   

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  10 000 (32)   

E 412 Quar kitr s̪i 10 000 (32)   

E 415 Ksantan kitr s̪i 10 000 (32)   

E 418 Qellan kitr s̪i 10 000 (32)   

E 440 Pektinl r̪ MM      

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

5 000   

E 509 Kalsium  xlorid  MM      

E 524 Natrium  hidroksid   MM      

E 900 Dimetil  polisiloksan   10     

E 900a Polidimetil  siloksan 10   



E 950 Asesulfam K 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  



E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

meyv  ̪ v  ̪ ya t r̪ v̪ z̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz, 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

E 964 Poliqlisitol  siropu  500 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 



E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz, ØÜÙÜËÜÓÔÜı meyv  ̪̪ ÚÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ 

m h̪sullar  

04.2.5.4 0̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪ÙË̪Õ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı àÈĀÓÈÙ Ý ̪Ú×ÙÌËÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (41) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) àÈÓÕċá àÈßċÓÈ bil n̪ b r̪k  àÈĀÓÈÙȮ k r̪  ̪ àÈĀċ 

istisna olmaqla 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (41) (46)   

04.2.6 Emal ÖÓÜÕÔÜı kartof  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 100 Kurkumin  MM    àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı kartof  ØÙÈÕÜÓÓÈÙċ v  ̪

ÓÖ×ÈÓÈÙċ 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı kartof  ØÙÈÕÜÓÓÈÙċ v  ̪

ÓÖ×ÈÓÈÙċ 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı kartof  ØÙÈÕÜÓÓÈÙċ v  ̪

ÓÖ×ÈÓÈÙċ 

E 160b(i) Annato  biksin  10 (94) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı kartof  ØÙÈÕÜÓÓÈÙċ v  ̪

ÓÖ×ÈÓÈÙċ 



E 160b(ii) Annato  norbiksin  10 (94) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı kartof  ØÙÈÕÜÓÓÈÙċ v  ̪

ÓÖ×ÈÓÈÙċ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá kartof  x m̪iri  v  ̪ ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ 

ØċáÈÙËċÓÔċı kartof  diliml r̪i  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

400 (3) àÈÓÕċá ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı kartof  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3)   

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

25 (1) àÈÓÕċá ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı kartof  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) v̪v l̪c d̪ n̪ ØċáÈÙËċÓÔċıȮ ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪

d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı kartof  daxil  olmaqla 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (46) àÈÓÕċá ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı kartof  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

04.2.7 Fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 101 Riboflavinl r̪ 500   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

200 (138) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

500  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 127 Eritrozin  30  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 



E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 133 Brilliant  mavi  FCF 100 (138)  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 141 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

100 (132)  

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 150c Ammonyak  karamel 50 000   

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  200   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 500   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 500 (160)  

E 170 Kalsium  karbonat MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120)  

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

800 (114)  

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

100 (121)  



E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 262(i) Natrium  asetat MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 301 Natrium  askorbat MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 316 Natrium  eritorbat  MM   àÈÓÕċá duza ØÖàÜÓÔÜı turpda  ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 325 Natrium  laktat  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 327 Kalsium  laktat  10 000 (129) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 350(ii) Natrium  DL-malat MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 365 Natrium  fumaratlar  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

250 (110)  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 



E 407 Karraginan  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 422 Qliserin  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 437 Tamarind  ÛÖßÜÔÓÈÙċÕċÕ 

polisaxaridl r̪i  

MM  (268)  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

2 500   

E 500(i) Natrium  karbonat MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 501(i) Kalium  karbonat MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 504(i) Maqnezium  karbonat 5 000 (116) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 508 Kalium  xlorid  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 



E 509 Kalsium  xlorid  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 576 Natrium  qlükonat MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 621 Mononatrium  qlütamat  MM  (268) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 627 Dinatrium  quanilat  MM  (268) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 631 Dinatrium  inozinat  MM  (268) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 634 Kalsium  ƙɛ-

ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù 

MM  (268) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 635 Dinatrium  ƙɛ-

ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù 

MM  (268) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 900a Polidimetil  siloksan 10   

E 950 Asesulfam K 350 (164)   

E 951 Aspartam 1 000 (153) (166)   

E 954 Saxarin Ý ̪onun Na, K 

Ý ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

160 (153)  

E 955 Sukraloz 150 (153)  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  115 (113)  

E 962 Aspartam - asesulfam 

duzu  

350 (146)  àÈÓÕċá ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 961 Neotam 65 (153)   



E 969 Advantam  10  àÈÓÕċá ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  2 200 (115)  

E 1204 Pullulan  MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM   àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

4.2.8 Unlu  Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ üçün ÔÌàÝ̪ ÐñÓÐÒÓ̪ÙÐ 

E 101 Riboflavinl r̪ 300   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  300 (158)  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

50   

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 300   

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  150   

E 133 Brilliant  mavi  FCF 250   

E 141 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

100 (132)  



E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   

E 150c Ammonyak  karamel 7 500   

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

7 500   

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  100   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100   

E 161g Kantaksantin  15   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 500 (160)   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000   

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

800 (114)  

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

100 (121)  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   

E 307a,b,c Tokoferollar  150   



E 

334,335(ii),337 

Tartratlar  10 000 (122)  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  1 500 (115)  

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

650 (110)  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5000   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

2 000   

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  2 000   

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

40 000   

E 432-436 Polisorbatlar  3 000   

E 481-482 Natrium  Ý ̪kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

2 000   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000   

E 950 Asesulfam K 350 (164)   

E 951 Aspartam 1 000 (166)   

E 961 Neotam 100   



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  330 (113)  

E 955 Sukraloz 400   

4.2.9 !ÐıÔÐı ÔÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 141(i), (ii)  7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

100 (132)  

E 150c Ammonyak  karamel 50 000  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 200 (120) àÈÓÕċá kartof  ß̪ÔÐÙÐÕË̪ Ý ̪̪ÝÝ̪ÓÊ̪Ë̪Õ 

ØċáÈÙËċÓÔċı kartof  ËÐÓÐÔÓ̪ÙÐÕË̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün. 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  2 200 (115)  àÈÓÕċá  kartofda  istifad  ̪üçün 

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

250 (110) àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

2 500  àÈÓÕċá Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù 

E 950 Asesulfam K 500 (164)  àÈÓÕċá ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 



E 951 Aspartam 1 000 (153) (166)  àÈÓÕċá ̪Õ̪Õ̪ÝÐ üsullarla  ØÜÙÜËÜÓÔÜı 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K 

v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

160 (153)  àÈÓÕċá  ̪ Õ̪Õ̪ÝÐ üsullarla  ØÜÙÜËÜÓÔÜı  

Û̪Ù̪Ý̪áÓ̪Ù ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ  

E 955 Sukraloz 150 (153)  àÈÓÕċá ̪Õ̪Õ̪ÝÐ üsullarla  ØÜÙÜËÜÓÔÜı 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  40 (113)  

E 961 Neotam 65 (153)  àÈÓÕċá ̪Õ̪Õ̪ÝÐ üsullarla  ØÜÙÜËÜÓÔÜı 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ 

E 962 Aspartam - asesulfam 

duzu  

500 (146)  àÈÓÕċá ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 969 Advantam  10  àÈÓÕċá ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

05 0̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 304, 305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

500 (102) (106) 

(226) (272) 

(281) (284) 

(331) 

 

E 905e Mineral  yaĀȮ orta 

özlülüklü  

2 000 (272) (273) 

(281) (331) 

(284)   

àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

05.1 Kakao Ý ̪ıÖÒÖÓÈË Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 1503  G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ 350 (273)  

E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

1 000 (272) kakao Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈ bil n̪ ØÈÙċıċØÓÈÙȮ o 

cüml d̪ n̪ içlikl r̪ 

E 100 Kurkumin  300 (272) (161)  

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù 1 000  àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈË v̪ z̪edicil r̪i  

E 102 Tartrazin  100 (272) (161)  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

400 (161)  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  300 (158) àÈÓÕċá kakaolu ØÈÙċıċØÓÈÙċ (siroplar)  v  ̪ıÖÒÖÓÈË 

v̪ z̪edicil r̪i   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

300 (161)  

E 129 Allura  ØċÙÔċáċ AC 300 (161) (272)  

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕ (indiqo  

karmin)  

450 (161)  

E 133 Briliant  mavisi  FCF 100 (161) (272)  



E 141(i), (ii)  7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

700 (132) (161) 

(272) 
 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  100 (161)  

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100 (161)  

E 160b(i) Annato  biksin    50 (101) (161) 

(272) 
 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  30 (162) (272) àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈ bil n̪ ØÈÙċıċØÓÈÙȮ o 

cüml d̪ n̪ içlikl r̪ v  ̪ıÖÒÖÓÈË v̪ z̪edicil r̪i  

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

95 (117) (161)   

E 150b Kaustik  sulfit  karamel 50000 (161)  

E 150c Ammonyak  karamel 50000 (161)  

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

50000 (161)  

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 200 (161) (272)  

E 170 Kalsium  karbonat 70 000 (*)   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120) (272)  



E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 500 (105) (272) àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈ bil n̪ ØÈÙċıċØÓÈÙȮ o 

cüml d̪ n̪ içlikl r̪ v  ̪ıÖÒÖÓÈË v̪ z̪edicil r̪i  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 300 (114) (272) àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈ bil n̪ ØÈÙċıċØÓÈÙȮ o 

cüml d̪ n̪ içlikl r̪ v  ̪ıÖÒÖÓÈË v̪ z̪edicil r̪i  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200 (272) àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈ bil n̪ ØÈÙċıċØÓÈÙȮ o 

cüml d̪ n̪ içlikl r̪ 

E 307a,b,c Tokoferollar  750 (106) (272) t k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind :̪ E 307a, E 

307b v  ̪E 307c il  ̪birg  ̪

E 310 Propil  qallat 200   

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (150)  

(219) 

 

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (150)  

(219) 

 

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150) 

(169) (219) 

 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  1100 (115) (140) 

(272) 

 

E 322 Lesitinl r̪ MM      

E 322a Oat lecithin  20 000     

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ 5 000     

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ 10 000   àÈÓÕċá südlü  ıÖÒÖÓÈË 



E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) 5 000    

E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  5000 (122) (140) 

(149) 

 

E 337 Natrium  kalium  tartrat  2 000 (122) (140) 

(149) 

àÈÓÕċá kakaolu ØÈÙċıċØÓÈÙċ (siroplar)  v  ̪

ıÖÒÖÓÈË v̪ z̪edicil r̪i  

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

50 (110) (272) kakao Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈ bil n̪ ØÈÙċıċØÓÈÙȮ o 

cüml d̪ n̪ içlikl r̪ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  10 000 (272)  

E 414 Qummiarabik   MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 422 Qliserin  MM      

E 432-436 Polisorbatlar  5000 (143) (272)  

E 440 Pektinl r̪ MM   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 442 Ammonium  fosfatidl r̪ 10 000    

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM     

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

MM     

E 473,473a,474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

10 000 (140) (272) 

(284) 

 



E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000 (140)  (284) T r̪kibind  ̪>5% su olan ıÖÒÖÓÈË 

v̪ z̪edicil r̪d  ̪10.000 mq/kq  

E 476 Poliqliserin  polirisinoleat   5 000     

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

5 000 (140) (284)  

E 491-495 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ sorbitan 

efirl r̪i  

10000 (140) (143) 

(207) (272) 

(284) 

 

E 492 Sorbitan tristearat 10 000     

E 500-504 Karbonatlar  70 000 (*)   

E 524-528 Hidroksidl r̪ 70 000 (*)   

E 530 Maqnezium  oksid 70 000 (*)   

E 900a Polidimetil  siloksan 10  àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈË v̪ z̪edicil r̪i  

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  500   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 905d Mineral  yaĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

özlülüklü  

2 000   



E 950 Asesulfam K 500  àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 951 Aspartam 2 000  àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 952(i), (ii),  

(iv)  

Tsiklamatlar  500 (108) (148) 

(272)  
 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (272)   

E 955 Sukraloz 800   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 957 Taumatin  50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 959 Neohesperidin  DC 100   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  270 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪izs 

E 960d 0ÓÐÒÖáÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

steviol ØÓÐÒÖáÐËÓ̪ÙÐ 

350   



E 961 Neotam 65   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 964 Poliqlisitol  siropu  200 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 969 Advantam  20   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

05.2 #ÐÎ̪Ù Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ Õ̪Í̪Ú Û̪ÙÈÝ̪ÛÓ̪ÕËÐÙÐÊÐ mini  ÒÖÕÍÌÛÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, 

407a, E 410, E 412, E 413, E 414, E 415, E 417, E 

418, E 425 v  ̪E 440 qida l̪av l̪ r̪i  mini -qab v  ̪

ya mini -kapsullarda  olan, üz r̪in  ̪ basaraq 

t z̪yiq  yaratmaqla bir  ËÐıÓm̪ d̪  ̪ÈĀċáÈ q b̪ul  

edil n̪ ØÈÛċ konsistensiyaya malik  jelel r̪d  ̪

istifad  ̪oluna bilm z̪.  

E 410, E 412, E 415 v  ̪E 417 q b̪ulu  áÈÔÈÕċ 

rehidratasiya  ÖÓÔÈÚċ n z̪ r̪d  ̪ tutulan  

ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÌÔÈÓċÕËÈ 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪. 

E425 jele q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪

edil  ̪bilm z̪ 



Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (72)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

300 (25) (72) ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ v  ̪ t r̪ v̪ z̪l r̪ istisna 

olmaqla 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200 (72) àÈÓÕċá ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz, kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ süd 

v  ̪ya b r̪k  àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz, kakao v  ̪ ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ 

q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

 

Qrup  IV Poliollar  MM    ÒÙÐÚÛÈÓÓÈıËċÙċÓÔċı meyv ,̪ àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  

ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz  



Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz b r̪k  konfet v  ̪ sorma konfetl r̪ , 

çeyn n̪ n̪ konfetl r̪, meyv  ̪ ÚÈØØċáÓÈÙċ v  ̪

köpüklü  ı̪k r̪li  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙɤÔÈÙıÔÈÓÖÜȮ biyan, 

nuqa, marzipan,  n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  mikro  

konfetl r̪ v  ̪ güclü dad-aromatik  madd l̪ r̪ 

l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı t r̪av t̪l n̪dirici  ÉÖĀÈá pastill r̪i  

E 104 2ÈÙċ xinolin  30 (61) ı̪k r̪li  meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ istisna olmaqla;  

s̪as̪ n n̪ n̪ v̪i  m r̪asiml r̪d  ̪t q̪dim  olunan, 

2 sm-d n̪ uzun  olan qabda yerl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ  

badam ı̪killi,  q r̪z k̪li  meyv  ̪ v  ̪ ya kakao 

Ú̪ÈÚÓċ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı m h̪sullar  istisna olmaqla 

E 104 2ÈÙċ xinolin  30 (61) àÈÓÕċá ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 104 2ÈÙċ xinolin  300 (61) n̪ n̪ v̪i  m r̪asiml r̪d  ̪ t q̪dim  olunan, 2 sm-

d n̪ uzun olan qabda yerl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ  badam 

ı̪killi,  q r̪z k̪li  meyv  ̪ v  ̪ ya kakao Ú̪ÈÚÓċ 

ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı m h̪sullar  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

35 (61) ı̪k r̪li  meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ istisna olmaqla;  

s̪as̪ n n̪ n̪ v̪i  m r̪asiml r̪d  ̪t q̪dim  olunan, 

2 sm-d n̪ uzun  olan qabda yerl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ  

badam ı̪killi,  q r̪z k̪li  meyv  ̪ v  ̪ ya kakao 

Ú̪ÈÚÓċ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı m h̪sullar  istisna olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (61)  



E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

50 (61) àÈÓÕċáȮ  ̪ n n̪ v̪i  m r̪asiml r̪d  ̪t q̪dim  olunan, 

2 sm-d n̪ uzun  olan qabda yerl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ  

badam ı̪killi,  q r̪z k̪li  meyv  ̪ v  ̪ ya kakao 

Ú̪ÈÚÓċ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı m h̪sullar  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

20 (61) ı̪k r̪li  meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ istisna olmaqla;  

s̪as̪ n n̪ n̪ v̪i  m r̪asiml r̪d  ̪t q̪dim  olunan, 

2 sm-d n̪ uzun  olan qabda yerl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ  

badam ı̪killi,  q r̪z k̪li  meyv  ̪ v  ̪ ya kakao 

Ú̪ÈÚÓċ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı m h̪sullar  istisna olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61) àÈÓÕċá ı̪k r̪li  meyv l̪ r̪ v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

50 (61) àÈÓÕċáȮ  ̪ n n̪ v̪i  m r̪asiml r̪d  ̪t q̪dim  olunan, 

2 sm-d n̪ uzun  olan qabda yerl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ  

badam ı̪killi,  q r̪z k̪li  meyv  ̪ v  ̪ ya kakao 

Ú̪ÈÚÓċ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı m h̪sullar  

E 127 Eritrozin  200  àÈÓÕċá ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı ÈÓÉÈÓċ 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100  àÈÓÕċá ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 200   

E 160b(i) Annato  biksin  30 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  25 (94)   



E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

100 (117)  

E 160d Likopin  30     

E 174 &ĹÔĹı MM    àÈÓÕċá q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕċÕ xarici  

örtüyünd  ̪ 

E 175 0ċáċÓ MM    àÈÓÕċá q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕċÕ xarici  

örtüyünd  ̪

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

500 (120) (331)   

E 200-219 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar; p-

hidroksibenzoatlar  

1 500 (1) (2) (5) ı̪k r̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ ÒÙÐÚÛÈÓÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ ya 

×ÈÙÓÈØÓċØ ÝÌÙÐÓÔÐı meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ istisna 

olmaqla 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá ı̪k r̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ ÒÙÐÚÛÈÓÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ya 

×ÈÙÓÈØÓċØ ÝÌÙÐÓÔÐı meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

1 000 (114) (331)  

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

100 (121) ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ 



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá ı̪k r̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ ÒÙÐÚÛÈÓÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ya 

×ÈÙÓÈØÓċØ ÝÌÙÐÓÔÐı meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪, m l̪ k̪ 

otu (angelica), sitrus meyv  ̪ØÈÉċØÓÈÙċ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá qlükoza siropu  Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ ȹàÈÓÕċá qlükoza siropu  il  ̪

m h̪sula ËÈıċÕÈ bil r̪) 

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 1 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 310 Propil  qallat 200 (106) (150) 

(331) 
 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (150) 

(331) 
 

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (150) 

(331) 
 

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150) 

(331) 
 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċȮ 

ı̪k r̪l Õ̪ËÐÙÓÔÐı meyv l̪ r̪ istisna olmaqla 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  800 (1) (4) àÈÓÕċá ı̪k r̪l Õ̪ËÐÙÐÓÔÐı meyv l̪ r̪ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1 500   àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 432-436 Polisorbatlar   1 000 (1) àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 442 Ammonium  fosfatidl r̪ 10 000   àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 



E 445  ĀÈÊ Ø̪ÛÙÈÕÓÈÙċÕċÕ 

qliserin  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

320   àÈÓÕċá b r̪k  örtüklü  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕ 

üz r̪ind k̪i  àÈáċÓÈÙċÕ ñÈ×ċ üçün 

E 459 Beta-tsiklodekstrin  MM    àÈÓÕċá tablet v  ̪ġÙÛĹÓÔĹı tablet  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ 

olan  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  ɬ 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

2 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 476 Poliqliserin  polirisinoleat   5 000   àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

5 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 481-482 Natrium  Ý ̪ kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000 (1) àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1) àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċȮ b r̪k  v  ̪

àÜÔıÈØ konfetl r̪, nuqa v  ̪marzipanlar  

E 492 Sorbitan tristearat 10 000   àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 520-523 Alüminium  sulfatlar  200 (1) (38) àÈÓÕċá ı̪k r̪l Õ̪ËÐÙÐÓÔÐı ÈÓÉÈÓċ 

E 551-553 Silisium  dioksid  ɬ 

silikatlar  

MM  (1) àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 



E 636 Maltol  200 (331)  

E 637 Etilmaltol  1 000 (331)  

E 900 Dimetil  polisiloksan   10    

E 900a Polidimetil  siloksan 10 (331)  

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  500   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 905 Mikrokristal  mum  MM    àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 905c(i) Mikrokristallik  mum  MM  (331) àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 905d Mineral  yaĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

özlülüklü  

2 000 (331) àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 907 'ÐËÙÖÎÌÕÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

poli -1-deken 

2 000  àÈÓÕċá ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ üçün 

×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 950 Asesulfam K 500  àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ 



E 951 Aspartam 2 000  àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ 

E 952(i), (ii),  

(iv)  

Tsiklamat  500 (108) (331)  ,ÐÒÙÖık̪ r̪l r̪ v  ̪ n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

konfetl r̪d  ̪ 2500 mq/kq  istifad s̪i istisna 

olmaqla 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 800   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ 

E 957 Taumatin  50   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 100   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  270 (1) (60) àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ 



E 961 Neotam 65   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ ı̪k r̪l Õ̪ÔÐı meyv l̪ r̪ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)a àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  20   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 964 Poliqlisitol  siropu  200 000   àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċȮ enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪

ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 964 Poliqlisitol  siropu  800 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz çeyn n̪ n̪ konfetl r̪ 

 

E 964 Poliqlisitol  siropu  990 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz b r̪k  konfetl r̪ 

E 950 Asesulfam K 500   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı tablet ÍÖÙÔÈÓċ 

q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 200   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı tablet ÍÖÙÔÈÓċ 

q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 961 Neotam 15   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċıÛÈÉÓÌÛ ÍÖÙÔÈÓċ 

q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 



E 950 Asesulfam K 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  330 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  



E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao, süd, quru  meyv  ̪v  ̪ ya b r̪k  

àÈĀ Ú̪ÈÚÓċ àÈßċÓÈÉÐÓn̪ m h̪sullar  

E 950 Asesulfam K 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 2 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

300 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 150   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 961 Neotam 65   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 



E 969 Advantam  20   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 961 Neotam 3   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċȮ 

dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 964 Poliqlisitol  siropu  600 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 500   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (52) àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 955 Sukraloz 1 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 957 Taumatin  50   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 959 Neohesperidin  DC 100   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  350 (1) (60) àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı b r̪k  q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ (konfet  v  ̪sorma konfet) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı àÜÔıÈØ 

q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ (çeyn n̪ n̪ konfetl r̪, 



meyv  ̪ ÚÈØØċáÓÈÙċ v  ̪ köpüklü  ı̪k r̪li  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙɤÔÈÙıÔÈÓÖÜȺ 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı likoriz  

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı nuqa 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı marzipan  

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 2 500   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 951 Aspartam 6 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

3 000 (52) àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 955 Sukraloz 2 400   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 959 Neohesperidin  DC 400   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  2 000 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  mikro  konfetl r̪ 



E 961 Neotam 200   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 961 Neotam 3   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ v  ̪ güclü dad-aromatik  

madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı ÉÖĀÈá üçün pastill r̪, 

dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

2 500 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 969 Advantam  60   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

E 951 Aspartam 2 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz güclü  dad-aromatik  

madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

ÉÖĀÈá üçün pastill r̪ 

E 955 Sukraloz 1 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz güclü  dad-aromatik  

madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

ÉÖĀÈá üçün pastill r̪ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  670 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz güclü dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪

ÌËÐÓÔÐı n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  ÉÖĀÈá üçün 

pastill r̪  

E 961 Neotam 65   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz güclü  dad-aromatik  

madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

ÉÖĀÈá üçün pastill r̪ 



E 969 Advantam  20   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz, güclü dad-aromatik  

madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

ÉÖĀÈá pastill r̪i  

E 1503 G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ 500 (331)  

E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

4500  àÈÓÕċá b r̪k  v  ̪ àÜÔıÈØ konfetl r̪, nuqa v  ̪

marzipanlar   

E 1204 Pullulan  MM    àÈÓÕċá nazik rulon  ı̪killi  n f̪ s̪ t r̪av t̪l n̪dirici  

mikro  konfetl r̪ 

 

05.3 2ÈØØċá 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (73)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

300 (25) (73)  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 100 Kurkumin  300  2ÈÙċ meyv  ̪v  ̪ya Ë̪ÝÐààÈÛÓċ ÚÈØØċáÓÈÙËÈ 700 

mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 



E 101(i), (ii),  

(iii)  

Riboflavinl r̪ 1000   

E 104 2ÈÙċ xinolin  30 (61)   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (61)   

E 123 Amarant  100   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61)   

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

150 (117)  

E 141(i), (ii)  7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

700   

E 127 Eritrozin  50   

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 300   

E 160d Likopin  300    

E 160b(i) Annato  biksin  300 (101)  

E 160b(ii) Annato  norbiksin  50 (162)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  500   



E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 500 (160)  

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

5000   

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 500 (1) (2)   

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

Para- 

1500 (114)  

E 243 Etil  lauroil  arginat  225   

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 2 000     

E 307a,b,c Tokoferollar  1500   

E 310-321 Propil  qallat, TBHQ, 

BHA  v  ̪BHT 

400 (1)   

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  MM  (1) (4)   

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (46)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5 000     

E 416 Karayi  kitr s̪i 5 000     



E 430, 431 Polioksietilen  (8) stearat 200   

E 432-436 Polisorbatlar   5 000 (1)   

E 459 Beta-tsiklodekstrin  20 000   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

10 000 (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000     

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  500   

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

5 000     

E 484 Stearil sitrat  15000   

E 481-482 Natrium  Ý ̪ kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

2 000 (1)   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1)   

E 551 Silisium  dioksid  MM    àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 552 Kalsium  silikat  MM    àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 553a Maqnezium  silikat  MM    àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 



E 553b Talk MM      

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

100 (38) T k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind :̪ E 554, E 556 

v  ̪E 559 il  ̪birg  ̪

E 636 Maltol  200   

E 637 Etilmaltol  1000   

E 650 Sink asetat 1 000     

E 900 Dimetil  polisiloksan   100     

E 900a Polidimetil  siloksan 100   

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  1 200 (47) àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 905 Mikrokristal  mum  MM    àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 905c(i) Mikrokristal  mum  20 000  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 905d Mineral  àÈĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

viskozlu  

20 000   

E 907 'ÐËÙÖÎÌÕÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

poli -1-deken 

2 000   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  



E 927b Karbamid  30 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 800 (12) àÈÓÕċá ı̪k r̪ v  ̪ ya poliol  l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 951 Aspartam 2 500 (12) àÈÓÕċá ı̪k r̪ v  ̪ ya poliol  l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 952(i), (ii),  

(iv)  

Tsiklamatlar  3000 (108)   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

2500   

E 955 Sukraloz 1 200 (12) àÈÓÕċá ı̪k r̪ v  ̪ ya poliol  l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 956 Alitam  300   

E 959 Neohesperidin  DC 150 (12) àÈÓÕċá ı̪k r̪ v  ̪ ya poliol  l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 957 Taumatin  10 (12) àÈÓÕċá ı̪k r̪ v  ̪ ya poliol  l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 961 Neotam 3 (12) àÈÓÕċá ı̪k r̪ v  ̪ ya poliol  l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 969 Advantam  200   àÈÓÕċá ı̪k r̪ v  ̪ ya poliol  l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  



E 950 Asesulfam K 2 000  àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 5 500  àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 200 (52) àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 3 000  àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 957 Taumatin  50   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 400   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  3300 (1) (60) àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 961 Neotam 250   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

2 000 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 964 Poliqlisitol  siropu  200 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  400   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1201 Polivinilpirrolidon  10000   

E 1503 G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ 2100   

E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

20000   

E 1521 Polietilen  qlikol  20000   



E 1518 Qliseril  triasetat 

(triasetin)  

MM      

05.4 4.2.4-cü kateqoriyada  ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ ÔÌàÝ̪ ̪ÚÈÚÓċ ÐñÓÐÒÓ̪Ù istisna  olmaqla,  dekorasiya,  örtük  Ý ̪ÐñÓÐÒÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (73)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

500 (73) àÈÓÕċá dekorasiyalar, örtükl r̪ v  ̪ souslarda, 

içlikl r̪ istisna olmaqla 

 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

300 (25) (73) àÈÓÕċá içlikl r̪d  ̪

 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av  ̪ l̪av s̪iz dekorasiyalar, 

örtükl r̪ v  ̪içlikl r̪ 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá souslarda 

E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (61) àÈÓÕċá dekorasiyalar, örtükl r̪ v  ̪ souslarda, 

içlikl r̪ istisna olmaqla 

E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (61) àÈÓÕċá içlikl r̪d  ̪



E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

35 (61) àÈÓÕċá dekorasiyalar, örtükl r̪ v  ̪ souslarda, 

içlikl r̪ istisna olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

35 (61) àÈÓÕċá içlikl r̪d  ̪

E 123 Amarant  100   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

55 (61) àÈÓÕċá dekorasiyalar, örtükl r̪ v  ̪ souslarda, 

içlikl r̪ istisna olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

55 (61) àÈÓÕċá içlikl r̪d  ̪

E 127 Eritrozin  100   

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  20 000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100   

E 160b(i) Annato  biksin  80 (94) àÈÓÕċá dekorasiya v  ̪örtükl r̪ 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94) àÈÓÕċá dekorasiya v  ̪örtükl r̪ 

E 160d Likopin  30   b r̪k  ı̪k r̪l  ̪ örtülü  ıÖÒÖÓÈËÓċ q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕ ØċÙÔċáċ örtüyü  istisna olmaqla 

E 160d Likopin  200   àÈÓÕċá b r̪k  ı̪k r̪l  ̪ örtülü  ıÖÒÖÓÈËÓċ q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕ ØċÙÔċáċ örtüyü  



E 173 Aluminium  MM    àÈÓÕċá tort  v  ̪unlu  m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕ ËÌÒÖÙÈÚÐàÈÚċ 

üçün ı̪k r̪li  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕċÕ üst 

örtüyü  

E 174 &ĹÔĹı MM    àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓÈÙċÕ ËÌÒÖÙÈÚÐàÈÚċÕËÈ 

E 175 0ċáċÓ MM    àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓÈÙċÕ ËÌÒÖÙÈÚÐàÈÚċÕËÈ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá  ØÐËÈÕċÕ üz r̪in  ̪yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ l̪av l̪ r̪ 

(pankeyk üçün siroplar,  südlü  kokteyl  v  ̪

dondurma  üçün dad-aromatik  madd l̪ r̪  ̪ lav  ̪

ÌËÐÓÔÐı siroplar;  ÖßıÈÙ m h̪sullar)  

E 200-219 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar; p-

hydroxybenzoates 

1 500 (1) (2) (5)   

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 500 (105)  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 300 (114)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá qlükoza siropu  Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ ȹàÈÓÕċá qlükoza siropu  il  ̪

m h̪sula ËÈıċÕÈ bil r̪) 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

40 (3) àÈÓÕċá ØÐËÈÕċÕ üstün  ̪ yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ l̪av l̪ r̪ 

(pankeyk üçün siroplar,  südlü  kokteyl  v  ̪



dondurma  üçün dad-aromatik  madd l̪ r̪  ̪ lav  ̪

ÌËÐÓÔÐı siroplar;  ÖßıÈÙ m h̪sullar)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

100 (3) àÈÓÕċá unlu  m m̪ulatlar  üçün meyv l̪i  

içlikl r̪d  ̪

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 1 000     

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 2 500   àÈÓÕċá unlu  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ üçün içlikl r̪ 

v  ̪  ØÐËÈÕċÕ üz r̪in  ̪ yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ l̪av l̪ r̪ 

(souslar) 

E 310 Propil  qallat 200 (106) (150)  

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (150)  

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (150)  

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150)  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  3 000 (1) (4) àÈÓÕċá ØÐËÈÕċÕ üz r̪in  ̪ yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ l̪av l̪ r̪ 

(pankeyk üçün siroplar,  südlü  kokteyl  v  ̪

dondurma  üçün dad-aromatik  madd l̪ r̪  ̪ lav  ̪

ÌËÐÓÔÐı siroplar;  ÖßıÈÙ m h̪sullar)  



E 355-357 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - 

adipatlar  

2 000 (1) àÈÓÕċá unlu  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ üçün içlikl r̪ 

v  ̪   ØÐËÈÕċÕ üz r̪in  ̪ yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ l̪av l̪ r̪ 

(souslar) 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  100 (41) (46) àÈÓÕċá souslarda 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1 500     

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  5 000   àÈÓÕċá unlu  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ v  ̪desertl r̪ 

üçün içlikl r̪,  ØÐËÈÕċÕ üz r̪in  ̪ yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ 

l̪av l̪ r̪ v  ̪örtükl r̪ 

E 416 Karayi  kitr s̪i 5 000   àÈÓÕċá unlu  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ v  ̪desertl r̪ 

üçün içlikl r̪,  ØÐËÈÕċÕ üz r̪in  ̪ yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ 

l̪av l̪ r̪ v  ̪örtükl r̪ 

E 423 Oktenil  Ò̪ÏÙ̪ÉÈ ÛÜÙıÜÚÜ 

ÐÓ̪ modifikasiya  ÖÓÜÕÔÜı 

qummiarabik  

10 000  àÈÓÕċá qlazurlarda   

E 427 Kassia kitr s̪i  2 500   àÈÓÕċá unlu  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ v  ̪desertl r̪ 

üçün içlikl r̪,  ØÐËÈÕċÕ üz r̪in  ̪ yerl ı̪ËÐÙÐÓn̪ 

l̪av l̪ r̪ v  ̪örtükl r̪ 

E 432-436 Polisorbatlar   1 000 (1)   

E 442 Ammonium  fosfatidl r̪ 10 000   àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000     



E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

2 000     

E 476 Poliqliserin  polirisinoleat   5 000   àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

5 000     

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

30 000   àÈÓÕċá qaymaqdan ÉÈıØÈ dig r̪ ñċÙ×ċÓÔċı desert 

l̪av l̪ r̪i  ȹÚÖÜÚÓÈÙċȺ 

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000 (1)   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1)   

E 492 Sorbitan tristearat 10 000   àÈÓÕċá kakao Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

MM    àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 900 Dimetil  polisiloksan   10     

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  500   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  200   àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓÈ ġÙÛĹÓÔĹı kiçik  unlu  q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ üçün ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  



E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 905 Mikrokristal  mum  MM    àÈÓÕċá s̪ thin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 905d Mineral  yaĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

özlülüklü  

2 000  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 907 'ÐËÙÖÎÌÕÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

poli -1-deken 

2 000   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 950 Asesulfam K 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 2 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

250 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

sprey ı̪klind  ̪qaymaq 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

300 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 150   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 961 Neotam 65   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 



E 961 Neotam 3   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċȮ  

dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 969 Advantam  20   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 500   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (52) àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 1 000   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 957 Taumatin  50   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 100   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  330 (1) (60) àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 



E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá ı̪k r̪ l̪av s̪iz q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 500   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 2 000   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (52) àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 800   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 957 Taumatin  50   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 100   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  270 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 



E 961 Neotam 65   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  20   àÈÓÕċá kakao v  ̪ya quru  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 950 Asesulfame-K 350   àÈÓÕċá souslarda 

E 951 Aspartam 350   àÈÓÕċá souslarda 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

160 (52) àÈÓÕċá souslarda 

E 955 Sukraloz 450   àÈÓÕċá souslarda 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá souslarda 

E 961 Neotam 12   àÈÓÕċá souslarda 

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá souslarda dad v  ̪ aroma gücl n̪dirici  

kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá souslarda 



E 969 Advantam  4   àÈÓÕċá souslarda 

06 3ÈßċÓÓÈÙ Ý ̪ÛÈßċÓ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ 

06.1 Tam, ØċÙċØ ÛÈßċÓ Ý ̪ÛÈßċÓ ÓÖ×ÈÓÈÙċ  

E 905d Mineral  yaĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

özlülüklü  

800 (141) (294)  

E 310 Propil  qallat 100 (106) (294)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

30 (3) àÈÓÕċá sago (hind  manna àÈÙÔÈÚċɤÉ̪áċ xurma 

ÈĀÈñÓÈÙËÈÕ ̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ Ý ̪düyü  kimi  ÐÚÛÐÍÈË̪ 

olunan ÕÐıÈÚÛÈÓċ ÔÈËË̪Ⱥ ve ĹàĹËĹÓÔĹı arpa 

(perlova) 

E 553b Talk MM    àÈÓÕċá düyü  

06.2 Unlar,  ËÐÎ̪Ù ĹàĹËĹÓÔĹı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ Ý ̪ÕÐıÈÚÛÈ  

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

3 000 (163) (285)   

E 1100(i) Aspergillus Orizae var.-

dan ̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ alfa 

amilaza 

MM    

E 1100(iii) Bacillus subtilis-Ë̪Õ ̪ÓË̪ 

ÌËÐÓ̪Õ alfa amilaza 

MM  (285)  



E 1100(vi) Bacillus licheniformis-Ë̪Õ 

̪ÓË̪ ÌËÐÓ̪Õ karbohidraza  

MM  (285)  

06.2.1 Unlar   

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  2 500 (1) (4)   

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  20 000 (1) (4) àÈÓÕċá özü qabaran un 

E 450 (ix) Maqnezium  dihidrogen  

difosfat  

15 000 (4)(81) àÈÓÕċá özü qabaran un 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 307a, b, c Tokoferollar  5000 (106) (163) 

(285) 

 

E 301 Natrium  askorbat 300   

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  (112) (199)  

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM  (112)  (285)  

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 5000 (122) (163) 

(285) 

 

E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  5000 (122) (163) 

(285) 

 

E 337 Natrium  kalium  tartrat  5000 (122) (163) 

(285) 

 



E 481-482 Natrium  Ý ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5000 (163)  (285)  

E 504 Maqnezium  karbonatlar  1500   

E 516 Kalsium  sulfat  MM   1 hiss  ̪benzoil peroksid  v  ̪müvafiq  qida 

l̪av s̪inin  ç k̪isinin  6 hiss s̪ind n̪ çox 

olmayan miqdarda  

E 541(i), (ii)  Natrium  alüminium  

fosfatlar 

1600 (38) (285)  àÈÓÕċá özü qabaran un v  ̪özü qabaran 

ØÈÙĀċËÈÓċ yem y̪ind  ̪istifad  ̪üçün 

E 925 Xlorin  2500 (241) àÈÓÕċá m h̪sulun  ÐıÓn̪ilm s̪i m q̪s̪ dil  ̪

istifad s̪i 

E 927a Azodikarbonamid  45 (239)  

E 928 Benzoil peroksid  75 (240)  

E 1101(i) Proteaza MM    

E 1204 Pullulan  MM  (112) (285)  

E 1205 ˜ÚÈÚ metakrilat  

kopolimeri  

MM    

E 920 L-sistein  MM      

06.2.2 -ÐıÈÚÛÈÓÈÙ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        



E 500i Natrium  karbonat MM    

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

sulfitl r̪, natrium  

tiosulfat  

50 (121)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) 1 v  ̪ 2 nömr l̪i  qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċÕËÈ v  ̪ ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ ̪ ÚÈÚÓċ olmayan ̪ lav  ̪ØÐËÈÓÈÙËÈÒċ 

ÕÐıÈÚÛÈ istisna olmaqla 

 

06.3 3ÈßċÓ ̪ÚÈÚÓċ Ú̪Ï̪Ù àÌÔ̪ÒÓ̪ÙÐ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    àÈÓÕċá ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  (ekstruziya  

you il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÔċıȮ ıÐıÐÙËÐÓÔÐı v  ̪ (v  ̪ ya) 

meyv  ̪ ÈÙÖÔÈÓċ  s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  istisna 

olmaqla) 

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  v  ̪ya ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ m h̪sullar  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  200 (53) àÈÓÕċá meyv  ̪ ÈÙÖÔÈÓċ ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i  



E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 300   

E 133 Brilliant  mavi  FCF 200   

E 150c Ammonyak  karamel MM   yalnċz  ekstruziya  you il  ̪ hazċrlanmċıȮ 

ıiıirdilmi ı v  ̪ (v  ̪ ya) meyv  ̪ aromalċ  s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i  

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá  ekstruziya  you il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÔċıȮ 

ıÐıÐÙËÐÓÔÐı v  ̪ (v  ̪ ya) meyv  ̪ÈÙÖÔÈÓċ  s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20   àÈÓÕċá  ekstruziya  you il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÔċıȮ 

ıÐıÐÙËÐÓÔÐı v  ̪ (v  ̪ ya) meyv  ̪ÈÙÖÔÈÓċ  s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i  

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá  ekstruziya  you il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÔċıȮ 

ıÐıÐÙËÐÓÔÐı v  ̪ (v  ̪ ya) meyv  ̪ÈÙÖÔÈÓċ  s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i  

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

200 (53) àÈÓÕċá meyv  ̪ ÈÙÖÔÈÓċ ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i  

E 163 Antosianinl r̪ 200 (53) àÈÓÕċá meyv  ̪ ÈÙÖÔÈÓċ ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i  

E 305 Askorbil  stearat 200 (102)  

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (13) àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÛÈßċÓÓÈÙ 



E 321 Butilhidroksitoluol  100 (106) (168)  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   

E 473,473 a,  8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

10000   

E 474 2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 10000   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

10 000   àÈÓÕċá qranola ı̪killi  ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ 

yem k̪l r̪i  

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000 (1)   

E 950 Asesulfam K 1 200   àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

100 (52) àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  



E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  330 (1) (60) àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

E 964 Poliqlisitol  siropu  200 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  v  ̪ya ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá lif  t r̪kibi  15%-d n̪ çox olan, n̪ Èáċ 20% 

k p̪ k̪ olan enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ s̪ h r̪ yem k̪l r̪i  

06.4 Makaron  



06.4.1 3̪á̪ makaron  

E 170 Kalsium  karbonat MM    

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 700   

E 262(i) Natrium  asetat 6000   

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 322 Lesitinl r̪ MM      

E 325 Natrium  laktat  MM    

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM      

E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  5000 (122) (149)  

E 337 Natrium  kalium  tartrat  5000 (122) (149)  

E 350(ii) Natrium  DL-malat MM    

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 500i Natrium  karbonat 10000   



E 500ii Natrium  hidrogen  

karbonat 

MM    

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

06.4.2 Quru  makaron   

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      àÈÓÕċá qlütensiz  v  ̪(v  ̪ya) hipopretein  ȹÈıÈĀċ 

áĹÓÈÓÓċȺ p h̪rizl r̪ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı 

makaronlar  

E 432-436 Polisorbatlar  5000   

06.4.3 8ÈÙċÉÐıÔÐı Û̪á̪ makaron   

E 210-213 Benzoatlar 1000 (105) (305)  

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM     

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM     

E 301 Natrium  askorbat  MM     

E 319 Tret-butil  hidroxinon  200 (106) (150)  

E 320  Butilhidroksianizol  200 (106) (150)  

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150)  

E 322 Lesitinl r̪ MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      



E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM      

E 335(ii) Natrium  L(+)-tartrat  7500 (122) (149)  

E 337 Natrium  kalium  tartrat  7500 (122) (149)  

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪ diqliseridl r̪inin  

mono-v  ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

10000   

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

06.4.4 Kartof  qnoçisi  ȹ̪Õ̪Õ̪ÝÐ dÛÈÓàÈÕ àÌÔ̪àÐȺ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      t z̪  ̪ ÚÖàÜËÜÓÔÜı kartof  qnoçisi istisna 

olmaqla 

E 200ɬ203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat 

1 000 (1)   

E 210-213 Benzoatlar 1000   

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá t z̪  ̪ÚÖàÜËÜÓÔÜı kartof  qnoçi 

E 304 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

MM    àÈÓÕċá t z̪  ̪ÚÖàÜËÜÓÔÜı kartof  qnoçi 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  200   



E 320 Butilhidroksianizol  200   

E 321 Butilhidroksitoluol  200   

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá t z̪  ̪ÚÖàÜËÜÓÔÜı kartof  qnoçi 

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM    àÈÓÕċá t z̪  ̪ÚÖàÜËÜÓÔÜı kartof  qnoçi 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM    àÈÓÕċá t z̪  ̪ÚÖàÜËÜÓÔÜı kartof  qnoçi 

06.4.5 dñÓÐÒÓÐ ÔÈÒÈÙÖÕÓÈÙċÕ içliyi  (ravioli  Ý ̪ya buna É̪Õá̪ÙÓ̪ÙÐȺ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 200ɬ203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2)   

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  250 (41) (46) àÈÓÕċá içlikli  quru  ÔÈÒÈÙÖÕÓÈÙċÕ içliyind  ̪

06.5 ˜ÙÐıÛ̪Ó̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

E 161g Kantaksantin  15 (305) 8ÈÓÕċá tez ÏÈáċÙ olan Ù̪ÐıÛl̪ r̪d  ̪istifad  ̪üçün 

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94)   



E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 700   

E 424 Kurdlan  MM    

E 416 Karayi  kitr s̪i MM  (177)  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  10000  àÈÓÕċá Ù̪ÐıËl̪ r̪d ,̪ sprinq  ÙÖÓÓÈÙċÕȮ "vonton"  

(çin m t̪b x̪in  ̪aid olan pelmeni növü)  v  ̪

"shou mai" ( n̪ n̪ v̪i  çin pelmeni növü)  üst 

ØÈÛċ v  ̪ya ßċÙñċÓËÈàÈÕ ØÈÛċÕËÈ istifad  ̪üçün 

E 421 Mannitol  MM  (177)  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  2 000 (1) (4)   

E 432-436 Polisorbatlar  5000  8ÈÓÕċá tez ÏÈáċÙ olan Ù̪ÐıÛl̪ r̪d  ̪istifad  ̪üçün 

E 437 Tamarind  ÛÖßÜÔÓÈÙċÕċÕ 

polisaxaridl r̪i  

MM  (177)  

E 450 (ix) Maqnezium  dihidrogen  

difosfat  

2 000 (4)(81)   

E 470(i) Miristin,  palmitin  v  ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  v  ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  (177)  



E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (177)  

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

2000  àÈÓÕċá Ù̪ÐıËl̪ r̪d ,̪ sprinq  ÙÖÓÓÈÙċÕȮ "vonton"  

(çin m t̪b x̪in  ̪aid olan pelmeni növü)  v  ̪

"shou mai" ( n̪ n̪ v̪i  çin pelmeni növü)  üst 

ØÈÛċ v  ̪ya ßċÙñċÓËÈàÈÕ ØÈÛċÕËÈ istifad  ̪üçün 

E 1204 Pullulan  MM  (177)  

E 523 Al üminium  ammonium  

sulfat  

300 (38) àÈÓÕċá kuzukiri  v  ̪harusamed  ̪(yapon 

Ù̪ÐıÛl̪ r̪i)  istifad  ̪üçün 

E 1520 Propilen  qlikol  20000  àÈÓÕċá Ù̪ÐıËl̪ r̪d ,̪ sprinq  ÙÖÓÓÈÙċÕȮ "vonton"  

(çin m t̪b x̪in  ̪aid olan pelmeni növü)  v  ̪

"shou mai" ( n̪ n̪ v̪i  çin pelmeni növü)  üst 

ØÈÛċ v  ̪ya ßċÙñċÓËÈàÈÕ ØÈÛċÕËÈ istifad  ̪üçün 

06.6 Duru  ß̪ÔÐÙÓ̪Ù  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

500   àÈÓÕċá örtükl r̪ üçün duru  x m̪irl r̪ 

E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (61)   



E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

35 (61)   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

55 (61)   

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 500   

E 160b(i) Annato  biksin  50 (94) àÈÓÕċá örtükl r̪ üçün duru  x m̪irl r̪ 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  50 (94) àÈÓÕċá örtükl r̪ üçün duru  x m̪irl r̪ 

E 160d Likopin  30   àÈÓÕċá örtükl r̪ üçün duru  x m̪irl r̪ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2)   

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  12 000 (1) (4)   

E 432-436 Polisorbatlar  5 000 (98)  

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

10 000   

E 450 (ix) Maqnezium  dihidrogen  

difosfat  

12 000 (4)(81)   



E 541 Natrium  alüminium  

fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 

1 000 (38)  

E 900a Polidimetil  siloksan 10   

E 900 Dimetil  polisiloksan   10     

06.7 !ÐıÐÙÐÓÔÐı Ý ̪ya emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓÓÈÙ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

E 955 Sukraloz 200 (136) àÈÓÕċá àÈÙċ-ÉÐıÐÙÐÓÔÐı v  ̪ ya emal ÖÓÜÕÔÜı 

düyü  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ o cüml d̪ n̪ düyü  keksl r̪i  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2) àÈÓÕċá Ɂ×ÖÓÌÕÛÈɂ ȹØÈÙĀċËÈÓċ unundan  

ÏÈáċÙÓÈÕÔċı yem k̪) 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá Ɂ2ÌÔÔÌÓÒÕġËÌÓÛÌÐÎɂ (c n̪ubi  Almaniya  

m t̪b x̪in  ̪ m x̪sus çör k̪d n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ 

qarnir ) 

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÛÈßċÓÓÈÙ 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM    àÈÓÕċá tez ÉÐı̪n düyü  



E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM    àÈÓÕċá tez ÉÐı̪n düyü  

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

10000  àÈÓÕċá àÈÙċ-ÉÐıÐÙÐÓÔÐı v  ̪ ya emal ÖÓÜÕÔÜı 

düyü  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ o cüml d̪ n̪ düyü  keksl r̪i  

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

4 000 (2) àÈÓÕċá tez ÉÐı̪n düyü  

06.8.1 Soya Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪ 

E 101 Riboflavinl r̪ 50   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (158)  

E 150c Ammonyak  karamel 1 500   

E 338-452, 542

   
Fosfatlar  1 300 (115)  

E 472e 

8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

2 000  sad  ̪m h̪sullar  istisna olmaqla 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

20 000   



E 955 Sukraloz 400   

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (113)  

6.8.2 Soya pendiri  (tofu)  

E 338-452, 542

   
Fosfatlar  100 (115)  

6.8.3 Soya áĹÓÈÓċÕËÈÕ olan dig r̪ m h̪sullar  

E 150c Ammonyak  karamel 20 000 (290)  

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

20 000 (290)  

07 IġÙ̪Ò-bulka  Ý ̪unlu  Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   

E 202-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120)  

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 304, 305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

1 000 (102) (106)  

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (159)  



E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (159)  

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

15 000 (103) (136)   

E 903 Karnauba mumu  MM   àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 905d Mineral  yaĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

özlülüklü  

3 000  àÈÓÕċá bitki  àÈĀċ ÐÓ̪ ÉÐÙÎ̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün, 

ÉÐıÐÙÔ̪ Ø̪ÓÐÉÐÕË̪Õ Ô̪ÏÚÜÓÜÕ asan 

ñċßÈÙċÓÔÈÚċÕċ Û̪ÔÐÕ ÌÛÔ̪Ò Ô̪ØÚ̪ËÐÓ̪ 

07.1 IġÙ̪Ò Ý ̪ñġÙ̪Ò ÕġÝÓ̪ÙÐ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      7.1.1 v  ̪ 7.1.2 qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕËÈ olan 

m h̪sullar  istisna olmaqla 

E 950 Asesulfam K 1 000 (164)   

E 951 Aspartam 4 000 (166)  

E 955 Sukraloz 650   

E 961 Neotam 70   

E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

1 500   

E 133 Brilliant  mavi  FCF 100   

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  çör y̪i  



E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá  p r̪ak n̪d  ̪ÚÈÛċı üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı 

ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı 

çör k̪ v  ̪ çovdar çör y̪i,    ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ 

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı qism n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı çör k̪-bulka 

v  ̪ unlu  q Õ̪ÕÈËċ m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ v  ̪  p r̪ak n̪d  ̪

ÚÈÛċı üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı enerji d y̪ r̪i  

ÈáÈÓËċÓÔċı çör k̪ 

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

3 000 (1) (6) àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı 

diliml Õ̪ÔÐı çör k̪ v  ̪çovdar çör y̪i  

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

2 000 (1) (6) yalnċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı çör k̪; ÚÈÛċıËÈÕ 

v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı qism n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı çör k̪; 

ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı hamburger  

çör y̪i,  tortilla  v  ̪pide çör y̪i;   ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ 

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı Ɂ×ĦÓÚÌÉÙĦËɂ, ɁÉÖÓÓÌÙɂ v  ̪ Ɂdansk 

ÍÓÜÛÌÚɂ (çör k̪ növl r̪i)  

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

1 000 (1) (6) àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı çör k̪ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  20 000 (1) (4) àÈÓÕċá ÚÖËÈÓċ çör k̪ 

E 430, 431 Polioksietilen  stearatlar 3 000   

E 450 Difosfatlar  (Pirofosfatlar)  12 000 (4) àÈÓÕċá pizza, ÒÐıȮ tart  v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullarda  

istifad  ̪olunan  ÚÖàÜËÜÓÔÜıȮ  ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ 

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı maya Ú̪ÈÚÓċ x m̪irl r̪  



E 450 (ix) Maqnezium  di -hidrogen  

di -fosfat 

15 000 (4)(81) àÈÓÕċá pizza x m̪iri  ȹËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ ya 

ÚÖàÜËÜÓÔÜıȺ v  ̪tortilla  

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

3 000   

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

3 000 (1) 7.1.1 v  ̪ 7.1.2 qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕËÈ olan 

m h̪sullar  istisna olmaqla 

E 483 Stearil tartrat   4 000   7.1.1 v  ̪ 7.1.2 qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕËÈ olan 

m h̪sullar  istisna olmaqla 

07.1.1 IġÙ̪Ò Ý ̪ñġÙ̪Ò ÕġÝÓ̪ÙÐÕ̪ dair  sanitariya  norma Ý ̪ØÈàËÈÓÈÙċÕËÈ ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ ñġÙ̪ÒȮ tam ÉÜĀËÈ ñġÙ̪àÐȮ tam ÉÜĀËÈ unlu  

ñġÙ̪Ò Ý ̪Ò̪×̪ÒÓÐ ñġÙ̪Ò  

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ  MM    

E 261 Kalium  asetatlar MM     

E 262 Natrium  asetatlar  MM      

E 263 Kalsium  asetat  MM      

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 302 Kalsium  askorbat  MM      



E 304 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

MM      

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (167)  

E 322 Lesitinl r̪ MM      

E 325 Natrium  laktat   MM      

E 326 Kalium  laktat   MM      

E 327 Kalsium  laktat  MM      

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  4 000   

E 432-436 Polisorbatlar  3 000   

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM      

E 472d 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM      

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

MM      



mono- Ý ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 472f 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

Ý ̪ üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐÕÐÕ ØÈÙċıċĀċ  

MM      

 E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

10 000  àÈÓÕċá kiçik,  uzunsov v  ̪ya yumru  ı̪kild  ̪

bird f̪ l̪ik  servis olunan çör k̪l r̪d  ̪istifad s̪i 

 E 481-482 Natrium  Ý ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

3 000  àÈÓÕċá ÉÜĀËÈ unu, su, maya v  ̪duz il  ̪

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ çör k̪l r̪ istisna olmaqla 

 E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  3 000   

 E 905e Mineral  yaĀȮ orta 

özlülüklü  

3 000 (116) 8ÈÓÕċá x m̪irin  bölünm s̪i v  ̪ya ÉÐıÐÙÐÓÔs̪i 

áÈÔÈÕċ àÈ×ċıÔÈÔÈÚċ m q̪s̪ dil  ̪istifad  ̪üçün 

07.1.2 Pain courant  français  (standart  ÍÙÈÕÚċá ñġÙ̪àÐȺȰ Friss búzakenyér  ȹÛ̪á̪ ÉÜĀËÈ ñġÙ̪àÐȺȮ fehér  és félbarna  kenyerek  ȹÈĀ Ý ̪

ØÐÚÔ̪Õ qara ñġÙ̪ÒȺ 

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 261 Kalium  asetatlar MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér ȹÛ̪á̪ ÉÜĀËÈ ñġÙ̪àÐȺȮ 

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ Ý ̪ØÐÚÔ̪Õ qara 

ñġÙ̪ÒȺ 



E 262 Natrium  asetatlar  MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 263 Kalsium  asetat  MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 302 Kalsium  askorbat  MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 304 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 322 Lesitinl r̪ MM      



E 325 Natrium  laktat   MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 326 Kalium  laktat   MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 327 Kalsium  laktat  MM    8ÈÓÕċá Friss búzakenyér (t z̪  ̪ÉÜĀËÈ çör y̪i),  

fehér és félbarna kenyerek ȹÈĀ v  ̪qism n̪ qara 

çör k̪) 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

07.1.3 Dig r̪ sad  ̪çör k̪  m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċȹÉÈÎÌÓ çör y̪i,  pita  çör y̪i,  ingilis  maffinl r̪i)  

 E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 300   

 E 150c Ammonyak  karamel 50 000   

 E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

50 000   

 E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100   

 E 310 Propil  qallat 100 (106) (150)   



 E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (150)  

 E 338-452, 542

   

Fosfatlar  9 300 (115) (171)  

 E 432-436 Polisorbatlar  3 000 (103)  

 E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

6 000   

 E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000   

 E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  10 000 (103)  

 E 523 Alüminium  ammonium  

sulfat  

100 (38) (176) àÈÓÕċá biskvit  x m̪irind  ̪istifad  ̪üçün 

 E 541 Natrium  alüminium  

fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 

100 (38) (176) àÈÓÕċá biskvit  x m̪irind  ̪istifad  ̪üçün 

07.1.4 Çör k̪  dilimind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ yem k̪ v  ̪ĹàĹËĹÓÔĹı çör k̪  suxarisi  daxil  olmaqla,  çör k̪  tipli  m h̪sullar  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  500 (158)  

E 141 7ÓÖÙÖÍÐÓÓ̪Ù Ý ̪

ßÓÖÙÖÍÐÓÓÐÕÓ̪ÙÐÕ  mis 

ÒÖÔ×ÓÌÒÚÓ̪ÙÐ 

6,4 (132)  

E 150c Ammonyak  karamel 50 000   



E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 200  àÈÓÕċá x m̪ird  ̪istifad  ̪üçün 

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 200 (160)  

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (167)  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  9 300 (115) (171)  

E 432-436 Polisorbatlar  3 000 (103)  

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

10 000   

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  10 000 (103)  

07.1.5 Buxarda ÉÐıÐÙÐÓÔÐı çör k̪l r̪ v  ̪burger  çör k̪l r̪i  

E 150c Ammonyak  karamel 50 000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100  àÈÓÕċá ØÈÙĀċËÈÓċ Ú̪ÈÚÓċ m h̪sullarda  istifad  ̪

üçün 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  9 300 (115) (171)  



E 405 Propan-1,2-diol  alginat  500   

E 432-436 Polisorbatlar  3 000 (103)  

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

10 000   

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

3 000   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  10 000 (103)  

E 523 Alüminium  ammonium  

sulfat  

40 (38) (176) àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ qismind  ̪istifad  ̪üçün 

E 541(i),(ii) Natrium  alüminium  

fosfatlar 

40 (38) (176) àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ qismind  ̪istifad  ̪üçün 

7.1.6 Çör k̪  v  ̪sad  ̪çör k̪  m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕċÕ ØÈÙċıċÔÓÈÙċ 

E 150c Ammonyak  karamel 50 000   

E 307a,b,c Tokoferollar  100   

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  9 300 (115) (171)  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  20 000 (103)  

E 432-436 Polisorbatlar  3 000 (103)  

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

15 000 (103)  



E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  10 000 (103)  

E 523 Alüminium  ammonium  

sulfat  

40 (38) (176) àÈÓÕċá buxarda ÉÐıÐÙÐÓÔÐı çör k̪l r̪ v  ̪burger 

çör k̪l r̪i  üçün ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

E 541(i),(ii) Natrium  alüminium  

fosfatlar 

40 (38) (176) àÈÓÕċá buxarda ÉÐıÐÙÐÓÔÐı çör k̪l r̪ v  ̪burger 

çör k̪l r̪i  üçün ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

07.2 9̪ÙÐÍ unlu -Ø̪ÕÕÈËċ Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200 (25) (76)  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  10     



E 160d Likopin  25     

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá su aktivliyi  0,65-d n̪ çox olan 

E 214,218 Hidroksibenzoatlar,para - 300 (114)  

E 234 Nizin  6.25 (172)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá quru  peçenye 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

50 (121)  

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

2 000 (1) (6) àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı  su 

aktivliyi  0,65-d n̪ çox olan z r̪if  unlu  q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċ 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (167) àÈÓÕċá krakerl r̪ 

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) àÈÓÕċá piroq  ØÈÙċıċÔċ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  20 000 (1) (4)   

E 450 (ix) Maqnezium  dihidrogen  

difosfat  

15 000 (4) (81)   



E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (41) (46)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  2 000     

E 430, 431 Polioksietilen  stearatlar 3 000   

E 432-436 Polisorbatlar   3 000 (1)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

10 000 (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

10 000     

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

5 000     

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000 (1)   

E 483 Stearil tartrat   4 000     

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  10 000 (1)   

E 523 Alüminium  ammonium  

sulfat  

100 (38) (176) àÈÓÕċá krakerl r̪ 

E 541(i), (ii)  Natrium  alüminium  

fosfatlar 

100 (38) (176) àÈÓÕċá krakerl r̪ 



E 541 Natrium  alüminium  

fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 

400 (38) àÈÓÕċá cem v  ̪ ya àÈßċÓÈÉÐÓn̪ jele il  ̪

birl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪dad-aromatik  madd l̪ r̪  ̪ lav  ̪

ÌËÐÓÔÐı ı̪k r̪ x m̪iri  il  ̪ ġÙÛĹÓÔĹı kontrast  

r n̪gli  hiss l̪ r̪d n̪ ibar t̪ süng r̪ tort  

(maksimum  miqdar  àÈÓÕċá tortun  biskvit  

hiss s̪in  ̪t t̪biq  olunur)  

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓÈ ġÙÛĹÓÔĹı kiçik  unlu  q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕËÈ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓÈ ġÙÛĹÓÔĹı kiçik  unlu  q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕËÈ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  200   àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓÈ ġÙÛĹÓÔĹı kiçik  unlu  q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕËÈ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓÈ ġÙÛĹÓÔĹı kiçik  unlu  q Õ̪ÕÈËċ 

m Ô̪ÜÓÈÛÓÈÙċÕËÈ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 950 Asesulfam K 2 000   àÈÓÕċá dondurma  üçün ı̪k r̪ l̪av s̪iz kornet  

v  ̪vaflil r̪ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

800 (52) àÈÓÕċá dondurma  üçün ı̪k r̪ l̪av s̪iz kornet  

v  ̪vaflil r̪ 

E 955 Sukraloz 800   àÈÓÕċá dondurma  üçün ı̪k r̪ l̪av s̪iz kornet  

v  ̪vaflil r̪ 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá dondurma  üçün ı̪k r̪ l̪av s̪iz kornet  

v  ̪vaflil r̪ 



E 961 Neotam 60   àÈÓÕċá dondurma  üçün ı̪k r̪ l̪av s̪iz kornet  

v  ̪vaflil r̪ 

E 950 Asesulfam K 2 000   àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 952 Tsiklamat  1 600 (108) àÈÓÕċá xüsusi t à̪ÐÕÈÛÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

istifad  ̪üçün 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

800 (52) àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 955 Sukraloz 800   àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  330 (1) (60) àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 961 Neotam 60   àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

1 000 (11)b, (49), 

(50) 

àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá ɁÌÚÚÖÉÓÈÛÌÕɂɭ ÒÈĀċá  vafli  

E 964 Poliqlisitol  siropu  300 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

1 500   

08 ˜Û 



E 133 Brilliant  mavi  FCF 100 (274) (275) 

(278) (279) 

(280)   

àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 150c Ammonyak  karamel MM  (274) (275)  

(278) (279)   

(280)   

àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

MM  (274) (275)  

(278) (279)   

(280)  

àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

08.1 ˜Û ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ istisna  olmaqla,  Û̪á̪ ̪Û 

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG MM    àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 133 Brilliant  mavi  FCF MM    àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 155 Q h̪v y̪i  HT MM    àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300  àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100  àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 621 Mononatrium  qlütamat  MM  (107)  

E 624 Monoammonium  

qlütamat  

MM  (107)  

E 631 Dinatrium  inozinat  MM  (107)  



E 627 Dinatrium  quanilat  MM  (107)  

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (107) (182) 

(185)  
 

E 1414 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  (107) (182) 

(185) 
 

E 406 Aqar  MM  (107) (182) 

(185) 
àÈÓÕċá bütov  v  ̪ya ËÖĀÙÈÕÔċı halda t z̪  ̪ t̪ 

E 1101(iii) Bromelayn MM  (107) (185) àÈÓÕċá bütov  v  ̪ya ËÖĀÙÈÕÔċı halda t z̪  ̪ t̪ 

E 170 Kalsium  karbonat MM  (182) (185)  àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪

E 509 Kalsium  xlorid  MM  (107) (185)  àÈÓÕċá bütov  v  ̪ya ËÖĀÙÈÕÔċı halda t z̪  ̪ t̪ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (158) àÈÓÕċá ÚÈĀÓÈÔÓċØ ÐıÈÙs̪i m q̪s d̪il  ̪Lonqanizada 

ȹÛ̪á̪Ȯ ØÜÙÜËÜÓÔÈÔċı kolbasa) 1000 mq/kq  

ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ istisna olmaqla 

E 407 Karraginan  MM  (107) (182) 

(185)  
àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (107) (182) 

(185)  
 

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (107) (182) 

(185)  
 

E 422 Qliserin  MM  (107) (185)  



E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (182)  

E 414 Qummiarabik  MM  (107) (182) 

(185)  
 

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM  (107) (182) 

(185) 
 

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza 

MM  (107) (182) 

(185) 
 

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM  (107) (185)  

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (107) (185)  

E 425 Konjak MM  (107) (185)  

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ süd 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (107) (185)  

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  (107) (185)  

E 511 Maqnezium  xlorid  MM  (107) (185)  

E 421 Mannitol  MM  (107) (185)  

E 461 Metil  sellüloza MM  (107) (185)  

E 465 Etil  metil  sellüloza MM  (107) (185)  

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM  (107) (185)  



E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM  (107) (185)  

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (107) (185)  

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  (107) (185)  

E 508 Kalium  xlorid  MM  (107) (185)  

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM  (107) (185)  

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM  (107) (185)  

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM  (107) (185)  

E 470(i) Miristin,  palmitin  v  ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  v  ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  (107) (135) 

(185) 
 

E 470(ii) Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  (107) (185)  

E 401 Natrium  alginat  MM  (107) (185)  

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza kitr s̪i 

MM  (107) (185)  



E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM  (107) (185)  

E 417 Tara kitr s̪i MM  (107) (185)  

E 413 Traqakant MM  (107) (185)  

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM  (107) (185)  

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM  (107) (185)  

E 333(iii) Trikalsium  sitrat  MM   àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (107) (185)  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (182) àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 302 Kalsium  askorbat MM  (182) àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (182) àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 327 Kalsium  laktat  MM  (182) àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (106) (182)  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  200  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 1 000 (99) (107) àÈÓÕċá loganizada (t z̪ ,̪ his  ̪ verilm Ô̪Ðı 

kolbasa) istifad  ̪üçün 

E 307a,b,c Tokoferollar  300 (106) (182)  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t z̪  ̪ t̪ 

08.2 ˜Û ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 



E 100 Kurkumin  20   àÈÓÕċá merguez (qoyun v  ̪ ya quzu t̪ind n̪ 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ ÈÊċÓċ kolbasa) tipli  m h̪sullar,  

salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza fresca v  ̪

chorizo fresco (kolbasa növl r̪i)  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (66) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ minimum  6% ÛÈßċÓÓÈÙ olan 

s̪ h r̪ yem y̪i  ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċȮ minimum  4% 

t r̪ v̪ z̪ v  ̪ (v  ̪ ya) ÛÈßċÓÓÈÙÓÈ ØÈÙċıËċÙċÓÔċı 

burger t̪i  (bu m h̪sullarda  t̪ el  ̪ßċÙËÈÓÈÕċÙ ki,  

z̪ l̪  ̪ v  ̪ àÈĀ tamamil  ̪ z̪ilir  v  ̪ lif  àÈĀ 

ÛÖßÜÔÈÚċ il  ̪ emulsiya m̪ l̪  ̪ g t̪ir r̪ k̪ bu 

m h̪sullara tipik  görüntü  verir),   merguez 

(qoyun v  ̪ ya quzu t̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ ÈÊċÓċ 

kolbasa) tipli  m h̪sullar,  salsicha fresca, mici, 

butifarra fresca, longaniza fresca, chorizo fresco, 

cevapcici v  ̪pljeskavice (kolbasa növl r̪i)  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 25   àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ minimum  6% ÛÈßċÓÓÈÙ olan 

s̪ h r̪ yem y̪i  ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċȮ minimum  4% 

t r̪ v̪ z̪ v  ̪ (v  ̪ ya) ÛÈßċÓÓÈÙÓÈ ØÈÙċıËċÙċÓÔċı 

burger t̪i  (bu m h̪sullarda  t̪ el  ̪ßċÙËÈÓÈÕċÙ ki,  

z̪ l̪  ̪ v  ̪ àÈĀ tamamil  ̪ z̪ilir  v  ̪ lif  àÈĀ 

ÛÖßÜÔÈÚċ il  ̪ emulsiya m̪ l̪  ̪ g t̪ir r̪ k̪ bu 

m h̪sullara tipik  görüntü  verir)   

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ minimum  6% ÛÈßċÓÓÈÙ olan 

s̪ h r̪ yem y̪i  ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċȮ minimum  4% 

t r̪ v̪ z̪ v  ̪ (v  ̪ ya) ÛÈßċÓÓÈÙÓÈ ØÈÙċıËċÙċÓÔċı 



burger t̪i  (bu m h̪sullarda  t̪ el  ̪ßċÙËÈÓÈÕċÙ ki,  

z̪ l̪  ̪ v  ̪ àÈĀ tamamil  ̪ z̪ilir  v  ̪ lif  àÈĀ 

ÛÖßÜÔÈÚċ il  ̪ emulsiya m̪ l̪  ̪ g t̪ir r̪ k̪ bu 

m h̪sullara tipik  görüntü  verir),  merguez 

(qoyun v  ̪ ya quzu t̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ ÈÊċÓċ 

kolbasa) tipli  m h̪sullar  , salsicha fresca, mici, 

butifarra fresca, longaniza fresca v  ̪chorizo fresco 

(kolbasa növl r̪i)  

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ minimum  6% ÛÈßċÓÓÈÙ olan 

s̪ h r̪ yem y̪i  ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċȮ minimum  4% 

t r̪ v̪ z̪ v  ̪ (v  ̪ ya) ÛÈßċÓÓÈÙÓÈ ØÈÙċıËċÙċÓÔċı 

burger t̪i  (bu m h̪sullarda  t̪ el  ̪ßċÙËÈÓÈÕċÙ ki,  

z̪ l̪  ̪ v  ̪ àÈĀ tamamil  ̪ z̪ilir  v  ̪ lif  àÈĀ 

ÛÖßÜÔÈÚċ il  ̪ emulsiya m̪ l̪  ̪ g t̪ir r̪ k̪ bu 

m h̪sullara tipik  görüntü  verir)  

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ minimum  6% ÛÈßċÓÓÈÙ olan 

s̪ h r̪ yem y̪i  ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċȮ minimum  4% 

t r̪ v̪ z̪ v  ̪/v  ̪ya ÛÈßċÓÓÈÙÓÈ ØÈÙċıËċÙċÓÔċı burger 

t̪i  (bu m h̪sullarda  t̪ el  ̪ßċÙËÈÓÈÕċÙ ki,  z̪ l̪  ̪

v  ̪àÈĀ tamamil  ̪ z̪ilir  v  ̪lif  àÈĀ ÛÖßÜÔÈÚċ il  ̪

emulsiya m̪ l̪  ̪g t̪ir r̪ k̪ bu m h̪sullara tipik  

görüntü  verir)  

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

10   àÈÓÕċá merguez (qoyun  v  ̪ ya quzu t̪ind n̪ 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ ÈÊċÓċ kolbasa) tipli  m h̪sullar,  

salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza fresca, 



chorizo fresco (kolbasa növl r̪i)  bifteki, 

soutzoukaki v  ̪kabab kimi  n̪ n̪ v̪i  m h̪sullar  

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċ MM    àÈÓÕċá merguez (qoyun  v  ̪ ya quzu t̪ind n̪ 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ ÈÊċÓċ kolbasa) tipli  m h̪sullar,  

salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza fresca v  ̪

chorizo fresco  (kolbasa növl r̪i)   kimi  n̪ n̪ v̪i  

m h̪sullar  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

450 (1) (3) àÈÓÕċá s̪ h r̪ yem y̪i  ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċȰ  minimum  4% 

t r̪ v̪ z̪ v  ̪ (v  ̪ ya) ÛÈßċÓÓÈÙÓÈ ØÈÙċıËċÙċÓÔċı 

Burger  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

450 (1) (3) àÈÓÕċá salsicha fresca, longaniza fresca, butifarra 

fresca (kolbasa növl r̪i)   kimi  n̪ n̪ v̪i  

m h̪sullar  

E 249-250 Nitritl r̪ 150 (7) àÈÓÕċá lomo de cerdo adobado (marin  ̪ÖÓÜÕÔÜı 

donuz t̪i) , pincho moruno (ispan m t̪b x̪in  ̪

m x̪sus kabab növü) , careta de cerdo adobada 

(marin  ̪ÖÓÜÕÔÜı donuz üzü), costilla de cerdo 

adobada  ( marin  ̪ÖÓÜÕÔÜı  donuz ØÈÉċÙĀÈÚċȺ, 

Kasseler (alman m t̪b x̪in  ̪ m x̪sus 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı donuz  t̪i),  donuz  

t̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ Bräte, Surfleisch, toorvorst, 

įÈįÓĢÒÒȮ ahjupraad, ÒÐÌėÉÈÚÈ surowa ÉÐÈėÈȮ ÒÐÌėÉÈÚÈ 

surowa metka, tatar ÞÖėÖÞà (danie tatarskie) v  ̪

golonka peklowana  kimi  n̪ n̪ v̪i  m h̪sullar  



E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 261 Kalium  asetatlar MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 262 Natrium  asetatlar  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 263 Kalsium  asetat  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i (o cüml d̪ n̪, gehakt) v  ̪qida l̪av l̪ r̪i  

v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪

l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 



E 301 Natrium  askorbat  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i (o cüml d̪ n̪, gehakt) v  ̪qida l̪av l̪ r̪i  

v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪

l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 302 Kalsium  askorbat  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i (o cüml d̪ n̪, gehakt) v  ̪qida l̪av l̪ r̪i  

v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪

l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 325 Natrium  laktat   MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 326 Kalium  laktat   MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 327 Kalsium  laktat  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i v  ̪ qida l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ 

dig r̪ inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i (o cüml d̪ n̪, gehakt(qiym )̪) v  ̪qida 

l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ dig r̪ 



inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 331 Natrium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i (o cüml d̪ n̪, gehakt(qiym )̪) v  ̪qida 

l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ dig r̪ 

inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 332 Kalium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i (o cüml d̪ n̪, gehakt (qiym )̪) v  ̪qida 

l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ dig r̪ 

inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 333 Kalsium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı t z̪  ̪ t̪ 

qiym s̪i (o cüml d̪ n̪, gehakt(qiym )̪) v  ̪qida 

l̪av l̪ r̪i  v  ̪ duzdan ÉÈıØÈ dig r̪ 

inqrediyentl r̪in  d  ̪ l̪av  ̪ ÖÓÜÕËÜĀÜ t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000   (1) (4) 8ÈÓÕċá s̪ h r̪ yem y̪i  ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċȯ  bu qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ̪ t el  ̪ßċÙËÈÓÈÕċÙ ki,  ̪ z l̪  ̪v  ̪àÈĀ 

tamamil  ̪ z̪ilir  v  ̪ lif  àÈĀ ÛÖßÜÔÈÚċ il  ̪

emulsiya m̪ l̪  ̪g t̪ir r̪ k̪ bu m h̪sullara tipik  

görüntü  verir  ;  ɁFin boz duzlu  Milad  

ÝÌÛñÐÕÈÚċɂȹ%ÐÕÓÈÕËÐàÈàÈ xas n̪ n̪ v̪i  m h̪sul), 

minimum  4% t r̪ v̪ z̪ v  ̪ (v  ̪ ya) ÛÈßċÓÓÈÙÓÈ 

ØÈÙċıËċÙċÓÔċı burger t̪i , Kasseler, Bräte, 



Surfleisch, toorvorst, įÈįÓĢÒÒȮ ahjupraad, Bílá 

klobása, Vinná klobása, 2ÝâÛÌðÕí klobása, Syrová 

klobása kimi  n̪ n̪ v̪i  m h̪sullar  v  ̪ maye 

d̪viyyatlarla  ÐıÓÕ̪ÔÐı qoyun, quzu, dana v  ̪

(v  ̪ya) ÊÈÔċı t̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ v  ̪ya maye 

d̪viyyatlarla  v  ̪ya maye ̪ dviyyatlar  olmadan 

ÐıÓÕ̪ÔÐı toyuq  t̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕȮ  ÈàÙċ-

ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg  ̪ istifad  ̪ edilm k̪l  ̪ qida 

subyekti  t r̪ f̪ind n̪ ØċáÈÙËċÓÈÙÈØ  ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ 

t q̪dim  ÖÓÜÕÔÈÚċ n z̪ r̪d  ̪ tutulan     

ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı  yarpaq dön r̪ v  ̪ ya qiym  ̪

dön r̪ 

E 401 Natrium  alginat  MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 402 Kalium  alginat  MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 



E 403 Ammonium  alginat  MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 404 Kalsium  alginat  MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 407 Karraginan  MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 



hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 412 Quar kitr s̪i MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 413 Traqakant MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 



E 415 Ksantan kitr s̪i MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ bifteki, 

soutzoukaki, kebap gyros v  ̪ souvlaki istisna 

olmaqla 

E 500 Natrium  karbonatlar   MM    8ÈÓÕċá t̪ v  ̪ØÜı t̪i  ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ mici, bifteki, 

soutzoukaki, kebap, seftalia, îÌÝÈ×ðÐîÐ v  ̪

pljeskavice 

E 553b Talk MM    àÈÓÕċá kolbasalarin s̪ thinin  ÌÔÈÓċ  

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ gyros, 

souvlaki, bifteki, soutzoukaki, kebap v  ̪seftalia 

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM    àÈÓÕċá inqrediyentl r̪in  inyeksiya  edildiyi  t̪ 

ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȰ müxt l̪if  formada r f̪tar  ÖÓÜÕÔÜı 

(qiym  ̪ÏÈÓċÕÈ ÚÈÓċÕÔċıȮ diliml Õ̪ÔÐı v  ̪ emal 

ÖÓÜÕÔÜı ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya birg )̪ t̪ 

hiss l̪ r̪ind n̪ ibar t̪  t̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ gyros, 

souvlaki, bifteki, soutzoukaki, kebap v  ̪seftalia 

08.3 ˜Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  



E 101 Riboflavinl r̪ 1 000 (107) (274) 

(275) (280)  

 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300 (107) (278) 

(279)  

 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  500 (107) (158) 

(278) (279) 

 

E 127 Eritrozin  30 (99) (217) 

(274)  

 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100 (99) (278) 

(279)  

àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  5 000 (107) (278)  

(279) 

 

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 5 000 (107) (278)  

(279) 

 

E 262(ii) Natrium  di -asetat 1 000 (278)  (279)  

E 307a,b,c Tokoferollar  500 (278)  (279)  

E 310 Propil  qallat 200 (106) (150) 

(278)  (279) 

 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

100 (106) (150) 

(278)  (279) 

àÈÓÕċá ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

üçün 



E 321 Butilhidroksitoluol  100 (106), (150),   

(278)  (279) 

àÈÓÕċá ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

üçün 

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106), (150), 

(278)  (279) 

 

E 432-436 Polisorbatlar  5 000 (278)  (279)  

08.3.1 Termiki  emala Ô̪ÙÜá ØÈÓÔÈÔċı emal ÖÓÜÕÔÜı ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 100 Kurkumin  20   àÈÓÕċá kolbasalar 

E 100 Kurkumin  MM    àÈÓÕċá pasturmas 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá pasturmas 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

15   àÈÓÕċá sobrasada 

E 120 Carminic  acid, Carmine 50   àÈÓÕċá ÈıÈĀċËÈÒċ n̪ n̪ v̪i  duzlu  donuz t̪i  

subm Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪mal t̪i  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȯ groin de 

porc à la créole, queue de porc à la créole, pied de 

porc à la créole v  ̪paleron de ÉĨÜÍ à la créole. Bu 

m h̪sullar  ËÜáÚÜáÓÈıËċÙċÓËċØËÈÕ v  ̪

ÉÐıÐÙÐÓËÐÒËn̪ sonra istehlak edilir  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (66) àÈÓÕċá kolbasalar 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  200   àÈÓÕċá chorizo sausage/salchichon 



E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  MM  (66) àÈÓÕċá pasturmas 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

50   àÈÓÕċá chorizo sausage/salchichon 

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá kolbasalar 

E 160a Karotinl r̪ 20   àÈÓÕċá kolbasalar 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100 (107) àÈÓÕċá qaxac ÌËÐÓÔÐı ßċÙËÈÓÈÕÔċı ̪ t m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94) àÈÓÕċá chorizo sausage, salchichon, pasturmas v  ̪

sobrasada 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94) àÈÓÕċá chorizo sausage, salchichon, pasturmas v  ̪

sobrasada 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

10   àÈÓÕċá kolbasalar 

E 161g Kantaksantin  100 (99) (107) tocino (t z̪ ,̪ his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı kolbasa) 1000 mq/kq  

istifad s̪i istisna olmaqla 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM   àÈÓÕċá kolbasalar 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (120) àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105) àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 



E 200-219 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar; p-

hydroxybenzoates 

MM  (1) (2) àÈÓÕċá qaxac ÌËÐÓÔÐı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 

E 235 Natamisin  1 (8) àÈÓÕċá quru  üsulla ØÜÙÜËÜÓÔÜı ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċÕ 

s̪ thinin  ÌÔÈÓċÕËÈ 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   

E 249-250 Nitritl r̪ 150 (7)   

E 251-252 Nitratlar  150 (7)   

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (13) àÈÓÕċá ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı t̪ 

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 500 (9) àÈÓÕċá  ØÜÙÜËÜÓÔÜı v  ̪ preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı 

m h̪sullar  

E 316 Natrium  eritorbat  500 (9) àÈÓÕċá  ØÜÙÜËÜÓÔÜı v  ̪ preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı 

m h̪sullar  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar 5 000 (1) (4)   

E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  200  àÈÓÕċá qaxac ÌËÐÓÔÐı ßċÙËÈÓÈÕÔċı v  ̪

ØÜÙÜËÜÓÔÜı m h̪sullar  

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  100 (46) àÈÓÕċá qaxac ÌËÐÓÔÐı kolbasalar 



E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  15 (46) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 10%-d n̪ çox olmayan ̪ t, qaxac 

ÌËÐÓÔÐı kolbasalar istisna olmaqla 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  150 (41) (46) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 10%-d n̪ çox olan t̪, qaxac 

ÌËÐÓÔÐı kolbasalar istisna olmaqla 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  150 (46) àÈÓÕċá ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı t̪ 

E 553b Talc MM    ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċÕ s̪ thinin  ÌÔÈÓċ  

E 959 Neohesperidin  DC 5   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

08.3.2 Termiki  emala Ô̪ÙÜá ØÈÓÔċı emal ÖÓÜÕÔÜı ̪Û  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras, 

Libamáj, libamáj egészben, libamáj tömbben istisna 

olmaqla 

E 100 Kurkumin  20   àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés v  ̪terrines 

E 101 Riboflavinl r̪ 1 000  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300 (107) (274) 

(275) (280)  
àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin   100 (66) àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés v  ̪terrines 

E 127 Eritrozin  30   

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 25  àÈÓÕċá luncheon meat 

E 150a-d Karamell r̪ MM   àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés v  ̪terrines 



E 160a Karotinl r̪ 20  àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés v  ̪terrines 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 20 (107) (274)  

(275) (280) 
àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94) àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés, terrines v  ̪ luncheon 

meat 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94) àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés, terrines v  ̪ luncheon 

meat 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

10   àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés v  ̪terrines 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá kolbasalar, pâtés v  ̪terrines 

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 5 000   

E 200-203; 214-

219 

Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; p-

hidroksibenzoatlar  

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá pâté 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá aspic (xolodets) 

E 200-219 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat , 

Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar; p-

hidroksibenzoatlar  

MM  (1) (2) àÈÓÕċá qaxac ÌËÐÓÔÐı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 



E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá aspic (xolodets) 

E 234 Nizin  25 (172) (227) àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 235 Natamisin  1 (8) àÈÓÕċá quru  üsulla ØÜÙÜËÜÓÔÜı ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċÕ 

s̪ thinin  ÌÔÈÓċ  

E 243 Etil  lauroil  arginat  160 (227) ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı kolbasalar, his  ̪ ÝÌÙÐÓÔÐı 

kolbasalar v  ̪qaraciy r̪ ×ÈÚÛÈÚċ istisna olmaqla 

E 249-250 Nitritl r̪ 150 (7) (59) steriliz  ̪ÌËÐÓÔÐı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(Fo > 3,00) 

E 249-250 Nitritl r̪ 100 (7) (58) (59) àÈÓÕċá steriliz  ̪ÌËÐÓÔÐı ̪ t m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ (Fo > 3,00) 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras / 

Libamáj, libamáj egészben, libamáj tömbben 

E 301 Natrium  askorbat  MM    àÈÓÕċá foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras / 

Libamáj, libamáj egészben, libamáj tömbben 

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 500 (9) àÈÓÕċá  ØÜÙÜËÜÓÔÜı v  ̪ preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı t̪ 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 316 Natrium  eritorbat  500 (9) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı v  ̪ preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı t̪ 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (13) àÈÓÕċá ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı t̪ 



E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

100   

E 321 Butilhidroksitoluol  100  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras, 

Libamáj, libamáj egészben, libamáj tömbben istisna 

olmaqla 

E 385 Kalsium  dinatrium  etilen 

diamin  tetra-asetat 

(Kalsium  dinatrium  

EDTA)  

250   àÈÓÕċá libamáj, libamáj egészben, libamáj tömbben 

E 386 Di -natrium  etilen di -

amin tetra asetat 

35 (110) (274)  

(275) (280)  
àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  15 (46) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 10%-d n̪ çox olmayan ̪ t, qaxac 

ÌËÐÓÔÐı kolbasalar istisna olmaqla 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  150 (41) (46) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 10%-d n̪ çox olan t̪, qaxac 

ÌËÐÓÔÐı kolbasalar istisna olmaqla 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  100 (46) àÈÓÕċá qaxac ÌËÐÓÔÐı kolbasalar 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  150 (46) àÈÓÕċá ÚÜÚÜáÓÈıËċÙċÓÔċı t̪ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  3 000  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪ 

E 427 Kassia kitr s̪i  1 500    



E 432-436 Polisorbatlar  5 000  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1) (41) foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras, 

Libamáj, libamáj egészben, libamáj tömbben istisna 

olmaqla 

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

4 000 (1) àÈÓÕċá qiym  ̪ v  ̪ ßċÙËÈ ËÖĀÙÈÕċÓÔċı 

konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

 

E 553b Talc MM    àÈÓÕċá kolbasalarin s̪ thinin  ÌÔÈÓċÕËÈ 

E 905d Mineral  yaĀȮ àĹÒÚ̪Ò 

özlülüklü  

950  àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı emal ÖÓÜÕÔÜı t̪ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  100  àÈÓÕċá ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 5   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi,  except 

for foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras, 

Libamáj, libamáj egészben, libamáj tömbben 

08.3.3 ˜Û üçün örtük  ÔÈÛÌÙÐÈÓÓÈÙċ Ý ̪dekorativ  Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ üst ØÈÉċØÓÈÙċ istisna 

olmaqla 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

500 (78) ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ üst ØÈÉċØÓÈÙċ istisna 

olmaqla, àÈÓÕċá dekorasiya v  ̪örtükl r̪ 



mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (78) àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙ 

E 100 Kurkumin  MM    àÈÓÕċá ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙċ  

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙċ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin   MM  (78) àÈÓÕċá ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ üst ØÈÉċØÓÈÙċ 

E 160(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100  àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙ 

E 160b(i) Annato  biksin  50 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  50 (94)   

E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (61) ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ üst ØÈÉċØÓÈÙċ istisna 

olmaqla, àÈÓÕċá dekorasiya v  ̪örtükl r̪ 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

35 (61) ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ üst ØÈÉċØÓÈÙċ istisna 

olmaqla, àÈÓÕċá dekorasiya v  ̪örtükl r̪ 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

55 (61) ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ üst ØÈÉċØÓÈÙċ istisna 

olmaqla, àÈÓÕċá dekorasiya v  ̪örtükl r̪ 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100  àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙ 



E 160d Likopin  500   ÉÈÚËċÙÔÈÓÈÙċÕ yeyil  ̪bil n̪ üst ØÈÉċØÓÈÙċ istisna 

olmaqla, àÈÓÕċá dekorasiya v  ̪örtükl r̪ 

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (62) àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙ 

E 160d Likopin  30   àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙ 

E 234 Nizin  7 (172) àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

MM    àÈÓÕċá su aktivliyi  0.6-dan böyük  olan kollagen 

Ú̪ÈÚÓċ ØÈÉċØÓÈÙ 

 

E 200-203; 214-

219 

Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; p-

hydroxybenzoates 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÑÌÓÌık̪illi  örtükl r̪ind  ̪

ȹÉÐıÐÙÐÓÔÐıȮ ØÜÙÜËÜÓÔÜı v  ̪ya qaxac ÌËÐÓÔÐıȺ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  4 000 (1) (4) àÈÓÕċá ̪ t üçün ×ÈÙÓÈËċÊċ madd l̪ r̪, yeyil  ̪bil n̪ 

ØÈÉċØÓÈÙ 

E 432-436 Polisorbatlar  1 500  àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000  àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙȮ  qÈÉċØÓÈÙÈ s̪as̪ n 

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  5 000  àÈÓÕċá yeyil  ̪bil n̪ ØÈÉċØÓÈÙȮ  qÈÉċØÓÈÙÈ s̪as̪ n 

E 339 Natrium  fosfatlar 12 600 (4) (89) àÈÓÕċá kolbasalar üçün t b̪ii  ØÈÉċØÓÈÙ 

08.3.4 Nitratlar  Ý ̪ÕÐÛÙÐÛÓ̪ÙÓ̪ ÉÈĀÓċ xüsusi  ÔĹËË̪ÈÓÈÙÈ ̪Ô̪Ó ÌËÐÓÔ̪ÒÓ̪Ȯ ̪Õ̪Õ̪ÝÐ yolla   ØÜÙÜËÜÓÔÜı ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 



08.3.4.1 ˜Õ̪Õ̪ÝÐ islatma  üsulu  ÐÓ̪ ØÜÙÜËÜÓÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ ȹÛ̪ÙÒÐÉÐÕË̪ ÕÐÛÙÐÛÓ̪Ù Ý ̪ȹÝ̪ ya) nitratlar,  duz Ý ̪ËÐÎ̪Ù ÒÖÔ×ÖÕÌÕÛÓ̪Ù 

olan qurudulma  Ô̪ÏÓÜÓÜÕËÈ ÐÚÓÈËċÓÔÈØÓÈ ØÜÙÜËÜÓÔÜı ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȺ 

E 249-250 Nitritl r̪ 175 (39) àÈÓÕċá Wiltshire bacon v  ̪ buna b n̪z r̪ 

m h̪sullar : Qurutma  m h̪lulu  t̪  ̪ inyeksiya  

edildikd n̪ sonra 3-10 gün r̪zind  ̪ islatma 

üsulu  il  ̪qurudulma  proseduru  t t̪biq  olunur.  

dÚÓÈÛÔÈ üçün t t̪biq  olunan duzlu  m h̪lul  

mikrobioloji  starter-kultura  da ehtiva edir.    

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá Wiltshire bacon v  ̪ buna b n̪z r̪ 

m h̪sullar :  Qurutma  m h̪lulu  t̪  ̪ inyeksiya  

edildikd n̪ sonra 3-10 gün r̪zind  ̪ islatma 

üsulu  il  ̪qurudulma  proseduru  t t̪biq  olunur.   

dÚÓÈÛÔÈ üçün t t̪biq  olunan duzlu  m h̪lul   

mikrobioloji  starter-kultura  da ehtiva edir.    

E 249-250 Nitritl r̪ 100 (39) àÈÓÕċá Wiltshire ham v  ̪buna b n̪z r̪ m h̪sullar :  

Qurutma  m h̪lulu  t̪  ̪ inyeksiya  edildikd n̪ 

sonra 3-10 gün r̪zind  ̪ islatma üsulu  il  ̪

qurudulma  proseduru  t t̪biq  olunur.  dÚÓÈÛÔÈ 

üçün t t̪biq  olunan duzlu  m h̪lul   mikrobioloji  

starter-kultura  da ehtiva edir.    

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá Wiltshire ham  v  ̪ ÖßıÈÙ m h̪sullar :   

Qurutma  m h̪lulu  t̪  ̪ inyeksiya  edildikd n̪ 

sonra 3-10 gün r̪zind  ̪ islatma üsulu  il  ̪ 

qurudulma   proseduru  t t̪biq  olunur.  dÚÓÈÛÔÈ 



üçün t t̪biq  olunan duzlu  m h̪lul  mikrobioloji  

starter-kultura  da ehtiva edir.    

E 249-250 Nitritl r̪ 175 (39) àÈÓÕċá Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e 

cabeca (salgados), toucinho fumado v  ̪ ÖßıÈÙ 

m h̪sullar : dÚÓÈÛÔÈ üsulu  il  ̪ 3-5 gün 

qurudulur.  M h̪sul termiki  emala edilmir  v  ̪

su aktivliyi  yüks k̪dir.   

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e 

cabeca (salgados), toucinho fumado v  ̪ ÖßıÈÙ 

m h̪sullar : dÚÓÈÛÔÈ üsulu  il  ̪ 3-5 gün 

qurudulur.  M h̪sul termiki  emala edilmir  v  ̪

su aktivliyi  yüks k̪dir.  

E 249-250 Nitritl r̪ 50 (39) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı dil : dÚÓÈÛÔÈ üsulu  il  ̪

qurudulma  ̪ n Èáċ 4 gün È×ÈÙċÓċÙ v  ̪̪ vv l̪c d̪ n̪ 

ÉÐıÐÙÐÓÐÙȭ  

E 251-252 Nitratlar  10 (39) (59) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı dil : dÚÓÈÛÔÈ üsulu  il  ̪

qurudulma  ̪ n Èáċ 4 gün È×ÈÙċÓċÙ v  ̪̪ vv l̪c d̪ n̪ 

ÉÐıÐÙÐÓÐÙȭ 

E 249-250 Nitritl r̪ 150 (7) àÈÓÕċá kylmâsavustettu poronliha/kallrökt renkött:   

Qurutma  m h̪lulu  t̪  ̪ inyeksiya  edildikd n̪ 

sonra  islatma üsulu  il  ̪qurudulma  proseduru  

t t̪biq  olunur.   Qurudulma   proseduru  14-21 

gün davam edir  v  ̪daha sonra 4-5 h f̪t  ̪ soyuq 

tüstüd  ̪àÌÛÐıËÐÙÐÓÐÙȭ  



E 251-252 Nitratlar  300 (7) àÈÓÕċá kylmâsavustettu poronliha/kallrökt renkött:   

Qurutma  m h̪lulu  t̪  ̪ inyeksiya  edildikd n̪ 

sonra  islatma üsulu  il  ̪ qurudulma  proseduru  

t t̪biq  olunur.  Qurudulma  proseduru  14-21 

gün davam edir  v  ̪daha sonra 4-5 h f̪t  ̪ soyuq 

tüstüd  ̪àÌÛÐıËÐÙÐÓÐÙȭ 

E 249-250 Nitritl r̪ 150 (7) àÈÓÕċá bacon, filet de bacon v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullar : 

5-70C-d  ̪ 4-5 gün r̪zind  ̪ islatma üsulu  il  ̪

qurudulur,  220C-d  ̪24-40 saat àÌÛÐıËÐÙÐÓÐÙȮ 20-

250C-d  ̪24 saat his  ̪verilir  v  ̪12-140C-d  ̪3-6 

h f̪t  ̪ÚÈßÓÈÕċÓċÙȭ  

E 251-252 Nitratlar  250 (7) (40) (59) àÈÓÕċá bacon, filet de bacon v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullar : 

5-70C-d  ̪ 4-5 gün r̪zind  ̪ islatma üsulu  il  ̪

qurudulur,  220C-d  ̪ 24-40 saat àÌÛÐıËÐÙÐÓÐÙȮ 20-

250C-d  ̪24 saat his  ̪verilir  v  ̪12-140C-d  ̪3-6 

h f̪t  ̪ÚÈßÓÈÕċÓċÙȭ 

E 249-250 Nitritl r̪ 50 (39) àÈÓÕċá rohschinken, nassgepökelt v  ̪ b n̪z r̪ 

m h̪sullar : t̃ hiss l̪ r̪inin  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈÕ v  ̪

ölçüsünd n̪ ÈÚċÓċ olaraq qurutma  müdd t̪i  

t x̪min n̪ 2 gün/kq  olub, daha sonra 

stabill ı̪ËÐÙÔ/̪ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪È×ÈÙċÓċÙȭ  

E 251-252 Nitratlar  250 (39) àÈÓÕċá rohschinken, nassgepökelt  v  ̪ b n̪z r̪ 

m h̪sullar : t̃ hiss l̪ r̪inin  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈÕ v  ̪

ölçüsünd n̪ ÈÚċÓċ olaraq  qurutma  müdd t̪i  



t x̪min n̪ 2 gün/kq  olub, daha  sonra 

stabill ı̪ËÐÙÔ/̪ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪È×ÈÙċÓċÙȭ 

08.3.4.2 ˜Õ̪Õ̪ÝÐ quru  üsulla  ØÜÙÜËÜÓÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ (Quru  üsulla  qurudulma  proseduru  nitrit  Ý ̪ȹÝ̪ ya) nitrat,  duz Ý ̪ËÐÎ̪Ù 

ÒÖÔ×ÖÕÌÕÛÓ̪Ù olan qurutma  ØÈÙċıċĀċÕċÕ ̪ÛÐÕ Ú̪ÛÏÐÕ̪ quru  formada  Û̪ÛÉÐØÐÕË̪Õ sonra ÚÛÈÉÐÓÓ̪ıËÐÙÔ̪ɤ àÌÛÐıËÐÙÔ̪à̪ 

qoyulur)  

E 249-250 Nitritl r̪ 175 (39) àÈÓÕċá quru  üsulla ØÜÙÜËÜÓÔÜı bacon v  ̪

b n̪z r̪ m h̪sullar.  Quru  üsulla qurudulmadan  

sonra 4 gün r̪zind  ̪àÌÛÐıËÐÙÔ ̪È×ÈÙċÓċÙ 

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá quru  üsulla ØÜÙÜËÜÓÔÜı bacon v  ̪

b n̪z r̪ m h̪sullar.  Quru  üsulla qurudulmadan  

sonra 4 gün r̪zind  ̪àÌÛÐıËÐÙÔ ̪È×ÈÙċÓċÙ 

E 249-250 Nitritl r̪ 100 (39) àÈÓÕċá quru  üsulla ØÜÙÜËÜÓÔÜı ham v  ̪b n̪z r̪ 

m h̪sullar.  Quru  üsulla qurudulmadan  sonra 

4 gün r̪zind  ̪àÌÛÐıËÐÙÔ ̪È×ÈÙċÓċÙ 

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá quru  üsulla ØÜÙÜËÜÓÔÜı ham v  ̪b n̪z r̪ 

m h̪sullar.  Quru  üsulla qurudulmadan  sonra 

4 gün r̪zind  ̪àÌÛÐıËÐÙÔ ̪È×ÈÙċÓċÙ 

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá jamon curado, paleta curada, lomo 

embuchado y cecina v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullar : ̃ n Èáċ 

10 gün davam ed n̪ stabill ı̪Ô̪ müdd t̪i  v  ̪45 

günd n̪ ÈÙÛċØ davam ed n̪ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪

müdd t̪in  ̪malik  olan quru  üsulla qurudulma  



E 249-250 Nitritl r̪ 100 (39) àÈÓÕċá presunto, presunto da pa v  ̪paio do lombo 

v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullar : 10-15 gün davam ed n̪ 

quru  üsulla  qurudulma  prosedurundan  sonra 

30-45 gün stabill ı̪Ô̪ müdd t̪i  v  ̪̪ n az 2 ÈàÓċØ 

àÌÛÐıËÐÙÔ ̪müdd t̪i  t t̪biq  olunur.   

jamón curado, paleta curada, lomo embuchado v  ̪

cecina v  ̪ b n̪z r̪ m h̪sullar:  ṽ  ̪ b n̪z r̪ 

m h̪sullar:  n̪ quru  üsulla qurudulma  

proseduru  il  ̪ birg  ̪ stabill ı̪ËÐÙÔ ̪ v  ̪ 45 

günd n̪ ÈÙÛċØ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪müdd t̪i  t t̪biq  olnur.    

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá presunto, presunto da pa v  ̪paio do lombo 

v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullar : 10-15 gün davam ed n̪ 

quru  üsulla  qurudulma  prosedurundan  sonra 

30-45 gün stabill ı̪Ô̪ müdd t̪i  v  ̪̪ n az 2 ÈàÓċØ 

àÌÛÐıËÐÙÔ ̪müdd t̪i  t t̪biq  olunur.  

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (40) (59) àÈÓÕċá jambon sec, jambon sel v  ̪ dig r̪ b n̪z r̪ 

quru  üsulla ØÜÙÜËÜÓÔÜı m h̪sullar : 3 gün+1 

gün/kq  quru  üsulla qurudulma  

prosedurundan  sonra, 1 h f̪t  ̪ duzlama 

müdd t̪ind n̪ ÚÖÕÙÈÒċ period  gözl n̪ilir,  daha 

sonra 45 gün -18 ay àÌÛÐıËÐÙÔ ̪müdd t̪i  t t̪biq  

olnur.  

E 249-250 Nitritl r̪ 50 (39) àÈÓÕċá rohschinken, trockengepökelt v  ̪ b n̪z r̪ 

m h̪sullar:  t̃ hiss l̪ r̪inin  ÍÖÙÔÈÚċ v  ̪

ölçüsünd n̪ ÈÚċÓċ olaraq qurudulma  müdd t̪i  



t x̪min n̪ 10-14 gün olub, daha sonra 

stabill ı̪Ô̪/ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪t t̪biq  olunur.   

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá rohschinken, trockengepökelt v  ̪ b n̪z r̪ 

m h̪sullar :  t̃ hiss l̪ r̪inin  ÍÖÙÔÈÚċ v  ̪

ölçüsünd n̪ ÈÚċÓċ olaraq qurudulma  müdd t̪i  

t x̪min n̪ 10-14 gün olub, daha sonra 

stabill ı̪Ô̪/ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪t t̪biq  olunur.  

08.3.4.3 #ÐÎ̪Ù ̪Õ̪Õ̪ÝÐ ØÜÙÜËÜÓÔÜı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ ȹdÚÓÈÛÔÈ Ý ̪quru  üsulla  È×ÈÙċÓÈÕ qurudulma   ×ÙÖÚÌÚÓ̪ÙÐ ÉÐÙÎ̪ Û̪ÛÉÐØ olunur  Ý ̪ya 

nitrit  Ý ̪ȹÝ̪ ya) ÕÐÛÙÈÛċÕ ÔĹÙ̪ÒÒ̪É qida  Ô̪ÏÚÜÓÜÕÜÕ  Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ ÖÓËÜĀÜ Ý ̪ÉÐıÐÙÔ̪áË̪Õ ̪ÝÝ̪Ó qurudulma  Ô̪ÏÓÜÓÜÕÜÕ 

inyeksiya  edildiyi  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙȺ 

E 249-250 Nitritl r̪ 50 (39) àÈÓÕċá rohschinken, trocken-/nasgepökelt v  ̪

b n̪z r̪ m h̪sullar : dÚÓÈÛÔÈ v  ̪ quru  üsulla 

È×ÈÙċÓÈÕ qurudulma  birg  ̪È×ÈÙċÓċÙ (qurudulma  

m h̪lulu  inyeksiya  edilm d̪ n̪).  t̃ 

hiss l̪ r̪inin  ÍÖÙÔÈÚċ v  ̪ölçüsünd n̪ ÈÚċÓċ olaraq 

qurudulma  müdd t̪i  t x̪min n̪ 14-35 gün olub, 

daha sonra stabill ı̪Ô̪/ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪ t t̪biq  

olunur.  

E 251-252 Nitratlar  250 (39) (59) àÈÓÕċá rohschinken, trocken-/nasgepökelt v  ̪

b n̪z r̪ m h̪sullar : dÚÓÈÛÔÈ v  ̪ quru  üsulla 

È×ÈÙċÓÈÕ qurudulma  birg  ̪È×ÈÙċÓċÙ (qurudulma  

m h̪lulu  inyeksiya  edilm d̪ n̪).  t̃ 

hiss l̪ r̪inin  ÍÖÙÔÈÚċ v  ̪ölçüsünd n̪ ÈÚċÓċ olaraq 

qurudulma  müdd t̪i  t x̪min n̪ 14-35 gün olub, 



daha sonra stabill ı̪Ô̪/ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪ t t̪biq  

olunur.  

E 249-250 Nitritl r̪ 50 (39) àÈÓÕċá jellied veal v  ̪ brisket: Qurudulma  

m h̪lulunun  ÐÕàÌÒÚÐàÈÚċÕËÈÕ n̪ Èáċ 2 gün 

sonra 3 saat r̪zind  ̪qaynayan suda ÉÐıÐÙÐÓÐÙȭ   

E 251-252 Nitratlar  10 (39) (59) àÈÓÕċá jellied veal v  ̪ brisket: Qurudulma  

m h̪lulunun  ÐÕàÌÒÚÐàÈÚċÕËÈÕ n̪ Èáċ 2 gün 

sonra 3 saat r̪zind  ̪qaynayan suda ÉÐıÐÙÐÓÐÙȭ   

E 251-252 Nitratlar  300 (40) (7) àÈÓÕċá rohwürste (salami v  ̪kantwurst): M h̪sul 

n̪ Èáċ 4 h f̪t  ̪ àÌÛÐıËÐÙÔ ̪ müdd t̪in  ̪ malik  

olub su/zülal  nisb t̪i  1,7-d n̪ ÈıÈĀċËċÙȭ  

E 251-252 Nitratlar  250 (40) (7) (59) àÈÓÕċá Salchichon y chorizo traducionales de larga 

curacion v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullar : ñ Èáċ 30 gün 

àÌÛÐıËÐÙÔ ̪müdd t̪i   

E 249-250 Nitritl r̪ 180 (7) àÈÓÕċá ÝàÚÖðÐÕÈȮ selský salám, turistický trvanlivý 

salám, ×ÖÓÐðÈÕȮ herkules, lovecký salám, dunjaská 

klobása, paprikás v  ̪ b n̪z r̪ m h̪sullar : Qaxac 

ÌËÐÓÔÐı m h̪sul 700C-d k̪ ÉÐıÐÙÐÓÐÙ v  ̪8-12 gün 

qurudularaq  his  ̪ verilir.  Fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı 

m h̪sul 3 m r̪h l̪ d̪ n̪ ibar t̪ v  ̪ 14-30 gün 

ÈÙÈÚċÕËÈ d à̪Ðı̪n fermentasiya prosesin  ̪

m r̪uz qoyulur  v  ̪daha sonra his  ̪verilir.   

E 251-252 Nitratlar  250 (40) (7) (59) àÈÓÕċá saucissons sec v  ̪ b n̪z r̪ m h̪sullar : 

Nitrit  l̪av  ̪edilm y̪ n̪ çiy fermentl ı̪ËÐÙÐÓr̪ k̪ 



qaxac ÌËÐÓÔÐı kolbasa. M h̪sul 18-220C v  ̪ya 

daha ÈıÈĀ temperaturda  (10-120C) ÈÙÈÓċĀċÕËÈ 

fermentl ı̪ËÐÙÐÓÐÙ daha sonra n̪ Èáċ 3 h f̪t  ̪

àÌÛÐıËÐÙÐÓÐÙȭ M h̪sulun  su/zülal  nisb t̪i  1,7-d n̪ 

ÈıÈĀċËċÙȭ 

09 !ÈÓċØ Ý ̪ÉÈÓċØñċÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

09.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı ÉÈÓċØ Ý ̪ÉÈÓċØñċÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 150c Ammonyak  karamel 30 000 (99) (107) 

(328) (333) 

(335)  

 

09.1.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı ÉÈÓċØ  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

emal ÖÓÜÕÔÈÔċı ÉÈÓċØÓÈÙËÈȮ ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ 

m q̪s̪ dl r̪ istisna olmaqla, dig r̪ m q̪s̪ dl r̪ 

üçün 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300 (99) (107) 

(125) 
 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  300 (99) (107) 

(125) (158) 
 

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300 (99) (107) 

(125) 
 

E 133 Brilliant  mavi  FCF 300 (99) (107) 

(125) 
 



E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  100 (99) (107) 

(125) 
 

E 160a(i),a(ii) Karotinoidl r̪ 300 (99)  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 302 Kalsium  askorbat  MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 300 mg/kg  (96) àÈÓÕċá tuna ÉÈÓċĀċ 

E 301 Natrium  askorbat  300 mg/kg  (96) àÈÓÕċá tuna ÉÈÓċĀċ 

E 302 Kalsium  askorbat  300 mg/kg  (96) àÈÓÕċá tuna ÉÈÓċĀċ 

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 1 500 (9) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

ØċÙÔċáċ d r̪ili  ÉÈÓċØÓÈÙ 

E 316 Natrium  eritorbat  1 500 (9) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

ØċÙÔċáċ d r̪ili  ÉÈÓċØÓÈÙ 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

ÉÈÓċØ filesi  



09.1.2 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı molyusk  Ý ̪ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪Ù  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

emal ÖÓÜÕÔÈÔċı x r̪ç n̪gkimil r̪ molyusklar  

v  ̪ ÉÈıċÈàÈØÓċÓÈÙȰ  ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ m q̪s̪ dl r̪ 

istisna olmaqla, dig r̪ m q̪s̪ dl r̪ üçün   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300 (99) (107) 

(328) (333) 

(335)  

 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  500 (99) (107) 

(158) (328) 

(333) (335) 

 

E 133 Brilliant  mavi  FCF 500 (99) (107)  

(328) (333) 

(335) 

 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100 (99) (107) 

(328) (333) 

(335) 

 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

150 (3) (10) àÈÓÕċá t z̪ ,̪ ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  

ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪ÉÈıċÈàÈØÓċÓÈÙȰ  

80 d̪ d̪ /kq-d k̪ Penaeidae, Solenoceridae v  ̪

Aristaeidae ail s̪ind n̪ olan x r̪ç n̪gkimil r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3) (10) àÈÓÕċá 80-120 d̪ d̪/kq  ÈÙÈÚċ Penaeidae, 

Solenoceridae v  ̪ Aristaeidae ail s̪ind n̪ olan 

x r̪ç n̪gkimil r̪  



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

300 (3) (10) àÈÓÕċá 120 d̪ d̪/kq   v  ̪daha àÜßÈÙċ Penaeidae, 

Solenoceridae v  ̪ Aristaeidae ail s̪ind n̪ olan 

x r̪ç n̪gkimil r̪ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 302 Kalsium  askorbat  MM      

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (229) (333) 

(335) 

 

E 316 Natrium  eritorbat  MM  (229) (333) 

(335) 

 

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  (229) (333) 

(335) 

 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

molyusklar  v  ̪x r̪ç n̪gkimil r̪ 

E 385 Kalsium  dinatrium  etilen 

diamin  tetra-asetat 

75   àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

x r̪ç n̪gkimil r̪ 



(Kalsium  dinatrium  

EDTA)  

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (229) (333) 

(335) 
 

E 500 Natrium  karbonatlar   MM  (95) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

ÉÈıċÈàÈØÓċÓÈÙ 

E 501 Kalium  karbonatlar  MM  (95) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı  

ÉÈıċÈàÈØÓċÓÈÙ 

E 539 Natrium  tiosulfat  100 (121) (229) 

(333) (335) 

 

E 942 Azot  oksid MM  (229) (333) 

(335) 

 

E 586 4-Heksilresorsinol  2 (90) àÈÓÕċá t z̪ ,̪ ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  

ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı x r̪ç n̪gkimil r̪  

 09.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı ÉÈÓċØ Ý ̪ÉÈÓċØñċÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ molyusk  Ý ̪ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪Ù  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    àÈÓÕċá surimi v  ̪ÖßıÈÙ m h̪sullar  v  ̪Theragra 

chalcogramma, Pollachius virens v  ̪ Clupea 

harengus Ú̪ÈÚÓċ  ØċáċÓÉÈÓċØ v̪ z̪edicil r̪i  



Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

500 (84) àÈÓÕċá surimi  v  ̪ÖßıÈÙ m h̪sullar  v  ̪Theragra 

chalcogramma, Pollachius virens v  ̪ Clupea 

harengus Ú̪ÈÚÓċ  ØċáċÓÉÈÓċØ v̪ z̪edicil r̪i  

E 100 Kurkumin  100 (35) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù 300   

E 102 Tartrazin  100 (35) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

200 (63) àÈÓÕċá  Theragra chalcogramma, Pollachius virens 

v  ̪ Clupea harengus Ú̪ÈÚÓċ  ØċáċÓÉÈÓċØ 

v̪ z̪edicil r̪i  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300 (204) (267) 

(276) (277) 

(287) (292) 

(293) (328) 

(333) (335) 

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı m h̪sullar,  ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (35) (85) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 



E 122 Azorubin,  Karmauzin  100 (35) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

200 (63) àÈÓÕċá  Theragra chalcogramma, Pollachius virens 

v  ̪ Clupea harengus Ú̪ÈÚÓċ  ØċáċÓÉÈÓċØ 

v̪ z̪edicil r̪i  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A 

500  àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı m h̪sullar  

E 133 Brilliant  mavi  FCF 500 (107) (288) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı  ØÐàÔ̪ Ý ̪krem ÏÈÓċÕËÈ 

olan ÉÈÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ molyusklar,  

ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪Ù 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  500 (158) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

500 (204) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 300 (204) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300 (204) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 133 Brilliant  mavi  FCF 100 (204) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 



E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 141(i),(ii) Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

40 (204)  

E 142 8ÈıċÓ S 100 (35) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 151 Brilliant  Qara PN 100 (35) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 153 Bitki  kömürü   MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000 (107)  

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100 (204) (327)    

E 160b(i) Annato  biksin  10 (94) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 160b(i) Annato  biksin  30 (94) àÈÓÕċá surimi  v  ̪ÖßıÈÙ m h̪sullar  v  ̪ØċáċÓÉÈÓċØ 

v̪ z̪edicil r̪i  



E 160b(ii) Annato  norbiksin  10 (94) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  30 (94) àÈÓÕċá surimi  v  ̪ÖßıÈÙ m h̪sullar  v  ̪ØċáċÓÉÈÓċØ 

v̪ z̪edicil r̪i  

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 160e Beta-apo-Ɯɛ-karotenal (C 

30) 

100 (35) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 161b Lutein  100 (35) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 161g Kantaksantin  35   

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ MM  (107) (204)  àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ØÐàÔ̪ Ý ̪krem ÏÈÓċÕËÈ 

olan ÉÈÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ molyusklar,  

ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪Ù 

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 500 (204) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 170 Kalsium  karbonat MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 



E 172 D m̪ir  oksidl r̪i  v  ̪

hidroksidl r̪i   

MM    àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  

×ÈÚÛÈÚċ 

E 100 Kurkumin  250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 102 Tartrazin  250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin   250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 122 Azorubin,  Karmauzin  250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 140 Xlorofill r̪, Xlorofillinl r̪ MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 142 8ÈıċÓ S 250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100  àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 151 Brilliant  Qara PN 250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 153 Bitki  kömürü   MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 155 Q h̪v y̪i  HT MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 



E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 160e Beta-apo-Ɯɛ-karotenal (C 

30) 

250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 161b Lutein  250 (36) àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 162 IÜĀÜÕËÜÙ ØċÙÔċáċÚċȮ 

betanin  

MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá v̪v l̪c d̪ n̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪g 

E 100 Kurkumin  100 (37) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù MM    àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 102 Tartrazin  100 (37) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (37) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

MM    àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 151 Brilliant  Qara PN 100 (37) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 153 Bitki  kömürü   MM    àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 160a Karotinl r̪ MM    àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 



E 160b Annatto,  Bixin, Norbixin  10   àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

MM    àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 160e Beta-apo-Ɯɛ-karotenal (C 

30) 

100 (37) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 172 D m̪ir  oksidl r̪i  v  ̪

hidroksidl r̪i   

MM    àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 163 Antosianinl r̪ MM  (37) àÈÓÕċá his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 160d Likopin  10   àÈÓÕċá  Theragra chalcogramma, Pollachius virens 

v  ̪ Clupea harengus Ú̪ÈÚÓċ  ØċáċÓÉÈÓċØ 

v̪ z̪edicil r̪i  

E 160d Likopin  30   àÈÓÕċá ÉÈÓċØ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪ ×ÈÚÛÈÚċȮ 

ÚÈÛċıËÈÕ v̪v l̪ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪gkimil r̪, 

surimi,  his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) aspic (xolodets) 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000  àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

200 (1) (2) àÈÓÕċá ËÜáÓÈÕÔċıȮ qaxac ÌËÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

 



E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá qism n̪ preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪

ÉÈÓċØñċÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ o cüml d̪ n̪ 

x r̪ç n̪gkimil r̪, molyusklar,  surimi  v  ̪

ÉÈÓċØɤßr̪ç n̪gkimil r̪ ×ÈÚÛÈÚċȮ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

6 000 (1) (2) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı Crangon crangon v  ̪ Crangon 

vulgaris 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 500 (1) (2) àÈÓÕċá duzlu  suda ÉÐıÐÙÐÓÔÐı krevetl r̪ 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

100 (121) (198) 

(231) (267) 

(287) (292) 

(293) (333) 

(335) 

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪gkimil r̪ 

v  ̪molyusklar  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) (10) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÉÈıċÈàÈØÓċÓÈÙ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

135 (3) (10) àÈÓÕċá 80 d̪ d̪ /kq-d k̪ Penaeidae, Solenoceridae 

v  ̪ Aristaeidae ail s̪ind n̪ olan ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

x r̪ç n̪gkimil r̪ 



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

180 (3) (10) àÈÓÕċá 80-120 d̪ d̪ /kq Penaeidae, Solenoceridae 

v  ̪ Aristaeidae ail s̪ind n̪ olan ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

x r̪ç n̪gkimil r̪ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3) àÈÓÕċá duzlanaraq  qaxac ÌËÐÓÔÐı ȿGadidaeɀ  

ail s̪ind n̪ olan ÉÈÓċØ növl r̪i  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

270 (3) (10) àÈÓÕċá 120 d̪ d̪ /kq v  ̪ daha àÜßÈÙċ olan 

Penaeidae, Solenoceridae v  ̪ Aristaeidae 

ail s̪ind n̪ olan ÉÐıÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪gkimil r̪ 

E 251-252 Nitratlar  500   àÈÓÕċá ıÖÙÈÉÈ ÌËÐÓÔÐı siy n̪ k̪ v  ̪sprat ÉÈÓċØÓÈÙċ 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200  àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ MM  (107) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜıȮ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı v /̪v  ̪ ya 

ØċáÈÙËċÓÔċı m h̪sullar  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 300 mg/kg  (96) àÈÓÕċá tuna ÉÈÓċĀċ 

E 301 Natrium  askorbat  300 mg/kg  (96) àÈÓÕċá tuna ÉÈÓċĀċ 

E 302 Kalsium  askorbat  300 mg/kg  (96) àÈÓÕċá tuna ÉÈÓċĀċ 

E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 1 500 (9) àÈÓÕċá preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪  qism n̪ 

preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 316 Natrium  eritorbat  1 500 (9) preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪  qism n̪ 

preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 



E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (159) 

(231) (267) 

(276) (277) 

(287) (292) 

(293) (333) 

(335)  

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (159) 

(231) (267) 

(276) (277) 

(287) (292) 

(293) (333) 

(335) 

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM  (212) (230) 

(267)  (276) 

(277) (289) 

(291) (292)  

(293)  (300) 

(301) (304) 

(328) (332) 

(333) (335) 

 

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM  (212) (230) 

(267) (276) 

(277) (289) 

(291) (292) 

(293) (300) 

 



(301) (304) 

(328) (332) 

(333) (335)   

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM  (212) (230) 

(267)  (276) 

(277)  (289)  

(291)  (292) 

(293)  (300)  

(301) (304)  

(328) (332)  

(333) (335)   

 

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM  (212) (230) 

(267)  (276)  

(277)  (289)  

(291) (292)  

(293)  (300) 

(301) (304)  

(328) (332) 

(333)  (335)   

 

E 333(iii) Trikalsium  sitrat  MM  (267)  (276)  

(277) (287) 

(288) (289)  

(291)  (292)  

(293) (300)  

(301) (304)  

 



(328) (332) 

(333)  (335)   

E 365 Natrium  fumaratlar  MM  (107) (119) 

(288) 

 

E 388,389 Tiodipropionatlar  200 (106) (123) 

(288) 

àÈÓÕċá  maye x m̪ir  ̪ÉÈÛċÙċÓÈÙÈØ dÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

ÉÈÓċØȮ ÉÈÓċØ filesi  v  ̪ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ o 

cüml d̪ n̪ molyusklar,  x r̪ç n̪gkimil r̪  

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  15 (46) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 10%-d n̪ yüks k̪ olmayan, 

molyusklar  v  ̪x r̪ç n̪gkimil r̪ d  ̪dail  olmaqla, 

ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØñċÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  150 (41) (46) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 10%-d n̪ yüks k̪ olan, 

molyusklar  v  ̪x r̪ç n̪gkimil r̪ d  ̪dail  olmaqla, 

ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØñċÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (288) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı m h̪sullar,  ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 421 Mannitol  MM  (119) (175) 

(288) 

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 450 Difosfatlar  (Pirofosfatlar)  5 000 (4) (79) àÈÓÕċá n̪ Èáċ 18 % duz m h̪lulu  il  ̪ inyeksiya  

ÌËÐÓÔÐı v  ̪ (v  ̪ ya) v̪v l̪c d̪ n̪ duzlu  suda 

ÚÈßÓÈÕċÓÔċıȮ daha sonra tez-tez quru  duzlama 

t t̪biq  ÌËÐÓÔÐı Gadidae ail s̪ind n̪ olan 

ËÜáÓÈÕÔċı ÉÈÓċØÓÈÙ 



E 451 Trifosfatlar  5 000 (4) (79) àÈÓÕċá n̪ Èáċ 18 % duz m h̪lulu  il  ̪ inyeksiya  

ÌËÐÓÔÐı v  ̪ (v  ̪ ya) v̪v l̪c d̪ n̪ duzlu  suda 

ÚÈßÓÈÕċÓÔċıȮ daha sonra tez-tez quru  duzlama 

t t̪biq  ÌËÐÓÔÐı Gadidae ail s̪ind n̪ olan 

ËÜáÓÈÕÔċı ÉÈÓċØÓÈÙ 

E 452 Polifosfatlar  5 000 (4) (79) àÈÓÕċá n̪ Èáċ 18 % duz m h̪lulu  il  ̪ inyeksiya  

ÌËÐÓÔÐı v  ̪ (v  ̪ ya) v̪v l̪c d̪ n̪ duzlu  suda 

ÚÈßÓÈÕċÓÔċıȮ daha sonra tez-tez quru  duzlama 

t t̪biq  ÌËÐÓÔÐı Gadidae ail s̪ind n̪ olan 

ËÜáÓÈÕÔċı ÉÈÓċØÓÈÙ 

E 470(i) Miristin,  palmitin  v  ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  v  ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  (107) (119) 

(135) (175) 

(288) 

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı m h̪sullar,  ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 470(ii) Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  (107) (119) 

(175) (267) 

(276) (277) 

(287) (292) 

(293) (328) 

(333)  (335)   

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı m h̪sullar,  ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

4 500 (175) àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 



E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000 (119) (175) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮduza ØÖàÜÓÔÜı 

ÔÈÙÐÕÈËÓÈıËċÙċÓÔċı Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈȮÉÈÓċØ 

ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  1 000  àÈÓÕċá  ÉÈÓċØ ÒÖÓÉÈÚÈÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

E 523 Alüminium  ammonium  

sulfat  

200 (38)  àÈÓÕċá ØÈàÕÈËċÓÔċı molyusklar  v  ̪

tsukudanid  ̪istifad  ̪üçün 

E 950 Asesulfam K 200   àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ  

E 951 Aspartam 300   àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

160   àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500  àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 120   àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 



E 959 Neohesperidin  DC 30   àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (1) (60) àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 

E 961 Neotam 10   àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

200 (11)a àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 

E 969 Advantam  3   àÈÓÕċá ÛÜÙıÈ-ıÐÙÐÕ ÉÈÓċØ preservl r̪i  v  ̪ àÈÙċ-

preservl r̪i  v  ̪ ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÔÖÓàÜÚÒÓÈÙċÕ ÔÈÙÐÕÈËÓÈÙċ 

E 1204 Pullulan  MM  (119) (175) 

(288) (289)  

(291) (300) 

(301) (304) 

(332)   

àÈÓÕċá duzlu  kalamarda istifad  ̪üçün 

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (119) (127) 

(175) (267) 

(276) (277) 

(287) (288) 

àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı m h̪sullar,  ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

ÉÈÓċØ v  ̪ ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá s̪ thinin  

ÌÔÈÓċ üçün 



(292) (293) 

(328) (333)  

(335)   

E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (202) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1402 0̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (202) àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  1 000 (1) (4) àÈÓÕċá konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı x r̪ç n̪gkimil r̪in  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ surimi  v  ̪b n̪z r̪ m h̪sullar  

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  5 000 (1) (4) àÈÓÕċá ÉÈÓċØ v  ̪ x r̪ç n̪gkimil r̪in  ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪

ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪ d r̪in  ËÖËÜÙÜÓÔÜı emal 

ÖÓÜÕÔÜı molyusk  v  ̪x r̪ç n̪gkimil r̪ 

E 338-452, 542

   

Fosfatlar  2200  àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı m h̪sullar,   ÉÐıÐÙÐÓÔÐı 

x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪molyusklar  

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

75  àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusk  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ ÉÐıÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪ÉÈÓċØ 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 385 Kalsium  dinatrium  etilen 

diamin  tetra-asetat 

(Kalsium  dinatrium  

EDTA)  

75   àÈÓÕċá konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪ ÚĹı̪ qabda 

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

molyusklar  

09.3 !ÈÓċØ kürüsü   



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÉÈÓċØ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna olmaqla  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

300 (86) N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna olmaqla 

E 101(i), (ii),  

(iii)  

Riboflavinl r̪ 300 (327) 
 

E 104 2ÈÙċ xinolin  200 (61) N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna 

olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

200 (61) N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna 

olmaqla 

E 123 Amarant  30   N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna 

olmaqla 

E 123 Amarant  30 (68) N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna 

olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

200 (61) N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna 

olmaqla 



E 141(i), (ii)  Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪, mis 

kompleksl r̪i  

200 (327) 
 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 10 (327)  

E 160d Likopin  30  N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna 

olmaqla 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1000 (327)  

E 161g Kantaksantin  15 (327)  

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 1500 (327)  

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

200 (327)  

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá qism n̪ preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ o cüml d̪ n̪ ÉÈÓċØ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200 (327)  

E 284 Bor ÛÜÙıÜÚÜ 4 000 (54) N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna olmaqla 

E 285 Sodium tetraborate 

(borax) 

4 000 (54) N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċ (kürü)  istisna olmaqla 



E 315 Eritorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 1 500 (9) àÈÓÕċá preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪ qism n̪ 

preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  2200 (115) (327)  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  100 (113) (327)  

E 316 Natrium  eritorbat  1 500 (9) àÈÓÕċá preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪ qism n̪ 

preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

10 Yumurta  Ý ̪yumurta  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

10.1 Emal ÖÓÜÕÔÈÔċı yumurta  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 100 (99)  

E 133 Brilliant  mavi  FCF MM  (99)  

E 161g Kantaksantin  MM  (99)  

E 150c Ammonyak  karamel 20 000 (99)  

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

20 000 (99)  

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  MM  (99) (158)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1 000 (99)  

E 160a(i),a(iii) *ÈÙÖÛÐÕÖÐËÓ̪Ù 1 000 (99)  

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF MM  (99)  



E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 1 500 (99)  

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300 (99)   

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

MM  (99)  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

500 (99)  

E 101 Riboflavinl r̪ 300 (99)  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

MM  (99)  

Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av n̪in  B 1 hiss s̪ind  ̪göst r̪il n̪ qida r n̪gl y̪icil r̪i  yumurta  ØÈÉċØÓÈÙċÕċÕ dekorativ  r n̪gl n̪m s̪i v  ̪

ya yumurta  ØÈÉċØÓÈÙċÕċÕ möhürl n̪m s̪i üçün istifad  ̪edil  ̪bil r̪.  

(77) 

10.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı yumurta  Ý ̪yumurta  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av s̪ini B 1 hiss s̪ind k̪i  qida r n̪gl y̪icil r̪i  yumurta  ØÈÉċØÓÈÙċÕċÕ dekorativ  ÉÖàÈÕÔÈÚċÕËÈ istifad  ̪

edil  ̪bil r̪ 

(77) 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

20 000   

E 160(ii)  1 000   



E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċıȮ 

ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı v  ̪d r̪in  ËÖÕËÜÙÜÔÜı yumurta  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

5 000  àÈÓÕċá maye halda yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

5 000 (1) (2) àÈÓÕċá maye halda yumurta  ȹÈĀċȮ ÚÈÙċÚċ v  ̪

bütöv  yumurta)  

E 234 Nizin  6,25   àÈÓÕċá pasteriz  ̪ÌËÐÓÔÐı maye halda yumurta  

ȹÈĀċȮ ÚÈÙċÚċ v  ̪bütöv  yumurta)  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá maye halda yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  10 000 (1) (4) àÈÓÕċá maye halda yumurta  v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ ȹÈĀċȮ ÚÈÙċÚċ v  ̪ bütöv  

yumurta)  

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

200 (110) (124) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı v /̪v  ̪ya termiki  

koagulyasiya ÖÓÜÕÔÜı yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (46)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  10 000  àÈÓÕċá maye halda v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı yumurta  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM   àÈÓÕċá maye halda v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı yumurta  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 



E 421 Mannitol  MM   àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 425 Konjak MM   àÈÓÕċá maye halda v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı yumurta  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 470(i) Miristin,  palmitin  v  ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  v  ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM   àÈÓÕċá maye halda v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı yumurta  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

1 000     

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  1 000   

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

500   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  500  àÈÓÕċá maye halda v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜıȮ 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı v /̪v  ̪ya termiki  koagulyasiya 

ÖÓÜÕÔÜı yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 520 Alüminium  sulfat 25 (38) àÈÓÕċá yumurta  köpükl r̪i  üçün maye yumurta  

ÈĀċ 

E 553b Talk 5 400   àÈÓÕċá ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÈÔċı r n̪gl Õ̪ÔÐıȮ 

ØÈàÕÈËċÓÔċı àÜÔÜÙÛÈÕċÕ s̪ thind  ̪

 



E 903 Karnauba mumu  3 600   àÈÓÕċá ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÈÔċı r n̪gl Õ̪ÔÐıȮ 

ØÈàÕÈËċÓÔċı àÜÔÜÙÛÈÕċÕ s̪ thind  ̪

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ØÈÉċĀċ ÚÖàÜÓÔÈÔċı ØÈàÕÈËċÓÔċı 

àÜÔÜÙÛÈÓÈÙċÕ s̪ thi  

E 1204 Pullulan  MM   àÈÓÕċá ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM   àÈÓÕċá maye halda v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı yumurta  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1505 Trietil  sitrat  MM    àÈÓÕċá  maye halda yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı v /̪v  ̪ ya termiki  koagulyasiya 

ÖÓÜÕÔÜı yumurta  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ v  ̪ØÜÙÜËÜÓÔÜı 

yumurta  ÈĀċ 

10.3 Preservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı yumurtalar,  o cüml d̪ n̪  Ø̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐıȮ ËÜáÓÈÕÔċı Ý ̪ÒÖÕÚÌÙÝÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

E 150c Ammonyak  karamel 20 000 (99)  

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

20 000   

E 338-452, 542

  
Fosfatlar  100 (115)  

11 ©̪Ò̪Ù ÛÖáÓÈÙċȮ siroplar,  bal  Ý ̪ıĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

11.1 ©̪Ò̪Ù tozu Ý ̪siropu  

E 101 Riboflavinl r̪ 300  àÈÓÕċá ı̪k r̪ m Ï̪ÓÜÓÓÈÙċȮ siroplar  



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

10 (3) àÈÓÕċá ı̪k r̪l r̪, qlükoza siropu  istisna olmaqla 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

15 (121)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

20 (3) àÈÓÕċá qlükoza siropu,  ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪

ya ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔÈÔċı 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  10 000 (4) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı toz ı̪killi  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 504(i) Maqnezium  karbonat 15 000 (128) (238) àÈÓÕċá toz  ÏÈÓċÕËÈ ı̪k r̪, toz ÏÈÓċÕËÈ dekstoza 

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

MM  (1) àÈÓÕċá tablet v  ̪ġÙÛĹÓÔĹı tablet  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ 

olan  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000 (1) àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜı toz ÏÈÓċÕËÈ qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

11.2 #ÐÎ̪Ù ı̪Ò̪ÙÓ̪Ù Ý ̪siroplar  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 101 Riboflavinl r̪ 300   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

300 (155)  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 300   



E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300   

E 141 Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

64 (132)  

E 150c Ammonyak  karamel 50 000 (142)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  50   

E 160a(i),a(iii) *ÈÙÖÛÐÕÖÐËÓ̪Ù 50  M h̪sulun  üstünd  ̪300 mq/kq  istifad s̪i 

istisna olmaqla 

E 161g Kantaksantin  15   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120)  

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 214,218 Hidroksibenzoatlar,para - 100 (114)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

40 (3)   

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

70 (3) àÈÓÕċá patka v  ̪ËÖıÈÉ (b k̪m z̪)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1320 (115)  



E 405 Propan-1,2-diol  alginat  10 000 (178)  

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (178)  

E 421 Mannitol  MM  (178)  

E 470 (ii)  Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  (178)  

E 470 (i) Miristin,  palmitin  v  ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  v  ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  (135) (178)  

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

5 000   

E 950 Asesulfam K 1 000 (155) (164)  

E 951 Aspartam 3 000 (155) (166)   

E 952 Tsiklamat  500 (108) (155)   

E 954 Saxarin Ý ̪onun Na, K Ý ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

300 (155)  

E 961 Neotam 70 (155)  

E 1204 Pullulan  MM  (178)  



E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (178)  

E 1402 0̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (178)  

E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (178)  

E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ ÐÓ̪ 

ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (178)  

11.3 0̪ÏÝ̪àÐ ı̪Ò̪Ù 

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM    

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

40 (121)  

11.4 Bal 

11.5 2ĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

E 950 Asesulfam K MM  (164)  

E 951 Aspartam MM  (166)  

E 956 Alitam  MM    

E 962 Aspartam - asesulfam 

duzu  

MM    

E 961 Neotam MM    



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  MM  (113)  

E 955 Sukraloz MM    

E 954 Saxarin Ý ̪onun Na, K 

Ý ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

MM    

E 952 Tsiklamat  MM    

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

1200  8ÈÓÕċá Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ àĹÒÚ̪Ò intensivli  

ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪Ù olan maye Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120) 8ÈÓÕċá maye halda olan Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

üçün 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

2 000 (105)  

E 

334,335(ii),337 

Tartlar  2 000 (122)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (115)  

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

1 000 (110) (139)  

E 1201 Polivinilpirrolidon  3 000   

E 1521 Polietilen  qlikol  10 000   



11.5.1 Maye ÏÈÓċÕËÈ olan ÚĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 950 Asesulfam K MM      

E 951 Aspartam MM      

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 955 Sukraloz MM      

E 957 Taumatin  MM      

E 959 Neohesperidin  DC MM      

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  MM  (1) (60)   

E 961 Neotam MM      

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

MM      

E 200-219 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar; p-

hidroksibenzoatlar  

500 (1) (2) àÈÓÕċá su t r̪kibi  75%-d n̪ yüks k̪ olduqda  



E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 407 Karraginan  MM      

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  MM      

E 412 Quar kitr s̪i MM      

E 413 Traqakant MM      

E 414 Qummiarabik   MM      

E 415 Ksantan kitr s̪i MM      

E 418 Qellan kitr s̪i MM      

E 422 Qliserin  MM      

E 440 Pektinl r̪ MM      

E 460 (i) Mikrokristallik  sellüloza, 

Sellüloza geli 

MM      

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM      

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza  

MM      

E 465 Etil  metil  sellüloza  MM      



E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza, Sellüloza 

kitr s̪i 

MM      

E 500 Natrium  karbonatlar   MM      

E 501 Kalium  karbonatlar  MM      

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

E 640 Qlisin  Ý ̪ onun natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 969 Advantam  MM      

11.5.2 Toz ÏÈÓċÕËÈ olan ÚĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 950 Asesulfam K MM      

E 951 Aspartam MM      

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 955 Sukraloz MM      

E 957 Taumatin  MM      



E 959 Neohesperidin  DC MM      

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  MM  (1) (60)   

E 961 Neotam MM      

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

MM      

E 327 Kalsium  laktat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 336 Kalium  tartratlar   MM      

E 341 Kalsium  fosfatlar  MM      

E 407 Karraginan  MM      

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  MM      

E 412 Quar kitr s̪i MM      

E 413 Traqakant MM      

E 414 Qummiarabik   MM      

E 415 Ksantan kitr s̪i MM      

E 418 Qellan kitr s̪i MM      

E 440 Pektinl r̪ MM      



E 460 Sellüloza MM      

E 461 Metil  sellüloza MM      

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM      

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza  

MM      

E 465 Etil  metil  sellüloza  MM      

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza, Sellüloza 

kitr s̪i 

MM      

E 468 Çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ natrium  

karboksimetil  sellüloza, 

çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

50 000     

E 500 Natrium  karbonatlar   MM      

E 501 Kalium  karbonatlar  MM      

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000 (1)  

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

E 576 Natrium  qlükonat  MM      

E 577 Kalium  qlükonat  MM      



E 578 Kalsium  qlükonat  MM      

E 640 Qlisin  Ý ̪ onun natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 969 Advantam  MM'      

E 1200 Polidekstroza MM      

E 1521 Polietilen  qlikol  MM      

11.5.3 Tablet  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan ÚĹÍÙ̪ ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪ÙÐ 

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 950 Asesulfam K MM      

E 951 Aspartam MM      

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 955 Sukraloz MM      

E 957 Taumatin  MM      

E 959 Neohesperidin  DC MM      

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  MM  (1) (60)   



E 961 Neotam MM      

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

MM      

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) MM      

E 336 Kalium  tartratlar   MM      

E 414 Qummiarabik   MM      

E 440 Pektinl r̪ MM      

E 460 Sellüloza MM      

E 460 (i) Mikrokristallik  sellüloza, 

Sellüloza geli 

MM      

E 460(ii) 3Öáık̪illi  sellüloza MM      

E 461 Metil  sellüloza MM      

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM      

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza  

MM      



E 465 Etil  metil  sellüloza  MM      

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza, Sellüloza 

kitr s̪i 

MM      

E 468 Çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ natrium  

karboksimetil  sellüloza, 

çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

50 000     

E 470a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

natrium,  kalium  Ý ̪

kalsium  ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 470b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

maqnezium ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

MM      

E 500 Natrium  karbonatlar   MM      

E 501 Kalium  karbonatlar  MM      

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

MM     

E 575 Qlükon -delta-lakton   MM      

E 576 Natrium  qlükonat  MM      



E 577 Kalium  qlükonat  MM      

E 578 Kalsium  qlükonat  MM      

E 640 Qlisin  Ý ̪ onun natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM      

E 641 L-leysin 50 000     

E 969 Advantam  MM      

E 1200 Polidekstroza MM      

E 1201 Polivinilpirrolidon  MM      

E 1202 Polivinilpolipirrolidon  MM      

E 1521 Polietilen  qlikol  MM      

(60):  Steviol ekvivalentl r̪i  kimi  ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜıËÜÙ 

12 Duzlar , ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙȮ ıÖÙÉÈÓÈÙȮ souslar, salatlar  Ý ̪áĹÓÈÓÓċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

12.1 Duz  Ý ̪duz ̪Ý̪áÌËÐÊÐÓ̪ÙÐ 

12.1.1 Duz   

E 1205 ˜ÚÈÚ metakrilat  

kopolimeri  

MM    

E 170 Kalsium  karbonat MM      



E 338-452, 542

  

Fosfatlar  10 000 (1) (4)   

E 432-436 Polisorbatlar  10   

E 470(i) Miristin,  palmitin  v  ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  v  ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  (135)  

E 535-538 Ferrosianidl r̪ 20 (1) (57)   

E 500 Natrium  karbonatlar   MM      

E 504 Maqnezium  karbonatlar  MM      

E 511 Magnezium  xlorid  MM    àÈÓÕċá d n̪iz duzu  

E 530 Magnezium  oksid MM      

E 534 D m̪ir  tartrat  110 (92)   

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

10 000    

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

20 mq/kq  pendir  ̪

ËÈıċÕÈ bil r̪ 

(38) àÈÓÕċá 01.7.2 qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċÕÈ daxil  olan 

àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪in  s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı duzlarda  

12.1.2 Duz  ̪Ý̪áÌËÐÊÐÓ̪ÙÐ 



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 262(i) Natrium  asetat MM    

E 170 Kalsium  karbonat MM    

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 297  Fumar ÛÜÙıÜÚÜ MM    

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM    

E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM    

E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM    

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM    

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM    

E 365 Natrium  fumaratlar  MM    

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  10 000 (1) (4)   

E 460(i)  MM    

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM    

E 470(i) Miristin,  palmitin  v  ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

MM    



kalium  v  ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

E 470(ii) Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM    

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM    

E 500(i) Natrium  karbonat MM    

E 504(i) Maqnezium  karbonat MM    

E 504(ii) Maqnezium  hidroksid  

karbonat 

MM    

E 511 Maqnezium  xlorid  MM    

E 518 Maqnezium  sulfatlar  MM    

E 534 #̪ÔÐÙ tartrat  110 (92)   

E 535-538 Ferrosianidl r̪ 20 (1) (57)   

E 551 Silisium  dioksid  MM    

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

20 000    

E 553(i) Maqnezium  silikat,  

sintetik  

MM    



E 553(iii) Talk MM    

E 620-625 0ÓĹÛÈÔÐÕÛÜÙıÜÚÜ - 

qlutamatlar  

MM      

E 626-635 Ribonukleotidl r̪ MM      

12.2 Otlar,  ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ Ý ̪̪ËÝÐààÈÛ ØÈÙċıċØÓÈÙċ  

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

10 000 (221) (338) 

(339)  

 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120) (338) 

(339) (340) 

 

E 304,305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

500 (102) (338) 

(339) (340) 

 

E 307 Tokoferollar  2 000 (338) (339) 

(340) 

àÈÓÕċá bitki  Ô̪Õı̪ÓÐ àÈĀÓÈÙċ olan pastalar Ý ̪

̪ËÝÐààÈÛ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 310 Propil  qallat 200 (106) (150) 

(338) (339) 

(340) 

 

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (150)  

(338) (339) 

(340) 

 



E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150)  

(338) (339) 

(340) 

 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 ((106) (150)  

(338) (339) 

(340) 

 

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

70 (110) (338) 

(339) (340) 

 

E 950 Asesulfam K 2 000 (164) (338) 

(339) (340) 

 

E 961 Neotam 32 (338) (339) 

(340) 

 

12.2.1 Otlar  Ý ̪̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ  

E 170 Kalsium  karbonat MM  (193)  

E 552 Kalsium  silikat  MM  (193)  

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  (193)  

E 953 dáÖÔÈÓÛ MM  (193)  

E 504(i) Maqnezium  karbonat MM  (193)  



E 504(ii) Maqnezium  hidroksid  

karbonat 

MM  (193)  

E 530 Maqnezium  oksid MM  (193)  

E 553(i) Maqnezium  silikat,  

sintetik  

MM  (193)  

E 470(iii) Maqnezium  stearate MM  (193)  

E 421 Mannitol  MM  (193)  

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM  (193)  

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM  (193)  

E 470(i) Miristin,  palmitin  Ý ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  Ý ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  (193)  

E 470(ii) Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  (193)  

E 551 Silisium  dioksid  MM  (193) 8ÈÓÕċá d̪viyyatlarda  istifad  ̪üçün 

E 500(i) Natrium  karbonat MM  (193)  



E 500(ii) Natrium  hidrogen  

karbonat 

MM  (193)  

E 500(iii) Trinatrium  karbonat MM  (193)  

E 955 Sukraloz 400 (338) (339) 

(340)  

 

E 432-436 Polisorbatlar  2000 (338) (339) 

(340) 

 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

2000 (338) (339) 

(340) 

8ÈÓÕċá köri roux.da istifad  ̪üçün 

E 539 Natrium  tiosulfat  150 (121) (265) 

(339) (340)               

 

E 553(iii) Talk MM  (193)  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

150 (3) àÈÓÕċá ËÈÙñċÕ (Cinnamomum ceylanicum) 

E 460 Sellüloza MM    àÈÓÕċá qurudulduqda  

E 470a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

natrium,  kalium  Ý ̪

kalsium  ËÜáÓÈÙċ 

MM    àÈÓÕċá qurudulduqda  

12.2.2 ˜ËÝÐààÈÛ ØÈÙċıċØÓÈÙċ Ý ̪maye ̪ËÝÐààÈÛÓÈÙ  



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (70) àÈÓÕċá ̪ dviyyat  ØÈÙċıċØÓÈÙċȮ m s̪̪ l n̪ karri  tozu, 

tandoori  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

500 (70) àÈÓÕċá ̪ dviyyat  ØÈÙċıċØÓÈÙċȮ m s̪̪ l n̪ karri  tozu, 

tandoori  

E 951 Aspartam 2000 (166)  

E 161g Kantaksantin  20   

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  500   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 500   

E 141(i), (ii)  Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪, mis 

kompleksl r̪i  

500   

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   

E 535-538 Ferrosianidl r̪ 20 (111)  

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

1000   

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   



E 338-452, 542

  

Fosfatlar  2200 (115) 35.000 mq/kq -da t̪ àÜÔÜıÈÛċÊċ kimi  istifad  ̪

istisna olmaqla 

E 432-436 Polisorbatlar  5000   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

500   

E 101(i), 

(ii),(iii)  

Riboflavinl r̪ 350   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

1500   

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

1000 (38)  dÚÛÐÚÕÈ olaraq, 15.1-ci qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċÕÈ daxil  

olan m h̪sullara t t̪biq  edil n̪ ̪ dviyyatlar  üçün 

1700 mq/kq  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  30 (113)  

E 955 Sukraloz 700   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ - 

ÚÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

20000  8ÈÓÕċá "dashi" v  ̪ "furikake" d  ̪  ×ÈÙÓÈËċÊċ kimi  

istifad  ̪üçün  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300   

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (62) àÈÓÕċá ̪ dviyyat  ØÈÙċıċØÓÈÙċȮ m s̪̪ l n̪ karri  tozu, 

tandoori  



E 160d Likopin  50     

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ ɬ kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ ɬ 

benzoatlar 

1 000 (1) (2)   

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

200 (3) àÈÓÕċá sitrus meyv  ̪ıÐÙs̪i Ú̪ÈÚÓċ ØÈÙċıċØÓÈÙ 

E 310-321 Propil  qallat, TBHQ, 

BHA  v  ̪BHT 

200 (1) (13)   

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (41) (46)   

E 551-553 Silisium  dioksid  ɬ 

silikatlar  

30 000 (1) àÈÓÕċá d̪viyyat  ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

E 620-625 0ÓĹÛÈÔÐÕÛÜÙıÜÚÜ ɬ 

qlutamatlar  

MM      

E 626-635 Ribonukleotidl r̪ MM      

12.3 2ÐÙÒ̪ Ý ̪ËÜÙÜÓÈıËċÙċÓÔċı ÚÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ (4-30% Ï̪ÊÔ ÕÐÚÉ̪ÛÐÕË̪ su ÐÓ̪ ËÜÙÜÓÈıËċÙċÓÔċıȺ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 950 Asesulfam K 2000 (164) (181)   

E 951 Aspartam 3000 (166) (181)   



E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1000 (105)  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 100 (114)  

E 961 Neotam 12 (181)   

E 1201 Polivinilpirrolidon  40   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

300   

E 955 Sukraloz 400 (181)  

E 150a-d Karamell r̪ MM      

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

170 (3) àÈÓÕċá fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı sirk  ̪

12.4 Xardal  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪istifad  ̪edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

300     



Qrup  IV Poliollar  MM      

E 305 Askorbil  stearat 500 (102)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1000   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 300   

E 141(i),(ii) Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪, mis 

kompleksl r̪i  

500   

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

75 (110)  

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 200 (160)  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 300 (114)  

E 101(i),(ii),(iii)  Riboflavinl r̪ 300   

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106)  

E 307a,b,c Tokoferollar  200   

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61)   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

50 (61)   



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

35 (61)   

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ ɬ kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ ɬ 

benzoatlar 

1 000 (1) (2)   

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

250 (3) Dijon  xardal istisna olmaqla 

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

500 (3) àÈÓÕċá Dijon  xardal 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  100 (41) (46)   

E 950 Asesulfam K 350     

E 951 Aspartam 350     

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

320 (52)   

E 955 Sukraloz 140     

E 959 Neohesperidin  DC 50     

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  120 (1) (60)   

E 961 Neotam 12     



E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)b (49) 

(50) 

  

E 969 Advantam  4     

12.5 ©ÖÙÉÈÓÈÙ Ý ̪bulyonlar  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

50     

E 305 Askorbil  stearat 200 (102)  

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150) 

(221) 

 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  1000 (222)  

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 300 (222)  

E 141(i),(ii) Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪, mis 

kompleksl r̪i  

400 (223)  

E 100 Kurkumin  50 (205)  



E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 500 (160) (283)   

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

100 (283)  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200 (283)  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

50   

E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (205)  

E 101(i), 

(ii),(iii)  

Riboflavinl r̪ 200 (224)  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

50   

E 307a,b,c Tokoferollar  50 (225)  

E 234 Nizin  5 (172) àÈÓÕċá ÉÐÙÉÈıÈ istehlaka ÏÈáċÙ suplar v  ̪

bulyonlar,  o cüml d̪ n̪ konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ 

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜıȮ  

konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı bulyonlar  v  ̪konsommel r̪ 

üçün istifad  ̪istisna olmaqla 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

400 (283) àÈÓÕċá ÉÐÙÉÈıÈ istehlaka ÏÈáċÙ suplar v  ̪

bulyonlar,  o cüml d̪ n̪ konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ 

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

3000 (148) (283) àÈÓÕċá suplar v  ̪bulyonlar  üçün ØÈÙċıċÔÓÈÙ 



E 405 Propan-1,2-diol  alginat  10000 (283) àÈÓÕċá ÉÐÙÉÈıÈ istehlaka ÏÈáċÙ suplar v  ̪

bulyonlar,  o cüml d̪ n̪ konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐıȮ 

ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı 

E 161g Kantaksantin  30 (283)  

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

570 (38)  (283) àÈÓÕċá suplar v  ̪bulyonlar  üçün ØÈÙċıċÔÓÈÙ 

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  250 (148) (283) àÈÓÕċá suplar v  ̪bulyonlar  üçün ØÈÙċıċÔÓÈÙ 

E 160b(i) Annato  biksin  15 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  10 (94)   

E 160d Likopin  20     

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá maye halda ıÖÙÉÈÓÈÙ v  ̪ bulyonlar  

(konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ıÖÙÉÈÓÈÙ istisna olmaqla) 

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (13) àÈÓÕċá ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ v  ̪

bulyonlar  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  3 000 (1) (4)   

E 363 K h̪raba ÛÜÙıÜÚÜ 5 000     

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  50 (46)   



E 427 Kassia kitr s̪i  2 500   àÈÓÕċá ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ v  ̪

bulyonlar  

E 432-436 Polisorbatlar   1 000 (1) àÈÓÕċá ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

2 000 (1)   

E 900, 900a Dimetil  polisiloksan   10     

E 950 Asesulfam K 110   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 951 Aspartam 110   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

110 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 955 Sukraloz 45   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  40 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 961 Neotam 5   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

110 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

E 969 Advantam  2   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı ıÖÙÉÈÓÈÙ 

12.6 Souslar  



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    pomidor  Ú̪ÈÚÓċ souslar istisna olmaqla 

Qrup  III  Birg  ̪istifad  ̪edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

500 (65) müxt l̪if  meyv ,̪ t r̪ v̪ z̪, ot v  ̪ d̪viyyat  

ØÈÙċıċÔċÕËÈÕ ibar t̪ ÈÊċ souslar ( n̪ n̪ v̪i  

Hindistan  ÛÜÙıÜÓÈÙċ- chutney, relishe, piccalilli) 

daxil  olmaqla; pomidor  Ú̪ÈÚÓċ souslar istisna 

olmaqla 

 

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 104 2ÈÙċ xinolin  20 (64) müxt l̪if  meyv ,̪ t r̪ v̪ z̪, ot v  ̪ d̪viyyat  

ØÈÙċıċÔċÕËÈÕ ibar t̪ ÈÊċ souslar ( n̪ n̪ v̪i  

Hindistan  ÛÜÙıÜÓÈÙċ- chutney, relishe, piccalilli) 

daxil  olmaqla;  pomidor  Ú̪ÈÚÓċ souslar istisna 

olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

30 (64) àÈÓÕċá ıÖÙÈÉÈÓÈÙ v  ̪piccalilli  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

50 (329)  

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100  yÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 160b(i) Annato  biksin  30 (94) müxt l̪if  meyv ,̪ t r̪ v̪ z̪, ot v  ̪ d̪viyyat  

ØÈÙċıċÔċÕËÈÕ ibar t̪ ÈÊċ souslar ( n̪ n̪ v̪i  



Hindistan  ÛÜÙıÜÓÈÙċ- chutney, relishe, piccalilli) 

daxil  olmaqla;  pomidor  Ú̪ÈÚÓċ souslar istisna 

olmaqla 

E 160b(ii) Annato  norbiksin  30 (94) müxt l̪if  meyv ,̪ t r̪ v̪ z̪, ot v  ̪ d̪viyyat  

ØÈÙċıċÔċÕËÈÕ ibar t̪ ÈÊċ souslar ( n̪ n̪ v̪i  

Hindistan  ÛÜÙıÜÓÈÙċ- chutney, relishe, piccalilli) 

daxil  olmaqla;  pomidor  Ú̪ÈÚÓċ souslar istisna 

olmaqla 

E 160d Likopin  50   pomidor  Ú̪ÈÚÓċ souslar istisna olmaqla 

E 161g Kantaksantin  30 (329)  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60% v  ̪ ya daha çox olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60% v  ̪ ya daha az olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; 

Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60% v  ̪ya daha çox olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar; 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔÈÔċı souslar 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60%-d n̪ az olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar  



E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60%-d n̪ az olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá àÈĀÓċÓċĀċ 60% v  ̪ ya daha çox olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,  

para- 

1 000 (114) (329)  

E 220-225,539 Kükürd  dioksid  ɭ 

sulfitl r̪, natrium  

tiosulfat  

300 (121) (329)  

E 234 Nizin  5 (172)  8ÈÓÕċá az àÈĀÓċ v  ̪ya ÚÖàÜËÜÓÔÜı m h̪sullarda  

istifad  ̪üçün 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (13)   

E 314 Kviyak  Ø̪ÛÙÈÕċ 600 (106) (329)  

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106)  (150) 

(329) 

 

E 321 Butilhidroksitoluol  100 (106) (150)  

(329) 

 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   



E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

75 (110)  

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  100 (41) (46)   

E 427 Kassia kitr s̪i  2 500     

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  8 000     

E 416 Karayi  kitr s̪i 10 000   àÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 423 Oktenil  Ò̪ÏÙ̪ÉÈ ÛÜÙıÜÚÜ 

ÐÓ̪ modifikasiya  ÖÓÜÕÔÜı 

qummiarabik  

10 000     

E 432-436 Polisorbatlar   5 000 (1)  

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

10 000 (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000   

E 476 Poliqliserin  polirisinoleat   4 000  àÈÓÕċá yaĀÓċÓċĀċ 20%-d n̪ az olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 476 Poliqliserin  polirisinoleat  8 000  àÈÓÕċá yaĀÓċÓċĀċ 20% v  ̪ daha çox olan 

ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 



E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

2 500  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ t t̪biq  edil n̪ ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓċ 

marinadlarda  10.000 mq/kq -da istifad  ̪istisna 

olmaqla 

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1) àÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar,souslar 

üçün ØÈÙċıċÔÓÈÙ 

E 554 Natrium  alüminium  

silikat  

570 (38) àÈÓÕċá souslar üçün ØÈÙċıċÔÓÈÙ 

E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

1 000  àÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar,  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ t t̪biq  edil n̪ ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓċ 

marinadlarda  20.000 mq/kq -da istifad  ̪istisna 

olmaqla 

E 950 Asesulfam K 350     

E 951 Aspartam 350     

E 952 Tsiklamat  500 (108)  àÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı souslar 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

160 (52)   

E 955 Sukraloz 450     

E 957 Taumatin  5   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 959 Neohesperidin  DC 50     

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  120 (1) (60) soya sousu istisna olmaqla (fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı 

v  ̪fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪ÐıȺ 



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  175 (1) (60) àÈÓÕċá soya sousu (fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı v  ̪

fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪ÐıȺ 

E 961 Neotam 12     

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)b (49) 

(50) 

  

E 969 Advantam  4     

12.7 Salatlar  Ý ̪sendviç üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı ØÈÙċıċÔÓÈÙ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A  

200   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 50   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 500 (120)  

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; 

Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 500 (1) (2)   



E 234 Nizin  5 (172) 8ÈÓÕċá az àÈĀÓċ v  ̪ya ÚÖàÜËÜÓÔÜı 

m h̪sullarda  istifad  ̪üçün 

E 243 Etil  lauroil  arginat  200   

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

100 (110)  

E 432-436 Polisorbatlar  2 000   

E 950 Asesulfam K 350   àÈÓÕċá Feinkostsalat 

E 951 Aspartam 350   àÈÓÕċá Feinkostsalat 

E 952 Tsiklamat  500   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

160 (52) àÈÓÕċá Feinkostsalat 

E 955 Sukraloz 140   àÈÓÕċá Feinkostsalat 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá Feinkostsalat 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  115 (113)  

E 961 Neotam 12   àÈÓÕċá Feinkostsalat 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá Feinkostsalat 

E 969 Advantam  4   àÈÓÕċá Feinkostsalat 

12.8 Maya Ý ̪maya Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106)  

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  MM    àÈÓÕċá quru  maya v  ̪ÉÐıÐÙÔk̪ üçün maya 

12.9 Soya Ú̪ÈÚÓċ d̪viyyatlar  v  ̪maye d̪viyyatlar  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 200 (115)  

E 101 Riboflavinl r̪ 30  àÈÓÕċá fermentasiya ÌËÐÓÔÐı soya ×ÈÚÛÈÚċ 

E 954 Saxarinl r̪ 200  àÈÓÕċá fermentasiya ÌËÐÓÔÐı soya ×ÈÚÛÈÚċ v  ̪

sousu 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  30 (113) àÈÓÕċá soya ÚÖÜÚÓÈÙċ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120)  

E 150c Ammonyak  karamel 20 000  ÚÖÕÙÈÒċ emal üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı soya 

sousunda 50 000 mq/kq  istifad s̪i istisna 

olmaqla 

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

60 000  àÈÓÕċá fermentasiya ÌËÐÓÔÐı  soya sousu 

12.10 1.8-ci kateqoriyada  ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪ÕÓ̪Ù istisna  olmaqla,  áĹÓÈÓÓċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

100   àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ áĹÓÈÓċ Ú̪ÈÚċÕËÈ t̪ v  ̪ ÉÈÓċØ 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ áĹÓÈÓċ Ú̪ÈÚċÕËÈ t̪ v  ̪ ÉÈÓċØ 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

20 (61) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ áĹÓÈÓċ Ú̪ÈÚċÕËÈ t̪ v  ̪ ÉÈÓċØ 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ áĹÓÈÓċ Ú̪ÈÚċÕËÈ t̪ v  ̪ ÉÈÓċØ 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 160d Likopin  30   àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ áĹÓÈÓċ Ú̪ÈÚċÕËÈ t̪ v  ̪ ÉÈÓċØ 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá t̪, ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÉÈıċÈàÈØÓċÓÈÙċÕ ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ v  ̪ zülal  Ú̪ÈÚÓċ 

pendir  analoqu 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3) àÈÓÕċá t̪, ÉÈÓċØȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪

ÉÈıċÈàÈØÓċÓÈÙċÕ ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá jelatin 



E 338-452, 542

  

Fosfatlar  20 000 (1) (4) àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪li  áĹÓÈÓÓċ içkil r̪  

E 959 Neohesperidin  DC 5   àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ áĹÓÈÓÓċ m h̪sullar,  àÈÓÕċá dad v  ̪

aroma gücl n̪dirici  kimi  

13 Xüsusi  Û̪àÐÕÈÛÓċ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

13.1 *ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

9 000 (186) toz ÏÈÓċÕËÈ olan bir  ÕġÔÙ̪ÓÐ formulda  7500 

mq/kq  ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ istisna olmaqla 

&ÐÙÐı hiss  ̪bütün  alt kateqoriyalara  aid edilir  

Göst̪ ril n̪ maksimum  miqdarlar  ÐÚÛÌÏÚÈÓñċÕċÕ göst Ù̪ÐıÓr̪in  ̪ s̪as̪ n ÏÈáċÙÓÈÕÔċı istehlaka ÏÈáċÙ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ aiddir  

E 307, E 325, E 330, E 331, E 332, E 333, E 338, E 340, E 410, E472c v  ̪E 1450 qida l̪av l̪ r̪i  Ɂ*ġÙ×̪ Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün 

Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċÕÈ dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ Ý ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕċÕ Û̪Ó̪ÉÓ̪ÙÐÕ̪ ÜàĀÜÕ olaraq ÐÚÛÐÍÈË̪ edilir  

13.1.1 1 nömr l̪i  qida  formulu  

 Qeyd: 3ÜÙıÜÓÈıËċrċlmċı südl r̪in  ÐÚÛÌÏÚÈÓċ üçün patogen olmayan L(+)-süd ÛÜÙıÜÚÜ hasil ed n̪ kulturalardan  

istifad  ̪oluna bil r̪. 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 5 000 (136) (154) 

(183) (215)  

 

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

5 000 (136) (154) 

(183) (215)   

 



E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

5 000 (136) (154) 

(183) (215)  

 

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ 5 000 (136) (154) 

(183) (215) 

 

E 500(i) Natrium  karbonat 2 000 (201) (136)  

E 500(ii) Natrium  hidrogen  

karbonat 

2 000 (201) (136)  

E 501(i) Kalium  karbonat 2 000 (201) (136)  

E 501(ii) Kalium  hidrokarbonat  2 000 (201) (136)  

E 524 Natrium  hidroksid  2 000 (201) (136)  

E 525 Kalium  hidroksid  2 000 (201) (136)  

E 526 Kalsium  hidroksid  2 000 (201) (136)  

E 941 Azot  MM  (130)  

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM   àÈÓÕċá L(+)- formada 

E 290 Karbon dioksid  MM    

E 304(i) 305 L-askorbil  palmitat  10    



E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ 

ekstrakt 

10 (16)  

E 307 Alfa -tokoferol  10  (16)   

E 307a,b,c Tokoferollar  10 (136) 8ÈÓÕċá E 307b 

E 308 Qamma-tokoferol  10 (16)   

E 309 Delta-tokoferol  10 (16)   

E 322, (i) Lesitinl r̪ 1 000 (14)   

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331, (i), (iii)  Natrium  sitratlar  2 000 (43)    

E 332, (ii)  Kalium  sitratlar    (43)    

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 1 000 (4) (44)   

E 339 Natrium  fosfatlar 1 000 (4) (15)   

E 340 Kalium  fosfatlar   (4) (15)   

E 407 Karraginan  300 (186) D r̪in  ØċáÈÙÛÔÈØ üçün maye v  ̪b r̪k  àÈĀÓÈÙ 

üçün 

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ 1 000 (136)  

E 412 Quar kitr s̪i 1 000   àÈÓÕċá maye m h̪sulun  t r̪kibind  ̪ qism n̪ 

hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar  olduqda  



E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

4 000 (14)   

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

7 500 (14) àÈÓÕċá toz ı̪klind  ̪ÚÈÛċÓËċØËÈ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

9 000 (14) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ qism n̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı 

zülallar,  peptidl r̪ v  ̪ ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan 

maye ı̪klind  ̪ÚÈÛċÓËċØËÈ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

120 (14) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  

peptidl r̪ v  ̪ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan m h̪sullar  

13.1.2 2 ÕġÔÙ̪ÓÐ qida  formulu   

  Qeyd: 3ÜÙıÜÓÈıËċrċlmċı südl r̪in  ÐÚÛÌÏÚÈÓċ üçün patogen olmayan L(+)-süd ÛÜÙıÜÚÜ hasil ed n̪ kulturalardan  

istifad  ̪oluna bil r̪. 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá L(+)-formada 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 50 (136), (184) àÈÓÕċá antioksidant  kimi  istifad  ̪üçün 

E 301 Natrium  askorbat 50 (136) (184) 

(196) (220) 
 

E 302 Kalsium  askorbat 50 (136) (184) 

(196) 
 

E 304(i) L-askorbil  palmitat  10    



E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ 

ekstrakt 

10 (16)   

E 307 Alfa -tokoferol  10 (16)   

E 308 Qamma-tokoferol  10 (16)   

E 309 Delta- tokoferol  10 (16)   

E 322 Lesitinl r̪ 1 000 (14)   

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  2 000 (43)   

E 332 Kalium  sitratlar  MM  (43)   

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ   (4) (44)   

E 339 Natrium  fosfatlar 1 000 (4) (15)   

E 340 Kalium  fosfatlar   (4) (15)   

E 407 Karraginan  300 (17)   

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  1 000 (17)   

E 412 Quar kitr s̪i 1 000 (17)   

E 440 Pektinl r̪ 5 000   àÈÓÕċá ÛÜÙıÜÓÈıËċÙċÓÔċı 2 nömr l̪i  qida 

ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċ 



E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

4 000 (14)   

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

7 500 (14) àÈÓÕċá toz ı̪klind  ̪ÚÈÛċÓËċØËÈ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

9 000 (14) t r̪kibind  ̪ qism n̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  

peptidl r̪ v  ̪ ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ olan maye 

ı̪klind  ̪ÚÈÛċÓËċØËÈ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

120 (14) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  

peptidl r̪ v  ̪ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ olan m h̪sullar  

E 500(i),(ii) Natrium  karbonat, 

Natrium  hidrokarbonat  

MM  (136) (220)  

E 501(i),(ii) Kalium  karbonat, Kalium  

hidrokarbonat  

MM  (136)  

E 524 Natrium  hidroksid  MM  (136) (220)  

E 525 Kalium  hidroksid  MM  (136)  

E 526 Kalsium  hidroksid  MM  (136)  

E 1422  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

5 000 (136) (154) 

(183) (216)  

 

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

5 000 (136) (154) 

(183) (216) 

 



E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

5 000 (136) (154) 

(183) (216) 

 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 5 000 (136) (154) 

(183) (216) 

 

13.1.3 *ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün ̪ÓÈÝ̪ qidalar   

E 170 Kalsium  karbonat MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 260 Sirk  ̪ÛÜÙıÜÚÜ  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 261 Kalium  asetatlar MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 262 Natrium  asetatlar  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 263 Kalsium  asetat  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 



E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün, àÈÓÕċá L(+)-formada 

E 290 Karbon dioksid  MM  (130)  

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün, àÈÓÕċá L(+)-formada 

E 300 L-askorbin ÛÜÙıÜÚÜ 200 (18) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 301 Natrium  L-askorbat 200 (18) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 302 Kalsium  L-askorbat 200 (18) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 304(i) L-askorbil  palmitat  100 (19) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 304,305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

200 (136) àÈÓÕċá askorbin palmitat  (E 304) 



E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ 

ekstrakt 

100 (19) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 307 Alfa -tokoferol  100 (19) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 308 Qamma-tokoferol  100 (19) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 309 Delta-tokoferol   100 (19) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ àÈĀ olan ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪

qidalar  (o cüml d̪ n̪ biskvit,  suxari) v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 322 Lesitinl r̪ 10 000   àÈÓÕċá biskvit  v  ̪suxaril r̪, ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 325 Natrium  laktat   MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün, àÈÓÕċá L(+)-formada 

E 326 Kalium  laktat   MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün, àÈÓÕċá L(+)-formada 

E 327 Kalsium  laktat  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün, àÈÓÕċá L(+)-formada 



E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 331 Natrium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 332 Kalium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 333 Kalsium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-) 5 000 (42) àÈÓÕċá  L(+)-formada;  àÈÓÕċá biskvit  v  ̪

suxaril r̪ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 335 Natrium  tartratlar  5 000 (42) àÈÓÕċá  L(+)-formada;  àÈÓÕċá biskvit  v  ̪

suxaril r̪ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 336 Kalium  tartratlar   5 000 (42) àÈÓÕċá  L(+)-formada;  àÈÓÕċá biskvit  v  ̪

suxaril r̪ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 337 Natrium  kalium  tartrat  5 000 (1) (122) 

(271) 

Peçenyel̪ r v  ̪suxaril r̪d  ̪ØÈÓċØ ı̪klind  ̪



E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 1 000 (4) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  4 400 (115) àÈÓÕċá ÛÜÙıÜÓÜØ t n̪ziml y̪icisi  kimi  

E 339 Natrium  fosfatlar 1 000 (4) (20) àÈÓÕċá ÛÈßċÓÓÈÙ 

E 340 Kalium  fosfatlar 1 000 (4) (20) àÈÓÕċá ÛÈßċÓÓÈÙ 

E 341 Kalsium  fosfatlar  1 000 (4) (20) àÈÓÕċá ÛÈßċÓÓÈÙ 

E 341 Kalsium  fosfatlar  1 000 (4) àÈÓÕċá meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪ 

E 354 Kalsium  tartrat  5 000 (42) àÈÓÕċá  L(+)-formada; àÈÓÕċá biskvit  v  ̪

suxaril r̪ 

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ 500 (23) àÈÓÕċá desertl r̪ v  ̪pudinql r̪ 

E 401 Natrium  alginat  500 (23) àÈÓÕċá desertl r̪ v  ̪pudinql r̪ 

E 402 Kalium  alginat  500 (23) àÈÓÕċá desertl r̪ v  ̪pudinql r̪ 

E 404 Kalsium  alginat  500 (23) àÈÓÕċá desertl r̪ v  ̪pudinql r̪ 

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  10 000 (21) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 412 Quar kitr s̪i 10 000 (21) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  



E 414 Qummiarabik   10 000 (21) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 415 Ksantan kitr s̪i 10 000 (21) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 440 Pektin 10 000 (21) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  20 000 (21) àÈÓÕċá qlütensiz  ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ qidalar   

E 412 Quar kitr s̪i 20 000 (21) àÈÓÕċá qlütensiz  ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ qidalar  

E 414 Qummiarabik   20 000 (21) àÈÓÕċá qlütensiz  ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ qidalar  

E 415 Ksantan kitr s̪i 20 000 (21) àÈÓÕċá qlütensiz  ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ qidalar  

E 440 Pektin 20 000 (21) àÈÓÕċá qlütensiz  ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 450 Diphosphates 5 000 (4) (42) àÈÓÕċá biskvit  v  ̪suxaril r̪ 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

5 000 (22) àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar   

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono v  ̪

diqliseridl r̪inin  sirk  ̪

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

5 000 (22) àÈÓÕċá biskvit  v  ̪suxaril r̪, ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 472b Lactic acid esters of 8ÈĀ 

ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- v  ̪

diqliseridl r̪i  

5 000 (22) àÈÓÕċá biskvit  v  ̪suxaril r̪, ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  



E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

5 000 (22) àÈÓÕċá biskvit  v  ̪suxaril r̪, ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ 

Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 500 Natrium  karbonatlar   MM    àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

E 501 Kalium  karbonatlar  MM    àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

E 503 Ammonium  karbonatlar  MM    àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 524 Natrium  hidroksid   MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 525 Kalium  hidroksid  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 526 Kalsium  hidroksid  MM    àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪ qidalar,  àÈÓÕċá pH  

t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 551 Silisium  dioksid  2 000   àÈÓÕċá quru  ÛÈßċÓÓÈÙ  

E 575 Qlükon -delta-lakton   5 000 (42) àÈÓÕċá biskvit  v  ̪suxaril r̪ 



E 920 L-sistein  1 000   àÈÓÕċá körp l̪ r̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün 

biskvitl r̪ 

E 941 Azot  MM  (130)  

E 1404 Oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat 50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat   

50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ 60 000 (211) (214)   

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qidalar  



E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

50 000   àÈÓÕċá emal ÖÓÜÕÔÜı ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ 

olmayan l̪av  ̪qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 300 (18) àÈÓÕċá meyv  ̪v  ̪ t r̪ v̪ z̪ Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪, ıÐÙl̪ r̪ 

v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 301 Natrium  askorbat  300 (18) àÈÓÕċá meyv  ̪v  ̪ t r̪ v̪ z̪ Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪, ıÐÙl̪ r̪ 

v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 302 Kalsium  askorbat  300 (18) àÈÓÕċá meyv  ̪v  ̪ t r̪ v̪ z̪ Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪, ıÐÙl̪ r̪ 

v  ̪ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ olmayan l̪av  ̪qidalar  

E 333 Kalsium  sitratlar  MM    àÈÓÕċá az ı̪k r̪li  meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ m h̪sullar   

13.1.4 $ÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün ËÐÎ̪Ù qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

  Qeyd: 3ÜÙıÜÓÈıËċÙċÓÔċı südün ÐÚÛÌÏÚÈÓċ üçün patogen olmayan L(+)-süd ÛÜÙıÜÚÜ hasil ed n̪ kulturalardan  

istifad  ̪oluna bil r̪. 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá L(+)-formada 

E 304(i) L-askorbil  palmitat  100 (19)   

E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ 

ekstrakt 

100 (19)   

E 307 Alfa -tokoferol  100 (19)   

E 308 Qamma-tokoferol  100 (19)   

E 309 Delta-tokoferol  100 (19)   



E 322 Lesitinl r̪ 10 000 (14)   

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 331 Natrium  sitratlar  2 000 (43)   

E 332 Kalium  sitratlar  MM  (43)   

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ   (1) (4) (44)   

E 339 Natrium  fosfatlar 1 000 (1) (4) (15)   

E 340 Kalium  fosfatlar 1 000 (1) (4) (15)   

E 407 Karraginan  300     

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  10 000 (21)   

E 412 Quar kitr s̪i 10 000 (21)   

E 414 Qummiarabik   10 000 (21)   

E 415 Ksantan kitr s̪i 10 000 (21)   

E 440 Pektinl r̪ 5 000 (21)   

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

4 000 (14)   

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

7 500 (14) àÈÓÕċá toz ı̪klind  ̪ÚÈÛċÓËċØËÈ 



E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

9 000 (14) t r̪kibind  ̪ qism n̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  

peptidl r̪ v  ̪ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕ 

àÈÓÕċá maye ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olanlar  

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

120 (14) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  

peptidl r̪ v  ̪ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan m h̪sullar  

E 500 Natrium  karbonatlar   MM      

E 501 Kalium  karbonatlar  MM      

E 503 Ammonium  karbonatlar  MM      

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá pH  t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 524 Natrium  hidroksid   MM    àÈÓÕċá pH  t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 525 Kalium  hidroksid  MM    àÈÓÕċá pH  t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 1404 Oksidl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 50 000     

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat 50 000     

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 50 000     

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

50 000     

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

50 000     

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 50 000     



E 1422 Asetill ı̪ËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat   

50 000     

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

50 000     

13.1.5 *ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪ÒġÙ×̪Ó̪Ù 

üçün xüsusi  formullar  

13.1.5.1 *ġÙ×̪Ó̪Ù üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪xüsusi  formullar   

13.1.1 v  ̪13.1.2 qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕËÈ icaz  ̪veril n̪ qida l̪av l̪ r̪i  istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 

E 170 Kalsium  karbonat MM      

E 304(i) L-askorbil  palmitat  100     

E 331 Natrium  sitratlar  MM      

E 332 Kalium  sitratlar  MM      

E 333 Kalsium  sitratlar  MM      

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 1 000 (1) (4) àÈÓÕċá pH  t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 339 Natrium  fosfatlar 1 000 (1) (4) (20)   

E 340 Kalium  fosfatlar 1 000 (1) (4) (20)   

E 341 Kalsium  fosfatlar  1 000 (1) (4) (20)   

E 401 Natrium  alginat  1 000   dörd  aydan etibar n̪ istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, 

madd l̪ r̪ mübadil s̪i ×ÖáĀÜÕÓÜØÓÈÙċ v  ̪ boru 



il  ̪qidalanma üçün ehtiyac yaranan,  x s̪t l̪ik  

v  ̪ya ÚÈĀÓÈÔÓċØ v z̪iyy t̪in  ̪ÜàĀÜÕÓÈıËċÙċÓÔċı 

t r̪kibd  ̪olan xüsusi t à̪ÐÕÈÛÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  200   12 aydan etibar n̪ istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, in k̪ 

südün  ̪ ØÈÙıċ h Ú̪ÚÈÚÓċĀċ v  ̪ ya anadang l̪m  ̪

madd l̪ r̪ mübadil s̪i ×ÖáĀÜÕÓÜĀÜ olan erk n̪ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı xüsusi 

p h̪rizl r̪d  ̪

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, m d̪ -̪

ezofageal reflüksün  ÈáÈÓËċÓÔÈÚċ üçün n z̪ r̪d  ̪

tutulan  m h̪sullarda  

E 412 Quar kitr s̪i 10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, 

t r̪kibind  ̪hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  peptidl r̪ 

v  ̪ ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan maye formullu  

m h̪sullarda   

E 415 Ksantan kitr s̪i 1 200   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, m d̪ -̪

ÉÈĀċÙÚÈØ ÛÙÈÒÛċÕċÕ ×ÖáĀÜÕÓÜĀÜȮ áĹÓÈÓÓÈÙċÕ 

m n̪ims n̪ilm s̪ind  ̪ ×ÖáĀÜÕÓÜĀÜ v  ̪ ya 

anadang l̪m  ̪ madd l̪ r̪ mübadil s̪i 

×ÖáĀÜÕÓÜĀÜ il  ̪ÉÈĀÓċ probleml r̪i  olan x s̪t l̪ r̪ 

t r̪ f̪ind n̪ ÐÚÛÌÏÓÈÒċ n z̪ r̪d  ̪ tutulan  

ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ v  ̪peptidl r̪ Ú̪ÈÚÓċ m h̪sullar  



E 440 Pektinl r̪ 10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, m d̪ -̪

ÉÈĀċÙÚÈØ x s̪t l̪ikl r̪i  áÈÔÈÕċ istifad  ̪ edil n̪ 

m h̪sullarda  

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza kitr s̪i 

10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, 

metabolik  ×ÖáĀÜÕÓÜØÓÈÙËÈ p h̪riz  üçün 

n z̪ r̪d  ̪tutulan  m h̪sullarda  

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

5 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, xüsusi 

p h̪rizl r̪d ,̪ xüsusil  ̪d  ̪áĹÓÈÓÚċá p h̪rizl r̪d  ̪

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

7 500   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, àÈÓÕċá 

toz formada ÚÈÛċÓÈÕ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

9 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, àÈÓÕċá 

maye formada ÚÈÛċÓÈÕ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

120   àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  

peptidl r̪ v  ̪ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan m h̪sullar  

E 500 Natrium  karbonatlar   MM    àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

E 501 Kalium  karbonatlar  MM    àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ MM    àÈÓÕċá ØÈÉÈÙËċÊċ kimi  

E 524 Natrium  hidroksid   MM    àÈÓÕċá pH  t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 525 Kalium  hidroksid  MM    àÈÓÕċá pH  t n̪ziml n̪m s̪i üçün 



E 526 Kalsium  hidroksid  MM    àÈÓÕċá pH  t n̪ziml n̪m s̪i üçün 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ  natrium   oktenil  

suksinat 

20 000   àÈÓÕċá 1 v  ̪2 nömr l̪i  qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċÕËÈ 

13.1.5.2 $ÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ Ý ̪ÜıÈØÓÈÙ üçün tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

13.1.2 v  ̪13.1.3 qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕËÈ icaz  ̪veril n̪ qida l̪av l̪ r̪i  istifad  ̪edil  ̪bil r̪, E 270, E 333, E 341 istisna olmaqla 

E 401 Natrium  alginat  1 000   dörd  aydan etibar n̪ istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, 

madd l̪ r̪ mübadil s̪i ×ÖáĀÜÕÓÜØÓÈÙċ v  ̪ boru 

il  ̪qidalanma üçün ehtiyac yaranan,  x s̪t l̪ik  

v  ̪ya ÚÈĀÓÈÔÓċØ v z̪iyy t̪in  ̪ÜàĀÜÕÓÈıËċÙċÓÔċı 

t r̪kibd  ̪olan xüsusi t à̪ÐÕÈÛÓċ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  200   12 aydan etibar n̪ istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, in k̪ 

südün  ̪ ØÈÙıċ h Ú̪ÚÈÚÓċĀċ v  ̪ ya anadang l̪m  ̪

madd l̪ r̪ mübadil s̪i ×ÖáĀÜÕÓÜĀÜ olan erk n̪ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı xüsusi 

p h̪rizl r̪d  ̪

E 410 Keçibuynuzu  kitr s̪i  10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, m d̪ -̪

ezofageal reflüksün  ÈáÈÓËċÓÔÈÚċ üçün n z̪ r̪d  ̪

tutulan  m h̪sullarda  

E 412 Quar kitr s̪i 10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪  istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, 

t r̪kibind  ̪hidroliz  ÌËÐÓÔÐı zülallar,  peptidl r̪ 

v  ̪ ya ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan maye formullu  

m h̪sullarda   



E 415 Ksantan kitr s̪i 1 200   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, m d̪ -̪

ÉÈĀċÙÚÈØ ÛÙÈÒÛċÕċÕ ×ÖáĀÜÕÓÜĀÜȮ áĹÓÈÓÓÈÙċÕ 

m n̪ims n̪ilm s̪ind  ̪ ×ÖáĀÜÕÓÜĀÜ v  ̪ ya 

anadang l̪m  ̪ madd l̪ r̪ mübadil s̪i 

×ÖáĀÜÕÓÜĀÜ il  ̪ÉÈĀÓċ probleml r̪i  olan x s̪t l̪ r̪ 

t r̪ f̪ind n̪ ÐÚÛÌÏÓÈÒċ n z̪ r̪d  ̪ tutulan  

ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ v  ̪peptidl r̪ Ú̪ÈÚÓċ m h̪sullar  

E 440 Pektinl r̪ 10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, m d̪ -̪

ÉÈĀċÙÚÈØ x s̪t l̪ikl r̪i  áÈÔÈÕċ istifad  ̪ edil n̪ 

m h̪sullarda  

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza kitr s̪i 

10 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪ edil  ̪ bil n̪, 

metabolik  ×ÖáĀÜÕÓÜØÓÈÙ áÈÔÈÕċ p h̪riz  üçün 

n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı m h̪sullarda  

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪i  

5 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, xüsusi 

p h̪rizl r̪d ,̪ xüsusil  ̪d  ̪áĹÓÈÓÚċá p h̪rizl r̪d  ̪

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

7 500   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, àÈÓÕċá 

toz formada ÚÈÛċÓÈÕ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

v  ̪diqliseridl r̪inin  limon  

ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

9 000   ËÖĀÜıËÈÕ etibar n̪ istifad  ̪edil  ̪bil n̪, àÈÓÕċá 

maye formada ÚÈÛċÓÈÕ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

120   àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪hidroliz  ̪ÖÓÜÕÔÜı zülallar,  

peptidl r̪ v  ̪ÈÔÐÕÛÜÙıÜÓÈÙ  olan m h̪sullar  



E 1450 -ÐıÈÚÛÈ  natrium   oktenil  

suksinat 

20 000     

13.2 Tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ (13.1.5-ci kateqoriyada  ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪ÕÓ̪Ù istisna  olmaqla)  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

50 (88)   

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61)   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (61)   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61)   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 50   

E 160d Likopin  30     



E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 500 (1) (2)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1 200     

E 406 Aqar  MM    àÈÓÕċá tablet v  ̪ ġÙÛĹÓÔĹı tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ 

olan qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 432-436 Polisorbatlar   1 000 (1)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000     

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

1 000     

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

2 000 (1)   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1)   

E 900a Polidimetil  siloksan 50   



E 950 Asesulfam K 450     

E 951 Aspartam 1 000     

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

400 (51)   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (52)   

E 955 Sukraloz 400     

E 959 Neohesperidin  DC 100     

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  330 (1) (60)   

E 961 Neotam 32     

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

450 (11)a (49) 

(50) 

  

E 960 Advantam  10     

E 1201 Polivinilpirrolidon  MM    àÈÓÕċá tablet v  ̪ya ġÙÛĹÓÔĹı tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ 

olan 

13.3 &ĹÕË̪ÓÐÒ qida  rasionunun  tam Ë̪àÐıËÐÙÐÓÔ̪ÚÐÕÐ Û̪ÔÐÕ ÌË̪ÕȮ É̪Ë̪Õ ÒĹÛÓ̪ÚÐÕÐÕ ÈáÈÓËċÓÔÈÚċ ÉÈßċÔċÕËÈÕ enerjinin  

Ô̪ÏËÜËÓÈıËċÙċÓÔÈÚċ üçün ÐÚÛÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪Õ diyetik  qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ȹ!ĹÛĹÕÓĹÒÓ̪ ÎĹÕË̪ÓÐÒ diyetin  Ý ̪ya gün ̪ÙáÐÕË̪ bir  

Ë̪Í̪ àÌÔ̪àÐÕ ̪Ý̪áÐÕ̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ olunan  É̪Ë̪Õ ÒĹÛÓ̪ÚÐÕÐ azaldan diyetik  qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȺ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        



Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

50     

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61)   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (61)   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61)   

E 160a(i),a(iii) Karotionidl r̪ 50   

E 160d Likopin  30     

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

1 500 (1) (2)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1 200     



E 432-436 Polisorbatlar   1 000 (1)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000     

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

1 000     

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

2 000 (1)   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1)   

E 900a Polidimetil  siloksan 50   

E 950 Asesulfam K 450     

E 951 Aspartam 800     

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

400 (51)   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

240 (52)   

E 955 Sukraloz 320     

E 959 Neohesperidin  DC 100     



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  270 (1) (60)   

E 961 Neotam 26     

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

450 (11)a (49) 

(50) 

  

E 960 Advantam  8     

13.4 0ÓĹÛÌÕ̪ ØÈÙıċ dözümsüzlüyü  olan insanlar  üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

Bu qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċÕÈ daxil  olan qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈȮ ÜàĀÜÕ olaraq qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕċÕ ÈÕÈÓÖØÓÈÙċÕËÈ istifad s̪in  ̪icaz  ̪

veril n̪ qida l̪av l̪ r̪ind n̪ d  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      quru  makaronlar  daxil  olmaqla 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   

l̃av  ̪olaraq, t r̪kibind  ̪qlüten olan analoq m h̪sullarda  icaz  ̪veril n̪ qida l̪av l̪ r̪i  

14 dñÒÐÓ̪Ù 

14.1 Alkoqolsuz  ÐñÒÐÓ̪Ù 

14.1.1 Su, Û̪ÉÐÐ mineral  su, bulaq  suyu Ý ̪bütün  ËÐÎ̪Ù ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı sular  



E 338-452, 542

  

Fosfatlar  500 (1) (4) àÈÓÕċá ØÈÉÓÈıËċÙċÓÔċı süfr  ̪ÚÜÓÈÙċ 

E 290 Karbon dioksid  MM   àÈÓÕċá ØÈáÓÈıËċÙċÓÔċı m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕ ÐÚÛÌÏÚÈÓċÕËÈ 

istifad  ̪üçün 

14.1.2 ,ÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á ıÐÙ̪Ó̪ÙÐ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ ıÐÙl̪ r̪i  

E 170 Kalsium  karbonat MM    àÈÓÕċá üzüm ıÐÙs̪i 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

500 (1) (2) àÈÓÕċá Sød ȱ saft v  ̪sødet ȱ saft 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; 

Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá müq d̪d s̪ m r̪asimd  ̪ istifad  ̪ üçün 

fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪Ðı üzüm  ıÐÙs̪i 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

200 (1) (2) àÈÓÕċá Sød ȱ saft v  ̪sødet ȱ saft 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

2 000 (3) àÈÓÕċá ev üsulu  ı̪rab ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ üçün  

ØÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı üzüm ıÐÙs̪i 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá ictimai  ÐÈı̪ mü s̪sis̪ l r̪ind  ̪ böyük  

h c̪mli  qablarda t q̪dim  edil n̪ ×ÖÙÛÈĀÈÓȮ 

qreyfrut,  alma v  ̪ananas ıÐÙs̪i 



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

350 (3) àÈÓÕċá limon  v  ̪laym ıÐÙs̪i 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

70 (3) àÈÓÕċá müq d̪d s̪ m q̪s̪ dl r̪ üçün 

fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪Ðı üzüm  ıÐÙs̪i 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

50 (121)    

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (115) (118)    

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  3 000   àÈÓÕċá ananas ıÐÙs̪i v  ̪t r̪ v̪ z̪ ıÐÙl̪ r̪i  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ 3 000     

E 336 Kalium  tartratlar   MM    àÈÓÕċá üzüm ıÐÙs̪i 

E 440 Pektinl r̪ 3 000   àÈÓÕċá ananas v  ̪marakuya ıÐÙs̪i 

E 900 Dimetil  polisiloksan   10   àÈÓÕċá ananas ıÐÙs̪i v  ̪Sød ȱ saft v  ̪sødet ȱ 

saft 

14.1.3 ,ÌàÝ̪ Ý ̪Û̪Ù̪Ý̪á ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ Ý ̪bunlara  É̪Õá̪Ù Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i    àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċȮ E 420, E 421, E 953, E 

965, E 966, E 967 v  ̪E 968 qida ̪ lav l̪ r̪i  istifad  ̪

edil  ̪bilm z̪ 



E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

250 (1) (2) àÈÓÕċá n̪ n̪ v̪i  isveç meyv  ̪ siropu,  eyni 

zamanda E 210 ɬ 213, Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ ɬ 

benzoatlar da l̪av  ̪ edildiyi  zaman t t̪biq  

edil n̪ maksimum  miqdar  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

300 (1) (2) àÈÓÕċá n̪ n̪ v̪i  isveç v  ̪fin  meyv  ̪ÚÐÙÖ×ÓÈÙċ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

150 (1) (2) àÈÓÕċá n̪ n̪ v̪i  isveç v  ̪fin  meyv  ̪ÚÐÙÖ×ÓÈÙċ 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

sulfitl r̪, natrium  

tiosulfat  

50 (121)   

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ 5 000     

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ  MM    àÈÓÕċá n̪ n̪ v̪i  isveç v  ̪fin  meyv  ̪ÚÐÙÖ×ÓÈÙċ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ 5 000     

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000   

E 440 Pektinl r̪ 3 000   àÈÓÕċá ananas v  ̪marakuya 

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza, Sellüloza 

kitr s̪i 

MM    àÈÓÕċá sitrus meyv l̪ r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ 

n̪ n̪ v̪i  isveç v  ̪fin  meyv  ̪ÚÐÙÖ×ÓÈÙċ 



E 950 Asesulfam K 350   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 951 Aspartam 600   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

250 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

80 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 955 Sukraloz 300   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 959 Neohesperidin  DC 30   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  100 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 961 Neotam 20   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 969 Advantam  6   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

Meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪ ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċÕċÕ ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ 



14.1.4 

E 950 Asesulfam K 350 (148) (164)   

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (148)  

E 951 Aspartam 600 (148) (166)  

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105) (137) 

(148)  

 

E 302 Kalsium  askorbat MM  (148) àÈÓÕċá meyv  ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 

E 290 Karbon dioksid  MM  (148) àÈÓÕċá meyv  ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċȮ  àÈÓÕċá ØÈáÓÈıËċÙċÓÔÈÚċ 

üçün istifad s̪i 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ 5 000 (148)  

E 952 Tsiklamat  400 (108) (148)   

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (148)  

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  (148)  

E 338-452, 542

  
Fosfatlar  1 000 (115) (118)  

(148)  

àÈÓÕċá meyv  ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K 

v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

80 (148) àÈÓÕċá meyv  ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 

E 301 Natrium  askorbat MM  (148) àÈÓÕċá meyv  ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 



E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (120) (137)  

(148)  

àÈÓÕċá meyv  ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 300 (148)  

E 220-225, 539 
Kükürd  dioksid  ɭ 

sulfitl r̪, natrium  

tiosulfat  

50 (121)  

(148)  

 

E 

334,335(ii),337 
Tartlar  4 000 (122) (148) 

(149) 

àÈÓÕċá meyv  ̪ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 

E 961 Neotam 65 (148)  àÈÓÕċá t r̪ v̪ z̪ ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ 

14.1.5 Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı ÐñÒÐÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E 965, E 966 v  ̪E 967 istifad  ̪

edil  ̪bilm z̪ 

Bu qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċ ÈÓÛċÕËÈ xüsusi olaraq 

göst r̪ilm d̪iyi  halda E 968- istifad  ̪ edil  ̪

bilm z̪  

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (74) ıÖÒÖÓÈËÓċ süd v  ̪ ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  (s̪ m n̪i)  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

100 (25) (74) ıÖÒÖÓÈËÓċ süd v  ̪ ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  (s̪ m n̪i)  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla  



E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61) ıÖÒÖÓÈËÓċ süd v  ̪ ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  (s̪ m n̪i)  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

20 (61) ıÖÒÖÓÈËÓċ süd v  ̪ ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  (s̪ m n̪i)  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61) ıÖÒÖÓÈËÓċ süd v  ̪ ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  (s̪ m n̪i)  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   

E 160b(i) Annato  biksin  20     

E 160d Likopin  12   su l̪av  ̪ edil Õ̪ɤËÜÙÜÓÈıËċÙċÓÈÕ içkil r̪ istisna 

olmaqla 

E 161g Kantaksantin  5   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

250 (1) (2) eyni zamanda E 210 ɬ 213, Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ ɬ 

benzoatlar ̪ lav  ̪edildikd  ̪maksimum  miqdar  

t t̪biq  edilir  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

300 (1) (2) süd Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪ istisna olmaqla 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

150 (1) (2) süd Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪ istisna olmaqla 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 500 (114)  



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

20 (3) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪  konsentrat vasit s̪il  ̪

ËÈıċÕÔÈØÓÈ t r̪kibind  ̪meyv  ̪ıÐÙs̪i olan, dad-

aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı alkoqolsuz 

içkil r̪  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) yalnċá t r̪kibind  ̪ n̪ Èáċ 235 q/l  qlükoza siropu  

olan alkoqolsuz dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪

ÌËÐÓÔÐı içkil r̪  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

350 (3) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪2,5%-d n̪ az olmayaraq arpa 

(arpa suyu) olan, meyv  ̪ ıÐÙs̪i Ú̪ÈÚÓċ 

konsentratlar  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

250 (3) àÈÓÕċá meyv  ̪ ıÐÙs̪i Ú̪ÈÚÓċ v  ̪ ya ËÖĀÙÈÕÔċı 

meyv  ̪ hiss l̪ r̪i  olan dig r̪ konsentratlar: 

capilé, groselha 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

70 (121) (148) àÈÓÕċá meyv  ̪ ıÐÙs̪i Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪d  ̪ v  ̪

ØÜÙÜËÜÓÔÜı z n̪c f̪il  içkisind  ̪istifad  ̪üçün 

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24)   

E 243 Etil  lauroil  arginat  50   

E 246 0ÓÐÒÖÓÐ×ÐËÓ̪Ù 50   süd Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪ istisna olmaqla 

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 1 000   àÈÓÕċá meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪ üçün h l̪l  olan 

tozlar  

E 310 Propil  qallat 1 000 (106)  



E 338-452, 542

  

Fosfatlar  700 (1) (4)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  500 (1) (4) àÈÓÕċá idman  içkil r̪i  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  4 000 (1) (4) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ z r̪dab áĹÓÈÓċ olan idman  

içkil r̪i  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  20 000 (1) (4) àÈÓÕċá bitki  áĹÓÈÓÓċ içkil r̪ 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  2 000 (1) (4) àÈÓÕċá ıÖÒÖÓÈËÓċ v  ̪ ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  (s̪ m n̪i)  süd 

Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪  

E 355-357 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - 

adipatlar  

10 000 (1) àÈÓÕċá evd  ̪içki  ÏÈáċÙÓÈÔÈØ üçün tozlar  

E 363 K h̪raba ÛÜÙıÜÚÜ 3 000   àÈÓÕċá evd  ̪içki  ÏÈáċÙÓÈÔÈØ üçün tozlar  

E 384 dáÖ×ÙÖ×ÐÓ sitratlar  200   

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

200   

E 388,389 Tiodipropionatlar  1 000 (106) (123)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  300     



E 423 Oktenil  Ò̪ÏÙ̪ÉÈ ÛÜÙıÜÚÜ 

ÐÓ̪ modifikasiya  ÖÓÜÕÔÜı 

qummiarabik  

1 000  àÈÓÕċá enerji içkil r̪i  v  ̪t r̪kibind  ̪meyv  ̪

ıÐÙs̪i olan içkil r̪  

E 432-436 Polisorbatlar   10 (1) àÈÓÕċá ØÈáÓÈıËċÙċÓÔċı içkil r̪ 

E 444 Asetat izobutirat  

saxarozalar 

300   àÈÓÕċá tutqun  ȹÉÜÓÈÕċØȺ içkil r̪ 

E 445  ĀÈÊ Ø̪ÛÙÈÕÓÈÙċÕċÕ 

qliserin  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

100   àÈÓÕċá tutqun  ȹÉÜÓÈÕċØȺ içkil r̪ 

E 459 Beta-tsiklodekstrin  500   àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

asan h l̪l  olunan toz ÏÈÓċÕËÈ olan içkil r̪ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1) àÈÓÕċá cir  ̪ Ú̪ÈÚÓċȮ süd Ú̪ÈÚÓċȮ kokos v  ̪badam 

içkil r̪i  

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

10 000 (1) àÈÓÕċá isti  içkil r̪in  ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ üçün tozlar  

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000 (148)  

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i  

500   

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

2 000 (1) àÈÓÕċá isti  içkil r̪in  ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ üçün tozlar  



E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  500   

E 900 Dimetil  polisiloksan   10     

E 900a Polidimetil  siloksan 20   

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ 200 (151)  

E 902 Kandelila  mumu  200 (151)  

E 903 Karnauba mumu  200 (151)  

E 950 Asesulfam K 350   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 951 Aspartam 600   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

250 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

80 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

100 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz ɁÎÈÚÌÖÚÈɂ (karbondioksid,  

ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ v  ̪dad-aromatik  madd  ̪ØÈÛċÓÈÕȮ 

su Ú̪ÈÚÓċ alkoqolsuz içki)  

E 955 Sukraloz 300   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 



E 956 Alitam  40   

E 959 Neohesperidin  DC 30   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz, süd v  ̪süd m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ Ú̪ÈÚċÕËÈ dad-

aromatik  madd l̪ r̪  ̪ lav  ̪ÌËÐÓÔÐı içkil r̪ istisna 

olmaqla 

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá süd v  ̪ süd m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ Ú̪ÈÚÓċȮ dad-

aromatik  madd l̪ r̪  ̪ lav  ̪ÌËÐÓÔÐı içkil r̪, enerji 

d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz 

E 957 Taumatin  0,5   àÈÓÕċá su Ú̪ÈÚÓċȮ dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪

ÌËÐÓÔÐı alkoqolsuz içkil r̪, àÈÓÕċá dad v  ̪

aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  80 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 961 Neotam 20   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz, dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 968 Erytritol  16 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz, àÈÓÕċá dad v  ̪ aroma gücl n̪dirici  

kimi  



E 969 Advantam  6   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 1505 Trietil  sitrat  200   

E 1521 Polietilen  qlikol  1 000   

E 999 Kbillay  ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 200 (45)   

14.1.6 0̪ÏÝ̪Ȯ çay, bitki  Ý ̪ÔÌàÝ̪ Ë̪ÔÓ̪Ô̪Ó̪ÙÐȮ ÒÈÚÕċȰ 

Çay, bitki  Ý ̪ÔÌàÝ̪ Ë̪ÔÓ̪Ô̪Ó̪ÙÐ Ý ̪ÒÈÚÕċ ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċȰ 

#̪ÔÓ̪Ô̪ üçün çay, bitki,  ÔÌàÝ̪ Ý ̪ÛÈßċÓ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 600 (156) (164)  

E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ MM  (156)  

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (156)  

E 1422  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

MM  (156)  

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  (156)  

E 1401 3ÜÙıÜ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (156)  

E 969 Advantam  6 (156)   



E 406 Aqar  MM  (156)  

E 1402 0̪Ó̪ÝÐ ÐÓ̪ ÐıÓ̪ÕÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (156)  

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (156)  

E 951 Aspartam 600 (156)   

E 962 Aspartam - asesulfam 

duzu  

600 (147) (156)   

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ Ý ̪ÚÈÙċ MM  (145)  

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 1403  ĀÈÙËċÓÔċı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (156)  

E 170 Kalsium  karbonat MM  (156)  

E 509 Kalsium  xlorid  MM  (156)  

E 327 Kalsium  laktat  MM  (156)  

E 902 Kandelila  mumu  MM  (145)  

E 150a 2ÈË̪ karamel MM  (156) (170)  

E 150c Ammonyak  karamel 10 000 (100) (156)   

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

10 000 (100) (148)   



E 290 Karbon dioksid  MM  (130) (156)    

E 903 Karnauba mumu  200 (145)  

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (156)    

E 407 Karraginan  MM  (156)    

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (156)    

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ di -ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (156)    

E 1400 Dekstrinl r̪, ØÖÝÙÜÓÔÜı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (156)   àÈÓÕċá son Ô̪ÏÚÜÓËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪Õ süd-

saxaroza ØÈÙċıċØÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪ diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

500  0̪ÏÝ̪ Ý ̪çay istisna olmaqla 

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (109)  

E 627 Dinatrium  quanilat  MM  (170)  

E 631 Dinatrium  inozinat  MM  (170)  

E 635 Dinatrium  ƙɛ-

ÙÐÉÖÕÜÒÓÌÖÛÐËÓ̪Ù 

MM  (170)  

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM  (156)    



E 968 Eritritol  16 000 (156) (186)   

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

35 (110)  

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ MM  (156)    

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (156)    

E 422 Qliserin  MM  (156)    

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (156)    

E 414 Qummiarabik  MM  (156)    

E 214,218 Hidroksibenzoatlar,para - 450 (114) (156)    

E 463 Hidroksipropil  sellüloza MM  (156)    

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  (156)    

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza 

MM  (156)    

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ MM  (156)    

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (156)    

E 425 Konjak MM  (156)    



E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ süd 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  (156)    

E 322(i) +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  (156)    

E 504 Maqnezium  karbonatlar  MM  (156)    

E 511 Maqnezium  xlorid  MM  (156)    

E 528 Maqnezium  hidroksid  MM  (156)    

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM  (156)    

E 965 Maltitollar  MM  (156)   

E 461 Metil  sellüloza MM  (156)    

E 465 Etil  metil  sellüloza MM  (156)    

E 460(i) Mikrokristallik  sellüloza MM  (156)    

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM  (156)    

E 621 Mononatrium  qlütamat  MM  (170)  

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM  (156)  

E 961 Neotam 50 (156)  

E 941 Azot  MM  (130) (156)  



E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ MM  (156)  

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  (156)  

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

MM  (156)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  300 (115) (156)  

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000 (148)  

E 501(i) Kalium  karbonat MM  (156)  

E 508 Kalium  xlorid  MM  (156)  

E 332(i) Kalium  dihidrogen  sitrat  MM  (156)  

E 460(ii) Toz ÏÈÓċÕËÈ sellüloza MM  (156)  

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ 

yosunu 

MM  (156)  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  500 (156)  

E 1101(i) Proteaza MM  (156)  

E 1204 Pullulan  MM  (156)  

E 954 Saxarin Ý ̪onun Na, K Ý ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

200 (156)  



E 470(i) Miristin,  palmitin  Ý ̪

stearin ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

ammonium,  kalsium,  

kalium  Ý ̪ natrium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  (156)  

E 470(ii) Olein ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

kalsium,  kalium  Ý ̪

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  (156)  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM  (145)  

E 551 Silisium  dioksid  MM   àÈÓÕċá toz ı̪ÒÓÐÕË̪ ØÈÙċıċØÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 262(i) Natrium  asetat MM  (156)  

E 401 Natrium  alginat  MM  (156)  

E 301 Natrium  askorbat MM  (156)  

E 500 Natrium  karbonatlar  MM  (156)  

E 466 Natrium  karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza kitr s̪i 

MM  (156)  

E 331(i) Natrium  dihidrogen  

sitrat  

MM  (156)  

E 350(ii) Natrium  DL-malat MM  (156)  

E 365 Natrium  fumaratlar  MM  (156)  



E 576 Natrium  qlükonat MM  (156)  

E 325 Natrium  laktat  MM  (156)  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

500 (120) (156)  

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  500  3̪Õ̪Ò̪ ØÈÉÓÈıËċÙÔÈËÈ südlü  Ø̪ÏÝ̪Ë̪ 2000 

mq/kq  ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ istisna olmaqla 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  

suksinat 

MM  (156)  

E 1405 Ferment ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ ÐÓ̪ 

ÐıÓ̪ÕÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  (156)  

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (113) (156)  

E 955 Sukraloz 300 (156)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

1 000  8ÈÓÕċá  Û̪Õ̪Ò̪ ØÈÉÓÈıËċÙÔÈËÈ  maye halda olan 

Ø̪ÏÝ̪Ó̪ÙË̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (156)  

E 957 Taumatin  MM  (156)   

E 413 Traqakant MM  (156)  

E 332(ii) Trikalium  sitrat  MM  (156)  



E 331(iii) Trinatrium  sitrat  MM  (156)  

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  (156)  

14.1.6.1 0̪ÏÝ̪Ȯ Ø̪ÏÝ̪ ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá q h̪v  ̪ d n̪ l̪ r̪ind ,̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá q h̪v  ̪ d n̪ l̪ r̪ind ,̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi  

E 903 Karnauba mumu  200   àÈÓÕċá q h̪v  ̪ d n̪ l̪ r̪ind ,̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá q h̪v  ̪ d n̪ l̪ r̪ind ,̪ ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪

kimi  

14.1.6.2 Dig r̪ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ edilm Ô̪Ðı 

yarpaq çaylar istisna olmaqla, dad-aromatik  

madd l̪ r̪ l̪av  ̪ ÌËÐÓÔÐı h l̪l  olan q h̪v l̪ r̪ 

daxil  olmaqla;  E 420, E 421, E 953, E965, E 966, 

E 967 v  ̪E 968 içkil r̪d  ̪istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ - kalium  

sorbat; Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

600 (1) (2) àÈÓÕċá maye halda çay ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ v  ̪maye 

halda meyv  ̪ v  ̪ bitki  d m̪l m̪ l̪ r̪i  

ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ 

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24) àÈÓÕċá maye halda olan çay ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ 



E 246 0ÓÐÒÖÓÐ×ÐËÓ̪Ù 20 (93) àÈÓÕċá maye halda çay ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ v  ̪maye 

halda meyv  ̪ v  ̪ bitki  d m̪l m̪ l̪ r̪i  

ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ 

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 1 000   àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

çay v  ̪ bitki  d m̪l m̪ l̪ r̪inin  ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ 

üçün h l̪l  olan m h̪sullar  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  2 000 (1) (4) àÈÓÕċá avtomat ÚÈÛċı ÔÈıċÕÓÈÙċ üçün q h̪v  ̪

Ú̪ÈÚÓċ içkil r̪, h l̪l  olan çay v  ̪ bitki  

d m̪l m̪ l̪ r̪i  

E 355-357 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - 

adipatlar  

10 000 (1) àÈÓÕċá evd  ̪içki  ÏÈáċÙÓÈÔÈØ üçün tozlar  

E 363 K h̪raba ÛÜÙıÜÚÜ 3 000   àÈÓÕċá evd  ̪içki  ÏÈáċÙÓÈÔÈØ üçün tozlar  

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

1 000 (1) àÈÓÕċá t n̪ k̪  ̪ØÈÉÓÈıËċÙÔÈËÈ maye halda olan 

q h̪v  ̪

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

10 000 (1) àÈÓÕċá isti  içkil r̪in  ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ üçün tozlar  

E 481-482 Natrium  v  ̪ kalsium   

stearol- 2 laktilatlar  

2 000 (1) àÈÓÕċá isti  içkil r̪in  ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċ üçün tozlar  

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  500 (1) àÈÓÕċá maye çay ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ v  ̪maye meyv  ̪

v  ̪bitki  d m̪l m̪ s̪i ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ 



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  30 (1) (60) (93) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz q h̪v ,̪ çay v  ̪bitki  d m̪l m̪ s̪i içkil r̪i   

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  30 (1) (60) (93) àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

h l̪l  olan q h̪v  ̪ v  ̪ h l̪l  olan kapuçino  

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  20 (1) (60) (93) àÈÓÕċá ÛÈßċÓ cüc r̪tsi  (s̪ m n̪i)  v  ̪

ıÖÒÖÓÈËɤÒÈ×ÜñÐÕÖ dad-aromatik  madd l̪ r̪ 

l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı içkil r̪, enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı 

v  ̪ya ı̪k r̪ l̪av s̪iz 

14.2 Alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪ÙȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ alkoqolsuz  Ý ̪az alkoqollu  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

14.2.1 /ÐÝ̪ Ý ̪ ÛÈßċÓ ÊĹÊ̪ÙÛÐÚÐ (malt)  ÐñÒÐÓ̪ÙÐ  

E 1201 Polivinilpirrolidon  10 (116)  

E 100 Kurkumin  200  àÈÓÕċá arpa s̪ m n̪isi likyorunda  istifad  ̪üçün 

E 102 Tartrazin  500  àÈÓÕċá arpa s̪ m n̪isi likyorunda  istifad  ̪üçün 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (158)  

E 150a,b,d Sad̪  karamel,  Kaustik  

sulfit  karamel v  ̪

Ammonyak  sulfit  

karamel 

MM      

E 150c Ammonyak  karamel 6 000     



E 150c Ammonyak  karamel 9 500   àÈÓÕċá Ɂȿ!ÐöÙÌ de table/Tafelbier/Table ÉÌÌÙɀ ( s̪l 

ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan); Brown ale, 

porter, stout v  ̪old ÈÓÌɂ 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  600   

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

200 (1) (2) àÈÓÕċá alkoqolsuz piv ;̪ t r̪kibind  ̪ 0,5%-d n̪ 

çox l̪av  ̪ ÌËÐÓÔÐı fermentasiya edil  ̪ bil n̪ 

ı̪k r̪ v  ̪ (v  ̪ ya) meyv  ̪ ıÐÙs̪i v  ̪ ya 

ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ olan ç l̪l k̪l r̪d  ̪piv  ̪

 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪0,5%-d n̪ çox l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

fermentasiya edil  ̪ bil n̪ ı̪k r̪ v  ̪ (v  ̪ ya) 

meyv  ̪ ıÐÙs̪i v  ̪ ya ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ olan 

ç l̪l k̪l r̪d  ̪piv  ̪

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

20 (3)   

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

50   àÈÓÕċá ç l̪l k̪d  ̪ikincili  fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı 

piv  ̪

E 246 0ÓÐÒÖÓÐ×ÐËÓ̪Ù 50   àÈÓÕċá alkoqolsuz piv  ̪v  ̪ÛÈßċÓ cüc r̪tisi  içkil r̪i  

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM      



E 301 Natrium  askorbat  MM      

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM      

E 

334,335(ii),337 

Tartlar  2 000 (122)  

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar 

25 (110)  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  100     

E 414 Qummiarabik   MM      

E 900a Polidimetil  siloksan 10   

E 950 Asesulfam K 350   àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 

milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 951 Aspartam 600   àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  



ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 

milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

80 (52) àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 

milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 955 Sukraloz 250   àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 

milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 959 Neohesperidin  DC 10   àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 



milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  70 (1) (60) àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 

milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 961 Neotam 20   àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 

milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 



milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 969 Advantam  6   àÈÓÕċá  alkoqolsuz piv l̪ r̪ v  ̪ ya t r̪kbind k̪i  

spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-i keçm y̪ n̪ piv l̪ r̪; 

ɁBière de table/Tafelbier/Table beerɂ ( s̪l ÛÈßċÓ 

cüc r̪tisi  6%-d n̪ az olan) ȿ.ÉÌÙÎåÙÐÎÌÚ 

$ÐÕÍÈÊÏÉÐÌÙɀ istisna olmaqla;  minimum  

ÛÜÙıÜÓÜĀÜ NaOH  ı̪klind  ̪ ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 30 

milli -ekvivalent  olan piv l̪ r̪; ȿÖÜË ÉÙÜÐÕɀ tipli  

q h̪v y̪i  piv l̪ r̪ 

E 950 Asesulfam K 25 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı piv  ̪

E 951 Aspartam 25   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı piv  ̪

E 955 Sukraloz 10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı piv  ̪

E 959 Neohesperidin  DC 10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı piv  ̪

E 961 Neotam 1   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı piv  ̪

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

25 (11)b (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı piv  ̪

E 969 Advantam  0,5   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı piv  ̪

E 1105 Lizosim  

 

MM    àÈÓÕċá sonrada dig r̪ pasterizasiya v  ̪ya steril  

filtrl ı̪ËÐÙÔy̪  ̪m r̪uz qalmayacaq piv l̪ r̪ 



E 1200 Polidekstroza MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪az alkoqollu  

piv l̪ r̪ 

14.2.2 ©̪ÙÈÉÓÈÙ Ý ̪ı̪ÙÈÉÈ É̪Õá̪Ù alkoqolsuz  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

E 290 Karbon dioksid  MM  (131) àÈÓÕċá üzüm ı̪ÙÈÉÓÈÙċ 

E 242 Dimetil  dikarbonat  200 (109) àÈÓÕċá üzüm ı̪ÙÈÉÓÈÙċ 

E 1105 Lizosim  500  àÈÓÕċá üzüm ı̪ÙÈÉÓÈÙċ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2) àÈÓÕċá alkoqolsuz 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

200 (1) (2) àÈÓÕċá alkoqolsuz 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3) àÈÓÕċá alkoqolsuz 

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

350 (121) àÈÓÕċá üzüm ı̪ÙÈÉÓÈÙċȮ  xüsusi ÈĀ ı̪rablarda 

400 mq/kq  

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24) àÈÓÕċá alkoqolsuz 

14.2.3 Alma  ı̪ÙÈÉċ Ý ̪armud  ı̪ÙÈÉċ (sidr  Ý ̪perri)   



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    cidre bouché istisna olmaqla 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200   cidre bouché istisna olmaqla 

E 1105 Lizosim  500   

E 1201 Polivinilpirrolidon  2 (116)  

E 100 Kurkumin  200   

E 101(i),(ii),(iii)  Riboflavinl r̪ 300   

E 104 2ÈÙċ xinolin  25 (64) cidre bouché istisna olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (64) cidre bouché istisna olmaqla 

E 150a-d Karamell r̪ MM    àÈÓÕċá cidre bouché 

E  160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

10 (117)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  600   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 200   



E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 300   

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2)   

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105) 8ÈÓÕċá t r̪kibind  ̪etanolun ÔÐØËÈÙċ 7%-d n̪ 

az olan m h̪sullar  üçün 

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 200 (114)  

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

200 (121)   

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (1) (4)    

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  100   cidre bouché istisna olmaqla 

E 432-436 Polisorbatlar   10 (1) àÈÓÕċá ØÈáÓÈıËċÙċÓÔċı içkil r̪ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

E 900, 900a Dimetil  polisiloksan   10   cidre bouché istisna olmaqla 

E 950 Asesulfam K 350     

E 951 Aspartam 600     



E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

80 (52)   

E 955 Sukraloz 50     

E 959 Neohesperidin  DC 20     

E 961 Neotam 20     

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

  

E 969 Advantam  6     

E 999 Kbillay  ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 200 (45) cidre bouché istisna olmaqla 

14.2.4 ,ÌàÝ̪ ı̪ÙÈÉċ Ý ̪ɁÔÈËÌ ÞÐÕÌɂȹ×ÐÝ̪Ȯ ı̪ÙÈÉ Ý ̪tündlüyü  maksimum  8,6% olan sidr  istisna  olmaqla,  ÐÚÛ̪ÕÐÓ̪Õ Ô̪ÏÚÜÓÜÕ 

ÍÌÙÔÌÕÛÈÚÐàÈÚċ yolu  ÐÓ̪ ̪ÓË̪ olunan,  tündlüyü  1,2%-Ë̪Õ ÈÙÛċØ olan likyor)  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    wino owocowe markowe istisna olmaqla 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200   wino owocowe markowe istisna olmaqla 

E 104 2ÈÙċ xinolin  20 (61)   



E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (61)   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

1 (61)   

E 160d Likopin  10    wino owocowe markowe istisna olmaqla 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2)   

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3)   

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

260 (3) àÈÓÕċá made wine 

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24) àÈÓÕċá meyv  ̪ı̪ÙÈÉċȮ alkoqolu  ÈáÈÓËċÓÔċı 

ı̪rab v  ̪wino owocowe markowe, wino owocowe 

wzmocnione, wino owocowe aromatyzowane, wino 

z soku winogronowego v  ̪aromatyzowane wino z 

soku winogronowego 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (1) (4)   

E 353 Metatartar  ÛÜÙıÜÚÜ 100   àÈÓÕċá  made wine  v  ̪wino z soku 

winogronowego v  ̪aromatyzowane wino z soku 

winogronowego 

E 432-436 Polisorbatlar   10 (1) àÈÓÕċá ØÈáÓÈıËċÙċÓÔċı içkil r̪ 



E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000     

E 1105 Lizosim  MM    àÈÓÕċá wino z soku winogronowego v  ̪

aromatyzowane wino z soku winogronowego 

14.2.5 Bal likyoru  (mead)  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2)   

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 200 (114)  

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

200 (121)   

E 242 Dimetil  dikarbonat  200 (109)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (1) (4)    



E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (24)   

14.2.6 #ÐÚÛÐÓÓ̪ yolu  ÐÓ̪ ̪ÓË̪ olunan   alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪Ù  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      viski  (whisky  v  ̪ya whiskey)  istisna olmaqla; 

E 420, E 421, E 953, E965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

likordan  ÉÈıØÈ dig r̪ içkil r̪d  ̪ istifad  ̪ edil  ̪

bilm z̪ 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM    rom, viski  ( whisky  v  ̪ ya whiskey),  ÛÈßċÓ 

distillat  içkisi,  ı̪rab ËÐÚÛÐÓÓÈÛċȮ brendi  (brandy,  

weinbrand) , üzüm  cec̪ si distillat  içkisi,  meyv  ̪

cec̪ si distillat  içkisi,   kÐıÔÐı (quru  üzüm)  

distillat  içkisi  , meyv  ̪brendisi,   alma ı̪ÙÈÉċ 

distillat  içkisi  (sidr  distillat  içkisi),  armud  

ı̪ÙÈÉċ distillat  içkisi  (perri  distillat  içkisi),  alma 

v  ̪armud  distillat  içkisi  (sidr  v  ̪perri  distillat  

içkisi) , bal distillat  içkisi,   Hefebrand v  ̪ ya 

distill  ̪ yolu  il  ̪ çöküntüd n̪ l̪d  ̪ edil n̪ 

alkoqollu  içki,   piv n̪in  distill  ̪edilm s̪i yolu  

il  ̪ l̪d  ̪ edil n̪ alkoqollu  içki  (Birbrand,  

Bierbrand veya eau de vie de biere),  

topinambur  (Jerusalem artichoke) distill  ̪ yolu  

il  ̪ l̪d  ̪olunan alkoqollu  içki,   maserasiya v  ̪

distill  ̪yolu  il  ̪ÈÓċÕÔċı (meyv  ̪ÈËċ il  ̪birg )̪ 

alkoqollu  içkil r̪,  Geist (istifad  ̪ olunan 



xammal v  ̪ya meyv n̪in  ÈËċ il  ̪birg )̪, London  

cin, Sambuka, Maraschino v  ̪ya Marrasquino,  

Mistra     istisna olmaqla 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200 (87) rom, viski  ( whisky  v  ̪ ya whiskey),  ÛÈßċÓ 

distillat  içkisi,  ı̪rab ËÐÚÛÐÓÓÈÛċȮ brendi  (brandy,  

weinbrand) , üzüm  cec̪ si distillat  içkisi,  meyv  ̪

cec̪ si distillat  içkisi,   kÐıÔÐı (quru  üzüm)  

distillat  içkisi  , meyv  ̪brendisi,   alma ı̪ÙÈÉċ 

distillat  içkisi  (sidr  distillat  içkisi),  armud  

ı̪ÙÈÉċ distillat  içkisi  (perri  distillat  içkisi),  alma 

v  ̪armud  distillat  içkisi  (sidr  v  ̪perri  distillat  

içkisi) , bal distillat  içkisi,   Hefebrand v  ̪ ya 

distill  ̪ yolu  il  ̪ çöküntüd n̪ l̪d  ̪ edil n̪ 

alkoqollu  içki,   piv n̪in  distill  ̪edilm s̪i yolu  

il  ̪ l̪d  ̪ edil n̪ alkoqollu  içki  (Birbrand,  

Bierbrand veya eau de vie de biere),  

topinambur  (Jerusalem artichoke) distill  ̪ yolu  

il  ̪ l̪d  ̪olunan alkoqollu  içki,   maserasiya v  ̪

distill  ̪yolu  il  ̪ÈÓċÕÔċı (meyv  ̪ÈËċ il  ̪birg )̪ 

alkoqollu  içkil r̪,  Geist (istifad  ̪ olunan 

xammal v  ̪ya meyv n̪in  ÈËċ il  ̪birg )̪, London  

cin, Sambuka, Maraschino v  ̪ya Marrasquino,  

Mistra     istisna olmaqla 

E 100 Kurkumin  100   

E 104 2ÈÙċ xinolin  180 (61) rom, viski  ( whisky  v  ̪ ya whiskey),  ÛÈßċÓ 

distillat  içkisi,  ı̪rab ËÐÚÛÐÓÓÈÛċȮ brendi  (brandy,  



weinbrand) , üzüm  cec̪ si distillat  içkisi,  meyv  ̪

cec̪ si distillat  içkisi,   kÐıÔÐı (quru  üzüm)  

distillat  içkisi  , meyv  ̪brendisi,   alma ı̪ÙÈÉċ 

distillat  içkisi  (sidr  distillat  içkisi),  armud  

ı̪ÙÈÉċ distillat  içkisi  (perri  distillat  içkisi),  alma 

v  ̪armud  distillat  içkisi  (sidr  v  ̪perri  distillat  

içkisi) , bal distillat  içkisi,   Hefebrand v  ̪ ya 

distill  ̪ yolu  il  ̪ çöküntüd n̪ l̪d  ̪ edil n̪ 

alkoqollu  içki,   piv n̪in  distill  ̪edilm s̪i yolu  

il  ̪ l̪d  ̪ edil n̪ alkoqollu  içki  (Birbrand,  

Bierbrand veya eau de vie de biere),  

topinambur  (Jerusalem artichoke) distill  ̪ yolu  

il  ̪ l̪d  ̪olunan alkoqollu  içki,   maserasiya v  ̪

distill  ̪yolu  il  ̪ÈÓċÕÔċı (meyv  ̪ÈËċ il  ̪birg )̪ 

alkoqollu  içkil r̪,  Geist (istifad  ̪ olunan 

xammal v  ̪ya meyv n̪in  ÈËċ il  ̪birg )̪, London  

cin, Sambuka, Maraschino v  ̪ya Marrasquino,  

Mistra     istisna olmaqla 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

100 (61) rom, viski  ( whisky  v  ̪ ya whiskey),  ÛÈßċÓ 

distillat  içkisi,  ı̪rab ËÐÚÛÐÓÓÈÛċȮ brendi  (brandy,  

weinbrand) , üzüm  cec̪ si distillat  içkisi,  meyv  ̪

cec̪ si distillat  içkisi,   kÐıÔÐı (quru  üzüm)  

distillat  içkisi  , meyv  ̪brendisi,   alma ı̪ÙÈÉċ 

distillat  içkisi  (sidr  distillat  içkisi),  armud  

ı̪ÙÈÉċ distillat  içkisi  (perri  distillat  içkisi),  alma 

v  ̪armud  distillat  içkisi  (sidr  v  ̪perri  distillat  

içkisi) , bal distillat  içkisi,   Hefebrand v  ̪ ya 



distill  ̪ yolu  il  ̪ çöküntüd n̪ l̪d  ̪ edil n̪ 

alkoqollu  içki,   piv n̪in  distill  ̪edilm s̪i yolu  

il  ̪ l̪d  ̪ edil n̪ alkoqollu  içki  (Birbrand,  

Bierbrand veya eau de vie de biere),  

topinambur  (Jerusalem artichoke) distill  ̪ yolu  

il  ̪ l̪d  ̪olunan alkoqollu  içki,   maserasiya v  ̪

distill  ̪yolu  il  ̪ÈÓċÕÔċı (meyv  ̪ÈËċ il  ̪birg )̪ 

alkoqollu  içkil r̪,  Geist (istifad  ̪ olunan 

xammal v  ̪ya meyv n̪in  ÈËċ il  ̪birg )̪, London  

cin, Sambuka, Maraschino v  ̪ya Marrasquino,  

Mistra     istisna olmaqla 

E 123 Amarant  30   rom, viski  ( whisky  v  ̪ ya whiskey),  ÛÈßċÓ 

distillat  içkisi,  ı̪rab ËÐÚÛÐÓÓÈÛċȮ brendi  (brandy,  

weinbrand) , üzüm  cec̪ si distillat  içkisi,  meyv  ̪

cec̪ si distillat  içkisi,   kÐıÔÐı (quru  üzüm)  

distillat  içkisi  , meyv  ̪brendisi,   alma ı̪ÙÈÉċ 

distillat  içkisi  (sidr  distillat  içkisi),  armud  

ı̪ÙÈÉċ distillat  içkisi  (perri  distillat  içkisi),  alma 

v  ̪armud  distillat  içkisi  (sidr  v  ̪perri  distillat  

içkisi) , bal distillat  içkisi,   Hefebrand v  ̪ ya 

distill  ̪ yolu  il  ̪ çöküntüd n̪ l̪d  ̪ edil n̪ 

alkoqollu  içki,   piv n̪in  distill  ̪edilm s̪i yolu  

il  ̪ l̪d  ̪ edil n̪ alkoqollu  içki  (Birbrand,  

Bierbrand veya eau de vie de biere),  

topinambur  (Jerusalem artichoke) distill  ̪ yolu  

il  ̪ l̪d  ̪olunan alkoqollu  içki,   maserasiya v  ̪

distill  ̪yolu  il  ̪ÈÓċÕÔċı (meyv  ̪ÈËċ il  ̪birg )̪ 



alkoqollu  içkil r̪,  Geist (istifad  ̪ olunan 

xammal v  ̪ya meyv n̪in  ÈËċ il  ̪birg )̪, London  

cin, Sambuka, Maraschino v  ̪ya Marrasquino,  

Mistra     istisna olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

170 (61) rom, viski  ( whisky  v  ̪ ya whiskey),  ÛÈßċÓ 

distillat  içkisi,  ı̪rab ËÐÚÛÐÓÓÈÛċȮ brendi  (brandy,  

weinbrand) , üzüm  cec̪ si distillat  içkisi,  meyv  ̪

cec̪ si distillat  içkisi,   kÐıÔÐı (quru  üzüm)  

distillat  içkisi  , meyv  ̪brendisi,   alma ı̪ÙÈÉċ 

distillat  içkisi  (sidr  distillat  içkisi),  armud  

ı̪ÙÈÉċ distillat  içkisi  (perri  distillat  içkisi),  alma 

v  ̪armud  distillat  içkisi  (sidr  v  ̪perri  distillat  

içkisi) , bal distillat  içkisi,   Hefebrand v  ̪ ya 

distill  ̪ yolu  il  ̪ çöküntüd n̪ l̪d  ̪ edil n̪ 

alkoqollu  içki,   piv n̪in  distill  ̪edilm s̪i yolu  

il  ̪ l̪d  ̪ edil n̪ alkoqollu  içki  (Birbrand,  

Bierbrand veya eau de vie de biere),  

topinambur  (Jerusalem artichoke) distill  ̪ yolu  

il  ̪ l̪d  ̪olunan alkoqollu  içki,   maserasiya v  ̪

distill  ̪yolu  il  ̪ÈÓċÕÔċı (meyv  ̪ÈËċ il  ̪birg )̪ 

alkoqollu  içkil r̪,  Geist (istifad  ̪ olunan 

xammal v  ̪ya meyv n̪in  ÈËċ il  ̪birg )̪, London  

cin, Sambuka, Maraschino v  ̪ya Marrasquino,  

Mistra     istisna olmaqla 

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100   



E 150a-d Karamell r̪ MM    meyv  ̪brendisi,  maserasiya v  ̪distill  ̪yolu  il  ̪

ÈÓċÕÔċı (meyv  ̪ÈËċ il  ̪birg )̪ alkoqollu  içkil r̪, 

Geist (istifad  ̪olunan xammal v  ̪ya meyv n̪in  

ÈËċ il  ̪ birg )̪, London  cin, Sambuka, 

Maraschino v  ̪ ya Marrasquino,  Mistra     

istisna olmaqla. Viskinin  ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċÕËÈ 

àÈÓÕċá E 150a-ÕċÕ (sad  ̪karamel) istifad s̪in  ̪

yol  verilir.        

E 160b(i) Annato  biksin  10   àÈÓÕċá likyorlar   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  10 (162)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  600   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 200   

E 161g Kantaksantin  5   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 300 (160)  

E 174 &ĹÔĹı MM   àÈÓÕċá likyorlar  

E 175 0ċáċÓ MM   àÈÓÕċá likyorlar  

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

50 (121) àÈÓÕċá t r̪kibind  ̪ bütöv  armud  olan distill  ̪

yolu  il  ̪ l̪d  ̪olunan alkoqollu  içkil r̪   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1000 (1) (4) 

 

viski  (whisky,  whiskey)  istisna olmaqla 



E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

25 (110)  

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  10 000   àÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı  likyorlar  

E 416 Karayi  kitr s̪i 10 000   àÈÓÕċá yumurta  Ú̪ÈÚÓċ  likyorlar  

E 432-436 Polisorbatlar  120   

E 445  ĀÈÊ Ø̪ÛÙÈÕÓÈÙċÕċÕ 

qliserin  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

100   àÈÓÕċá tutqun  ȹÉÜÓÈÕċØȺ içkil r̪ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1) viski  (whisky,  whiskey)  istisna olmaqla 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

5 000   àÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı  likyorlar  

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

8 000 (1) àÈÓÕċá ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈıËċÙċÓÔċı  likyorlar  

14.2.7  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ ̪ÚÈÚÓċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

14.2.7.1  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉÓÈÙ 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 

E 150a-d Karamell r̪ MM      

E 100 Kurkumin  100 (26) (27) àÈÓÕċá americano, bitter vino 



E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù 100 (26) (27) àÈÓÕċá americano, bitter vino 

E 102 Tartrazin  100 (26) (27) àÈÓÕċá americano, bitter vino 

E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (26) (27) àÈÓÕċá americano, bitter vino 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

50 (27) àÈÓÕċá bitter vino 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (26) (27) (87) àÈÓÕċá americano, bitter vino 

E 122 Azorubin,  Karmauzin  100 (26) (27) àÈÓÕċá americano, bitter vino 

E 123 Amarant  100 (26) (27) àÈÓÕċá americano, bitter vino 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

50 (26) (27) àÈÓÕċá americano, bitter vino 

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 100 (27) àÈÓÕċá bitter vino 

E 123 Amarant  30   àÈÓÕċá aperitiv  ı̪rablar 

E 163 Antosianinl r̪ MM    àÈÓÕċá americano 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2)   

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3)   

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24)   



E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (1) (4)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

14.2.7.2  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ ̪ÚÈÚÓċ ÐñÒÐÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 

E 100 Kurkumin  100 (28) àÈÓÕċá bitter soda 

E 101 1ÐÉÖÍÓÈÝÐÕÓ̪Ù 100 (28) àÈÓÕċá bitter soda 

E 102 Tartrazin  100 (28) àÈÓÕċá bitter soda 

E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (61) àÈÓÕċá bitter soda 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

50 (61) àÈÓÕċá bitter soda 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  100 (28) (87) àÈÓÕċá bitter soda 

E 122 Azorubin,  Karmauzin  100 (28) àÈÓÕċá bitter soda 

E 123 Amarant  100 (28) àÈÓÕċá bitter soda 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

50 (61) àÈÓÕċá bitter soda 



E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 100 (28) àÈÓÕċá bitter soda 

E 150a-d Karamell r̪ MM     sangria, clarea, zurra istisna olmaqla 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2)   

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3)   

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (1) (4)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

14.2.7.3  ÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ ̪ÚÈÚÓċ ÒÖÒÛÌàÓÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200 (87)   



E 104 2ÈÙċ xinolin  50 (61)   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

50 (61)   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

50 (61)   

E 160d Likopin  10     

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2)   

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3)   

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (1) (4)   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

14.2.8 Alkoqolsuz  ÐñÒÐÓ̪ÙÓ̪ alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪ÙÐÕ ØÈÙċıċĀċÕËÈÕ ÐÉÈÙ̪Û ËÐÎ̪Ù alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪Ù Ý ̪tündlüyü  15%-Ë̪Õ az olan ËÐÚÛÐÓÓ̪ 

yolu  ÐÓ̪ ̪ÓË̪ olunan  alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 v  ̪E 968 

istifad  ̪edil  ̪bilm z̪ 



Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪istifad  ̪edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200 (87) àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪ v  ̪ nalewka na winie owocowym, 

aromatyzowana nalewka na winie owocowym, 

nalewka na winie z soku winogronowego, 

aromatyzowana nalewka na winie z soku 

winogronowego, napój winny owocowy lub 

miodowy, aromatyzowany napój winny owocowy 

lub miodowy, wino owocowe niskoalkoholowe v  ̪

aromatyzowane wino owocowe niskoalkoholowe 

E 104 2ÈÙċ xinolin  180 (61) àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

100 (61) àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪  

E 123 Amarant  30   àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪ v  ̪ nalewka na winie owocowym, 

aromatyzowana nalewka na winie owocowym, 

nalewka na winie z soku winogronowego, 

aromatyzowana nalewka na winie z soku 

winogronowego, napój winny owocowy lub 

miodowy, aromatyzowany napój winny owocowy 

lub miodowy, wino owocowe niskoalkoholowe v  ̪

aromatyzowane wino owocowe niskoalkoholowe 



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

170 (61) àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪  

E 160b(ii) Annato  norbiksin  10   àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪  

E 160d Likopin  30     

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

200 (1) (2) àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪ v  ̪ nalewka na winie owocowym, 

aromatyzowana nalewka na winie owocowym, 

nalewka na winie z soku winogronowego, 

aromatyzowana nalewka na winie z soku 

winogronowego, napój winny owocowy lub 

miodowy, aromatyzowany napój winny owocowy 

lub miodowy, wino owocowe niskoalkoholowe v  ̪

aromatyzowane wino owocowe niskoalkoholowe 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

200 (1) (2) àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan alkoqollu  

içkil r̪  

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

200 (3) àÈÓÕċá nalewka na winie owocowym, 

aromatyzowana nalewka na winie owocowym, 

nalewka na winie z soku winogronowego, 

aromatyzowana nalewka na winie z soku 

winogronowego, napój winny owocowy lub 

miodowy, aromatyzowany napój winny owocowy 

lub miodowy, wino owocowe niskoalkoholowe v  ̪

aromatyzowane wino owocowe niskoalkoholowe 



E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

20 (3) àÈÓÕċá fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı üzüm  ıÐÙs̪i Ú̪ÈÚÓċ 

içkil r̪  

E 242 Dimetil  dikarbonat  250 (24)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  1 000 (1) (4)   

E 353 Metatartar  ÛÜÙıÜÚÜ 100   àÈÓÕċá nalewka na winie z soku winogronowego v  ̪

aromatyzowana nalewka na winie z soku 

winogronowego 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  100   àÈÓÕċá fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı üzüm  ıÐÙs̪i Ú̪ÈÚÓċ 

içkil r̪  

E 432-436 Polisorbatlar   10 (1) àÈÓÕċá ØÈáÓÈıËċÙċÓÔċı içkil r̪ 

E 444 Asetat izobutirat  

saxarozalar 

300   àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan, dad-

aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ ÌËÐÓÔÐı ÉÜÓÈÕċØ 

alkoqollu  içkil r̪ 

E 445  ĀÈÊ Ø̪ÛÙÈÕÓÈÙċÕċÕ 

qliserin  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

100   àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan, dad-

aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ ÌËÐÓÔÐı ÉÜÓÈÕċØ 

alkoqollu  içkil r̪ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

8 000 (1) àÈÓÕċá tündlüyü  15%-d n̪ ÈıÈĀċ olan, dad-

aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı içkil r̪ 



E 499 Stiqmasterolla á̪ÕÎÐÕ 

bitki  ÚÛÌÙÖÓÓÈÙċ 

80 (80) àÈÓÕċá su ̪ ÚÈÚÓċ ËÖÕËÜÙÜÓÔÈĀÈ ÏÈáċÙ alkoqollu  

içkil r̪  

E 499 Stiqmasterolla á̪ÕÎÐÕ 

bitki  ÚÛÌÙÖÓÓÈÙċ 

800 (80) àÈÓÕċá krem Ú̪ÈÚÓċ ËÖÕËÜÙÜÓÔÈĀÈ ÏÈáċÙ 

alkoqollu  içkil r̪ 

E 950 Asesulfam K 350     

E 951 Aspartam 600     

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

250 (51) àÈÓÕċá alkoqollu  içkil r̪in  alkoqolsuz içkil r̪l  ̪

ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

80 (52)   

E 955 Sukraloz 250     

E 959 Neohesperidin  DC 30     

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  150 (1)(60)   

E 961 Neotam 20     

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

  

E 969 Advantam  6     

E 1105 Lizosim  MM    àÈÓÕċá nalewka na winie owocowym, 

aromatyzowana nalewka na winie owocowym, 

nalewka na winie z soku winogronowego, 



aromatyzowana nalewka na winie z soku 

winogronowego, napój winny owocowy lub 

miodowy, aromatyzowany napój winny owocowy 

lub miodowy, wino owocowe niskoalkoholowe v  ̪

aromatyzowane wino owocowe niskoalkoholowe 

15 dÚÛÌÏÓÈÒÈ ÏÈáċÙ duzlu/  ̪ËÝÐààÈÛÓċ Ø̪ÓàÈÕÈÓÛċÓÈÙ Ý ̪ñ̪Ù̪áÓ̪Ù 

E 950 Asesulfam K 350 (164)  

E 951 Aspartam 500 (166)  

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ Ý ̪ÚÈÙċ MM   àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150)  

E 902 Kandelila  mumu  MM   àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 150c Ammonyak  karamel 10 000   

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

10 000   

E 903 Karnauba mumu  200  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 961 Neotam 32   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  2 200 (115)  

E 954 Saxarin Ý ̪onun Na, K 

Ý ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

100   



E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM   àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  170 (113)  

E 955 Sukraloz 1 000   

E 

334,335(ii),337 

Tartlar  2 000 (122)  

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (150)  

E 388, 389 Tiodipropionatlar  200 (123)  

15.1 Kartof -, ÛÈßċÓ-, un- Ý ̪ya ÕÐıÈÚÛÈ ̪ÚÈÚÓċ Ø̪ÓàÈÕÈÓÛċÓÈÙ  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (71)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

100 (71) ekstruziya  you il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÔċıȮ ıÐıÐÙËÐÓÔÐı 

duzlu/ Ë̪ÝÐààÈÛÓċȮ d̪viyyat  ØÈÙċıċØÓċ q l̪y Õ̪ÈÓÛċ 

m h̪sullar  istisna olmaqla 

 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

200 (71) àÈÓÕċá ekstruziya  you il  ̪ ÏÈáċÙÓÈÕÔċıȮ 

ıÐıÐÙËÐÓÔÐı duzlu/ Ë̪ÝÐààÈÛÓċȮ ̪ dviyyat  ØÈÙċıċØÓċ 

q l̪y Õ̪ÈÓÛċ m h̪sullar   

 



E 1520 Propan-1,2-diol  (propilen  

qlikol)  

300   

E 101(i),(ii),(iii)  Riboflavinl r̪ 1 000   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

200   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

200   

E 141(i),(ii) Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪, mis 

kompleksl r̪i  

350   

E 160a(ii) Beta ÒÈÙÖÛÐÕÓ̪ÙȮ bitki  100   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100   

E 160b(i) Annato  biksin  20 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  20 (94)   

E 160d Likopin  30     

E 161g Kantaksantin  45   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 500 (160)  

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

500   



E 200-203; 214-

219 

Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; p-

hidroksibenzoatlar  

1 000 

 

(1) (2) (5)   

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000 (105)  

E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 300 (114)  

E 220-228, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪ÙȮ natrium  

tiosulfat  

50 (1)  àÈÓÕċá ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪kartof  Ú̪ÈÚÓċ q Ó̪àÈÕÈÓÛċÓÈÙ 

E 262(ii) Natrium  di -asetat 1 000   

E 305 Askorbil  stearat 200 (102)  

E 307a,b,c Tokoferollar  200   

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) àÈÓÕċá ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ q Ó̪àÈÕÈÓÛċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  50 (41) (46)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  3 000   àÈÓÕċá ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪kartof  Ú̪ÈÚÓċ q Ó̪àÈÕÈÓÛċÓÈÙ 

E 416 Karayi  kitr s̪i 5 000   àÈÓÕċá ÛÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪kartof  Ú̪ÈÚÓċ q Ó̪àÈÕÈÓÛċÓÈÙ 



E 459 Beta-tsiklodekstrin  500   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

5 000  àÈÓÕċá düyü  krekerl r̪i  v  ̪ kartof  

q Ó̪àÈÕÈÓÛċÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

2 000   

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  300   

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  200   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 950 Asesulfam K 350     

E 951 Aspartam 500     

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

100 (52)   

E 955 Sukraloz 200     

E 957 Taumatin  5   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 959 Neohesperidin  DC 50     

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  20 (1) (60)   



E 961 Neotam 18     

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)b (49) 

(50) 

  

E 969 Advantam  5     

15.2 Emal ÖÓÜÕÔÜı Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

100   àÈÓÕċá duzlu/ Ë̪ÝÐààÈÛÓċȮ d̪viyyat  ØÈÙċıċØÓċ   

Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù  

E 101 Riboflavinl r̪ 1 000   

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

100   

E 141(i),(ii) Xlorofill r̪ v  ̪

xlorofillinl r̪, mis 

kompleksl r̪i  

100   

E 160a(ii) Beta ÒÈÙÖÛÐÕÓ̪ÙȮ bitki  20 000  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 



E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100   

E 160b(i) Annato  biksin  10 (94)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin  10 (94)   

E 160d Likopin  30     

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 300 (160)  

E 200-203; 214-

219 

Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; p-

hidroksibenzoatlar  

1 000 (1) (2) (5) àÈÓÕċá üz r̪i  ġÙÛĹÓÔĹı  Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 220-228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù 

50 (3) àÈÓÕċá ÔÈÙÐÕÈËÓÈÕÔċı  Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

E 305 Askorbil  stearat 200 (102)  

E 307a,b,c Tokoferollar  200   

E 310-320 Propil  qallat, TBHQ v  ̪

BHA  

200 (1) (13)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  5 000 (1) (4)   

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  200 (41) (46)   

E 416 Karayi  kitr s̪i 10 000   àÈÓÕċá Ø̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù üçün örtük  

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  



E 902 Kandelilla  mumu  MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 903 Karnauba mumu  200   àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM    àÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  

E 950 Asesulfam K 350     

E 951 Aspartam 500     

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

100 (52)   

E 955 Sukraloz 200     

E 959 Neohesperidin  DC 50     

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  20 (1) (60)   

E 961 Neotam 18     

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)b (49) 

(50) 

  

E 969 Advantam  5     

15.3 !ÈÓċØ Ú̪ÈÚÓċ q Ó̪àÈÕÈÓÛċÓÈÙ 

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  200 (158)  

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  100   



E 141 
Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

350   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 400   

16 1, 3 Ý ̪4-cü kateqoriyalara  aid Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ istisna  olmaqla,  ËÌÚÌÙÛÓ̪Ù 

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (74)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

150 (74)  

Qrup  IV Poliollar  MM    àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61) (74)  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

5 (61) (74)  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61) (74)  

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 100 (98)  



E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 150  süd Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪ istisna olmaqla 

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 100  àÈÓÕċá süd Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪ 

E 160b(i) Annato  biksin  15 (94)  

E 160b(ii) Annato  norbiksin  7,5 (94)  

E 160d Likopin  30     

E 161g Kantaksantin  15 (303)  

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000 (1) (2) àÈÓÕċá frugtgrød, rote Grütze v  ̪pasha 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (1) (2) àÈÓÕċá ostkaka 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

1 000  àÈÓÕċá ÛÈßċÓ v  ̪ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ v  ̪yumurta  Ú̪ÈÚÓċ 

desertl r̪ 

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat; 

Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

300 (1) (2) àÈÓÕċá termik  emal ÖÓÜÕÔÈÔċı süd Ú̪ÈÚÓċ 

desertl r̪ 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar 

500 (1) (2) àÈÓÕċá frugtgrød v  ̪rote Grütze 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

1 000  àÈÓÕċá ÛÈßċÓ v  ̪ÕÐıÈÚÛÈ ̪ ÚÈÚÓċ desertl r̪, yumurta  

Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪ 



E 214, 218 Hidroksibenzoatlar,para - 120 (114)  

E 220-225, 539 Kükürd  dioksid  ɭ 

sulfitl r̪, natrium  

tiosulfat  

100 (121) àÈÓÕċá meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪d  ̪

E 234 Nizin  3   àÈÓÕċá ÔÈÕÕċ v  ̪tapioka puddinql r̪i  v  ̪ÖßıÈÙ 

m h̪sullar  

E 243 Etil  lauroil  arginat  200 (303)  

E 280-283 Propion  ÛÜÙıÜÚÜ - 

propionatlar  

1 000 (1) (6) àÈÓÕċá Christmas pudding 

E 297 Fumar ÛÜÙıÜÚÜ 4 000   àÈÓÕċá ÎÌÓık̪illi  desertl r̪, meyv  ̪ ÈÙÖÔÈÓċ 

desertl r̪,  quru  ÛÖáık̪illi  desert ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

E 305 Askorbil  stearat 500 (98) (102)  

E 310 Propil  qallat 90 (98) (106) 

(150) 
 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

200 (106) (150)  

E 320 Butilhidroksianizol  200 (106) (150)  

E 321 Butilhidroksitoluol  200 (106) (150)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  3 000 (1) (4)   



E 338-452, 542

  

Fosfatlar  7 000 (1) (4) àÈÓÕċá quru  ÛÖáık̪illi  desert ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

E 355-357 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - 

adipatlar  

1 000 (1) àÈÓÕċá quru  ÛÖáık̪illi  desert ØÈÙċıċØÓÈÙċ 

E 355-357 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - 

adipatlar  

6 000 (1) àÈÓÕċá ÎÌÓık̪illi  desertl r̪ 

E 355-357 Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ - 

adipatlar  

1 000 (1) àÈÓÕċá meyv  ̪ÈÙÖÔÈÓċ desertl r̪d  ̪

E 363 K h̪raba ÛÜÙıÜÚÜ 6 000     

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

315 (110) àÈÓÕċá ÛÈßċÓ v  ̪ÕÐıÈÚÛÈ Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪ 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  6 000  àÈÓÕċá süd Ú̪ÈÚÓċ v  ̪yumurta  Ú̪ÈÚÓċËÌÚÌÙÛÓr̪d  ̪

E 416 Karayi  kitr s̪i 6 000     

E 427 Kassia kitr s̪i  2 500   àÈÓÕċá süd Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪ v  ̪ÖßıÈÙ m h̪sullar  

E 432-436 Polisorbatlar   3 000 (1)   

E 442 Ammonium  ÍÖÚÍÈÛÐËÓ̪Ù 5 000  àÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı 

südl r̪d  ̪v  ̪fermentasiya edildikd n̪ sonra 

istilik  ÌÔÈÓċ ÌËÐÓÔÐı dad-aromatik  madd l̪ r̪ 

l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı südl r̪d  ̪istifad s̪i üçün 



E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

5 000 (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

2 000     

E 476 Poliqliserol  polirisinoleat  5 000 (303)  

E 477 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ propan-

1,2-diol  efirl r̪i   

5 000    

E 480 Natrium  

dioktilsulfosuksinat  

15  E 297-ni n m̪l n̪dirm k̪ üçün n m̪l n̪dirici  

kimi  ȮàÈÓÕċá jelatin tozunda, jelatin tozu 

Ú̪ÈÚċÕËÈ istifad  ̪üçün 

E 481-482 Natrium  v  ̪ Kalsium  

Stearol- 2 laktilatlar  

5 000 (1)   

E 483 Stearil tartrat   5 000     

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  5 000 (1)   

E 636 Maltol  200  àÈÓÕċá süd Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪d  ̪

E 637 Etilmaltol  200  àÈÓÕċá süd Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪d  ̪

E 900a Polidimetil  siloksan 110  àÈÓÕċá meyv  ̪ Ú̪ÈÚÓċ desertl r̪d  ̪

E 950 Asesulfam K 350   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 



E 951 Aspartam 1 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

250 (51) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

100 (52) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 955 Sukraloz 400   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 957 Taumatin  5   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 959 Neohesperidin  DC 50   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  100 (1) (60) àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 961 Neotam 32   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 964 Poliqlisitol  siropu  300 000   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 

E 969 Advantam  10   àÈÓÕċá enerji d y̪ r̪i  ÈáÈÓËċÓÔċı v  ̪ ya ı̪k r̪ 

l̪av s̪iz 



17 Bioloji  aktiv  qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 950 Asesulfam K 2 000 (164)  

E 129 Allura  0ċÙÔċáċ AG 300   

E 160b(i) Annato  biksin    200 (101) (195)   

E 160b(ii) Annato  norbiksin    100 (162) (195)  

E 304,305 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ 

àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ efirl r̪i  

500 (102)  

E 951 Aspartam 5 500 (166)  

E 962 Aspartam - asesulfam 

duzu  

2 000 (146)  

E 122 Azorubin,  Karmauzin  300 (195) àÈÓÕċá ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ ÉÐÙÉÈıÈ Û̪ØËÐÔ olunan 

maye formada 100 mq/kq  ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ istisna 

olmaqla 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ Ý ̪ÚÈÙċ MM   àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 210-213 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ - 

benzoatlar (BA) 

2 000 (105)  

E 151 Brilliant  Qara PN 530 (195)  

E 133 Brilliant  mavi  FCF 300   

E 155 0̪ÏÝ̪àÐ HT 300 (195)  



E 320 Butilhidroksianizol  400 (106) (168)  

E 321 Butilhidroksitoluol  400 (106) (168)  

E 902 Kandelila  mumu  MM   àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 150b Kaustik  sulfit  karamel 7 500   

E 150c Ammonyak  karamel 20 000   

E 150d Ammonyak  sulfit  

karamel 

20 000   

E 120 Karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ Karmin  300 (158)  

E 903 Karnauba mumu  5 000  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 160a(ii) Karotinl r̪, beta-, bitki  600   

E 160a(i),a(iii) Karotinoidl r̪ 300   

E 1503 G n̪ g̪ r̪ç k̪ àÈĀċ 1 000   

E 141(i),(ii) Xlorofill r̪in,  

xlorofillinl r̪in   mis 

kompleksl r̪i  

500  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 100 Kurkumin  300 (195)  

E 952 Tsiklamat  1250 (108)  

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- 

Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

5 000   



mono- Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 385, 386 Etilen diamin  tetra-

asetatlar  

150 (110)  

E 143 8ÈıċÓ ËÈÝÈÔÓċ FCF 600   

E 163(ii) Üzüm  ØÈÉċĀċ ÌÒÚÛÙÈÒÛċ 500 (160)  

E 132 dÕËÐØÖÛÐÕȮ dÕËÐØÖ karmin  300   

E 172 #̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

7 500  àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 961 Neotam 90   

E 160c Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ 

kapsantin, kapsorubin  

100 (117) (195)  

E 338-452, 542

  

Fosfatlar 2 200 (115)  

E 900a Polidimetil  siloksan 50   

E 1521 Polietilen  qlikol  70 000   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

18 000   

E 432-436 Polisorbatlar  25 000   



E 1203 Polivinil  spirti  45 000   

E 1209 Polivinil  spirt  - polietilen  

qlikol  -qraft -kopolimer  

100 000  Kapsul Ý ̪tablet formalarda  olan qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 1201 Polivinilpirrolidon  MM    

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÐÕÌÈÓ A 

300   

E 310 Propil  qallat 400 (106) (168)   

E 1520 Propan-1,2-diol  

(propilen  qlikol)  

2 000  Kapsul Ý ̪tablet formalarda  olan qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1 000   

E 104 2ÈÙċ xinolin  300 (195)  É̪ÙÒ formada kapsullarda  Ý ̪Ĺá̪ÙÐ ġÙÛĹÓÔĹı 

ÛÈÉÓÌÛÓ̪ÙË̪ 1800 mq/kq  miqdarda  istisna 

olmaqla 

E 101 Riboflavinl r̪ 300   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K 

v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 200   

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM   àÈÓÕċá s̪ thinin  ÌÔÈÓċ üçün 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

2 000 (120)  

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  10 000 (1)  



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  2 500 (113) àÈÓÕċá ñÌàÕ̪Õ̪ ÉÐÓ̪Õ bioloji  aktiv  qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

E 955 Sukraloz 2 400   

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐȮ 

2ÈßÈÙÖØÓÐÚÌÙÐËÓ̪Ù 

20 000   

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S 

300   

E 

334,335(ii),337 

Tartratlar  5 000 (122)  

E 102 Tartrazin  300 (195)  

E 307a,b,c Tokoferollar  2 000  3̪Ò Ý ̪ya kombinasiya  ı̪ÒÓÐÕË̪ ÉÈÓċØ àÈĀċ 

̪ÚÈÚċÕËÈ 6000 mq/kq  ÐÚÛÐÍÈË̪ÚÐ istisna olmaqla 

  &ÐÙÐı hiss  ̪bütün  alt kateqoriyalara  aid edilir  

  Qida r n̪gl y̪icil r̪i,  poliollar,  ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐÓr̪ v  ̪E 200-213, E 338-542, E 405, E 416, E 432-436, E 459, E 468, E 473-475, E 491-495, 

E 551-553, E 901-904, E 961, E 1201-1204, E 1505, E 1521 qida l̪av l̪ r̪inin  maksimum  istifad  ̪ ÔÐØËÈÙÓÈÙċ ÐÚÛÌÏÚÈÓñċÕċÕ 

t Ó̪ÐÔÈÛÓÈÙċÕÈ ÜàĀÜÕ olaraq istehlaka ÏÈáċÙ edil n̪ bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ aid edilir.  

#ÜÙÜÓÈıËċÙċÓÈÕ v  ̪ ya h l̪l  edilm s̪i n z̪ r̪d  ̪ tutulan  bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ üçün ËÜÙÜÓÈıËċÙÔÈ faktoru  m h̪sulun  

istifad s̪in  ̪dair  t l̪imatda  qeyd edilm l̪idir.  

17.1 !̪ÙÒ halda olan bioloji  aktiv  qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  



Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i      E 410, E 412, E 415, E 417 v  ̪E 425 ËÈßÐÓ̪ Ø̪ÉÜÓ 

áÈÔÈÕċ rehidratasiya  üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı 

ËÌÏÐËÙÈÛÓÈıÔċı bioloji  aktiv  qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕċÕ ÐÚÛÌÏÚÈÓċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪ 

ÉÐÓÔ̪áȭ 

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (69)  

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

300 (69)  

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 104 2ÈÙċ xinolin  35 (61) (69) çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61) (69) àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (61) (69)  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

35 (61) (69) çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61)  



E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61) (69) àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 160d Likopin  30     

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ ɭ 

sorbatlar; Benzoy 

ÛÜÙıÜÚÜ - benzoatlar 

1 000 (1) (2) çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, àÈÓÕċá quru  halda 

v  ̪t r̪kibind  ̪A vitamin  ×ÙÌ×ÈÙÈÛċ v  ̪A v  ̪D 

vitamini  ØÈÙċıċØÓÈÙċ olan  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 310-321 Propil  qallat, TBHQ, 

BHA  v  ̪BHT 

400 (1)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  MM      

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  400 (46)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1 000     

E 416 Karayi  kitr s̪i MM      

E 432-436 Polisorbatlar   MM      

E 459 Beta-tsiklodekstrin  MM    àÈÓÕċá tablet v  ̪ ġÙÛĹÓÔĹı tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ 

olan bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 468 Çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ natrium  

karboksimetil  sellüloza, 

30 000   çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 



çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

MM  (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

MM      

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  MM  (1)   

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

MM     

E 900 Dimetil  polisiloksan   10 (91) àÈÓÕċá ÍċıċÓËÈàÈÕ tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan bioloji  

aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ v  ̪ÚÈÙċ MM      

E 902 Kandelilla  mumu  MM      

E 903 Karnauba mumu  200     

E 904 ©ÌÓÓÈÒ MM      

E 950 Asesulfam K 500     

E 950 Asesulfam K 2 000   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 2 000     



E 951 Aspartam 5 500   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (51)   

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 250 (51) àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

500 (52)   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 200 (52) àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 800     

E 955 Sukraloz 2 400   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 957 Taumatin  400   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 100     

E 959 Neohesperidin  DC 400   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  670 (1) (60)   



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  1800 (1) (60) àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 961 Neotam 60     

E 961 Neotam 185   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá dad v  ̪ aroma gücl n̪dirici  kimi  

(çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla) 

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada vitamin  v  ̪ (v  ̪ ya) 

mineral  Ú̪ÈÚÓċ bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċȮ 

dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

500 (11)a (49) 

(50) 

  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

2 000 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  20     

E 969 Advantam  55   àÈÓÕċá çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1201 Polivinilpirrolidon  MM    àÈÓÕċá tablet v  ̪ ġÙÛĹÓÔĹı tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ 

olan bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 



E 1202 Polivinilpolipirrolidon  MM    àÈÓÕċá tablet v  ̪ġÙÛĹÓÔĹı tablet  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ 

olan   bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1203 Polivinil  spirti  (PVA) 18 000   àÈÓÕċá kapsul v  ̪tablet ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan bioloji  

aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1204 Pullulan  MM    àÈÓÕċá kapsul v  ̪tablet  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan bioloji  

aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1205 ˜ÚÈÚ metakrilat  

kopolimeri  

100 000   çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 1206 Neytral  metakrilat  

kopolimeri  

200 000   çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 1207 Anion  metakrilat  

kopolimeri  

100 000   çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 1208 Polivinilpirrolidon -vinil -

kopolimer  

100 000   çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 1209 Polivinil  spirti -polietilen  

qlikol -qraft -kopolimer  

100 000   çeyn n̪ n̪ formada bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

E 1210 Karbomer 200 000   

E 1505 Trietil  sitrat  3 500   àÈÓÕċá kapsul v  ̪tablet  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan bioloji  

aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1521 Polietilen  qlikol  10 000   àÈÓÕċá kapsul v  ̪tablet  ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan bioloji  

aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 



17.2 Maye halda olan bioloji  aktiv  qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ȹÒġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı bioloji  aktiv  qida  

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ istisna  olmaqla)  

Qrup  I Qida l̪av l̪ r̪i        

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM      

Qrup  II  MM -y  ̪ ÜàĀÜÕ qida  

r n̪gl y̪icil r̪i  

MM  (69) àÈÓÕċá sirop ÍÖÙÔÈÚċÕËÈ olan bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

Qrup  III  Birg  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪

maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐı qida 

r n̪gl y̪icil r̪i  

100     

Qrup  IV Poliollar  MM      

E 104 2ÈÙċ xinolin  10 (61) (69)  

E 110 2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ 

%"%ɤ-ÈÙċÕÊċ 2ÈÙċ S  

10 (61) (69)  

E 124 Ponko 4R, 0ċÙÔċáċ 

ÒÖıÌÕÐÈÓ A  

10 (61) (69)  

E 160d Likopin  30     

E 200-213 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ ɭ 

sorbatlar; Benzoy 

ÛÜÙıÜÚÜ - benzoatlar 

2 000 (1) (2) sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

istisna olmaqla 



E 310-321 Propil  qallat, TBHQ, 

BHA  v  ̪BHT 

400 (1)   

E 338-452, 542

  

Fosfatlar  MM      

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  400 (46)   

E 405 Propan-1,2-diol  alginat  1 000     

E 416 Karayi  kitr s̪i MM      

E 432-436 Polisorbatlar   MM      

E 473-474 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza efirl r̪i  - 

saxaroqliseridl r̪ 

MM  (1)   

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserin  efirl r̪i  

MM      

E 491-495 Sorbitan efirl r̪i  MM  (1)   

E 551-553 Silisium  dioksid  - 

silikatlar  

MM     

E 950 Asesulfam K 350     

E 950 Asesulfam K 2 000   àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 951 Aspartam 600     



E 951 Aspartam 5 500   àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

400 (51)   

E 952 Tsiklam ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun 

Na v  ̪Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 250 (51) àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

80 (52)   

E 954 Saxarin v  ̪onun Na, K v  ̪

Ca ËÜáÓÈÙċ 

1 200 (52) àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 955 Sukraloz 240     

E 955 Sukraloz 2 400   àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 957 Taumatin  400   àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 959 Neohesperidin  DC 50     

E 959 Neohesperidin  DC 400   àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  200 (1) (60)   



E 960a ɬ 960d Steviol qlikozidl r̪i  1800 (1) (60) àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 961 Neotam 20     

E 961 Neotam 185   àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  (sirop 

ı̪killi  bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna 

olmaqla) 

E 961 Neotam 2   àÈÓÕċá vitaminl r̪ v  ̪ (v  ̪ ya) sirop ı̪killi  

mineral  ̪ ÚÈÚÓċ bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈȮ 

dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  kimi  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

350 (11)a (49) 

(50) 

  

E 962 Aspartam-asesulfam 

duzu  

2 000 (11)a (49) 

(50) 

àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 969 Advantam  6     

E 969 Advantam  55   àÈÓÕċá sirop ı̪killi  bioloji  aktiv  qida 

m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ 

E 1210 Karbomer 30 000   

18 1-17 kateqoriyalara  aid  ÌËÐÓÔ̪à̪Õ emal ÖÓÜÕÔÜı qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ȹÒġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün Õ̪á̪ÙË̪ tutulan  

qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ istisna  olmaqla)  



 

 

Qrup  I  Qida  l̪av l̪ r̪i        

 

 



Qeydl r̪ 

(*) E 170, E 500-504, E 524-528 v  ̪E 530: àÈĀÚċáȮ quru  madd d̪  ̪7 %, kalium  karbonatlar  ı̪klind  ̪

ifad  ̪olunur.   

(1):  Qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪. 

(2):  Maksimum  miqdar  qida l̪av l̪ r̪inin  c m̪in  ̪t t̪biq  olunur  v  ̪s̪ rb s̪t ÛÜÙıÜ ı̪klind  ̪ifad  ̪

olunur.  

(3): Maksimum  miqdar  bütün  m n̪b l̪ r̪d n̪ l̪d  ̪edil n̪ ümumi  SO2 ɬy  ̪ s̪as̪ n ifad  ̪olunur,  

bu zaman ÔÐØËÈÙċ 10 mq/kq  v  ̪ya 10 mq/l -d n̪ çox olmayan SO2 n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÔċÙȭ 

(4):  Maksimum  miqdar  P2O5 üzr  ̪n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕċÙȭ 

(5):  E 214-219: p-hidroksibenzoatlar  (PHB), maksimum  300 mq/kq  

(6):  Propion  ÛÜÙıÜÚÜ v  ̪onun ËÜáÓÈÙċ ØÈÉÈØÊċÓ istehsal t c̪rüb s̪in  ̪ÜàĀÜÕ olaraq fermentasiya 

prosesi n t̪ic s̪ind  ̪yaranan mü y̪y n̪ fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı m h̪sullarda  ola bil r̪. 

(7):   Maksiumum  l̪av  ̪edil n̪ miqdar  NaNO 2 v  ̪ya NaNO 3 ı̪klind  ̪ifad  ̪olunur  

(8):  mq/dm 2 üst t b̪ q̪ d̪ ,̪ 5 mm d r̪inlikd n̪ ÈÙÛċØ yol  verilmir   

(9):   E 315 v  ̪E 316 ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birlikd  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪, maksimum  miqdar  eritorbin  

ÛÜÙıÜÚÜ kimi  ifad  ̪olunur  

(10):  Yeyil  ̪bil n̪ hiss l̪ r̪d  ̪maksimum  miqdar  

(11): Maksimum  miqdarlar  (a) Asesulfam K v  ̪ya (b) Aspartam ekvivalenti  ı̪klind  ̪ ifad  ̪

olunur.  

(12): E 950, E 951, E 955, E 957, E 959 v  ̪E 961 kombinasiya  ı̪klind  ̪ÚÈØØċáÈ l̪av  ̪edildikd ,̪ 

h r̪ biri  üçün maksimum  miqdar  müt n̪asib olaraq ÈáÈÓËċÓċÙȭ 

(13):  Maksimum  miqdar  àÈĀÈ s̪as̪ n ifad  ̪olunur  

(14):   E 322, E 471, E 472c v  ̪E 473 qida l̪av l̪ r̪ind n̪ bird n̪ çoxu qida m h̪suluna l̪av  ̪

edil r̪s  ̪bu qida l̪av l̪ r̪inin  qida m h̪sulunda  maksimum  ÔÐØËÈÙÓÈÙċ m h̪sulun  t r̪kibind k̪i  

dig r̪ madd l̪ r̪d  ̪ÔÐØËÈÙċ n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ ÈáÈÓËċÓċÙȭ 

(15):  E 339 v  ̪E 340 qida l̪av l̪ r̪i  Ɂ*ġÙ× ̪v  ̪erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida 

ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċÕÈ dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂȮ Ɂ*ġÙ× ̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün 

n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı l̪av  ̪ qidalara dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ ØÈàËÈÓÈÙċɂ v  ̪ ɁdÕÚÈÕ 

orqanizmind  ̪ z r̪ r̪li  amill r̪in  xroniki  t s̪iri  il  ̪ ı̪rtl n̪ n̪ ×ÖáÜÕÛÜÓÈÙċÕ ØÈÙıċÚċÕċÕ ÈÓċÕÔÈÚċ 

m q̪s̪ dil  ̪ xüsusi qida ÙÈÚÐÖÕÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪olunan, h k̪im  göst Ù̪ÐıÐ il  ̪ q b̪ul  edil n̪, tibbi  

m q̪s̪ dl r̪ üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕċÕ 

t l̪ b̪l r̪i  n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪. 

(16):   E 304, E 306, E 307, E 308 v  ̪E 309  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪

istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 



(17):  E 407, E 410 v  ̪E 412 qida l̪av l̪ r̪ind n̪ bird n̪ çoxu qida m h̪suluna l̪av  ̪edil r̪s  ̪bu 

qida l̪av l̪ r̪inin  qida m h̪sulunda  maksimum  ÔÐØËÈÙÓÈÙċ m h̪sulun  t r̪kibind k̪i  dig r̪ 

madd l̪ r̪d  ̪ÔÐØËÈÙċ n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ ÈáÈÓËċÓċÙ 

(18):  E 300, E 301 v  ̪E 302  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪

bil r̪ , maksimum  miqdar  askorbin ÛÜÙıÜÚÜ ı̪klind  ̪ifad  ̪olunur  

(19):  E 304, E 306, E 307, E 308 v  ̪E 309  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪

istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 

(20):  E 339, E 340 v  ̪E 341  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪

bil r̪  

21):  E 410, E 412, E 414, E 415 v  ̪E 440  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪

istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 

(22):  E 471, E 472a, E 472b v  ̪E 472c  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪

istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 

(23):  E 400, E 401, E 402 v  ̪E 404  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪

edil  ̪bil r̪ 

(24):  ̃ lav  ̪ÌËÐÓÔÐı miqdar  üçün ØÈÓċØ ÈıÒÈÙ edilm m̪ l̪idir.  

(25):  E 122 v  ̪E 155 qida l̪av l̪ r̪inin  h r̪ birinin  ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ ÔÐØËÈÙċ 50 mq/kq  v  ̪ya mq/l -i 

keçm m̪ l̪idir  

(26):  Americano-da E 100, E 101, E 102, E 104, E 120, E 122, E 123, E 124  qida l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ 

v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪  

(27):  Bitter vino-da E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 123, E 124, E 129  qida 

l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪  

(28):  Bitter soda-da E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 123, E 124, E 129 qida 

l̪av l̪ r̪i  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 

(29):  Bu madd  ̪fermentasiya prosesl̪ ri  n t̪ic s̪ind  ̪mü y̪y n̪ pendirl r̪d  ̪t b̪ii  olaraq mövcud  

ola bil r̪. 

(30):  Pendirin  ÏÈáċÙÓÈÕËċĀċ südd  ̪v  ̪ya pendir  z Ù̪ËÈÉċ k Õ̪ÈÙÓÈıËċÙċÓËċØËÈÕ sonra ̪ lav  ̪edil n̪ 

ekvivalent  miqdarda  suda 

(31):  E 120, E 142, E 160d v  ̪E 161b qida r n̪gl y̪icil r̪inin  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birg  ̪kombinasiyada  

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

(32):   E 400-404, E 406, E 407, E 410, E 412, E 415 v  ̪E 418  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birg  ̪kombinasiyada 

maksimum  miqdar  



(33):  E 100, E 102, E 120, E 122, E 160e v  ̪E 161b qida ̪ lav l̪ r̪inin  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birg  ̪istifad s̪i 

üçün maksimum  miqdar  

(34):  E 120, E 122, E 129, E 131 v  ̪E 133 ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya il  ̪birg  ̪kombinasiyada  maksimum  

miqdar  

(35): E 100, E 102, E 120, E 122, E 142, E 151, E 160e, E 161b üçün ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  

ı̪klind  ̪maksimum  miqdar  

(36): E 100, E 102, E 120, E 122, E 129, E 142, E 151, E 160e, E 161b üçün ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya 

kombinasiya  ı̪klind  ̪maksimum  miqdar  

(37):  E 100, E 102, E 120, E 151, E 160e üçün ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪maksimum  

miqdar  

(38):  Alüminium  ı̪klind  ̪ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 

(39): dÚÛÌÏÚÈÓ prosesinin sonunda m h̪sulda qalan maksimum  ØÈÓċØ ÔÐØËÈÙċ NaNO 2 v  ̪ ya 

NaNO 3  il  ̪ifad  ̪olunur  

(40):  Nitritl r̪ l̪av  ̪edilm d̪ n̪ 

(41): B r̪k  àÈĀÈ s̪as̪ n ifad  ̪olunur   

(42):  0ÈÓċØ kimi  

(43):  E 331 v  ̪E 332 qida l̪av l̪ r̪i  Ɂ*ġÙ× ̪v  ̪erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida 

ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċÕÈ dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂȮ Ɂ*ġÙ× ̪ v  ̪ erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün 

n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı l̪av  ̪ qidalara dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ ØÈàËÈÓÈÙċɂ v  ̪ ɁdÕÚÈÕ 

orqanizmind  ̪ z r̪ r̪li  amill r̪in  xroniki  t s̪iri  il  ̪ ı̪rtl n̪ n̪ ×ÖáÜÕÛÜÓÈÙċÕ ØÈÙıċÚċÕċÕ ÈÓċÕÔÈÚċ 

m q̪s̪ dil  ̪ xüsusi qida ÙÈÚÐÖÕÓÈÙċÕËa istifad  ̪olunan, h k̪im  göst Ù̪ÐıÐ il  ̪ q b̪ul  edil n̪, tibbi  

m q̪s̪ dl r̪ üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕċÕ 

t l̪ b̪l r̪i  n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edil  ̪bil r̪. 

(44):  Ɂ*ġÙ× ̪v  ̪erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċÕÈ dair  sanitariya 

ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂȮ Ɂ*ġÙ× ̪v  ̪erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı l̪av  ̪qidalara 

dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂȮ ɁdÕÚÈÕ orqanizmind  ̪z r̪ r̪li  amill r̪in  xroniki  t s̪iri  il  ̪

ı̪rtl n̪ n̪ ×ÖáÜÕÛÜÓÈÙċÕ ØÈÙıċÚċÕċÕ ÈÓċÕÔÈÚċ m q̪s̪ dil  ̪ xüsusi qida ÙÈÚÐÖÕÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪

olunan, h k̪im  göst Ù̪ÐıÐ il  ̪q b̪ul  edil n̪, tibbi  m q̪s̪ dl r̪ üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ 

dair  sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕċÕ t l̪ b̪l r̪i  n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÈÙÈØ 

(45):  Susuz ekstrakt ı̪klind  ̪ÏÌÚÈÉÓÈÕċÙ 

(46): Karnozol  v  ̪karnozin  ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ c m̪i  ı̪klind  ̪

(47): Bu Qaydalara 3 nömr l̪i  l̃av d̪  ̪göst̪ ril n̪ t l̪ b̪l r̪ daxil  olmaqla, bu 0ÈàËÈÓÈÙċÕ h̪at  ̪

dair s̪in  ̪daxil  olan istifad  ̪ı̪rtl r̪ind  ̪maksimum  miqdar  t t̪biq  olunur.  



(48):   Standarta ÜàĀÜÕ ÏÈáċÙÓÈÕÔċı süfr  ̪ÚÜÓÈÙċÕÈ l̪av  ̪edil n̪ mineral  duzlar  qida l̪av l̪ r̪i  

kimi  t s̪nif edilmir  

(49):  Maksimum  istifad  ̪ÔÐØËÈÙċȮ t r̪kib  hiss l̪ r̪i  olan Aspartam (E 951) v  ̪Asesulfam K (E 

950)-ċÕ maksimum  istifad  ̪ÔÐØËÈÙÓÈÙċÕÈ gör  ̪ÏÌÚÈÉÓÈÕċÙȭ 

(50): Aspartam asesulfam duzunun  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya E 950 v  ̪ya E 951 il  ̪birlikd  ̪ istifad s̪i 

áÈÔÈÕċ E 951 v  ̪E 950 qida l̪av l̪ r̪inin  ÔÐØËÈÙċ maksimum  miqdardan  ÈÙÛċØ ÖÓÔÈÔÈÓċËċÙȭ 

(51):  Maksimum  istifad  ̪ÔÐØËÈÙÓÈÙċ s̪ rb s̪t ÛÜÙıÜ ı̪klind  ̪ifad  ̪edilir.  

(52):  Maksimum  istifad  ̪ÔÐØËÈÙÓÈÙċ s̪ rb s̪t imidl r̪ ı̪klind  ̪ifad  ̪olunur.  

(53):  E 120, E 162 v  ̪E 163 ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪ l̪av  ̪edil  ̪bil r̪ 

(54):  Bor ÛÜÙıÜÚÜ ı̪klind  ̪ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 

(55):  Qalay (Sn) ı̪klind  ̪ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜı 

(56):  D m̪ir  (Fe) ı̪klind  ̪ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜıËÜÙ 

(57):   Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̃av n̪in  Bölm  ̪ D-nin  01-18-ci s̪ tirl r̪ind k̪i  qida 

ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÓÈÙċÕÈ v  ̪ ya h r̪ bir  qida m h̪suluna ÈàÙċÓċØËÈ f r̪qli  maksimum  miqdar  

mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓn̪ d̪ k̪ bu maksimum  miqdar  t t̪biq  olunur.  

(58):  Fo 3 qiym t̪i  3 d q̪iq  ̪121 oC-d  ̪ØċáËċÙċÓÔÈàÈ b r̪ab r̪dir.  

(59):  Nitratl r̪ b z̪i termiki  emal ÖÓÜÕÔÜı t̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ az ÛÜÙıÜÓÜ mühitd  ̪ nitritl r̪in  

nitratlara  t b̪ii  çevrilm s̪i n t̪ic s̪ind  ̪yarana bil r̪ 

(60):  Steviol ekvivalentl r̪i  kimi  ifad  ̪olunur.  

(61): E 104, E 110, E 124 v  ̪Qrup  III  qida l̪av l̪ r̪inin  ümumi  ÔÐØËÈÙċ Qrup  III -d  ̪göst r̪il n̪ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ keçm m̪ l̪idir.  

(62):  E 104 v  ̪ Qrup  III -d  ̪ göst r̪il n̪ qida r n̪gl y̪icil Ù̪ÐÕċÕ ümumi  ÔÐØËÈÙċ Qrup  III -d  ̪

göst r̪il n̪ maksimum  ÔÐØËÈÙÓÈÙċ keçm m̪ l̪idir . 

(63): E 110, E 124 v  ̪Qrup  III -  ̪daxil  olan qida r n̪gl y̪icil r̪inin  c m̪inin  ÔÐØËÈÙċ Qrup  III -d  ̪

göst r̪il n̪ maksimum  ÔÐØËÈÙċ keçm m̪ l̪idir.  

(64):  E 104, E 110 v  ̪ Qrup  III  qida l̪av l̪ r̪inin  c m̪inin  ÔÐØËÈÙċ Qrup  III -d  ̪ göst r̪il n̪ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ keçm m̪ l̪idir  

(65):  E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ 

qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 10 mq/kq -ËċÙȭ Dig r̪ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ 

istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  



(66):  E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  ÈËÓċ qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  

ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈ alüminium  üçün maksimum  miqdar  1.5 

mq/kq -ËċÙȭ !ÈıØÈ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(67):  E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  v  ̪ E 180 litolrubin  BK ÈËÓċ qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  ÔÐØËÈÙċ 10 mq/kq -ËċÙȭ !ÈıØÈ 

alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(68): E 123 amarant ÈËÓċ qida r n̪gl y̪icid n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan 

alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 10 mq/kq -ËċÙȭ Dig r̪ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪ yol  

verilmir  

(69): Bütün alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 150 

mq/kq -ËċÙȭ  

(70):  Bütün alüminium  laklardan  qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 120 mq/kq -

ËċÙ 

(71):  Alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 30 mq/kq -ËċÙ  

(72):  Alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 70 mq/kq -ËċÙȭ 

Bu t l̪ b̪  ̪istisna olaraq, mikro  konfetl r̪ üçün maksimum  miqdar  40 mq/kq -ËċÙȭ 

(73):  Alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminium  üçün maksimum  miqdar  300 mq/kq -

ËċÙȭ 

(74): Bütün alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 15 mq/kq -

ËċÙȭ  

(75): Bütün alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ t r̪kibind  ̪olan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 30 mq/kq -

ËċÙȭ  

(76):  E120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  alüminium  laklardan  qaynaqlanan alüminium  üçün 

maksimum  miqdar  5 mq/kq -ËċÙȭ  !ÈıØÈ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(77):  Bütün alüminium  laklardan  qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ ȿMMɀ-dir.  

(78):  E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈ alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

10 mq/kq -ËċÙȭ !ÈıØÈ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(79): Maksimum  miqdar  ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪ l̪av  ̪edil n̪ E 450, E451 v  ̪E 

452 qida l̪av l̪ r̪inin  c m̪in  ̪t t̪biq  olunur  

(80):  Fitosterol v  ̪onun efirl r̪i,  fitostanol  v  ̪onun efirl r̪in  ̪aid xüsusi etiketl n̪m  ̪t l̪ b̪l r̪i  

bu m h̪sula t t̪biq  olunmur.  

(81): Ümumi  ÍÖÚÍÈÛÓÈÙċÕ ÔÐØËÈÙċ E 338-452 üçün olan maksimum  ÔÐØËÈÙċ keçm m̪ l̪idir.  



(82):  8ÈÓÕċá ×ÈÙÓÈËċÊċ madd  ̪kimi  E 302 il  ̪birg ,̪ son m h̪sulda E 302-nin  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

800 mq/kq  olmaqla istifad  ̪edil  ̪bil r̪. 

(83):  E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  ÈËÓċ qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  

ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 3,2 mq/kq -ËċÙȭ !ÈıØÈ alüminium  

ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(84): E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ 

qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 4 mq/kq -ËċÙȭ Bu t l̪ b̪  ̪istisna olaraq, àÈÓÕċá 

ØċáċÓÉÈÓċØ v̪ z̪edicil r̪ind  ̪maksimum  miqdar  5,5 mq/kq  ola bil r̪. Dig r̪ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ 

istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(85): E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ 

qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ àÈÓÕċá ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÚċÕËÈ 2 mq/kq -ËċÙȭ  Dig r̪ 

alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(86): E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  ÈËÓċ qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  

ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  ÔÐØËÈÙċ 3 mq/kq -ËċÙȭ Bu t l̪ b̪  ̪ istisna 

olaraq, àÈÓÕċá pasteriz  ̪ÌËÐÓÔÐı m h̪sullarda  maksimum  miqdar  50 mq/kq  ola bil r̪. Dig r̪ 

alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir  

(87): E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  ÈËÓċ qida r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  

ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminium  üçün maksimum  miqdar  1.5 mq/kq -ËċÙȭ Dig r̪ 

alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(88): 8ÈÓÕċá termik  emal ÖÓÜÕÔÜı maye m h̪sullarda  E 120 karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ karmin  ÈËÓċ qida 

r n̪gl y̪icil r̪ind n̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕËÈÕ qaynaqlanan alüminiumun  maksimum  

ÔÐØËÈÙċ 3 mq/kq -ËċÙȭ Dig r̪ alüminium  ÓÈÒÓÈÙċÕ istifad s̪in  ̪yol  verilmir.  

(89): Son m h̪sula ËÈıċÕÔÈ yolu  il  ̪g l̪ n̪ miqdar  250 mq/kq -dan çox ÖÓÔÈÔÈÓċËċÙȭ 

(90): t̃d  ̪ØÈÓċØ kimi  

(91): Maksimum  miqdar  200 ml  su il  ̪h l̪l  edildikd n̪ sonra istehlaka ÏÈáċÙ olan h l̪l  ÌËÐÓÔÐı 

bioloji  aktiv  qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕÈ t t̪biq  edilir.  

(92): Quru  madd  ̪ı̪klind  ̪ifad  ̪ÖÓÜÕÔÜıËÜÙȭ 

(93): Maksimum  miqdar  istehlaka ÏÈáċÙ içki  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ (m s̪̪ l n̪ t n̪ k̪  ̪ØÈÉÓÈıËċÙÔÈËÈȺ v  ̪

ÖÕÓÈÙċÕ ØÈÙċıċØÓÈÙċ v  ̪ÏÈáċÙÓÈÕËċØËÈÕ sonra konsentratlara v  ̪istehlaka ÏÈáċÙ m h̪sullara t t̪biq  

olunur  

(94): E 160b(i) (Annato  biksin)  v  ̪E 160b(ii) (Annato  norbiksin)  birg  ̪ l̪av  ̪edildikd  ̪ÖÕÓÈÙċÕ 

c m̪i  üçün maksimum  miqdar  daha yüks k̪ olan individual  miqdar  t t̪biq  edilir,  bu zaman 

ÈàÙċ-ÈàÙċÓċØËÈ qida l̪av l̪ r̪inin  ÔÐØËÈÙċ onlar üçün mü y̪y n̪ edil n̪ maksimum  ÔÐØËÈÙÓÈÙċ 

keçm m̪ l̪idir  



(95): Ortofosfat  ÛÜÙıÜÚÜ - fosfatlar - di -, tri - v  ̪polifosfatlar  (E 338-452) il  ̪birg  ̪kombinasiya  

ı̪klind  ̪istifad  ̪oluna bilm z̪ 

(96): E 300, E 301 v  ̪E 302 ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya birlikd  ̪ istifad  ̪edil  ̪ bil r̪, maksimum  miqdar  

askorbin ÛÜÙıÜÚÜ ı̪klind  ̪ifad  ̪olunan c m̪  ̪t t̪biq  olunur.   

(97): Adipin  ÛÜÙıÜÚÜ kimi  

(98): Quru  inqrediyent,  quru  ç k̪i,  quru  ØÈÙċıċØ v  ̪ya konsentrat Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(99): 8ÈÓÕċá m h̪sulun  ËÌÒÖÙÈÚÐàÈÚċȮ ıÛÈÔ×ÓÈÕÔÈÚċȮ ÔÈÙÒÈÓÈÕÔÈÚċ v  ̪ya brendinq  üçün istifad  ̪

olunur  

(100): 8ÈÓÕċá q h̪v  ̪ v̪ z̪edicil r̪ind  ̪istifad  ̪üçün 

(101): Biksin ı̪klind  ̪

(102): Askorbin  stearat ı̪klind  ̪

(103): Un Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(104): Dad-aromatik  madd l̪ r̪d n̪ ËÈıċÕÔÈÚċ n t̪ic s̪ind  ̪

(105): Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ kimi  

(106): B r̪k  v  ̪ya duru  àÈĀ Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(107): 8ÈÓÕċá meyv ,̪ t r̪ v̪ z̪, ̪ t v  ̪ya ÉÈÓċØÓÈÙ üçün qlazur,  örtük  v  ̪ya dekorasiyada istifad s̪i 

üçün 

(108): Siklamik  ÛÜÙıÜÚÜ kimi  

(109): dÚÛÌÏÓÈÒÈ ÏÈáċÙ son m h̪sulda ØÈÓċØ ÈıÒÈÙ edilm y̪ c̪ k̪ s̪ viyy d̪  ̪ l̪av  ̪edilm s̪i 

(110): Susuz kalsium  disodium  etilendiamintetraasetat  kimi  

(111): Susuz natrium  d m̪ir  sianid kimi  

(112): 8ÈÓÕċá tam àÈĀÓċ soya ununda  MM  ı̪klind  ̪

(113): Steviolun ekvivalentl r̪i  kimi  

(114): Parahidroksibenzoy  ÛÜÙıÜÚÜ kimi  

(115): Fosfor ı̪klind  ̪

(116): 0ÈÓċØ s̪ viyy  ̪ Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(117): Ümumi  karotenoid  Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(118): 8ÈÓÕċá pentasodium trifosfat  (E 451(i)), ÉÌÕáÖÈÛÓÈÙċÕ v  ̪ ÚÖÙÉÈÛÓÈÙċÕ effektivliyini  

ÈÙÛċÙÔÈØ üçün 



(119): 8ÈÓÕċá çör k̪ v  ̪ya x m̪ir  örtükl r̪ind  ̪istifad  ̪üçün 

(120): Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ ı̪klind  ̪

(121): 0ÈÓċØ SO2 ı̪klind  ̪

(122): Tartar ÛÜÙıÜÚÜ ı̪klind  ̪

(123): Tiodipropion  ÛÜÙıÜÚÜ ı̪klind  ̪

(124): 0ÜÙÜËÜÓÔÜı yumurta  ÚÈÙċÚċÕċÕ kütl s̪i Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(125): 8ÈÓÕċá ÉÈÓċØ kürüsünd  ̪istifad  ̪üçün 

(126): ©ÖÒÖÓÈËÓċ süd istisna olmaqla 

(127): 8ÈÓÕċá örtük  materialċ kimi  istifad s̪i 

(128): T r̪kibind  ̪ÕÐıÈÚÛÈ olan m h̪sullar  istisna olmaqla 

(129): Kalsium  ı̪klind  ̪

(130): 8ÈÓÕċá ØÈÉÓÈıËċÙÔÈ ØÈáċ kimi  istifad  ̪üçün 

(131): 'ÈáċÙ ØÈáÚċá ı̪rabda CO2 ÔÐØËÈÙċ 20oC-d  ̪4000 mq/kq -dan çox ÖÓÔÈÔÈÓċËċÙ 

(132): Mis (Cu) ı̪klind  ̪

(133): Formaldehid  ı̪klind  ̪

(134): àÈÓÕċá ØÈáÓÈıËċÙċÓÔÈ üçün istifad  ̪

(135): 8ÈÓÕċá kalsium,  kalium  v  ̪natrium  ËÜáÓÈÙċ kimi  

(136): dÚÛÌÏÓÈÒÈ ÏÈáċÙ m h̪sul Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(137): T k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind :̪ benzoatlar v  ̪sorbatlar il  ̪

(138): Pomidor  Ú̪ÈÚÓċ souslar istisna olmaqla 

(139): Yüks k̪ intensivliyi  olan ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐÓr̪in  quru  ç k̪isi  Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(140): Kakao v  ̪ıÖÒÖÓÈË son m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(141): 8ÈÓÕċá toza n z̪ar t̪ m q̪s̪ dil  ̪istifad  ̪üçün 

(142): 8ÈÓÕċá kristallik  m h̪sullarda  v  ̪ı̪k r̪li  ËÖÓĀÜÓÈÙËÈ istifad  ̪üçün 

(143): Emulqatorlarla  birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad  ̪edildikd :̪ E 442, E 476, E 491, E 492, 

E 432, E 433, E 435 v  ̪E 436-ÕċÕ birg  ̪istifad  ̪h d̪di  15 000 mq/kq -ċ keçm m̪ l̪idir.  

(144): àÈÓÕċá ÉÐıÐÙÔ ̪m q̪s d̪l r̪i  üçün b r̪k  àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċ 

(145): 8ÈÓÕċá q h̪v  ̪d n̪ l̪ r̪ind  ̪istifad  ̪üçün 



(146): Kalium  ÈÚÌÚÜÓÍÈÔċÕ ekvivalenti  kimi  (burada qeyd edil n̪ maksimum  miqdar  aspartam-

asesulfam duzuna n z̪ r̪ n̪ 0,44-  ̪bölünm k̪l  ̪hesablana bil r̪). Aspartam-asesulfam duzunun  

kalium  asesulfam v  ̪ ya aspartam il  ̪ birg  ̪ istifad s̪i áÈÔÈÕċ maksimum  miqdar  kalium  

asesulfam v  ̪ ya ÈÚ×ÈÙÛÈÔċÕ ÈàÙċÓċØËÈ t y̪in  edil n̪ maksimum  ÔÐØËÈÙÓÈÙċÕċ keçm m̪ l̪idir.  

(burada qeyd edil n̪ maksimum  miqdar  aspartam ekvivalentl r̪in  ̪n z̪ r̪ n̪ 0,68-  ̪bölünm k̪l  ̪

hesablana bil r̪) 

(147): Aspartam ekvivalentl r̪i  kimi  (burada qeyd edil n̪ maksimum  miqdar  aspartam-

asesulfam duzuna n z̪ r̪ n̪ 0,64-  ̪bölünm k̪l  ̪hesablana bil r̪).Aspartam -asesulfam duzunun  

kalium  asesulfam v  ̪ ya aspartam il  ̪ birg  ̪ istifad s̪i áÈÔÈÕċ maksimum  miqdar  kalium  

asesulfam v  ̪ ya ÈÚ×ÈÙÛÈÔċÕ ÈàÙċÓċØËÈ t y̪in  edil n̪ maksimum  ÔÐØËÈÙÓÈÙċÕċ keçm m̪ l̪idir.  

(burada qeyd edil n̪ maksimum  miqdar  kalium  asesulfam ekvivalentl r̪in  ̪ n z̪ r̪ n̪ 0,68-  ̪

bölünm k̪l  ̪hesablana bil r̪) 

(148): dÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ t q̪dim  olunan zaman 

(149): 8ÈÓÕċá tartar  ÛÜÙıÜÚÜ (E 334) 

(150): T k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind :̪ E 320, E 321, E 319 v  ̪E 310  

(151): 8ÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪in  ËÈıċàċÊċÚċ kimi  istifad  ̪üçün 

(152): E 320, E 321 v  ̪E 310-nun 200 mq/kq -da h r̪ ÏÈÕÚċ bir  ÒÖÔÉÐÕÈÚÐàÈÚċȮ bird f̪ l̪ik  istifad  ̪

limitl r̪ini  keçm m̪ k̪ ı̪rti  il  ̪

(153): 8ÈÓÕċá ıÐÙÐÕ v  ̪ÛÜÙı m h̪sullarda  istifad  ̪üçün 

(154): 8ÈÓÕċá soya Ú̪ÈÚÓċ qida formulunda  istifad  ̪üçün 

(155): 8ÈÓÕċá pankek siropu  v  ̪ÈĀÊÈØÈàċÕ ı̪rb t̪ind  ̪istifad  ̪üçün 

(156): dÚÛÌÏÓÈÒÈ ÏÈáċÙ içki  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ v  ̪istehlaka ÏÈáċÙ içkil r̪ üçün premiks  ØÈÙċıċØÓÈÙËÈ 

istifad  ̪üçün 

(157): Susuz süd àÈĀċ istisna olmaqla 

(158): Karmin  ÛÜÙıÜÚÜ ı̪klind  ̪

(159): T k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind :̪ E 320 v  ̪E 321  

(160): Antosianin  ı̪klind  ̪

(161): 8ÈÓÕċá s̪ thin  ËÌÒÖÙÈÚÐàÈÚċÕËÈ istifad  ̪üçün 

(162): Norbiksin  ı̪klind  ̪

(163): 8ÈÓÕċá unlarda  qida l̪av l̪ r̪i  il  ̪birg  ̪istifad  ̪üçün 



(164): Aspartam asesulfam duzu  (E 962) il  ̪birg  ̪kombinasiyada  istifad  ̪edildikd  ̪kalium  

asesulfam ı̪klind  ̪ifad  ̪ÌËÐÓÔÐı birg  ̪maksimum  istifad  ̪h d̪di  bu ÔÐØËÈÙċ keçm m̪ l̪idir.  

(165): Fermentl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı südlü  içkil r̪d  ̪500 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

(166): Aspartam asesulfam duzu  (E 962) il  ̪birg  ̪kombinasiyada  istifad  ̪edildikd  ̪aspartam 

ı̪klind  ̪ifad  ̪ÌËÐÓÔÐı birg  ̪maksimum  istifad  ̪h d̪di  bu ÔÐØËÈÙċ keçm m̪ l̪idir.  

(167): T k̪ v  ̪ya kombinasiyada: E 320, E 321 v  ̪E 319  

(168): T k̪ v  ̪ya kombinasiyada: E 320, E 321 v  ̪E 310  

(169): T k̪ v  ̪ya kombinasiyada: E 321 v  ̪E 310  

(170): 8ÈÓÕċá dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı m h̪sullarda  istifad  ̪üçün 

(171): àÈÓÕċá unun  ÌÔÈÓċȮ ÔÈàÈÓÈÕÔÈÚċ v  ̪ya ØÈÉÈÙËċÙÔÈÚċ üçün istifad  ̪edil n̪ madd  ̪kimi  

(172): Nizin  ı̪klind  ̪

(173): àÈÓÕċá stabilizator  v  ̪ya ØÈÛċÓÈıËċÙċÊċ kimi  istifad  ̪üçün 

(174): 0ÈÛċÓÈıËċÙċÓÔċı v  ̪ya ØÜÙÜËÜÓÔÜı formada istifad  ̪edil n̪ v  ̪istehlak áÈÔÈÕċ yenid n̪ 

v̪v l̪ki  v z̪iyy t̪in  ̪g t̪iril n̪ qidalarda  istifad  ̪üçün 

(175): 8ÈÓÕċá surimi  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

(176): T k̪ v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind :̪ E 523 v  ̪E 541(i),(ii)  

(177): 8ÈÓÕċá Ù̪ÐıË,̪ glutensiz  makaron v  ̪ hipoprotein  p h̪rizl r̪ üçün olan makaronlarda  

istifad  ̪üçün 

(178):  ĀÊÈØÈàċÕ siropu  istisna olmaqla 

(179): àÈÓÕċá yem l̪i  göb l̪ k̪l r̪ v  ̪göb l̪ k̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

(180): Sterilizasiya ÖÓÜÕÔÜı göb l̪ k̪d  ̪5000 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla: E 330 v  ̪E 270, 

t k̪ v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪

(181): 8ÈÓÕċá dad aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı sirk  ̪v  ̪düyü  sirk s̪ind  ̪istifad  ̪üçün 

(182): 8ÈÓÕċá ËÖĀÙÈÕÔċı t̪d n̪ ÉÈıØÈ dig r̪ inqrediyentl r̪i  olan t z̪  ̪qiym d̪  ̪istifad  ̪üçün 

(183): Hidroliz  ̪ÌËÐÓÔÐı zülal  v /̪v  ̪ya amin ÛÜÙıÜÚÜ Ú̪ÈÚÓċ formulada  25 000 mq/kq  istifad  ̪

istisna olmaqla 

(184): T k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind :̪ E 300, E 301, E 302 v  ̪E 304  

(185): àÈÓÕċá t z̪  ̪ t̪, ØÜıñÜÓÜØ v  ̪ov m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

(186): dÚÛÌÏÓÈÒ edildiyi  formada 



(187): Mineral  v  ̪ya vitaminl  ̪z n̪ginl ı̪ËÐÙÐÓÔÔ̪Ðı bütün  maye südl r̪ istisna olmaqla 

(188): +ÈÒÛÖáÈÚċ ÈáÈÓËċÓÔċı südl r̪ istisna olmaqla 

(189): 8ÈÓÕċá emulqator  v  ̪ya stabilizator  kimi  istifad  ̪üçün 

(190): Üst t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċÕÈ icaz  ̪ veril n̪ t z̪  ̪ meyv l̪ r̪d  ̪ mum,  örtük  v  ̪ ya qlazurda 

istifad  ̪üçün 

(191): Üst t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċÕÈ icaz  ̪veril n̪ t z̪  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪, yosunlar  v  ̪ya q r̪z k̪li  meyv l̪ r̪ 

v  ̪toxumlarda  qlazur  kimi  istifad  ̪üçün 

(192): Üst t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċÕÈ icaz  ̪veril n̪ t z̪  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪, yosunlar  v  ̪ya q r̪z k̪li  meyv l̪ r̪ 

v  ̪toxumlarda  mum,  örtük  v  ̪ya qlazurda istifad  ̪üçün 

(193): d̃viyyatlarda  istifad s̪i ßċËÈÓÈÕÔċı v  ̪ ya toz ÏÈÓċÕËÈ olan d̪viyyatlarla  

m Ï̪ËÜËÓÈıËċÙċÓċÙȭ 

(194): 8ÈÓÕċá emulqator  kimi  istifad  ̪üçün 

(195): 8ÈÓÕċá b r̪k  formada ÐÚÛÌÏÓÈÒñċàÈ t q̪dim  olunan halda istifad  ̪üçün 

(196): 3ÜÙıÜ ı̪klind  ̪

(197): Mür b̪b ,̪ jele, sitrus ÔÈÙÔÌÓÈËċ v  ̪ sitrus olmayan meyv l̪ r̪d n̪ marmelad, jeleli 

marmeladlar  istisna olmaqla 

(198): Tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı krevetka v  ̪karides, tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı lobsterl r̪d  ̪istifad s̪i: kükürd  

dioksid  (E 220), natrium  sulfit  (E 221), natrium   hidrogen  sulfit  (E 222), natrium  metabisulfid  

(E 223), Kalium  metabisulfid  (E 224), kalium  sulfid  (E 225) qoruyucu  qismind  ̪çiy m h̪sulun  

yeyil  ̪bil n̪ hiss s̪ind  ̪100 mq/kq  v  ̪ya ÉÐıÔÐı m h̪sulun  yeyil  ̪bil n̪ hiss s̪ind  ̪30 mq/kq  

(199): !ÜĀËÈ ununda  2 000 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

(200): *ÙÌÔık̪illi  ØÈÙċıċØ Ú̪ÈÚċÕËÈ 

(201): 1 nömr l̪i  qida formulu  v  ̪ körp l̪ r̪ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı tibbi  m q̪s̪ dl r̪ üçün 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ üçün natrium,  kalsium  v  ̪kaliumum  ÔÐØËÈÙÓÈÙċ ç r̪çiv s̪ind :̪ t k̪ 

v  ̪ya dig r̪ natrium,  kalsium  v  ̪v  ̪ya kalium  ËÜáÓÈÙċ il  ̪birg  ̪kombinasiyada  

(202): Çiy  v  ̪ya àÈÙċÔÍÈÉÙÐÒÈÛ ı̪klind  ̪tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜıȮ suxariy  ̪ÉÈÛċÙċÓÔċı v  ̪ya x m̪irl  ̪

ġÙÛĹÓÔĹı ÉÈÓċØ ñÜÉÜØÓÈÙċ v  ̪ tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØ t̪i  v  ̪ ya ÉÈÓċØ t̪i  v  ̪ filesi  ØÈÙċıċĀċ 

ÉÓÖÒÓÈÙċÕËÈÕ k s̪il r̪ k̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ porsiya hiss l̪ r̪i  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕċÕ üz r̪ini  ört n̪ suxarid  ̪v  ̪ya 

x m̪ird  ̪istifad s̪i 

(203) 8ÈÓÕċá m h̪sulun  ÐıÓn̪ilm s̪i m q̪s̪ dil  ̪istifad s̪i 

(204): 8ÈÓÕċá surimi  v  ̪ÉÈÓċØ kürüsü  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 



(205): 8ÈÓÕċá bulyon  v  ̪konsommel r̪d  ̪istifad  ̪üçün 

(206): Konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı armud  (xüsusi bayram ØÈÉÓÈıËċÙÔÈÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪istisna olmaqla) 

v  ̪konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ananaslar istisna olmaqla 

(207): Kakao tozu v  ̪kakao v  ̪ı̪k r̪in  quru  ØÈÙċıċĀċÕËÈ son m h̪sul olan kakao v  ̪ıÖÒÖÓÈË 

Ú̪ÈÚċÕËÈ emulqator  kimi  (E 491, E 492, E 493, E 494 v  ̪E 495) birg  ̪kombinasiyada  maksimum  

ÔÐØËÈÙċ 2 000mq/kq 

(208): !ÈÓċØ t̪i  qiym s̪i v  ̪suxari v  ̪ya x m̪ir  örtükl r̪d  ̪istifad s̪i 

(209): Kokos südü v  ̪ kokos kremi  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ÈĀÈÙËċÊċ kimi  30 mq/kq  istifad s̪i istisna 

olmaqla 

(210): Sulfitl r̪ àÈÓÕċá ØÜÙÜËÜÓÔÜıȮ ßċÙËÈÓÈÕÔċı kokos l t̪ind  ̪qoruyucu  v  ̪antioksidant  kimi  

istifad  ̪edil  ̪bil r̪ 

(211): 3ÈßċÓ Ú̪ÈÚÓċ l̪av  ̪qidalar  istisna olmaqla 

(212): 8ÈÓÕċá ÉÈÓċØ t̪i  qiym s̪ind  ̪istifad  ̪üçün 

(213): Konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı armud  üçün xüsusi bayram paketl r̪ind  ̪istifad  ̪istisna olmaqla 

(214): Konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÜıÈØ ØÐËÈÓÈÙċÕËÈ ØÈÛċÓÈıËċÙċÊċ kimi  t k̪ v  ̪ ya dig r̪ modifikasiya  

ÖÓÜÕÔÜı ÕÐıÈÚÛÈÓÈÙÓÈ birg  ̪kombinasiyada  istifad s̪i 

(215): 1 nömr l̪i  qida formulu  v  ̪ körp l̪ r̪ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı tibbi  m q̪s̪ dl r̪ üçün 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ t k̪ v  ̪ya E 1412, 1413, 1414 v  ̪1440 birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪

istifad  ̪üçün 

(216): 2 nömr l̪i  qida formulunda  t k̪ v  ̪ ya E 1412, 1413, 1414 v  ̪1422 birg  ̪ kombinasiya  

ı̪klind  ̪istifad  ̪üçün 

(217): " S̪ h r̪ yem y̪i  üçün t̪" v  ̪ÉÐıÐÙÐÓÔÐı osmos yolu  il  ̪ØÜÙÜËÜÓÔÜı ßċÙËÈÓÈÕÔċı t̪l r̪d  ̪

àÈÓÕċá r n̪gin  itm s̪inin  ØÈÙıċÚċÕċ almaq üçün 15 mq/kq  miqdarda  istifad s̪i 

(218): 8ÈÓÕċá provolone  pendirind  ̪istifad  ̪üçün 

(219):  Ā ıÖÒÖÓÈËËÈÕ ÉÈıØÈ dig r̪ ıÖÒÖÓÈË v  ̪ıÖÒÖÓÈË m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(220): 2 nömr l̪i  qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċ üçün n z̪ r̪d  ̪tutulan  natriumun  ÔÐØËÈÙċ ç r̪çiv s̪ind :̪ t k̪ v  ̪

ya dig r̪ natrium  t r̪kibli  qida l̪av l̪ r̪i  il  ̪birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪ 

(221): Bulyon  v  ̪konsommel r̪d  ̪100 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

(222): Bulyon  v  ̪konsommel r̪d  ̪t k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪50 mq/kq  miqdarda  

(223): Bulyon  v  ̪konsommel r̪d  ̪E 141(i) istifad s̪i 

(224): Bulyon  v  ̪konsommel r̪d  ̪E 101(i) istifad s̪i 



(225): Bulyon  v  ̪konsommel r̪d  ̪istifad s̪i, t k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪(E 307a, E 307b v  ̪

E 307c) 50 mq/kq  miqdarda  

(226): ©ÖÒÖÓÈË v  ̪ıÖÒÖÓÈË m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla, àÈÓÕċá ÈĀ ıÖÒÖÓÈËËÈ àÈĀ t r̪kibi  ̪ ÚÈÚċÕËÈ 

ÏÌÚÈÉÓÈÕÔċı 200 mq/kq  miqdarda  antioksidant  kimiE  304 istifad s̪i 

(227): Soyuducuda ÚÈßÓÈÕċÓÔÈÚċ t l̪ b̪ edil n̪ istehlaka ÏÈáċÙ qida m h̪sullarla  istifad s̪i 

m Ï̪ËÜËÓÈıËċÙċÓċÙȭ 

(228): Marin  ̪ÖÓÜÕÔÜı xiyarlarda  t k̪ v  ̪ya dig r̪ emulqatorlarla  birlikd  ̪500 mq/kq  istifad s̪i 

istisna olmaqla 

(229): Çiy, ÚÖàÜËÜÓÔÜıȮ t m̪izl Õ̪ÔÐı molyusklarda  antioksidant  kimi  

(230): 7ċÙËÈÓÈÕÔċı ÉÈÓċØ t̪ind  ̪istifad  ̪üçün 

(231): Çiy, ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı molyusklar  üçün antioksidant  kimi  istifad  ̪üçün 

(232): Fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı südd  ̪150 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

(233): Fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı südd  ̪600 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

(234): Fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı südd  ̪100 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

(235): Çeddar, Danbo, Edam, Qauda, Havarti,  Samsa, Emmental, Tilsiter,  Saint Paulin v  ̪

provolone  pendirl r̪ind ,̪ àÈÓÕċá àÈ×ÙċßÔÈ l̪eyhin  ̪ madd  ̪ kimi,  t k̪ v  ̪ ya kombinasiya  

ı̪klind  ̪(E 551, E 552, E 553(i), E 553(iii)), silikatlar  silisium  dioksid  ı̪klind  ̪ÏÌÚÈÉÓÈÕÔċıËċÙȭ 

(236): Çeddar, Danbo, edam, Qauda, Havarti,  Samso, tilsiter,  saint paulin  v  ̪ provolone  

pendirl r̪ind  ̪ t k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind :̪ E 280, E 281 v  ̪E 282 3000 mq/kq  istifad s̪i 

istisna olmaqla 

(237): Çeddar, danbo, edam, qauda, havarti,  samsa, emmental, tilsiter,  saint paulin  v  ̪

provolone  pendirl r̪i  üçün àÈ×ÙċßÔ l̪eyhin  ̪madd  ̪kimi  diliml Õ̪ÔÐıȮ k Ú̪ÐÓÔÐıȮ ßċÙËÈÓÈÕÔċı 

v  ̪ya r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı pendirl r̪in  üst t b̪ q̪ s̪inin  ÌÔÈÓċÕËÈ 

(238): ©̪k r̪l r̪d  ̪àÈ×ÙċßÔÈ ̪ leyhin  ̪madd  ̪kimi:  E 341(i), E 341(ii), E 341(iii), E 343(i), E 343(ii), 

E 343(iii), E 504(i), E 542, E 551, E 552, E 553(i) t k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind ,̪ h r̪ biri  üçün 

maksimum  h d̪dl r̪ n z̪ r̪  ̪ÈÓċÕÔÈØÓÈ 

(239): ,ÈàÈÓċ çör k̪ üçün istifad  ̪edil n̪ ÉÜĀËÈ ununda  istifad  ̪üçün 

(240): dÚÛÐÚÕÈ olaraq, ÉÜĀËÈ ununda  un àÈßıċÓÈıËċÙċÊċ madd  ̪kimi  60 mq/kq  miqdarda  

(241): 8ÈÓÕċá àÜßÈÙċ nisb t̪li  keksl r̪d  ̪ȹı̪k r̪ tozunun  una nisb t̪i  t x̪min n̪ eyni ÖÓÔÈÓċËċÙȺ 

t t̪biq  edil n̪ ÉÜĀËÈ ÜÕÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

(242): 8ÈÓÕċá t z̪  ̪ pendirl r̪ d  ̪daxil  olmaqla, àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪d  ̪ v  ̪ krem pendirl r̪in  

pendir  kütl s̪ind  ̪istifad  ̪üçün 



(243): Diliml Õ̪ÔÐıȮ k Ú̪ÐÓÔÐıȮ ßċÙËÈÓÈÕÔċı v  ̪ya r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı t z̪  ̪pendirl r̪ d  ̪daxil  olmaqla, 

àÌÛÐıÔÐı pendirl r̪d  ̪ 20 mq/kq  miqdarda  ØÈÙċıËċÙċÓÔÈ v  ̪ ya ËÈÙÛċÓÔÈ prosesi áÈÔÈÕċ üst 

t b̪ q̪ y̪  ̪t t̪biq  edilm s̪i istisna olaraq 

(244): T z̪  ̪pendirl r̪ d  ̪daxil  olmaqla, àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪ üçün àÈÓÕċá pendir  kütl s̪ind :̪ E 

338 ÛÜÙıÜÓÜØ t n̪ziml y̪icisi  kimi  880 mq/kq  miqdarda  fosfor ı̪klind ,̪ E 339(i), E 339(ii), E 

339(iii), E 340(i), E 340(ii), E 340(iii), E 341(i), E 341(ii), E 341(iii), E 450(i) v  ̪450(ii) stabilizator  

kimi  1540 mq/kq  miqdarda  fosfor kimi  istifad s̪i istisna olmaqla 

(245): dÚÛÐÚÕÈ olaraq, t z̪  ̪pendirl r̪ d  ̪daxil  olmaqla, àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪ üçün E 551, E 552, 

E 553(i), E 553(iii) v  ̪E 560 t k̪ v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind ,̪ àÈ×ÙċßÔÈ l̪eyhin  ̪madd  ̪

kimi  àÈÓÕċá diliml Õ̪ÔÐıȮ k Ú̪ÐÓÔÐıȮ ßċÙËÈÓÈÕÔċı v  ̪ya r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı pendirl r̪d  ̪silisium  dioksid  

ı̪klind  ̪10000 mq/kq  miqdarda  

(246): dÚÛÐÚÕÈ olaraq, t z̪  ̪pendirl r̪ d  ̪daxil  olmaqla, àÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪ üçün E 160a(i) üçün 

25 mq/kq,  E 160a(iii) üçün h d̪d mü y̪y n̪ edilm y̪ib  

(247): dÚÛÐÚÕÈ olaraq krem pendirl r̪d  ̪E 160(i), E 160a(iii) t k̪ v  ̪ya birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪

35 mq/kq  

(248): Krem pendirl r̪d  ̪àÈÓÕċá pendir  kütl s̪ind :̪ E 338 ÛÜÙıÜÓÜØ t n̪ziml y̪icisi  kimi  880 

mq/kq  miqdarda  fosfor ı̪klind ,̪ E 339(i), E 339(ii), E 339(iii), E 340(i), E 340(ii), E 340(iii), E 

341(i), E 341(ii), E 341(iii), E 342(i), E 342(ii), E 343(ii), E 343(iii), E 450(i), E 450(iii), E 450(v), E 

450(vi), E 451(i), E 451(ii), E 452(i), E 452(ii), E 452(iv), E 452(v) stabilizator  kimi  4400 mq/kq  

miqdarda  fosfor kimi  istifad s̪i istisna olmaqla 

(249): 8ÈÓÕċá yeyil n̪ pendir  ØÈÉċØÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪üçün 

(250): dÚÛÐÚÕÈ olaraq, diliml Õ̪ÔÐıȮ k Ú̪ÐÓÔÐıȮ ßċÙËÈÓÈÕÔċıȮ r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı pendirl r̪d  ̪àÈÓÕċá s̪ thin  

ÌÔÈÓċ üçün E 551, E 552, E 553(i), E 553(iii) v  ̪àÈ×ÙċßÔÈ l̪eyhin  ̪madd  ̪kimi  E 560 10000 

mq/kq  miqdarda,  silisium  dioksid  kimi  t k̪ v  ̪ya kombinasiya  ı̪klind  ̪istifad s̪i 

(251): E 280, E 281, E 282-in pendirl r̪d  ̪3000 mq/kq  istifad s̪i istisna olmaqla 

(252): Heyvan ÈËċ il  ̪ ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  

Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı 

Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  minimum  keyfiyy t̪ v  ̪t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ ̪ hat  ̪

dair s̪in  ̪aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ 

àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ ya 

ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ istifad  ̪üçün 

(253): Heyvan ÈËċ il  ̪ ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  

Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı 

Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  minimum  keyfiyy t̪ v  ̪t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ ̪ hat  ̪

dair s̪in  ̪aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ 



àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ ya 

ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ emal áÈÔÈÕċ ÐÛÐÙÐÓÔÐı t b̪ii  

r n̪gi b r̪pa etm k̪ v  ̪ya àÈÓÕċá r n̪gi standart formaya salmaq m q̪s̪ dl r̪i  üçün 

(254): Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 

2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  

minimum  keyfiyy t̪ v  ̪ t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐn h̪at  ̪ dair s̪in  ̪ aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪

ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪ zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan 

ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı 

b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ v  ̪heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÔċı àÈĀÓÈÙËÈ emal áÈÔÈÕċ ÐÛÐÙÐÓÔÐı t b̪ii  

r n̪gi b r̪pa etm k̪ v  ̪ya àÈÓÕċá r n̪gi standart formaya salmaq m q̪s̪ dl r̪i  üçün 

(255): Heyvan ÈËċ il  ̪ ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  

Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı 

Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  minimum  keyfiyy t̪ v  ̪t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ ̪ hat  ̪

dair s̪in  ̪aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ 

àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ ya 

ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ istisna hal kimi  300 mq/kq  

istifad  ̪ 

(256): Heyvan ÈËċ il  ̪ ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  

Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı 

Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  minimum  keyfiyy t̪ v  ̪t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ ̪ hat  ̪

dair s̪in  ̪aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀlar, zeytun v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ 

àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ ya 

ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ istisna hal kimi  E 320 üçün 

175 mq/kq,  E 321 üçün 75 mq/kq,  E 310 üçün 100 mq/kq,  E 319 üçün 120 mq/kq  v  ̪E 320, E 321, 

E 310 v  ̪E 319 birg  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪ istifad  ̪edildikd  ̪  miqdar  200 mq/kq -dan çox, 

bird f̪ l̪ik  istifad  ̪h d̪dini  ÈıÔÈÔÈÓċËċÙ 

(257): Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 

2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  

minimum  keyfiyy t̪ v  ̪ t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ h̪at  ̪ dair s̪in  ̪ aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪

ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪ zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan 

ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı 

b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ v  ̪heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÔċı àÈĀÓÈÙËÈ istisna hal kimi  E 320 üçün 175 

mq/kq,  E 321 üçün 75 mq/kq,  E 310 üçün 100 mq/kq,  E 319 üçün 120 mq/kq  v  ̪E 320, E 321, E 

310 v  ̪ E 319 birg  ̪ kombinasiya  ı̪klind  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪  miqdar  200 mq/kq -dan çox, 

bird f̪ l̪ik  istifad  ̪h d̪dini  ÈıÔÈÔÈØ ı̪rti  il  ̪

(258): Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 

2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  



minimum  keyfiyy t̪ v  ̪ t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ h̪at  ̪ dair s̪in  ̪ aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪

ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪ zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan 

ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı  modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı 

b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ v  ̪heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÔċı àÈĀÓÈÙËÈ istisna hal kimi  E 320 üçün 175 

mq/kq,  E 321 üçün 75 mq/kq,  E 310 üçün 100 mq/kq,  E 319 üçün 120 mq/kq  v  ̪E 320, E 321, E 

310 v  ̪ E 319 birg  ̪ kombinasiya  ı̪klind  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪  miqdar  200 mq/kq -dan çox, 

bird f̪ l̪ik  istifad  ̪h d̪dini  ÈıÔÈÔÈØ ı̪rti  il  ̪

(259): Heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪

m r̪uz ØÈÓÔċı b r̪k  v  ̪ duru  àÈĀÓÈÙËÈ v  ̪ Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  

Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı 

Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  minimum  keyfiyy t̪ v  ̪t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ ̪ hat  ̪

dair s̪in  ̪aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙËÈ istisna hal kimi  t k̪ v  ̪ya kombinasiya  

ı̪klind :̪ E 384 v  ̪E 472c il  ̪birg  ̪100 mq/kq  miqdarda  istifad s̪i istisna olmaqla 

(260): Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 

2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  

minimum  keyfiyy t̪ v  ̪ t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ h̪at  ̪ dair s̪in  ̪ aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪

ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪ zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan 

ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı 

b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ v  ̪heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÔċı àÈĀÓÈÙËÈ  istisna hal kimi  t k̪ v  ̪ya 

kombinasiya  ı̪klind  ̪(E 384 v  ̪E 472c) 100 mq/kq  miqdarda  

(261): Heyvan ÈËċ il  ̪ ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ Az r̪baycan RespublÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  

Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı 

Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  minimum  keyfiyy t̪ v  ̪t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ ̪ hat  ̪

dair s̪in  ̪aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ 

àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ ya 

ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ àÈÓÕċá d r̪in  ØċáÈÙÛÔÈØ üçün 

àÈĀÓÈÙËÈ köpükl n̪m  ̪ l̪eyhin  ̪madd  ̪kimi  

(262): Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 

2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q Ù̪ÈÙċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  

minimum  keyfiyy t̪ v  ̪ t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ h̪at  ̪ dair s̪in  ̪ aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪

ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪ zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan 

ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı 

b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ v  ̪heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÔċı àÈĀÓÈÙËÈ àÈÓÕċá d r̪in  ØċáÈÙÛÔÈØ üçün 

àÈĀÓÈÙËÈ köpükl n̪m  ̪ l̪eyhin  ̪madd  ̪kimi  istifad s̪i 

(263): 8ÈÓÕċá àÈßċÓÈÉÐÓn̪ àÈĀÓÈÙËÈ (marqarin  v  ̪spred) istifad  ̪üçün 



(264): 8ÈßċÓÈÉÐÓn̪ àÈĀÓÈÙËÈ (marqarin  v  ̪spred) istifad s̪i: g̪ r̪ benzoatlar v  ̪sorbatlar birg  ̪

kombinasiyada  istifad  ̪ olunarsa, birg  ̪ miqdar  2000 mq/kq -ċ keçm m̪ l̪idir,  benzoy 

ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ ÔÐØËÈÙċ is  ̪1000 mq/kq -ċ keçm m̪ l̪idir.  

(265): 8ÈÓÕċá àÈıċÓ istiotda  àÈÓÕċá E 220 istifad s̪i 

(266): Zeytun  àÈĀÓÈÙċ v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla 

(267): Tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı bütöv  v  ̪ya ÐñÈÓÈÛċ t m̪izl Õ̪ÔÐı ÉÈÓċØ istisna olmaqla 

(268): Yem l̪i  göb l̪ k̪ v  ̪göb l̪ k̪ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(269): Emal ÖÓÜÕÔÜı pomidor  ÒÖÕÚÌÕÛÙÈÛÓÈÙċ istisna olmaqla 

(270): Süfr  ̪áÌàÛÜÕÓÈÙċ istisna olmaqla 

(271): Konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı ÜıÈØ ØÐËÈÓÈÙċ istisna olmaqla 

(272): Kakao àÈĀċ m h̪sulu  istisna olmaqla 

(273): ©ÖÒÖÓÈË v  ̪ıÖÒÖÓÈË m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(274): Solonina istisna olmaqla 

(275): "S̪ h r̪ yem y̪i  üçün t̪" istisna olmaqla 

(276): Tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı krevetka v  ̪karides istisna olmaqla 

(277): Tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı lobsterl r̪ istisna olmaqla 

(278): !ÐıÐÙÐÓÔÐı osmos yolu  il  ̪ØÜÙÜËÜÓÔÜı donuz ÝÌÛñÐÕÈÚċ 

(279): !ÐıÐÙÐÓÔÐı osmos yolu  il  ̪ØÜÙÜËÜÓÔÜı donuz çiyni  istisna olmaqla 

(280): !ÐıÐÙÐÓÔÐı ßċÙËÈ ËÖĀÙÈÕċÓÔċı osmos yolu  il  ̪ØÜÙÜËÜÓÔÜı t̪l r̪ istisna olmaqla 

(281): Kakao tozu v  ̪kakao v  ̪ı̪k r̪in  quru  ØÈÙċıċĀċ istisna olmaqla 

(282): Marin  ̪ÖÓÜÕÔÜı xiyar  istisna olmaqla 

(283): Bulyonlar  v  ̪konsommel r̪ istisna olmaqla 

(284): Kakao kütl s̪i ȹÒÈÒÈÖɤıÖÒÖÓÈË likyoru)  v  ̪kakao piroqu  istisna olmaqla 

(285): !ÜĀËÈ unu istisna olmaqla 

(286): Mango chutney (mangodan hazċÙÓÈÕÈÕ cem) istisna olmaqla 

(287): !ÈÓċØ filesi, ÉÈÓċØ ÍÈÙıċ v  ̪ÚÖÕÙÈÒċ emal üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı blok 

ı̪klind  ̪ÉÈÓċØ filesi  v  ̪ÍÈÙıċÕċÕ ØÈÙċıċĀċ 



(288): Çiy  v  ̪ya àÈÙċÔÍÈÉÙÐÒÈÛ ı̪klind  ̪tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜıȮ suxariy  ̪ÉÈÛċÙċÓÔċı v  ̪ya x m̪irl  ̪

ġÙÛĹÓÔĹı ÉÈÓċØ ñÜÉÜØÓÈÙċ v  ̪ tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØ t̪i  v  ̪ ya ÉÈÓċØ t̪i  v  ̪ filesi  ØÈÙċıċĀċ 

ÉÓÖÒÓÈÙċÕËÈÕ k s̪il r̪ k̪ ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ porsiya hiss l̪ r̪i  istisna olmaqla 

(289): Gadidae ail s̪inin  ØÜÙÜËÜÓÔÜı v  ̪ØÜÙÜËÜÓÔÜı ËÜáÓÈÕÔċı ÉÈÓċØÓÈÙċ istisna olmaqla 

(290): Soya áĹÓÈÓċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(291): 0ÜÙÜËÜÓÔÜı köp k̪ ÉÈÓċĀċ üzg c̪l r̪i  

(292): Tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı ÉÈÓċØ filesi  istisna olmaqla 

(293): Tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı çiy kalmarlar  istisna olmaqla 

(294): Kuskus istisna olmaqla 

(295): Süd tozu v  ̪qaymaq tozu istisna olmaqla 

(296): Duzlu  pendirl r̪ istisna olmaqla 

(297): Az r̪baycan 1ÌÚ×ÜÉÓÐÒÈÚċ Qida T h̪lük s̪izliyi  Agentliyinin  *ÖÓÓÌÎÐàÈÚċÕċÕ 18 dekabr 

2020-ci il  tarixli  20 nömr l̪i  Q r̪arċ il  ̪ t s̪diq ÌËÐÓÔÐı Ɂ!ÐÛÒÐ adi il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙÈ dair  

minimum  keyfiyy t̪ v  ̪ t h̪lük s̪izlik  t l̪ b̪l Ù̪ÐɂÕÐÕ h̪at  ̪ dair s̪in  ̪ aid edil n̪ bitki  ÈËċ il  ̪

ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙ istisna olmaqla 

(298): Heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙ istisna olmaqla 

(299): 8ÌÛÐıÔÔ̪Ðı pendirl r̪, o cüml d̪ n̪ istehsaldan d r̪hal  sonra istehlaka ÏÈáċÙ t z̪  ̪

pendirl r̪ istisna olmaqla 

(300): D n̪iz v  ̪ ıÐÙÐÕÚÜ ÉÈÓċØÓÈÙċȮ x r̪ç n̪gkimil r̪ v  ̪ molyusklardan  ÏÈáċÙÓÈÕÔċı krekerl r̪ 

istisna olmaqla 

(301): 0ÈàÕÈËċÓÔċıȮ ØÜÙÜËÜÓÔÜıȮ ËÜáÓÈÕÔċı ançouslar istisna olmaqla 

(302): Kokos südü v  ̪kokos kremi  m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(303): Fermentasiya ÖÓÜÕÔÜı süd istisna olmaqla 

(304): #ÜáÓÈÕÔċı atlantik  kilk s̪i v  ̪ËÜáÓÈÕÔċı çaça ÉÈÓċĀċ istisna olmaqla 

(305): Tez ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ Ù̪ÐıÛl̪ r̪ istisna olmaqla 

(306): Süd àÈĀċ Ú̪ÈÚÓċ spredl r̪ istisna olmaqla 

(307): Küncüt  ×ÈÚÛÈÚċ m h̪sulu istisna olmaqla 

(308): Duza ØÖàÜÓÔÜı meyv  ̪v  ̪t r̪ v̪ z̪l r̪ istisna olmaqla 

(309): Mozarella  pendiri  istisna olmaqla 

(310): Çeddar pendiri  istisna olmaqla 



(311): Danbo pendiri  istisna olmaqla 

(312): Edam pendiri  istisna olmaqla 

(313): Qauda pendiri  istisna olmaqla 

(314): Havarti  pendiri  istisna olmaqla 

(315): Samso pendiri  istisna olmaqla 

(316): Emmental pendiri  istisna olmaqla 

(317): Tilsiter  pendiri  istisna olmaqla 

(318): Saint Paulin pendiri  istisna olmaqla 

(319): Provolone pendiri  istisna olmaqla 

(320): Kottaj  pendiri  istisna olmaqla 

(321): Koulommier  pendiri  istisna olmaqla 

(322): Krem pendir  istisna olmaqla 

(323): Kamembert pendiri  istisna olmaqla 

(324): Brie pendiri  istisna olmaqla 

(325): Ekstra s̪ rt  r n̪d l̪ Õ̪ÔÐı pendir  istisna olmaqla 

(326): Yeyil  ̪bil n̪ ÛÜÙıÜ kazeini, yeyil  ̪bil n̪ rennet kazein v  ̪yeyil  ̪bil n̪ kazeinatlar istisna 

olmaqla 

(327): N r̪  ̪ÉÈÓċĀċ kürüsü  istisna olmaqla 

(328): "ÈÕÓċ v  ̪çiy ÐÒÐÛÈàÓċ molyusklar  istisna olmaqla 

(329): !ÈÓċĀċÕ duzla  ØÈÙċıËċÙċÓÈÙÈØ fermentasiya ÖÓÜÕÔÈÚċ n t̪ic s̪ind  ̪ l̪d  ̪edil n̪ ÉÈÓċØ sousu 

m h̪sulu istisna olmaqla 

(330): Harissa ȹØċÙÔċáċ ÈÊċ bib r̪ ×ÈÚÛÈÚċȺ istisna olmaqla 

(331): Küncüt  ÏÈÓÝÈÚċ (tahin)  m h̪sulu istisna olmaqla 

(332): His  ̪ÝÌÙÐÓÔÐı ÉÈÓċØȮ his  ̪ÝÌÙÐÓÔÐıȮ dad-aromatik  madd l̪ r̪ l̪av  ̪ÌËÐÓÔÐı ÉÈÓċØ v  ̪his  ̪

ÝÌÙÐÓÔÐı ØÜÙÜËÜÓÔÜı ÉÈÓċØ istisna olmaqla 

(333): !ÐÙÉÈıÈ istehlak üçün v  ̪ya ÚÖÕÙÈÒċ emal üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı ÊÈÕÓċ abalon v  ̪t z̪  ̪çiy 

ÚÖàÜËÜÓÔÜı v  ̪ya ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı abalon m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(334): Xurma ×ÈÚÛÈÚċ m h̪sulu  istisna olmaqla 

(335): T z̪  ̪v  ̪tez ËÖÕËÜÙÜÓÔÜı çiy d n̪iz ËÈÙÈĀċ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 



(336): Konservl ı̪ËÐÙÐÓÔÐı meyv l̪ r̪ istisna olmaqla 

(337): )ÌÕıÌÕ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċ istisna olmaqla 

(338): Qara, ÈĀ v  ̪àÈıċÓ istiot  istisna olmaqla 

(339): Zir  ̪ Ë̪ÝÐààÈÛċ istisna olmaqla 

(340): 0ÜÙÜËÜÓÔÜı k k̪likotu  istisna olmaqla 

(341): !ÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla 

(342): dÚÛÐÚÕÈ olaraq, k s̪mik v  ̪ıÖÙ m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ E 338 ÛÜÙıÜÓÜØ t n̪ziml y̪icisi  qismind  ̪

fosfor kimi  v  ̪E 339(i), E 339(ii), E 339(iii), E 340(i), E 340(ii), E 340(iii), E 341(i), E 341(ii), E 

341(iii), E 342(i), E 342(ii), E 343(ii), E 343(iii), E 450(i), E 450(iii), E 450(v), E ƘƙƔȹÝċȺȮ E 451(i), E 

451(ii), E 452(i), E 452(ii), E 452(iv), E 452(v) stabilizator  qismind  ̪1300 mq/kq  fosfor kimi  

(343): Heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun 

×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı 

modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı natural  v  ̪soyuq ÚċßÔÈ b r̪k  v  ̪

duru  àÈĀÓÈÙ istisna olmaqla 

(344): Heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun ×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna 

olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı modifi kasiya v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪

m r̪uz ØÈÓÔċı v  ̪bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ natural  v  ̪soyuq ÚċßÔÈ b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙ istisna 

olmaqla 

(345): Heyvan ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ bitki  ÈËċ il  ̪ÈËÓÈÕËċÙċÓÈÕ àÈĀÓÈÙȮ zeytun v  ̪zeytun 

×ÖÔÈÚċ àÈĀÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ àÈĀÓÈÙċ istisna olmaqla, insan ÐÚÛÌÏÓÈÒċ üçün n z̪ r̪d  ̪ ÛÜÛÜÓÔÜı 

modifikasiya  v  ̪ya ÍÙÈÒÚÐàÈÓÈıÔÈ prosesl̪ rin  ̪m r̪uz ØÈÓÔċı b r̪k  v  ̪duru  àÈĀÓÈÙËÈ istifad s̪i 

istisna olmaqla 

(346): B r̪k  àÈĀ spredl r̪i  v  ̪ØÈÙċıċØ spredl r̪d  ̪istifad s̪i istisna olmaqla 

 

  



 

Ɂ0ÐËÈ l̪av l̪ r̪in  ̪dair  sanitariya  ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕÈ  

3 nömr l̪i  l̃av  ̪

Qida  l̪av l̪ r̪i,  qida  fermentl r̪i,  dad-aromatik  madd l̪ r̪, nutriyent l r̪d  ̪istifad s̪in  ̪icaz  ̪

veril n̪ ËÈıċàċÊċÓÈÙ da daxil  olmaqla,  qida  l̪av l̪ r̪inin  ÚÐàÈÏċÚċ v  ̪ÖÕÓÈÙċÕ istifad  ̪ı̪rtl r̪i  

1. Ɂnutriyentl r̪ɂ - vitaminl r̪, minerallar  v  ̪ ØÐËÈÓċÓċØ ÉÈßċÔċÕËÈÕ l̪av  ̪ edil n̪ dig r̪ 

madd l̪ r̪, o cüml d̪ n̪ fizioloji  m q̪s̪ dl r̪ üçün l̪av  ̪edil n̪ madd l̪ r̪. 

2. Ɂ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙɂ ɬ bu ̃ lav n̪in  m q̪s̪ dl r̪i  üçün, Ɂ×ÙÌ×ÈÙÈÛɂ bir  v  ̪ya bir  neç̪  qida ̪ lav s̪i, 

qida fermenti  v /̪v  ̪ya nutriyentd n̪ m̪ l̪  ̪g l̪ n̪ t r̪kibi  ifad  ̪edir. Bu t r̪kibd  ̪qida l̪av l̪ r̪i  

v /̪v  ̪ ya dig r̪ qida madd l̪ r̪i  ÖÕÓÈÙċÕ ÚÈßÓÈÕÔÈÚċÕċȮ ÚÈÛċıċÕċȮ standart formaya ÚÈÓċÕÔÈÚċ, 

ËÜÙÜÓÈıËċÙċÓÔÈÚċ v  ̪ya h l̪l  edilm s̪ini ÈÚÈÕÓÈıËċÙÔÈØ üçün ØÈÙċıËċÙċÓċÙȭ 

Bölm  ̪1 

Qida  l̪av l̪ r̪ind  ̪ËÈıċyċcċlar  

#ÈıċàċÊċÕċÕ 

E-kodu  

#ÈıċàċÊċÕċÕ ÈËċ Maksimum  ÔÐØËÈÙċ #ÈıċàċÊċÕċÕ ̪ÓÈÝ̪ edil diyi  

qida  ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

E 1520 Propan-1,2-diol  

(propilenqlikol ) 

Son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1 000  

mq/kq  (ËÈıċÕÔÈ yolu  ÐÓ̪ 

Î̪Ó̪Õ) (1) 

Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ, 

emulqatorlar  Ý ̪

antioksidantlar  

E 422 Qliserol  MM  Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

E 420 Sorbitol 

E 421 Mannitol  

E 953 Izomalt  

E 965 Maltitol  

E 966 Laktitol  

E 967 Ksilitol  

E 968 Erit ritol  

E 400 ɬ E 

404 

Algin  ÛÜÙıÜÚÜ ɬ 

alginatlar  (!ġÓÔ̪ 6-

ÕċÕ C̪ËÝ̪Ó 7-Ë)̪ 

E 405 Propan-1,2-diol  

alginat  

E 406 Aqar 



E 407 Karraginan 

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 413 Traqakant 

E 414 Qummiarabik  

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù 

E 432 - 436 Polisorbatlar  (!ġÓÔ̪ 

6-ÕċÕ "̪ËÝ̪Ó 4-Ë)̪ 

MM  *ġ×ĹÒÓ̪ÕÔ̪ ̪ÓÌàÏÐÕ̪ 

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

E 442 Ammonium  

ÍÖÚÍÈÛÐËÓ̪Ù 

MM  Antio ksidantlar  

E 460 Sellüloza MM  Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

E 461 Metil  sellüloza 

E 462 Etil  sellüloza 

E 463 Hidroksipropil  

sellüloza 

E 464 Hidroksipropil  metil  

sellüloza 

E 465 Etil  metil  sellüloza 

E 466 Natrium  

karboksimetil  

sellüloza,Sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ Ý ̪àÈĀËÈ 

Ï̪ÓÓ olan antioksidantlar  
E 432 - 436 Polisorbatlar (!ġÓÔ̪ 6-

ÕċÕ "̪ËÝ̪Ó 4-Ë)̪ 

E 470b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

maqnezium ËÜáÓÈÙċ 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪di -

ØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 



E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪di -

ØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪di -

ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ limon  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪di -

ÎÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ mono- 

Ý ̪diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserol  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 491- 495 Sorbit ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (!ġÓÔ̪ 

6-ÕċÕ "̪ËÝ̪Ó 5-Ë)̪ 

MM  Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ Ý ̪

Òġ×ĹÒÓ̪ÕÔ̪ ̪ÓÌàÏÐÕ̪ 

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

E 1422  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

E 1440 Hidroksi  propil  

ÕÐıÈÚÛÈ 



E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  

oktenil  suksinat 

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

E 170 Kalsium  karbonat 

E 263 Kalsium  asetat 

E 331 Natrium  sitratlar  

E 332 Kalium  sitratlar  

E 341 Kalsium  fosfatlar  

E 501 Kalium  karbonatlar  

E 504 Maqnezium  

karbonatlar  

E 508 Kalium  xlorid  

E 509 Kalsium  xlorid  

E 511 Maqnezium  xlorid  

E 514 Natrium  sulfat  

E 515 Kalium  sulfat 

E 516 Kalsium  sulfat  

E 517 Ammonium  sulfat 

E 577 Kalium  qlükonat  

E 640 Qlisin  Ý ̪onun 

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

E 1505 (1) Trietil  sitrat  

E 1518 (1) Qliseril  triasetat 

(triasetin)  

E 551 Silisium  dioksid  MM  



E 552 Kalsium  silikat  Emulqatorlar  Ý ̪qida 

Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ 

E 553b Talk Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐsi 

×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕËÈ 50 mq/kq 

Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ Ý ̪ÚÈÙċ MM  Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ 

E 1200 Polidekstroza MM  Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

E 1201 Polivinilpirrolidon  MM  ©ÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪Ù 

E 1202 Polivinilpolipirrolidon  

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  ,ÌàÝ̪Ó̪Ù üçün ×ÈÙÓÈËċÊċ 

ÔÈËË̪Ó̪Ù 
E 432 - 436 Polisorbatlar  

E 470a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

natrium,  kalium  Ý ̪

kalsium  ËÜáÓÈÙċ 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪di -

ØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

E 491- 495 Sorbit ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ 

E 900 Dimetil  polisiloksan  

E 1521 Polietilen  qlikol  MM  ©ÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪Ù 

E 425 Konjak MM  Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

E 459 Beta-tsiklodekstrin  Son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1 000  

mq/kq  

Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

E 468 Çarpaz ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ 

natrium  karboksimetil  

sellüloza, çarpaz 

ÙÈÉÐÛ̪ÓÐ sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

MM  ©ÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐÓ̪Ù 

E 469 Fermentasiya ÐÓ̪ 

hidroliz  ÌËÐÓÔÐı 

karboksimetil  

sellüloza, 

MM  Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 



Fermentasiya ÐÓ̪ 

hidroliz  ÌËÐÓÔÐı 

sellüloza ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 555 Kalium  alüminium  

silikat  

/ÐØÔÌÕÛ̪ Õ̪á̪Ù̪Õ 90 % E 172 Ë̪ÔÐÙ ÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ Ý ̪

ÏÐËÙÖÒÚÐËÓ̪ÙÐ 

(1)  Qida m h̪sulunda  bütün  m n̪b l̪ r̪d n̪ maksimum  miqdar  3 000 mq/kq  (ÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ya E 

1505, E 1517 v  ̪E 1518 il  ̪birg )̪. dñÒÐÓr̪ üçün, krem likör  istisna olmaqla, E 1520-nin  

maksimum  ÔÐØËÈÙċ bütün  m n̪b l̪ r̪d n̪ 1 000  mq/l  ÖÓÔÈÓċËċÙȭ 

 

Bölm  ̪2 

Qida  l̪av l̪ r̪ind  ̪ËÈıċyċcċlardan  ÉÈıØÈ qida  l̪av l̪ r̪i  (1) 

Daxil  ÌËÐÓ̪Õ 

ÌËÐÓ̪Õ qida  

̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

E-kodu  

Daxil  ÌËÐÓ̪Õ qida  

̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ ÈËċ 

Maksimum  miqdar  Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ daxil  edildiyi  

qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛċ 

"̪ËÝ̪Ó 1   MM  Bütün qida ̪ÓÈÝ̪Ó̪ÙÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ-kalium  

sorbat, kalsium  sorbat 

(!ġÓÔ̪ 6-ÕċÕ "̪ËÝ̪Ó 2-

Ë)̪ 

1 500 mq/kq  Û̪Ò Ý ̪ ya   

Ú̪ÙÉ̪ÚÛ ÛÜÙıÜ ı̪ÒÓÐÕË̪ 

ÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪Õ son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 15 mq/kq  

preparatda 

 

Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 210 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ 

E 211 Natrium  benzoat 

E 212 Kalium  benzoat 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ 2 500 mq/kq  preparatda Yumurta  ØÈÉċĀċÕċÕ dekorativ  

Ù̪ÕÎÓ̪ÕÔ̪ÚÐ üçün ÐÚÛÌÏÓÈÒñċya 

ÚÈÛċıċ Õ̪á̪ÙË̪ tutulan  maye 

qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐsi ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 220-E 228 Kükürd  dioksid  ɭ 

ÚÜÓÍÐÛÓ̪Ù (!ġÓÔ̪ 6-ÕċÕ 

"̪ËÝ̪Ó 3-Ë)̪ 

Preparatda 100 mq/kq 

Ý ̪ son Ô̪ÏÚÜÓËÈ SO2 

ı̪ÒÓÐÕË̪ ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı 

ı̪ÒÐÓË̪ 2 mq/kq  

Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐsi ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

(E 163  ÕÛÖÚÐÈÕÐÕÓ̪Ù, E 150 b 

Kaustik  sulfit  karamel Ý ̪E 150 

d Ammonyak  sulfit  karamel 

istisna olmaqla) (2)  



E 320 Butilhidroksianizol  

(BHA)  

20 mq/kq ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪

ya ×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕ 

Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ kombinasiya  

ı̪ÒÓÐÕË̪ (àÈĀ ̪ÚÈÚċÕËÈ 

ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı), son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 0,4 mq/kq 

(ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ ya 

kombinasiya  ı̪ÒÓÐÕË̪) 

3̪ÙÒÐÉÐÕË̪ àÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ olan 

emulqatorlar  

E 321 Butilhidroksitoluol  

(BHT) 

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ ×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕ Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ 

40 000  mq/kq ÈàÙċÓċØËÈ 

Ý ̪ ya kombinasiya  

ı̪ÒÓÐÕË̪ (P2O5 ı̪ÒÓÐÕË̪ 

ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜıȺ 

E 163 antosianin qida 

Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐsi ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ  
E 339 Natrium  fosfatlar  

E 340 Kalium  fosfatlar 

E 343 Magnezium  fosfatlar 

E 450 Pirofosfatlat  

E 451 Trifosfatlar  

E 341 Kalsium  fosfatlar  Preparatda 40 000  

mq/kq (P2O5 ı̪ÒÓÐÕË̪ 

ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜıȺ 

Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ Ý ̪

emulqator  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

Preparatda 10 000  

mq/kq (P2O5 ı̪ÒÓÐÕË̪ 

ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜıȺ 

Poliol  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

Preparatda 10 000  

mq/kq (P2O5 ı̪ÒÓÐÕË̪ 

ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜıȺ 

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 392 Rozmarin ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ Preparatda 1 000  

mq/kq, son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

karnozin ÛÜÙıÜÚÜ Ý ̪

karnozol ı̪ÒÓÐÕË̪ ÐÍÈË̪ 

ÖÓÜÕÔÜı halda 5 mq/kq 

Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ Preparatda 50 000  

mq/kq, son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1 

mq/kq  

Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 432 - 436 Polisorbatlar  MM  Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ, kontrast 

ÎĹÊÓ̪ÕËÐÙÐÊÐÓ̪Ù, àÈĀËÈ Ï̪ÓÓ olan 



antioksidantlar  Ý ̪ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

üçün ×ÈÙÓÈËċÊċ ÔÈËË̪Ó̪Ù 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

Ý ̪ àÈĀËÈ Ï̪ÓÓ olan 

antioksidantlar  

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserol  ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

Ý ̪ àÈĀËÈ Ï̪ÓÓ olan 

antioksidantlar  

E 476 Poliqliserol  

polirisinoleat  

preparatda 50 000  

mq/kq, son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

500 mq/kq  

 ıÈĀċËÈÒċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

olunan qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐÕË̪ 

emulqator ØÐÚÔÐÕË̪ȯ 

Surimi  Ý ̪ Yapon Ô̪ÛÉ̪ßÐÕ̪ 

Ô̪ßÚÜÚ ÉÈÓċØ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

(Kamaboko) (E 120 ÒÖıÌÕÐÈÓ, 

karmin  ÛÜÙıÜÚÜȮ ÒÈÙÔÐÕÓ̪Ù) 

˜Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċȮ ÉÈÓċØ ×ÈÚÛÈÓÈÙċ 

Ý ̪ dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪

ËÌÚÌÙÛÓ̪ÙË̪ ÐÚÛÐÍÈË̪ olunan 

ÔÌàÝ̪ ÏÈáċÙÓċØÓÈÙċ (E 163 

 ÕÛÖÚÐÈÕÐÕÓ̪Ù, E 100 kurkumin  

Ý ̪ E120 ÒÖıÌÕÐÈÓ, karmin  

ÛÜÙıÜÚÜȮ ÒÈÙÔÐÕÓ̪Ù) 

E 491-495 Sorbit ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ (!ġÓÔ̪ 6-

ÕċÕ "̪ËÝ̪Ó 5-Ë)̪ 

MM  Qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ, Òġ×ĹÒÓ̪ÕÔ̪à̪ 

ØÈÙıċ ÔÈËË̪Ó̪Ù Ý ̪ ÔÌàÝ̪Ó̪Ù 

üçün ×ÈÙÓÈËċÊċ ÔÈËË̪Ó̪Ù 

E 551 Silisium  dioksid  Preparatda 50 000  

mq/kq 

Quru  ÛÖáı̪ÒÐÓÓÐ qida 

Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐ 

Preparatda 10 000  

mq/kq 

E 508 kalium  xlorid  Ý ̪ E 412 

Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 551 Silisium  dioksid  Preparatda 50 000  

mq/kq  

$ÔÜÓØÈÛÖÙÓÈÙċÕ quru  ÛÖáı̪ÒÐÓÓÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 
E 552 Kalsium  silikat  

E 551 Silisium  dioksid  Preparatda 10 000  

mq/kq  

/ÖÓÐÖÓÓÈÙċÕ quru  ÛÖáı̪ÒÐÓÓÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 
E 552 Kalsium  silikat  



E 553a Maqnezium  silikat  

E 553b Talk 

E 551 Silisium  dioksid  Preparatda 5 000  mq/kq E 1209 Polivinil  spirti -polietilen  

qlikol -qraft -kopolimer  

E 551 Silisium  dioksid  Preparatda 30 000  

mq/kq 

Quru  ÛÖáı̪ÒÐÓÓÐ Rozmarin 

ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ  (E 392) 

E 551 Silisium  dioksid  Preparatda 10 000  

mq/kq 

E 252 Kalium  nitrat  

E 900 Dimetil  polisiloksan  Preparatda 200 mq/kq, 

0,2 mq/l  son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

E 160a *ÈÙÖÛÐÕÓ̪Ù, E 160b(i) 

Annato  biksin , E 160b(ii) 

Annato  norbiksin , E 160c 

Paprika ÌÒÚÛÙÈÒÛċȮ kapsantin, 

kapsorubin , E 160d Likopin  Ý ̪

E 160e beta-apo-Ɯɛ-karotenal 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 903 Karnauba mumu  Preparatda 130 000  

mq/kq, son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

bütün  Ô̪ÕÉ̪Ó̪ÙË̪Õ 

ümumi 1 200  mq/kq  

2ÈØØċáÓÈÙËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün 

Õ̪á̪ÙË̪ ÛÜÛÜÓÔÜı ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÐÊÐ 

Ý ̪ȹÝ̪ ya) ÛÜÙıÜ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ stabilizator  

kimi  

E 943a Butan son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1 mq/kq   Bu Qaydalara  2 ÕġÔÙ̪ÓÐ 

˜ÓÈÝ̪ÕÐÕ !ġÓÔ̪ C-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ Qrup  II  Ý ̪Qrup  III -

ün qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ (×Ìı̪ÒÈÙ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün) 

E 943b dáÖÉÜÛÈÕ son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1 mq/kq   Bu Qaydalara  2 ÕġÔÙ̪ÓÐ 

˜ÓÈÝ̪ÕÐÕ !ġÓÔ̪ C-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ Qrup  II  Ý ̪Qrup  III -

ün qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ȹ×Ìı̪ÒÈÙ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün) 

E 944 Propan son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1 mq/kq   Bu Qaydalara  2 ÕġÔÙ̪ÓÐ 

˜ÓÈÝ̪ÕÐÕ !ġÓÔ̪ C-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ Qrup  II  Ý ̪Qrup  III -

ün qida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐ 



×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ȹ×Ìı̪ÒÈÙ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ üçün) 

(1)   Fermentl r̪ istisna olmaqla  

(2)   E 163 Antosianinl r̪in t r̪kibind  ̪100 000 mq/kq-d n̪ çox sulfitl r̪ ola bil r̪. E 150 b 

Kaustik  sulfit  karamel v  ̪E 150 d Ammonyak  sulfit  karamel qida l̪av l̪ r̪inin  t r̪kibind  ̪is  ̪

ÚÈÍÓċØ göst r̪icisin  ̪ s̪as̪ n 2000  mq/kq ola bil r̪  

 

Bölm  ̪2-d  ̪olan qida  l̪av l̪ r̪inin  istifad s̪in  ̪dair  ümumi  t l̪ b̪l r̪  

(1) Bu Qaydalara 3 nömr l̪i  l̪av n̪in  C d̪v l̪ 1 Bölm  ̪ 6-da sadalanan qida l̪av l̪ r̪i,  bu 

Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av n̪in  Bölm  ̪C (1) Qrup  I-d  ̪sadalanan v  ̪qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ɁMMɂ 

prinsipin  ̪ ÜàĀÜÕ olaraq istifad s̪in  ̪ icaz  ̪ veril n̪ qida l̪av l̪ r̪in  ̪ daxil  olub, ȹËÈıċàċÊċ 

qismind  ̪istifad  ̪olunanlar  istisna olmaqla) qida ̪ lav l̪ r̪ind  ̪ɁMMɂ prinsipin  ̪ÜàĀÜÕ olaraq 

istifad  ̪edilir.   

(2) Fosfatlar v  ̪ silikatlar  üçün maksimum  miqdar  son m h̪sulda deyil,  àÈÓÕċá qida l̪av s̪i 

×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕËÈ mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓÔÐıËÐÙȭ 

(3) Tövsiy  ̪olunan günd l̪ik  q b̪ul  ÔÐØËÈÙċ mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓn̪ dig r̪ bütün  qida ̪ lav l̪ r̪i  üçün 

maksimum  miqdar  qida l̪av l̪ r̪i  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ v  ̪son m h̪sulda mü y̪y n̪ ÌËÐÓÔÐıËÐÙȭ 

(4) Bu bölm d̪ k̪i  qida ̪ lav l̪ r̪i  qida r n̪gl y̪ici si, ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ v  ̪ya dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  

xüsusiyy t̪l r̪i  üçün istifad  ̪edil  ̪bilm z̪. 

 

 

Bölm  ̪3 

Qida  fermentl r̪ind  ̪ËÈıċàċÊċÓÈÙ da daxil  olmaqla  qida  l̪av l̪ r̪i  (1) 

Daxil  

ÌËÐÓ̪Õ qida  

̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

E-kodu  

Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

ÈËċ 

Ferment 

preparatlarda  

maksimum  miqdar  

dñÒÐÓ̪Ù 

istisna  

olmaqla,  son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

maksimum  

miqdar  

dñÒÐÓ̪ÙË̪ 

maksimum  

ÔÐØËÈÙċ 

#ÈıċàċÊċ 

kimi  

ÐÚÛÐÍÈË̪ 

oluna  

ÉÐÓ̪Ù? 

E 170 Kalsium  karbonat MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ 20 000  mq/kq 

(ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ya 

ÉÐÙÎ̪ 

kombinasiyada  

Ú̪ÙÉ̪ÚÛ ÛÜÙıÜ 

20  mq/kq 10  mq/l    

E 202 Kalium  sorbat 



ı̪ÒÓÐÕË̪ ÐÍÈË̪ 

ÖÓÜÕÔÜı) 

E 210 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ 5 000 mq/kq 

(ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ya 

ÉÐÙÎ̪ 

kombinasiyada  

Ú̪ÙÉ̪ÚÛ ÛÜÙıÜ 

ı̪ÒÓÐÕË̪ ÐÍÈË̪ 

ÖÓÜÕÔÜı) 

12 000  mq/kq 

pendir  ÔÈàÈÚċÕËÈ 

1,7 mq/kq 

5 mq/kq 

pendir  

ÔÈàÈÚċ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓ̪Õ 

×ÌÕËÐÙË̪ 

0,85 mq/l  

2,5 mq/l  ɬ 

pendir  

ÔÈàÈÚċ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÌËÐÓ̪Õ 

á̪ÙËÈÉ ̪ÚÈÚÓċ 

ÐñÒÐÓ̪ÙË̪ 

 

  

E 211 Natrium  benzoat 

E 214 Para-Oksibenzoy 

ÛÜÙıÜÚÜ etil  efiri  

2 000  mq/kq 

(ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ ya 

ÉÐÙÎ̪ 

kombinasiyada  

Ú̪ÙÉ̪ÚÛ ÛÜÙıÜ 

ı̪ÒÓÐÕË̪ ÐÍÈË̪ 

ÖÓÜÕÔÜı) 

2  mq/kq 1  mq/l    

E 215 Para-Oksibenzoy 

ÛÜÙıÜÚÜ etil  efirinin  

natrium  duzu  

E 218 Para-Oksibenzoy 

ÛÜÙıÜÚÜ metil  efiri  

E 219 Para-Oksibenzoy 

ÛÜÙıÜÚÜ metil  

efirinin  natrium  

duzu  

E 220 Kükürd  dioksid  2 000 mq/kq 

(ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ ya 

ÉÐÙÎ̪ 

kombinasiyada  SO2 

ı̪ÒÓÐÕË̪Ⱥ 

5 000 mq/kq ɬàÈÓÕċá 

×ÐÝ̪ 

ÏÈáċÙÓÈÕÔÈÚċÕËÈ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ olunan qida 

ÍÌÙÔÌÕÛÓ̪ÙÐÕË̪, 

6 000 mq/kq ɬ àÈÓÕċá 

arpada olan beta-

amilaza üçün, 

10 000  mq/kq - 

àÈÓÕċá É̪ÙÒ formada 

papain üçün 

2  mq/kq 2  mq/l    

E 221 Natrium  sulfit  

E 222 Natrium  hidrosulfit  

E 223 Natrium  pirosulfit  

E 224 Kalium  pirosulfit  



E 250 Natrium  nitrit  500  mq/kq 0,01  mq/kq dÚÛÐÍÈË̪ 

edilmir  

  

E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 261 Kalium  asetatlar MM  MM  MM    

E 262 Natrium  asetatlar MM  MM  MM    

E 263 Kalsium  asetat MM  MM  MM    

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 281 Natrium  propionat  MM  MM  50  mq/l    

E 290 Karbon dioksid  MM  MM  MM    

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 301 Natrium  askorbat MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 302 Kalsium  askorbat MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 304 Askorbin  

ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ àÈĀ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  MM  MM    

E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ 

ekstrakt 

MM  MM  MM    

E 307 Alfa -tokoferol  MM  MM  MM    

E 308 Qamma-tokoferol  MM  MM  MM    

E 309 Delta-tokoferol  MM  MM  MM    

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 325 Natrium  laktat  MM  MM  MM    

E 326 Kalium  laktat  MM  MM  MM    

E 327 Kalsium  laktat  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 331 Natrium  sitrat   MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 332 Kalium  sitrat   MM  MM  MM  !̪ÓÐ 



E 333 Kalsium  sitratlar  MM  MM  MM    

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 

(L(+)-)  

MM  MM  MM    

E 335 Natrium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 336 Kalium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 337 Natrium  kalium  

tartrat   

MM  MM  MM    

E 350 Natrium  malatlar  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 10 000  mq/kq (P2O5 

ı̪ÒÓÐÕË̪) 

MM  MM    

E 339 Natrium  fosfatlar  50 000  mq/kq 

(ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ ÉÐÙÎ̪ 

kombinasiya  , P2O5 

ı̪ÒÓÐÕË̪Ⱥ 

MM  MM  !̪ÓÐ 

E 340 Kalium  fosfatlar 

E 341 Kalsium  fosfatlar  

E 343 Maqnezium  

fosfatlar 

E 351 Kalium  malat MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 352 Kalsium  malatlar  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 354 Kalsium  tartrat  MM  MM  MM    

E 380 Triammonium  

sitrat  

MM  MM  MM    

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 401 Natrium  alginat  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 402 Kalium  alginat  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 403 Ammonium  alginat  MM  MM  MM    

E 404 Kalsium  alginat  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 406 Aqar MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 407 Karraginan MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı 

ÌÜıÌÔÈ yosunu 

MM  MM  MM    



E 410 Keçibuynuzu  

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 413 Traqakant MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 414 Qummiarabik  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 420 Sorbitol MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 421 Mannitol  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 422 Qliserin  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 450 Difosfatlar  

(Pirofosfatlar ) 

50 000  mq/kq 

ȹÛ̪ÒÓÐÒË̪ Ý ̪ÉÐÙÎ̪  

P2O5 ı̪ÒÓÐÕË̪Ⱥ 

MM  MM    

E 451 Trifosfatlar  

E 452 Polifosfatlar  

E 460 Sellüloza MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 461 Metil  sellüloza MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 462 Etil  sellüloza MM  MM  MM    

E 463 Hidroksipropil  

sellüloza 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 464 Hidroksipropil  

metil  sellüloza 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 465 Etil  metil  sellüloza MM  MM  MM    

E 466 Natrium  

karboksimetil  

sellüloza, Sellüloza 

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 469 Fermentasiya ÐÓ̪ 

hidroliz  eËÐÓÔÐı 

MM  MM  MM    



karboksimetil  

sellüloza 

E 470a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

natrium,  kalium  Ý ̪

kalsium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  MM  MM    

E 470b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

maqnezium ËÜáÓÈÙċ  

MM  MM  MM    

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ÚÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

süd ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 472d 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪ diasetil  

üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 472f 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 



ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ÚÐÙÒ̪ Ý ̪ üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ØÈÙċıċĀċ  

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

50 000  mq/kq 50  mq/kq 25  mq/L !̪ÓÐ, 

àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 500 Natrium  

karbonatlar  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 501 Kalium  karbonatlar  MM  MM  MM  !̪ÓÐ, 

àÈÓÕċá E 

501 (i) 

kalium  

karbonat 

E 503 Ammonium  

karbonatlar  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 504 Maqnezium  

karbonatlar  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 508 Kalium  xlorid   MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 509 Kalsium  xlorid   MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 511 Maqnezium  xlorid  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 513 Sulfat ÛÜÙıÜÚÜ  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 514 Natrium  sulfat  MM  MM  MM  !̪ÓÐȮ 

àÈÓÕċá E 

514 (i) 

natrium  

sulfat  

E 515 Kalium  sulfat  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 516 Kalsium  sulfat  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 517 Ammonium  sulfat  100 000  mq/kq  100  mq/kq  50  mq/l  !̪ÓÐ 

E 524 Natrium  hidroksid   MM  MM  MM    



E 525 Kali um hidroksid   MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 526 Kalsium  hidroksid  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 527 Ammonium  

hidroksid   

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 528 Maqnezium  

hidroksid   

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 529 Kalsium  oksid  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 530 Maqnezium  oksid MM  MM  MM    

E 551 Silisium  dioksid  50 000  mq/kq quru  

toz ı̪ÒÐÓÓÐ 

preparatda 

MM  MM  !̪ÓÐ 

E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ MM  MM  MM    

E 574 Qlükon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 575 Qlükon -delta-

lakton  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 576 Natrium  qlükonat  MM  MM  MM    

E 577 Kalium  qlükonat  MM  MM  MM    

E 578 Kalsium  qlükonat  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 640 Qlisin  Ý ̪ onun 

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  MM  MM    

E 920 L-sistein 10 000  mq/kq 10  mq/kq 5  mq/l    

E 938 Arq on MM  MM  MM    

E 939 Helium  MM  MM  MM    

E 941 Azot  MM  MM  MM    

E 942 Azot  oksid MM  MM  MM    

E 948 Oksigen MM  MM  MM    

E 949 Hi drogen MM  MM  MM    

E 965 Maltitol  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 



E 966 Laktitol  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

(àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi ) 

E 967 Ksilitol  MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

(àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi ) 

E 1200 Polidekstroza MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1422  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -

ÕÐıÈÚÛÈ adipat  

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1440 Hidroksi  propil  

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1442 Hidroksi  propil  di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  

oktenil  suksinat 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  MM  MM  !̪ÓÐ 

E 1520 Propan-1, 2-diol  

(propilen  qlikol ) 

500  q/kq (qeyd) (2) (qeyd) (2) !̪ÓÐ, 

àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A02008R1333-20221031#E0043
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A02008R1333-20221031#E0043


(1)   Qida l̪av s̪i kimi  istifad s̪in  ̪icaz  ̪veril n̪ fermentl r̪ daxil  olmaqla. 

(2)   Qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ bütün  m n̪b l̪ r̪d n̪ maksimum  miqdar  3 000 mq/kq (t k̪ v  ̪ya E 

1505, E 1517 v  ̪E 1518 il  ̪birg )̪. dñÒÐÓr̪d ,̪ krem likör  istisna olmaqla, E 1520-nin  maksimum  

ÔÐØËÈÙċ bütün  m n̪b l̪ r̪d n̪  1 000  mq/l  ÖÓÔÈÓċËċÙȭ 

 

 

Bölm  ̪3-d  ̪olan qida  l̪av l̪ r̪inin  istifad  ̪ı̪rtl r̪in  ̪dair  ümumi  t l̪ b̪l r̪ 

(1) Bu Qaydalara 3 nömr l̪i  l̪av n̪in  Bölm  ̪6-ÕċÕ C d̪v l̪ 1-d  ̪sadalanan qida l̪av l̪ r̪i,  bu 

Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av n̪in  Bölm  ̪C (1) Qrup  I-d  ̪sadalanan v  ̪qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ ɁMMɂ 

prinsipin  ̪ÜàĀÜÕ olaraq istifad s̪in  ̪icaz  ̪veril n̪ qida l̪av l̪ r̪in  ̪aid olub, qida l̪av l̪ r̪ind  ̪

ɁMMɂ prinsipin  ̪ÜàĀÜÕ olaraq istifad  ̪edilir.  

(2) Fosfatlar v  ̪silikatlar  qida l̪av s̪i qismind  ̪istifad  ̪edildikd  ̪maksimum  miqdar  àÈÓÕċá 

qida fermenti  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ v  ̪son m h̪sulda mü y̪y n̪ ÌËÐÓÔÐıËÐÙȭ 

(3) Tövsiy  ̪olunan günd l̪ik  q b̪ul  ÔÐØËÈÙċ mü y̪y n̪l ı̪ËÐÙÐÓn̪ dig r̪ bütün  qida ̪ lav l̪ r̪i  üçün 

maksimum  miqdar  qida fermenti  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ v  ̪son m h̪sulda mü y̪y n̪ ÌËÐÓÔÐıËÐÙȭ 

(4) Bu bölm d̪ k̪i  qida l̪av l̪ r̪i  qida r n̪gl y̪ici,  ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ v  ̪ya dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  

xüsusiyy t̪l r̪i  üçün istifad  ̪edil  ̪bilm z̪. 

 

Bölm  ̪4  

Dad-aromatik  madd l̪ r̪d  ̪ËÈıċàċÊċÓÈÙ da daxil  olmaqla  qida  l̪av l̪ r̪inin  istifad s̪i 

 

Qida  

̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

E-kodu  

Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ ÈËċ Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ ̪ÓÈÝ̪ 

edildiyi  dad-aromatik  

ÔÈËË̪ ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċ 

Maksimum  miqdar  

"̪ËÝ̪Ó 1  Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

MM  

E 420 

E 421 

E 953 

E 965 

E 966 

E 967 

E 968 

Sorbitol 

Mannitol  

Izomalt  

Maltitol  

Laktitol  

Ksilitol  

Erit ritol  

Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

MM  dad Ý ̪aroma 

ÎĹÊÓ̪ÕËÐÙÐÊÐ ßĹÚÜÚÐàà̪ÛÓ̪ÙÐ 

istisna olmaqla, 

ıÐÙÐÕÓ̪ıËÐÙÔ̪ÒË̪Õ ÉÈıØÈ 

ËÐÎ̪Ù Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù üçün  



E 200-203 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ Ý ̪

kalium  sorbat (!ġÓÔ̪ 

6-ÕċÕ "̪ËÝ̪Ó 2-Ë)̪ 

Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

1 500  mq/kq (Ú̪ÙÉ̪ÚÛ ÛÜÙıÜ 

ı̪ÒÓÐÕË̪ ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ÉÐÙÎ̪ 

kombinasiyada) dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙË ̪
E 210 Benzoy ÛÜÙıÜÚÜ 

E 211 Natrium  benzoat 

E 212 Kalium  benzoat  

E 213 Kalsium  benzoat  

E 310 Propil  qallat Efir  àÈĀÓÈÙċ 1 000  mq/kq (propil  qallat, 

TBHQ Ý ̪BHA,  ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪

ÉÐÙÎ̪ kombinasiyada) efir  

àÈĀÓÈÙċÕËÈ 

E 319 Tret-butil  hidroxinon  

(TBHQ) 

E 320 Butilhidroksianizol  

(BHA)  

Efir  àÈĀÓÈÙċÕËÈÕ ÉÈıØÈ 

ËÐÎ̪Ù dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

100 mq/kq (1) (propil  qallat) 

200 mq/kq (1) (TBHQ Ý ̪BHA,  

ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ÉÐÙÎ̪ 

kombinasiyada) dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙË ̪

E 338 ɬ E 

542 

Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ ɭ 

fosfatlar ɭ di -, tri - Ý ̪

polifosfatlar  ("̪ËÝ̪Ó 

6 !ġÓÔ̪ 6) 

Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

40 000  mq/kq (ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪

ÉÐÙÎ̪ kombinasiyada  , P2O5 

ı̪ÒÓÐÕË̪) dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪ÙË ̪

E 392 Rozmarin 

ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ 

Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

1 000  mq/kq (karnozol  Ý ̪

karnozin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ Ê̪ÔÐ 

ı̪ÒÓÐÕË̪Ⱥ dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ùd  ̪

E 416 Karayi  ÒÐÛÙ̪ÚÐ Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

50 000  mq/kq dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪ÙË ̪

E 423 Oktenil  Ò̪ÏÙ̪ÉÈ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÐÓ̪ 

modifikasiya  

ÖÓÜÕÔÜı 

qummiarabik  

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda: 

03.àÌàÐÓ̪ ÉÐÓ̪Õ buzlar ; 

07.2. á̪ÙÐÍ unlu  Ø̪ÕÕÈËċ 

Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ;  

08.3. ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ, àÈÓÕċá 

emal ÖÓÜÕÔÜı ØÜı ̪ÛÐ; 

09.2. moly usklar  Ý ̪

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 500 mq/kq  



ß̪Ùñ̪ÕÎÒÐÔÐÓ̪Ù Ë ̪daxil  

olmaqla, emal ÖÓÜÕÔÜı 

ÉÈÓċØ Ý ̪ÉÈÓċØñċÓċØ 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ Ý ̪ 

16. 1,3 Ý ̪4-cü 

ÒÈÛÌØÖÙÐàÈËÈÒċ Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

istisna olmaqla, ËÌÚÌÙÛÓ̪Ù. 

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda: 

14.1.5. Dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı 

ÐñÒÐÓ̪Ù, àÈÓÕċá Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ 

ÔÌàÝ̪ ıÐÙ̪Ó̪ÙÐ olmayan 

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı ÐñÒÐÓ̪Ù Ý ̪

Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ ÔÌàÝ̪ ıÐÙ̪Ó̪ÙÐ 

olan dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı 

ØÈáÓċ ÐñÒÐÓ̪Ù;  

14.2: Alkoqollu  ÐñÒÐÓ̪ÙȮ o 

ÊĹÔÓ̪Ë̪Õ alkoqolsuz Ý ̪

az alkoqollu  ÈÕÈÓÖØÓÈÙċ 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 220 mq/kq  

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda: 

05.1. Kakao Ý ̪ıÖÒÖÓÈË 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  

05.2. Õ̪Í̪Ú Û̪ÙÈÝ̪ÛÓ̪ÕËÐÙÐÊÐ 

mini  ÒÖÕÍÌÛÓ̪Ù daxil  

olmaqla, ËÐÎ̪Ù Ø̪ÕÕÈËċ 

Ô̪ÔÜÓÈÛÓÈÙċ  

05.4. Dekorasiya, ġÙÛĹÒÓ̪Ù 

Ý ̪ËÖÓĀÜÓÈÙ, 4.2.4-cü 

kateqoriyaya aid ÔÌàÝ̪ 

̪ÚÈÚÓċ ËÖÓĀÜÓÈÙ istisna 

olmaqla; 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 300 mq/kq  



06.3. 3ÈßċÓ ̪ÚÈÚÓċ Ú̪Ï̪Ù 

àÌÔ̪ÒÓ̪Ùi  

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda: 

01.7.5. Emal ÖÓÜÕÔÜı 

pendir . 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 120 mq/kq  

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda:  

05.3. 2ÈØØċá. 

60 mq/kq son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda: 

01.8. Süd Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

ÈÕÈÓÖØÓÈÙċȮ o ÊĹÔÓ̪Ë̪ÕȮ 

içki  ÈĀÈÙËċÊċÓÈÙċ; 

04.2.5: ,ĹÙ̪ÉÉ̪, jele Ý ̪

ÊÌÔÓ̪Ù Ý ̪ÖßıÈÙ 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ; 04.2.5.4. 

0̪Ùá̪ÒÓÐ ÔÌàÝ̪Ó̪ÙË̪Õ 

ÏÈáċÙÓÈÕÔċı àÈĀÓÈÙ Ý ̪

Ú×ÙÌËÓ̪Ù;  

08.3. ̪Û Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ;  

12.5. ©ÖÙÉÈÓÈÙ Ý ̪

bulyonlar ,  

14.1.6.2. #ÐÎ̪Ù 

ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċÕËÈ olan 

àÈÓÕċá Ï̪ÓÓ olan Ø̪ÏÝ̪ Ý ̪

çay Ý ̪ÛÈßċÓ ̪ÚÈÚÓċ 

istehlaka ÏÈáċÙ àÌÔ̪ÒÓ̪Ù 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 240 mq/kq  

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda: 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 140 mq/kq  



10.2: Emal ÖÓÜÕÔÜı 

yumurta  Ý ̪yumurta  

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ùinin  

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċnda: 

14.1.5. Dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı 

ÐñÒÐÓ̪Ù, Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ ÔÌàÝ̪ 

ıÐÙ̪ÚÐ olan, dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı 

ØÈáÚċá ÐñÒÐÓ̪Ù;  

14.1.2. àÈÓÕċá ÔÌàÝ̪ 

ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ Ý ̪ÖßıÈÙ 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ, Û̪Ù̪Ý̪á 

ÕÌÒÛÈÙÓÈÙċ Ý ̪ÖßıÈÙ 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙ 

12.6. souslar, àÈÓÕċá ̪Û 

ıÐÙ̪ÚÐ (sousu) Ý ̪ıÐÙÐÕ 

souslar. 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 400 mq/kq  

 ıÈĀċËÈÒċ kateqoriyada 

ÐÚÛÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙÐÕÐÕ 

àÈĀ ÌÔÜÓÚÐàÈÓÈÙċÕËÈȯ 

15. dÚÛÌÏÓÈÒÈ ÏÈáċÙ 

Ø̪ÓàÈÕÈÓÛċÓÈÙ 

440 mq/kq son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

E 425 Konjak Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

MM  

E 432- 436 Polisorbatlar  (!ġÓÔ̪ 

6-ÕċÕ "̪ËÝ̪Ó 4-Ë)̪ 

Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù, maye tüstü  

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

Ý ̪̪ËÝÐààÈÛ oleÖÙÌáÐÕÓ̪ÙÐ 

Û̪ÙÒÐÉÓÐ dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù istisna olmaqla 

(2) 

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙË̪ 10 

000  mq/kq  

3̪ÙÒÐÉÐÕË̪ maye tüstü  

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

Ý ̪̪ËÝÐààÈÛ oleÖÙÌáÐÕÓ̪ÙÐ 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1 000  mq/kq  



̪ÚÈÚÓċ dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù olan qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 459 Beta-tsiklodekstrin  *È×ÚÜÓı̪ÒÐÓÓÐ dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù: 

 dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı çaylar Ý ̪

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı asan Ï̪ÓÓ 

olan toz ı̪ÒÐÓÓÐ ÐñÒÐÓ̪Ù 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 500 mq/l   

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı Ø̪ÓàÈÕÈÓÛċÓÈÙ 

1 000  mq/kq istehlaka ÏÈáċÙ 

Ý ̪ya ÐÚÛÌÏÚÈÓñċÕċÕ 

ÎġÚÛ̪ÙÐıÓ̪ÙÐÕ̪ ÜàĀÜÕ olaraq 

ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

14.1.5-cü kateqoriyaya aid 

olan su ̪ÚÈÚÓċ ı̪ÍÍÈÍȮ dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ 

ÌËÐÓÔÐı ÐñÒÐÓ̪Ù üçün dad-

aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙË̪ 15 

000  mq/kq, son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 30 

mq/l   

E 551 Silisium  dioksid  Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙË̪ 50 

000  mq/kq  

E 900 Dimetil  polisiloksan  Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪ÙË̪ 10 

mq/kq  

E 901  Ùċ mumu  Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù 

̪ÓÈÝ̪ ÌËÐÓÔÐı alkoqolsuz 

ÐñÒÐÓ̪ÙË̪ÒÐ dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù ̪ÓÈÝ̪ 

ÌËÐÓÔÐı ÐñÒÐÓ̪ÙË̪ 200 mq/l   

E 1505 Trietil  sitrat  Bütün dad-aromatik  

ÔÈËË̪Ó̪Ù 

istehlaka ÏÈáċÙ Ý ̪ya 

ÐÚÛÌÏÚÈÓñċÕċÕ Û̪ÓÐÔÈÛċÕÈ 

̪ÚÈÚ̪Õ istehlaka ÏÈáċÙ 

formaya Î̪ÛÐÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ bütün  

Ô̪ÕÉ̪Ó̪ÙË̪Õ - 3 000 mq/kq ; 

ÈàÙċÓċØËÈ Ý ̪ya kombinasiya  

ı̪ÒÓÐÕË̪. Krem likör  istisna 

olmaqla, ÐñÒÐÓ̪ÙË̪ bütün  

Ô̪ÕÉ̪Ó̪ÙË̪Õ E 1520-nin  

E 1517 Qliseril  diasetat 

(diacetin) 

E 1518 Qliseril  triasetat 

(triacetin)  

E 1520 Propan-1, 2-diol  

(propilen  qlikol ) 



maksimum  ÔÐØËÈÙċ 1 000 

mq/l  ÖÓÔÈÓċËċÙȭ 

E 1519 Benzil spirti  Dad-aromatik  ÔÈËË̪Ó̪Ù: 

likörlar,  ÈÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı 

ı̪ÙÈÉÓÈÙȮ 

ÈÙÖÔÈÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ 

̪ÚÈÚÓċ ÐñÒÐÓ̪Ù Ý ̪

aromaÛÓÈıËċÙċÓÔċı ı̪ÙÈÉ 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ ÒÖÒÛÌàÓÓ̪ÙÐ 

son Ô̪ÏÚÜÓËÈ 100 mq/l   

 

ıokolad v  ̪unlu  q n̪nadċ 

m m̪ulatlar ċ daxil  olmaqla 

q n̪nadċ m m̪ulatlar ċ 

dstehlaka hazċr v  ̪ya 

istehsalñċnċn göst r̪iıl r̪in  ̪

s̪as̪ n hazċrlanmċı qida 

m h̪sullarċnda bütün 

m n̪b l̪ r̪d n̪ 250 mq/kq  

(1)  Müt n̪asiblik  qaydasċ: propil  qallat, TBHQ v  ̪BHA  birlikd  ̪kombinasiya  ı̪klind  ̪

istifad  ̪olunduqda  h r̪ birinin  ayrċ-ayrċlċqda miqdarlar ċ müt n̪asib ı̪kild  ̪azaldċlmalċdċr. 

(2)   d̃viyyatda  olan uçucu yaĀlar v  ̪qatranlċ madd l̪ r̪in  qarċıċĀċndan ibar t̪ m h̪lulun  

ekstraksiya h l̪ledicisinin  buxarlandċrċlaraq ayrċlmasċ n t̪ic s̪ind  ̪ l̪d  ̪edil n̪ d̪viyyat  

ekstraktlarċ d̪viyyat oleorezinl̪ri  adlandċrċlċr.  

 

Bölm  ̪5 

Nutriyent l r̪d  ̪qida  l̪av l̪ r̪i  

Bölm  ̪A 

Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̃av n̪in  E Bölm s̪inin  13.1-ci b n̪dind  ̪göst r̪il n̪ körp l̪ r̪ v  ̪

erk n̪ yaılċ uıaqlar üçün qida m h̪sullarċnċn nutriyent l r̪i  istisna olmaqla bütün nutriyent l r̪  ̪

l̪av  ̪edil n̪ qida l̪av l̪ r̪i   

 

Qida  

̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

E-kodu  

Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

ÈËċ 

Maximum  miqdar  Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ ̪ÓÈÝ̪ 

edildiyi  nutriyent  

#ÈıċàċÊċ 

kimi  

ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓ̪ ÉÐÓ̪Ù? 

E 170 Kalsium  

karbonat 

MM  Bütün nutriyent Ó̪Ù !̪ÓÐ 

E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  



E 261 Kalium  asetatlar MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 262 Natrium  

asetatlar 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 263 Kalsium  asetat MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 290 Karbon dioksid  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 300 Askorbin  

ÛÜÙıÜÚÜ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 301 Natrium  

askorbat 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 302 Kalsium  

askorbat 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 304 Askorbin  

ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ àÈĀ 

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 306 Tokoferolla  

á̪ÕÎÐÕ ekstrakt 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 307 Alfa -tokoferol  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 308 Qamma-

tokoferol  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 309 Delta-tokoferol  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 325 Natrium  laktat  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 326 Kalium  laktat  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 327 Kalsium  laktat  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 331 Natrium  

sitrat lar 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 332 Kalium  sitrat lar MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  



E 333 Kalsium  

sitrat lar 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 

(L(+)-) 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 335 Natrium  

ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 336 Kalium  

ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 337 Natrium  kalium  

tartrat  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 338 ɬ E 

542 

Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 

ɭ fosfatlar ɭ 

di -, tri - Ý ̪

polifosfatlar  

(!ġÓÔ̪ 6-ÕċÕ 

"̪ËÝ̪Ó 6-da) 

nutriyent  ×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕËÈ 

40 000  mq/kq P2O5 

ı̪ÒÓÐÕË̪  

Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 350 Natrium  

malatlar  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 351 Kalium  malat MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 352 Kalsium  

malatlar  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 354 Kalsium  tartrat  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 380 Triammonium  

sitrat  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 392 Rozmarin 

ÌÒÚÛÙÈÒÛÓÈÙċ 

1 000  mq/kq- beta 

karotin  Ý ̪likopin  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ , 5 

mq/kq ɬ karnozin 

ÛÜÙıÜÚÜ Ý ̪karnozolun  

Ê̪ÔÐ ı̪ÒÓÐÕË̪ son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

Beta karotin  Ý ̪likopin  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

 

E 400 ɬ E 

404 

Algin  ÛÜÙıÜÚÜ 

ɭ alginatlar  

(!ġÓÔ̪ 6-ÕċÕ 

"̪ËÝ̪Ó 7-Ë)̪ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 



E 406 Aqar  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 407 Karraginan MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı 

ÌÜıÌÔÈ yosunu 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 410 Keçibuynuzu  

ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 413 Traqakant MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 414 Qummiarabik  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 420 Sorbitol MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 421 Mannitol  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 422 Qliserin  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 432- 436 Polisorbatlar  

(!ġÓÔ̪ 6-ÕċÕ 

"̪ËÝ̪Ó 4-Ë)̪ 

MM  àÈÓÕċá beta 

karotin,  lutein,  likopin  

Ý ̪E vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕËÈ. A Ý ̪D 

vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

maksimum  miqdar  son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 2 mq/kq 

Beta karotin,  lutein,  

likopin  Ý ̪A, D, E 

ÝÐÛÈÔÐÕÓ̪ÙÐ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

!̪ÓÐ 

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 459 Beta-

tsiklodekstrin  

100 000  mq/kq 

×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕ Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪ 

Ý ̪1 000  mq/kq son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 460 Sellüloza MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 



E 461 Metil  sellüloza MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 462 Etil  sellüloza MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 463 Hidroksipropil  

sellüloza 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 464 Hidroksipropil  

metil  sellüloza 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 465 Etil  metil  

sellüloza 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 466 Natrium  

karboksimetil  

sellüloza, 

Sellüloza ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 469 Fermentativ  

hidroliz  ÌËÐÓÔÐı 

karboksimetil  

sellüloza 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 470a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

natrium,  kalium  

Ý ̪kalsium  

ËÜáÓÈÙċ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 470b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

maqnezium 

ËÜáÓÈÙċ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ÚÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

süd ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 



E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 472d 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ 

mono- Ý ̪

diasetil  üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 472f 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ÚÐÙÒ̪ Ý ̪üzüm  

ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ØÈÙċıċĀċ  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 473 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

saxaroza ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Beta karotin,  lutein,  

likopin  Ý ̪E vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

!̪ÓÐ 

2 mq/kq son Ô̪ÏÚÜÓËÈ A Ý ̪D vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

E 475 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

poliqliserol  

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

MM  Beta karotin,  lutein,  

likopin  Ý ̪E vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

!̪ÓÐ 

2 mq/kq son Ô̪ÏÚÜÓËÈ A Ý ̪D vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

E 491-495 Sorbit ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

(!ġÓÔ̪ 6-ÕċÕ 

"̪ËÝ̪Ó 5-Ë)̪ 

MM  Beta karotin,  lutein,  

likopin  Ý ̪E vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

!̪ÓÐ 



2 mq/kq son Ô̪ÏÚÜÓËÈ A Ý ̪D vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

E 500 Natrium  

karbonatlar  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 501 Kalium  

karbonatlar  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 503 Ammonium  

karbonatlar  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 504 Magnezium  

karbonatlar  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 508 Kalium  xlorid  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 509 Kalsium  xlorid  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 511 Maqnezium  

xlorid  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 513 Sulfat ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 514 Natrium  sulfat  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 515 Kalium  sulfat MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 516 Kalsium  sulfat  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 524 Natrium  

hidroksid  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 525 Kalium  

hidroksid  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 526 Kalsium  

hidroksid  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 527 Ammonium  

hidroksid  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 528 Maqnezium  

hidroksid  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 529 Kalsium  oksid MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 



E 530 Maqnezium  

oksid 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 551, 

E 552 

Silisium  dioksid  

Kalsium  silikat  

50 000  mq/kq 

ØÜÙÜËÜÓÔÜı toz ı̪ÒÐÓÓÐ 

preparatda (ÈàÙċÓċØËÈ 

Ý ̪ya ÉÐÙÎ̪ formada) 

Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ùin quru  

ÛÖáı̪ÒÐÓÓÐ ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

 

10 000  mq/kq 

preparatda (àÈÓÕċá E 

551) 

Duz ̪Ý̪áÌËÐÊÐÓ̪ÙÐÕË̪ 

ÐÚÛÐÍÈË̪ olunan kalium  

xlorid  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

E 554 Natrium  

alüminium  

silikat  

15 000  mq/kq 

preparatda 

8ÈĀËÈ Ï̪ÓÓ olan vitamin  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

 

E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ MM  3̪ÙÒÐÉÐÕË̪ ËÖàÔÈÔċı àÈĀ 

ÛÜÙıÜÓÈÙċ olan ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

istisna olmaqla, bütün  

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪ÙË ̪

 

E 574 Qlükon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 575 Qlükon -delta-

lakton  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 576 Natrium  

qlükonat  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 577 Kalium  

qlükonat  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 578 Kalsium  

qlükonat  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 640 Qlisin  Ý ̪onun 

natrium  ËÜáÓÈÙċ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 900 Dimetil  

polisiloksan  

200 mq/kq ×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕ 

Û̪ÙÒÐÉÐÕË̪, 0,2 mq/l  son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

Beta karotin  Ý ̪likopin  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

 

E 901  Ùċ mumu,  ÈĀ 

Ý ̪ÚÈÙċ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 938 Arq on MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  



E 939 Helium  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 941 Azot  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 942 Azot  oksid MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 948 Oksigen MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 949 Hi drogen MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 953 Izomalt  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 965 Maltitol  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 966 Laktitol  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 967 Ksilitol  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 968 Erit ritol  MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 1103 dnvertaza MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù  

E 1200 Polidekstroza MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ 

fosfat 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -

ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 



E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1422  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

di -ÕÐıÈÚÛÈ 

adipat  

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1440 Hidroksi  propil  

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1442 Hidroksi  propil  

di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  

oktenil  suksinat 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

MM  Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ 

E 1452 -ÐıÈÚÛÈ 

alüminium  

oktenil  suksinat 

35 000  mq/kq son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 

Bioloji  aktiv  qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ vitamin  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ àÈÓÕċá  

ÖÕÓÈÙċÕ ÒÈ×ÚÜÓÓÈıËċÙÔÈÚċ 

Ô̪ØÚ̪ËÓ̪ÙÐ üçün 

!̪ÓÐ 

E 1518 Qliseril  triasetat 

(triacetin)  

(1) Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

E 1520 (1) Propan-1,2-diol  

(propilen  qlikol ) 

1 000  mq/kq son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ (ËÈıċÕÔÈ 

yolu ÐÓ̪ Î̪Ó̪Õ) 

Bütün ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù !̪ÓÐ, àÈÓÕċá 

ËÈıċàċÊċ 

kimi  

(1) Qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ E 1518 v  ̪E 1520 üçün bütün  m n̪b l̪ r̪d n̪ maksimum  miqdar  ɬ 3000 

mq/kq -ËċÙ ȹÈàÙċÓċØËÈ v  ̪ ya E 1505 v  ̪ E 1517 il  ̪ birg  ̪ kombinasiyada).  Krem likör  istisna 

olmaqla, içkil r̪d  ̪E 1520-nin  maksimum  ÔÐØËÈÙċ bütün  m n̪b l̪ r̪d n̪ 1000 mq/l -dir.  

 

Bölm  ̪B 

Bu Qaydalara 2 nömr l̪i  l̪av n̪in  Bölm  ̪E-d  ̪13.1-ci ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċÕÈ aid edil n̪ körp  ̪v  ̪erk n̪ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ istifad  ̪olunan nutriyentl r̪  ̪ l̪av  ̪

olunan qida l̪av l̪ r̪i  

 



Qida  

̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

E-kodu  

Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

ÈËċ 

Maksimum  miqdar  Qida  ̪ÓÈÝ̪ÚÐÕÐÕ 

̪ÓÈÝ̪ edildiyi  

nutriyent  

Qida  Ô̪ÏÚÜÓÜ 

ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċ 

E 301 Natrium  askorbat D vitamini  ×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕËÈ 

-100 000 mq/kq  Ý ̪son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ ËÈıċÕÔÈ yolu  

ÐÓ̪ Î̪Ó̪Õ maksimum  

miqdar  -1 mq/l  

D vitamini  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

1 Ý ̪ 2 ÕġÔÙ̪ÓÐ 

qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċ 

Son Ô̪ÏÚÜÓËÈ ËÈıċÕÔÈ 

yolu  ÐÓ̪ Î̪Ó̪Õ miqdar  75 

mq/l  

3̪ÙÒÐÉÐÕË̪ poli -

ËÖàÔÈÔċı àÈĀ 

ÛÜÙıÜÓÈÙċ olan 

nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕċÕ 

ġÙÛĹàĹÕË̪ 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 304 (i) Askorbil  palmitat  Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-ci 

É̪ÕËË̪ ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 306 

 

E 307 

 

E 308 

 

E 309 

Tokoferolla  

á̪ÕÎÐÕ ekstrakt  

Alfa -tokoferol   

 

Qamma-tokoferol   

 

Delta-tokoferol  

Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-ci 

É̪ÕËË̪ ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-ci 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 



É̪ÕËË̪ ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ MM  Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 331 Natrium  sitratlar  Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-ci 

É̪ÕËË̪ ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò Ý ̪Ï̪ÔÐÕ 

É̪ÕËË̪ÒÐ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

Û̪Ó̪ÉÓ̪ÙÐÕ̪ ̪Ô̪Ó ÌÛÔ̪Ò 

ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 332 Kalium  sitratlar  Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-ci 

É̪ÕËË̪ ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò Ý ̪Ï̪ÔÐÕ 

É̪ÕËË̪ÒÐ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

Û̪Ó̪ÉÓ̪ÙÐÕ̪ ̪Ô̪Ó ÌÛÔ̪Ò 

ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 333 Kalsium  sitratlar  Kalsium  ı̪klind  ̪ifad  ̪

olunmaqla  ËÈıċÕÔÈ 

yolu  il  ̪g l̪ n̪ ümumi  

miqdar  0,1 mq/kq  v  ̪

kalsiumun  ÔÐØËÈÙċ v  ̪

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 



kalsium/fosfor  nisb t̪i  

qida ÒÈÛÌØÖÙÐàÈÚċÕÈ 

ÜàĀÜÕ olmaqla 

E 341 (iii)  Trikalsium  fosfat M h̪sula ËÈıċÕÔÈ yolu  

il  ̪g l̪ n̪ P2O5 ı̪ÒÓÐÕË̪ 

ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı 

ÔÈËË̪ÕÐÕ maksimum  

miqdarċ 150 mq/kq  v  ̪

kalsium,  fosforun  

ÔÐØËÈÙċȮ kalsium:fosfor  

nisb t̪i  is  ̪körp  ̪v  ̪

erk n̪ àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ üçün 

n z̪ r̪d  ̪ÛÜÛÜÓÔÜı qida 

ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċÕÈ dair  

sanitariya ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪

ØÈàËÈÓÈÙċÕËÈ ÖÓËÜĀÜ 

kimi  

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

1 Ý ̪ 2 ÕġÔÙ̪ÓÐ 

qida ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċ 

bu Qaydalara 2 ÕġÔÙ̪ÓÐ 

̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ !ġÓÔ̪ E-Ë ̪

13.1.3.-Ë ̪ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċÕËÈ son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ 1000 mq/kq  

olmaqla P2O5 ı̪ÒÓÐÕË̪ 

ÐÍÈË̪ ÖÓÜÕÔÜı  

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪ Ý ̪ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 

üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ Ý ̪ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ olmayan 

̪ÓÈÝ̪ qidalar  

E 401 Natrium  alginat  Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1.3-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪ Ý ̪ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 

üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ Ý ̪ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ olmayan 

̪ÓÈÝ̪ qidalar  

E 402 Kalium  alginat  Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪ Ý ̪ ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 

üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ Ý ̪ ÛÈßċÓ 



Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

̪ÚÈÚÓċ olmayan 

̪ÓÈÝ̪ qidalar  

E 404 Kalsium  alginat  Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1.3-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪ Ý ̪ ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 

üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ Ý ̪ ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ olmayan 

̪ÓÈÝ̪ qidalar  

E 414 Qummiarabik   150 000  mq/kq  nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛċÕËÈ Ý ̪ son 

Ô̪ÏÚÜÓËÈ ËÈıċÕÔÈ yolu  

ÐÓ̪ Î̪Ó̪Õ miqdar - 10 

mq/kq   

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1ɭË ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪ Ý ̪ ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 

üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ Ý ̪ ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ olmayan 

̪ÓÈÝ̪ qidalar  

E 421 Mannitol  B12 ÝÐÛÈÔÐÕÐÕË̪Õ 1 000 

Ë̪Í̪ çox, 

#ÈıċÕÔÈ yolu  ÐÓ̪ Î̪Ó̪Õ 

ümumi  miqdar:  3 mq/kq  

B12 ÝÐÛÈÔÐÕÐÕË̪ 

ËÈıċàċÊċ kimi  

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ formul  

Ý ̪ÛÈßċÓ ̪ÚÈÚÓċ 

̪ÓÈÝ̪ qidalar Ý ̪ 

kġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 



Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

üçün qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 466 Natrium  

karboksimetil  

sellüloza, 

Sellüloza ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

tibbi  Ô̪ØÚ̪ËÓ̪Ù 

üçün ÏÈáċÙÓÈÕÈÕ 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ  

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ 

Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò Ý ̪Ï̪ÔÐÕ 

É̪ÕËË̪ÒÐ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ı̪ÙÛÓ̪ÙÐÕ̪ ̪Ô̪Ó ÌËÐÓÔ̪ÚÐ 

ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ 

mono- Ý ̪

ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ 

limon  ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

2ÈĀÓÈÔÓċØ 

Ý̪áÐàà̪ÛÐ àÈßıċ 

olan kġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 1 Ý ̪

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ qida 

ÍÖÙÔÜÓÓÈÙċ 

E 551 Silisium  dioksid  10 000  mq/kq  nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ 

Quru  toz ı̪ÒÐÓÓÐ 

nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 



ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1.3-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪ Ý ̪ ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 

üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ Ý ̪ ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ olmayan 

̪ÓÈÝ̪ qidalar  

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  

oktenil  suksinat 

#ÈıċÕÔÈ yolu  ÐÓ̪ Î̪Ó̪Õ 

miqdar:  100 mq/kq  

Vitamin  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

*ġÙ×̪Ó̪Ù Ý ̪

ÌÙÒ̪Õ àÈıÓċ 

ÜıÈØÓÈÙ üçün 

qida Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 
#ÈıċÕÔÈ yolu  ÐÓ̪ Î̪Ó̪Õ 

miqdar:   1 000  mq/kq  

Poli ËÖàÔÈÔċı 

àÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ 

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċ 

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı 

ÕÐıÈÚÛÈ 

Nutriyent  

×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ ÐÚÛÐÍÈË̪ 

ÌËÐÓËÐÒË̪ bu Qaydalara 

2 ÕġÔÙ̪ÓÐ ̪ÓÈÝ̪ÕÐÕ 

!ġÓÔ̪ E-Ë ̪13.1.3-Ë ̪

ÎġÚÛ̪ÙÐÓ̪Õ qida 

Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ üçün 

ÔĹ̪àà̪Õ ÌËÐÓ̪Õ 

maksimum  ÔÐØËÈÙċ 

ÒÌñÔ̪Ô̪Ò ı̪ÙÛÐÓ̪ 

Bütün 

ÕÜÛÙÐàÌÕÛÓ̪Ù 

*ġÙ×̪ Ý ̪ ÌÙÒ̪Õ 

àÈıÓċ ÜıÈØÓÈÙ 

üçün Õ̪á̪ÙË̪ 

ÛÜÛÜÓÔÜı ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ Ý ̪ ÛÈßċÓ 

̪ÚÈÚÓċ olmayan 

̪ÓÈÝ̪ qidalar  

 

Bölm  ̪5-d  ̪olan qida  l̪av l̪ r̪ind n̪ istifad  ̪ı̪rtl r̪in  ̪dair  t l̪ b̪l r̪ 

(1) Bu Qaydalara 3 nömr l̪i  l̪av n̪in  Bölm  ̪6-ÕċÕ C d̪v l̪ 1-d  ̪sadalanan qida l̪av l̪ r̪i,  bu 

Qaydalara 2 nömr l̪i  ̪ lav n̪in  Bölm  ̪C (1)-d  ̪Qrup  I ÈÓÛċÕËÈ sadalanan v  ̪qida m Ï̪ÚÜÓÓÈÙċÕËÈ 

MM -y  ̪ÜàĀÜÕ olaraq istifad s̪in  ̪ yol  veril n̪ qida l̪av l̪ r̪in  ̪ aid olub, ȹËÈıċàċÊċ qismind  ̪

istifad  ̪olunanlar  istisna olmaqla) nutriyentl r̪d  ̪MM -y  ̪ÜàĀÜÕ olaraq istifad  ̪edilir.  

(2) Fosfatlar v  ̪ silikatlar  qida l̪av s̪i qismind  ̪ istifad  ̪ edildikd  ̪ maksimum  miqdar  son 

m h̪sulda deyil,  àÈÓÕċá nutriyent  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ mü y̪y n̪ ÌËÐÓÔÐıËÐÙȭ 

(3) Tövsiy  ̪olunan günd l̪ik  q b̪ul  ÔÐØËÈÙċ olan dig r̪ bütün  qida l̪av l̪ r̪i  üçün maksimum  

miqdar  nutriyent  ×ÙÌ×ÈÙÈÛÓÈÙċÕËÈ v  ̪son m h̪sulda mü y̪y n̪ ÌËÐÓÔÐıËÐÙȭ 



(4) Bu bölm d̪ k̪i  qida l̪av l̪ r̪i  qida r n̪gl y̪ici,  ıÐÙÐÕÓı̪ËÐÙÐÊÐ v  ̪ya dad v  ̪aroma gücl n̪dirici  

xüsusiyy t̪l r̪i  üçün istifad  ̪edil  ̪bilm z̪. 

Bölm  ̪6 

Bu l̃av n̪in  1-5 Bölm l̪ r̪ind  ̪göst r̪il n̪ m q̪s d̪l r̪ üçün qida  l̪av l̪ r̪i  ØÙÜ×ÓÈÙċÕċÕ ÈËÓÈÙċ 

C d̪v l̪  1 

E- kod   Ëċ 

E 170 Kalsium  karbonat 

E 260 2ÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ 

E 261 Kalium  asetatlar 

E 262 Natrium  asetatlar 

E 263 Kalsium  asetat 

E 270 Süd ÛÜÙıÜÚÜ 

E 290 Karbon dioksid  

E 296 Alma  ÛÜÙıÜÚÜ 

E 300 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜ 

E 301 Natrium  askorbat 

E 302 Kalsium  askorbat 

E 304 Askorbin  ÛÜÙıÜÚÜÕÜÕ àÈĀ ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 306 Tokoferolla  á̪ÕÎÐÕ ekstrakt 

E 307 Alfa -tokoferol   

E 308 Qamma-tokoferol  

E 309 Delta- tokoferol  

E 322 +ÌÚÐÛÐÕÓ̪Ù 

E 325 Natrium  laktat  

E 326 Kalium  laktat  

E 327 Kalsium  laktat  

E 330 Limon  ÛÜÙıÜÚÜ 

E 331 Natrium  sitrat lar  



E 332 Kalium  sitratlar  

E 333 Kalsium  sitratlar  

E 334 Üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ (L(+)-)  

E 335 Natrium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ  

E 336 Kalium  ÛÈÙÛÙÈÛÓÈÙċ  

E 337 Natrium  kalium  tartrat   

E 350 Natrium  malatlar  

E 351 Kalium  malat 

E 352 Kalsium  malatlar  

E 354 Kalsium  tartrat  

E 380 Triammonium  sitrat  

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ 

E 401 Natrium  alginat  

E 402 Kalium  alginat  

E 403 Ammonium  alginat  

E 404 Kalsium  alginat  

E 406 Aqar  

E 407 Karraginan 

E 407a Emal ÖÓÜÕÔÜı ÌÜıÌÔÈ yosunu 

E 410 Keçibuynuzu  ÒÐÛÙ̪ÚÐ  

E 412 Quar ÒÐÛÙ̪ÚÐ  

E 413 Traqakant  

E 414 Qummiarabik   

E 415 Ksantan ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 417 Tara ÒÐÛÙ̪ÚÐ  

E 418 Qellan ÒÐÛÙ̪ÚÐ  

E 422 Qliserin   



E 440 /ÌÒÛÐÕÓ̪Ù 

E 460 Sellüloza 

E 461 Metil  sellüloza 

E 462 Etil  sellüloza 

E 463 Hidroksipropil  sellüloza 

E 464 Hidroksipropil  metil  sellüloza  

E 465 Etil  metil  sellüloza  

E 466 Natrium  karboksimetil  sellüloza, Sellüloza ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 469 Fermentativ  hidroliz  ÌËÐÓÔÐı karboksimetil  sellüloza, Fermentativ  hidroliz  

ÌËÐÓÔÐı sellüloza ÒÐÛÙ̪ÚÐ 

E 470a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ natrium,  kalium  Ý ̪kalsium  ËÜáÓÈÙċ 

E 470b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ maqnezium ËÜáÓÈÙċ  

E 471 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐ  

E 472a 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E 472b 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ süd ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

E 472c 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ limon  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

E 472d 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ üzüm ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

E 472e 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪diqliserid Ó̪ÙÐÕÐÕ mono- Ý ̪diasetil  üzüm ÛÜÙıÜÚÜ 

ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ  

E 472f 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċÕċÕ mono- Ý ̪ËÐØÓÐÚÌÙÐËÓ̪ÙÐÕÐÕ ÚÐÙÒ̪ Ý ̪üzüm  ÛÜÙıÜÚÜ ÌÍÐÙÓ̪ÙÐÕÐÕ 

ØÈÙċıċĀċ  

E 500 Natrium  karbonatlar  

E 501 Kalium  karbonatlar  

E 503 Ammonium  karbonatlar  

E 504 Magnezium  karbonatlar  

E 507 Xlorid  ÛÜÙıÜÚÜ  

E 508 Kalium  xlorid   

E 509 Kalsium  xlorid   



E 511 Maqnezium  xlorid  

E 513 Sulfat ÛÜÙıÜÚÜ  

E 514 Natrium  sulfat  

E 515 Kalium  sulfat  

E 516 Kalsium  sulfat  

E 524 Natrium  hidroksid   

E 525 Kalium  hidroksid   

E 526 Kalsium  hidroksid   

E 527 Ammonium  hidroksid   

E 528 Maqnezium  hidroksid   

E 529 Kalsium  oksid  

E 530 Maqnezium  oksid  

E 570 8ÈĀ ÛÜÙıÜÓÈÙċ 

E 574 Qlükon  ÛÜÙıÜÚÜ 

E 575 Qlükon -delta-lakton  

E 576 Natrium  qlükonat  

E 577 Kalium  qlükonat   

E 578 Kalsium  qlükonat   

E 640 Qlisin  Ý ̪onun natrium  ËÜáÓÈÙċ 

E 938 Arq on 

E 939 Helium  

E 941 Azot  

E 942 Azot  oksid 

E 948 Oksigen 

E 949 Hidrogen  

E 1103 dÕÝÌÙÛÈáÈ 

E 1200 Polidekstroza 



E 1404 .ÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

E 1410 ,ÖÕÖÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

E 1412 Di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

E 1413 %ÖÚÍÈÛÓÈıÔċı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat 

E 1414  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat  

E 1420  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

E 1422  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı di -ÕÐıÈÚÛÈ adipat   

E 1440 Hidroksi  propil  ÕÐıÈÚÛÈ  

E 1442 Hidroksi  propil  di -ÕÐıÈÚÛÈ fosfat  

E 1450 -ÐıÈÚÛÈ natrium  oktenil  suksinat 

E 1451  ÚÌÛÐÓÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÖÒÚÐËÓ̪ıËÐÙÐÓÔÐı ÕÐıÈÚÛÈ 

 

C d̪v l̪  2 

Sorbin  ÛÜÙıÜÚÜ- kalium  sorbat 

E-kod   Ëċ 

E 200 Sorbin ÛÜÙıÜÚÜ 

E 202 Kalium  sorbat 

 

C d̪v l̪  3 

Kükürd  dioksid  - sulfitl r̪ 

E-kod   Ëċ 

E 220 Kükürd  dioksid  

E 221 Natrium  sulfit   

E 222 Natrium  hidrosulfit   

E 223 Natrium  pirosulfit   

E 224 Kalium  pirosulfit   

E 226 Kalsium  sulfit   

E 227 Kalsium  hidrosulfit   



E 228 Kalium  hidrosulfit   

 

C d̪v l̪  4 

Polisorbatlar  

E-kod   Ëċ 

E 432 Polioksietilen  sorbitan monolaurat  (polisorbat  20) 

E 433 Polioksietilen  sorbitan monooleat (polisorbat  80) 

E 434 Polioksietilen  sorbitan monopalmitat  (polisorbat  40) 

E 435 Polioksietilen  sorbitan monostearat (polisorbat  60) 

E 436 Polioksietilen  sorbitan tristearat (polisorbat  65) 

 

C d̪v l̪  5 

Sorbit an ÌÍÐÙÓ̪ÙÐ 

E-kod   Ëċ 

E 491 Sorbitan monostearat 

E 492 Sorbitan ÛÙÐÚÛÌÈÙÈÛċ 

E 493 Sorbitan ÔÖÕÖÓÈÜÙÈÛċ 

E 494 Sorbitan monooleat 

E 495 Sorbitan monopalmitat  

C d̪v l̪  6 

Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ ɭ fosfatlar  ɭ di -, tri - v  ̪polifosfatlar  

E-kod   Ëċ 

E 338 Fosfat ÛÜÙıÜÚÜ 

E 339 Natrium  fosfatlar 

E 340 Kalium  fosfatlar 

E 341 Kalsium  fosfatlar  



E 342 Ammonium  fosfatlar  

E 343 Maqnezium  fosfatlar 

E 450 Di fosfatlar (Pirofosfatlar)  

E 451 Trifosfatlar  

E 452 Polifosfatlar  

E 542 Sümük ÍÖÚÍÈÛċ  

 

C d̪v l̪  7 

Algin  ÛÜÙıÜÚÜ - alginatlar  

E-kod   Ëċ 

E 400 Algin  ÛÜÙıÜÚÜ 

E 401 Natrium  alginat  

E 402 Kalium  alginat  

E 403 Ammonium  alginat  

E 404 Kalsium  alginat  

 

Ɂ0ÐËÈ l̪av l̪ r̪in  ̪dair  sanitariya  

ÕÖÙÔÈÓÈÙċ v  ̪ØÈàËÈÓÈÙċɂÕÈ  

4 nömr l̪i  l̃av  ̪

 

 

l̃av  ̪etiketl n̪m  ̪t l̪ b̪l r̪i  olan qida  r n̪gl y̪ici l r̪iÕċÕ ÚÐàÈÏċÚċ 

 

 ıÈĀċËÈÒċ qida  Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐÓ̪ÙÐndan bir  Ý ̪ya 

daha ÈÙÛċĀċÕċ ehtiva  ÌË̪Õ qida  Ô̪ÏÚÜÓÓÈÙċ 

$ÛÐÒÌÛË̪ ÎġÚÛ̪ÙÐÓÔ̪ÓÐ Ô̪ÓÜÔÈÛ 

2ÈÙċ ɁÎĹÕ ÉÈÛċÔċɂ (E 110) (1)  ȿqida Ù̪ÕÎÓ̪àÐÊÐsinin  ÈËċ Ý ̪ ya E-koduɀȯ 

ÜıÈØÓÈÙċÕ Í̪ÈÓÓċĀċÕÈ Ý ̪ËÐØØ̪ÛÐÕ̪ Ô̪ÕÍÐ Û̪ÚÐÙ 

ÎġÚÛ̪Ù̪ ÉÐÓ̪Ùȭ 
2ÈÙċ xinolin  (E 104) (1) 

Karmauzin (E 122) (1) 

Allura  0ċÙÔċáċ (E 129) (1) 



Tartrazin  (E 102) (1) 

Ponko 4R (E 124) (1) 

(*1)  ıÈĀċËÈÒċÓÈÙ istisna olmaqla: 

Qida r n̪gl y̪icisi,  

1) t̪ v  ̪ t̪ m h̪sulÓÈÙċÕċÕ ØÐËÈÕċÕ ÚÈĀÓÈÔ ÖÓÔÈÚċ v  ̪ya dig r̪ m q̪s̪ dl r̪l  ̪ÐıÈÙl̪ n̪m s̪i v  ̪ya 

yumurta  ØÈÉċĀċÕċÕ möhürl n̪m s̪i v  ̪ya dekorativ  r n̪gl n̪m s̪i üçün istifad  ̪olunduqda;  v  ̪ 

2) spirt  h c̪m ×Èàċ 1,2%-d n̪ ÈÙÛċØ olan alkoqollu  içkil r̪d  ̪istifad  ̪olunduqda . 

 


